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Meat mincer
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@@® INSTRUKCJA UZYTKOWANIA G VHCTPYKLMSA MO SKCMNYATALIM KASUTUSJUHEND

MASZYNKA DO MIELENIA MACOPYBKA HAKKLIHAMASIN

Typ 986 6=10 Tun 986 31-36 Tiiiip 986
NAVOD' K POUZITI G VHCTPYKLMA 3A YNIOTPEBA @D UPUSTVO ZA UPORABU

MLECI STROJEK MALLUHKA 3A MENEHE STROJ ZA MLJEVENJE

Typ 986 11-15 Tun 986 37-42 Tip 986 63-67
(SK ) NAVOD'NA OBSLUHU a IHCTPVKLUF[S KOPMCT}/BAHHH @D INSTRUKCIJA RUKOVANJA

MLYNCEK KYXOHHWUN KOMBAUH MASZINA ZA MLEVENJE

Typ 986 16—20 Tun 986 43-47 Tip 986 68-72
(HU) HA’SZNALA:I'I L!TASiTAS @D VARTOJIMO |N§TR.UKPIJA @& USER MANUAL

HUSDARALO MALIMO MASINELE MEAT MINCER

986 Tipus 21-25 Tipas 986 48-52 Type 986
G INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE @ LIETOSANAS INSTRUKCIJA

MASINA DE TOCAT GALAS MASINA

Meat mincer

Product Line

l!

Slicer Electric kettle Food processor Juice exfractor Mixer Hand blender

www.zelmer.com
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Wskazowki dotyczace bezpieczenistwa
i wlasciwego uzytkowania urzadzenia

©® Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za
przewod.

® Maszynke podtaczaj jedynie do sieci pradu zmiennego
230 V.

® Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy,
obudowa lub uchwyt sa w sposéb widoczny uszkodzone.
Oddaj wéwczas urzadzenie do punktu serwisowego.

Jezeli przewdd zasilajacy nieodfaczalny ulegnie uszko-
dzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytwércy lub
w specjalistycznym zakfadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

Napraw urzadzenia moze dokonywac jedynie przeszko-

lony personel. Nieprawidfowo wykonana naprawa moze

spowodowa¢ powazne zagrozenia dla uZytkownika.

W razie wystapienia usterek zwroc sie do specjalistycz-

nego punktu serwisowego (ZELMER).

® Po zakonczeniu pracy wyjmij wtyczke przewodu przy-
faczeniowego z gniazdka sieci. Schowaj przewod lekko
wsuwajac go w otwor z ktérego jest wyprowadzony,
a wtyczke przewodu wi6z do schowka.

©® Nie narazaj maszynki i wyposazenia na dziatanie tempe-
ratury powyzej 60°C. Mozesz uszkodzi¢ maszynke.

©® Zachowaj szczegolng ostrozno$¢ podczas pracy z ma-
szynka w obecnosci dzieci.

©® Ninigjszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fi-
zycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odby-
wa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytko-
wania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace
za ich bezpieczenstwo.

©® Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie
sprzetem.

©® Wylacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed
zblizeniem do czesci bedacych w ruchu podczas uzyt-
kowania.

® Przed czyszczeniem maszynki i zmiang wyposazenia
zawsze wyjmij wtyczke przewodu przytaczeniowego
z gniazdka sieci.

® Do popychania stosuj tylko popychacz. Uzywanie innych
przedmiotéw grozi uszkodzeniem maszynki i napedu.

©® Nie przeciazaj urzadzenia nadmierng iloscig produktu,
ani zbyt silnym jego popychaniem (popychaczem).

©® Doktadnie montuj zespét mielacy, gdyz Zle skrecony ze-
spdt mielacy powoduje niewtasciwg jako$¢ mielenia, jak
réwniez moze by¢ przyczyng stepienia nozyka i sitka.
Stepiony nozyk i sitko wymien na nowe.

® Podczas pracy maszynki nie zastaniaj otworow wentyla-
cyjnych w obudowie.

©® Urzadzenie stawiaj tylko na twardym stabilnym podfozu.

©® Gdy maszynka nie daje si¢ uruchomi¢ — oddaj jg do
Serwisu.

® Mieso przeznaczone do mielenia oddziel od kosci, $cie-
gien, chrzastek i zyt.

® Przed mieleniem wieksze produkty potnij na kawatki.

® Nie miel suchego maku. Przed mieleniem mak musi by¢
wczesniej sparzony i namoczony — do kilkunastu godzin.

® Nie zanurzaj napedu maszynki w wodzie, ani nie myj go
pod biezaca woda.

® Nie myj wyposazenia zamontowanego na napedzie.

® Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergentéw
w postaci emulsji, mleczka, past itp. Moga one migdzy in-
nymi usuna¢ naniesione informacyjne symbole graficzne,
takie jak: podziatki, 0znaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

® Do mycia metalowych czesci uzywaj miekkiej szczoteczki.

Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresyw-
ne Srodki czyszczace stosowane w tych urzadzeniach
powodujg ciemnienie w/w czesci. Myj je recznie, z uzy-
ciem tradycyjnych pfynéw do naczyn.

TYPY MASZYNEK ZELMER
Wyposazenie
Typ 988 Ze’ffr’%' mflgcy Cytrusiarka Szatkownica Wyciskarka z"g%gsvky makgretfr:ivivggstek
(tylko dla 986.5x)
986.50 / 986.80 ° ° ° ° ° o/ —
986.53 / 986.83 ) ° ° ° o o/ —
986.56 / 986.86 ° ° ° o o o/ —
986.57 / 986.87 ° ° o o o o/ —
986.58 / 986.88 ° o o o o o/ —
986.88MMSL Zespot mielacy o
z miska metalowg oraz - - - -
986.84MMSL 3 sitkami: 2,7; 4; 8 °
® - podstawowe wyposazenie, O — dodatkowe wyposazenie do nabycia w sklepach, — — wyposazenie niedostepne w danym wykonaniu

Maszynka wyposazona jest tylko w jeden zesp6t mielacy.
Instrukcja obstugi i opis zestawu do makaronu i ciastek zataczony jest dodatkowo przy tym typie maszynek wraz z wiw zestawem.
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Wskazowki dotyczace bezpieczeristwa
i wlasciwego uzytkowania urzadzenia

©® Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za
przewod.

® Maszynke podtaczaj jedynie do sieci pradu zmiennego
230 V.

® Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy,
obudowa lub uchwyt sa w sposéb widoczny uszkodzone.
Oddaj wéwczas urzadzenie do punktu serwisowego.

Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszko-
dzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytwércy lub
w specjalistycznym zakfadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

Napraw urzadzenia moze dokonywac jedynie przeszko-

lony personel. Nieprawidfowo wykonana naprawa moze

spowodowa¢ powazne zagrozenia dla uzytkownika.

W razie wystapienia usterek zwroc sie do specjalistycz-

nego punktu serwisowego (ZELMER).

©® Po zakonczeniu pracy wyjmij wtyczke przewodu przy-
faczeniowego z gniazdka sieci. Schowaj przewod lekko
wsuwajac go w otwér z ktérego jest wyprowadzony,
a wtyczke przewodu wt6z do schowka.

©® Nie narazaj maszynki i wyposazenia na dziatanie tempe-
ratury powyzej 60°C. Mozesz uszkodzi¢ maszynke.

©® Zachowaj szczegolng ostroznos$¢ podczas pracy z ma-
szynka w obecnosci dzieci.

©® Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fi-
zycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odby-
wa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytko-
wania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace
za ich bezpieczenstwo.

©® Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawily sie
sprzetem.

©® Wylacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed
zblizeniem do czesci bedacych w ruchu podczas uzyt-
kowania.

® Przed czyszczeniem maszynki i zmiang wyposazenia
zawsze wyjmij wtyczke przewodu przytaczeniowego
z gniazdka sieci.

® Do popychania stosuj tylko popychacz. Uzywanie innych
przedmiotdw grozi uszkodzeniem maszynki i napedu.

©® Nie przeciazaj urzadzenia nadmierng iloscig produktu,
ani zbyt silnym jego popychaniem (popychaczem).

©® Doktadnie montuj zespét mielacy, gdyz Zle skrecony ze-
spdt mielacy powoduje niewtasciwg jako$¢ mielenia, jak
réwniez moze by¢ przyczyng stepienia nozyka i sitka.
Stepiony nozyk i sitko wymien na nowe.

® Podczas pracy maszynki nie zastaniaj otworow wentyla-
cyjnych w obudowie.

® Urzadzenie stawiaj tylko na twardym stabilnym podfozu.

©® Gdy maszynka nie daje si¢ uruchomi¢ — oddaj jg do
Serwisu.

® Mieso przeznaczone do mielenia oddziel od kosci, $cie-
gien, chrzastek i zyt.

® Przed mieleniem wieksze produkty potnij na kawatki.

® Nie miel suchego maku. Przed mieleniem mak musi by¢
wczesniej sparzony i namoczony — do kilkunastu godzin.

©® Nie zanurzaj napedu maszynki w wodzie, ani nie myj go
pod biezaca woda.

® Nie myj wyposazenia zamontowanego na napedzie.

® Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergentéw
w postaci emulsji, mleczka, past itp. Moga one migdzy in-
nymi usuna¢ naniesione informacyjne symbole graficzne,
takie jak: podziatki, 0znaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

® Do mycia metalowych czesci uzywaj miekkiej szczoteczki.

Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresyw-
ne $rodki czyszczace stosowane w tych urzadzeniach
powodujg ciemnienie w/w czesci. Myj je recznie, z uzy-
ciem tradycyjnych pfynéw do naczyn.

TYPY MASZYNEK ZELMER
Wyposazenie
Typ 966 Zeﬁ?? mflgcy Cytrusiarka Szatkownica Wyciskarka z":%gsvky makiregrgivivggstek
(tylko dla 986.5x)
986.50 / 986.80 ) ° ° ° ° o/ —
986.53 / 986.83 ) ° ° ° o o/ —
986.56 / 986.86 ) ° ° o o o/ —
986.57 / 986.87 ) ° o o o o/ —
986.58 / 986.88 ° o o o o o/ —
986.88MMSL Zespot mielacy o
z miska metalowg oraz - - - -
986.84MMSL 3 sitkami: 2,7; 4; 8 °
® - podstawowe wyposazenie, O — dodatkowe wyposazenie do nabycia w sklepach, — —wyposazenie niedostepne w danym wykonaniu

Maszynka wyposazona jest tylko w jeden zespdt mielacy.

Instrukcja obstugi i opis zestawu do makaronu i ciastek zataczony jest dodatkowo przy tym typie maszynek wraz z wiw zestawem.
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Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 15 minut.
Czas przerwy przed ponownym uzyciem 30 minut.
Hatas urzadzenia (Lwa) 77 dB/A.

Urzadzenie zbudowane jest w Il klasie izolacji, nie wymaga

uziemienia @

Maszynki ZELMER spetniajg wymagania obowigzujacych
norm.

Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

- Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD)
- 2006/95/EC.

- Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.

Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowej.

(Rys. 1)

Maszynka do mielenia produktéw spozywczych sktada sie z:
Napedu maszynki — kazdy naped maszynki przystosowany
jest do montazu kazdego zespotu mielacego, cytrusiarki, wy-
ciskarki do owocow, mtynka do kawy i szatkownicy produkcii
ZELMER S.A.

Zespotu mielacego, w ktorego sktad wehodzi:
. Komora mielenia
II. Slimak z zamontowanym sprzeglem
IIIl. Nozyk
IV. Sitko z otworami 4 mm
V. Nakretka
VI. Miska
VII. Popychacz

Opis urzadzenia

Oraz wyposazenia dodatkowego:
VIIl. Wkiadka dystansowa

IX. Nasadka masarska

X. Sitko z otworami 8 mm

XI. Przycisk wytacznika

XIl. Przycisk ,Rewers”

Mechaniczne zabezpieczenie silnika (Rys. 2)
I. Slimak

Il. Sprzegto

IIl. Wkret M5x20
Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie (Rys. 2),
ktore chroni silnik przed zniszczeniem — zeby sprzegta nape-
dowego $limaka wytamuja sie, gdy maszynka jest przecigzo-
na (np. gdy do $rodka dostaty sie kosci).
Zniszczone sprzegto wymien na nowe:
©® w slimaku ze zniszczonym sprzegtem odkre¢ wkret,
©® usun uszkodzone sprzegto,
©® zal6z nowe sprzegto i dokre¢ je wkretem.

Funkcja,Rewers”

Naped maszynki posiada specjalng funkcje pozwalajaca na
chwilowa zmiane kierunku obrotu $limaka, stosowana jest
w przypadku gdy zauwazalne jest znaczne ograniczenie
mielenia lub/i nadmiar produktu w komorze mielenia (slimak
nie zabiera dozowanego produktu). W takim przypadku wci-
$nij na krotki czas przycisk ,,R” — wytacznika, zostang wtedy
wycofane z wnetrza komory produkty. Nastepnie ponownie
wiacz przycisk ,I” i kontynuuj dalsza prace.

Jezeli w dalszym ciagu $limak blokuje sie nadmiarem pro-
duktu, nalezy ponownie uzy¢ przyciku ,,R”, wycofa¢ produkt
z komory i usuna¢ z produktu czesci utrudniajace mielenie
(np. Sciegna itp.). W niektorych sytuacjach nalezy rozkreci¢
komore i catkowicie usuna¢ w/w przeszkody.

Przygotowanie maszynki do pracy i jej

uruchomienie

Wyciagnij ze schowka napgdu odpowiednig dtugos¢ przewo-

du przytaczeniowego i odpowiednie akcesoria.

©® Naped postaw w poblizu gniazdka sieci na twardym sta-
bilnym podtozu tak, aby nie zastania¢ otworéw wentyla-
cyjnych w obudowie.

® Otworz schowek w tylnej czesci obudowy i wyjmij odpo-
wiednie sitko (Rys. 3).

Standardowo sitko z otworami 4 mm zmontowane jest w ko-

morze mielenia.

©® Przed pierwszym uzyciem maszynki doktadnie umyj ele-

menty wyposazenia.

Zmontuj odpowiednie wyposazenie i dotacz do napgdu.

W6z przewdd przytaczeniowy do gniazdka sieciowego.

Przyciskiem ,I” wytacznika uruchom maszynke (urza-

dzenie startuje po okoto 2 sekundach).

Zespot mielacy (Rys. 4)

Do komory mielenia w6z kolejno:

o Slimak sprzegtem do $rodka.

©® Na trzpien $limaka nozyk skierowany ostrzami do sitka.
® Sitko tak, aby wystep komory wszedt w rowek na obwo-
dzie sitka.

Dokre¢ wszystkie elementy zespotu mielagcego — mocno
do oporu.

Zatdz zmontowany zespdt mielacy na naped i obro¢
w lewo do pozyciji, przy ktérej ustyszysz ,,click” blokady.
Oznacza to, ze komora zostata wiasciwie zamontowana.
©® Nat6z miske na komore mielenia.

Praca z nasadka masarska (Rys. 5)

Do komory mielenia wt6z kolejno:

® Slimak sprzegtem do $rodka.

©® Na trzpien $limaka wktadke dystansowa.

©® Nasadke masarska.

® Dokre¢ wszystkie elementy nakretkq — mocno do oporu.

Przed natozeniem kietbasnicy (ostonki z jelita) namocz ja
w cieptej wodzie przez ok. 10 min.

~



©® Na nasadke masarska natdz mokra kietbasnice.

Zwro¢ uwage, aby nie zatkaC otworéw odpowietrzajacych
w nasadce.

Masa migsna wypetniajaca jelito nie moze by¢ ,zbyt rzad-
ka". Duza zawartos¢ ptynéw moze spowodowac ich wyciek
i przedostawanie sie do wnetrza maszynki.

Cytrusiarka (Rys. 6)

Cytrusiarka jest dodatkowym urzadzeniem, ktore pozwala
wycisngC z owocu cytrusowego sok wraz z migzszem.
Zespdt cytrusiarki:
|. Sprzegto
Il. Miska
Il Sitko
IV. Wyciskacz
Otworz klapke schowka w tylnej czeSci obudowy, ktora
umozliwia prace w pozycji pionowej. Ustaw jg w takiej pozy-
cji ktadac na twardym, rownym podfozu.
Na naped nat6z kolejno:
©® Sprzeglo.
©® Natéz miske na naped i obrd¢ jq w lewo do pozyciji, przy
ktorej ustyszysz ,click” blokady. Oznacza to, ze miska
zostata wtasciwie zamontowana.
©® Na wystajaca cze$¢ z miski zamontuj sitko oraz wyci-
skacz.
® Przygotuj odpowiednio owoce, przekrawajac je na pot.
©® Wigcz przewdd przytaczeniowy maszynki do gniazdka
sieci.
©® Uruchom maszynke przyciskiem ,I” nastgpnie natéz
owoc migszem na wyciskacz.
©® Docisnij odpowiednig sita, ktéra spowoduje zasprzegle-
nie sig mechanizmu i rozpocznie proces wyciskania.

UWAGA! W razie zablokowania sitka miagzszem wyci-
skanych owocéw nalezy maszynke zatrzymac, odfa-
czy¢ sitko a nastepnie oprozni¢ je z migzszu, gdyz
jego nadmiar moze doprowadzi¢ do zalania komory
napedu maszynki.

UWAGA! Cytrusiarka podczas pracy obraca sie. Pod-
czas dociskania owocow do wyciskacza zachowaj
ostroznosc i zwré¢ szczegolng uwage na palce.

Szatkownica (Rys. 7)

. Tarka do drobnych wi6rek
II. Tarka do grubych wi6rek
IIl. Tarka do plastrow
IV. Tarka do przecierania
V. Zatrzask
VI. Komora
VII. Miska zasypowa
VIIl. Popychacz

Szatkownica ma dwie tarki do rozdrabniania na drobne (I)
i grube (1) wiérki (sera zottego, marchwi, selerow, gotowa-

8

nych burakéw, itp.). Tarka (Ill) stuzy do krojenia warzyw na

plastry (ziemniakow, ogdrkéw, cebuli, itp.). Tarka (IV) stuzy

do przecierania ziemniakéw, burakéw, owocdw itp.

W celu przygotowania szatkownicy do pracy:

Odchyl zatrzask (V) i wtoz jedna z tarek sprzegtem do $rod-

ka komory.

©® Zatrzasnij zatrzask.

©® Potacz komore szatkownicy tak, jak komore mielenia
maszynki.

® Produkty duze pokroj wezesniej na kawalki, ktore bez
trudu whozysz do komory.

©® Nie rozdrabniaj migkkich owocow zawierajacych twarde
pestki.

® Po zakonczeniu pracy wylacz maszynke i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka sieci.

©® Usun drewniang tyzka resztki produktow pozostate we-
wnatrz tarki lub w komorze.

Ostrza tarek nie wymagajq regeneracji.

Wymiana tarek - (Rys. 8).

Wyciskarka do owocow (Rys. 9)

Wyciskarka jest wyposazeniem w niektorych typach maszy-
nek do mielenia. Pozwala wyciska¢ sok z owocow takich, jak:
maliny, porzeczki, truskawki, agrest oraz dodatkowo z wi-
nogron i pomidoréw. Owoce jagodowe takie, jak porzeczki
mozna wyciska¢ wraz z szyputkami. W wyciskarce nie moz-
na stosowa¢ owocow z duzymi pestkami np. $liwy, wisnie,
itp. bez ich wczesniejszego wydrylowania (usunigcia).
Elementy wyciskarki:
. Komora wyciskarki

II. Slimak
Il Korpus
IV. Nakretka
V. Rynienka odprowadzajaca sok
V1. $ruba regulacyjna
VII. Miska (z zespotu mielacego)
VIII. Popychacz (z zespotu mielacego)

IX. Sitko -2 szt.

Nr 1 — otwory mniejsze
Nr 2 — otwory wigksze

X. Pierécien uszczelniajacy duzy na korpus 3
XlI. Pierscien uszczelniajacy maty na $limak 2
UWAGA! Do popychania owocéw uzywaj wytacznie
popychacza (8).

Przygotowanie do pracy i obstuga wyciskarki

® Upewnij sig, ze na korpusie (3) i $limaku (2) sg zatozone
pierscienie uszczelniajace (10) i (11). W razie ich braku
koniecznie wtoz je we gtebienia tych elementow (korpu-
su i $limaka).

® Do korpusu (3) wtéz i docisnij sitko (9) do oporu.

® Do komory wyciskarki (1) wtéz $limak (2) i natéz korpus
z sitem na $limak zwracajac uwage, aby sitko byto zwré-



cone ku dotowi, a rowek pozycjonujacy trafit na wystep
komory wyciskarki.

©® Tak ustawiony korpus przykre¢ nakretkq (4) do komory
wyciskarki (1).

® Wkre¢ $rube regulacyjna (6) w korpus (3) i nasun na nie-
go rynienke odprowadzajaca sok (5) do momentu zatrza-
$niecia na korpusie (3) — ,click”.

©® Zmontowana wyciskarke zamocuj na naped, postepujac
identycznie jak w opisie komory mielacej.

©® Na gardziel zasypowa natéz miske (7) i popychacz (8) -
od zespotu mielacego.

©® Pod otwér wylotowy rynienki (5) i $ruby regulacyjnej (6)
ustaw odpowiednie naczynia na sok oraz wyttoczyny.

©® Wiacz przewod przytaczeniowy maszynki do gniazdka
sieci.

® Uruchom maszynke przyciskiem ,,I”, nastepnie dozuj od-
powiednio owoce popychajac popychaczem.

Aby proces wyciskania owocéw przebiegat prawidiowo, nie

wkrecaj zbyt gteboko $ruby regulacyjnej w poczatkowe;j fazie

pracy. Dopiero po ocenie stopnia zawarto$ci soku w wytto-

czynach, skoryguj odpowiednio stopien wkrecenia tak, aby

uzyska¢ wystarczajaca efektywnos¢ i unikng¢ zatkania wy-

ciskarki.

©® W trakcie wyciskania obserwuj sucho$¢ wyttoczyn. Gdy
robig sie nadmiernie suche, wykre¢ $rube (6), aby unik-
na¢ zatkania wyciskarki wyttoczynami.

Stopien wkrecenia $ruby zalezy od rodzaju i gatunku prze-

twarzanych owocéw, dla owocéw soczystych i bardzo doj-

rzatych — $rube wkre¢ gtebiej, a dla owocdw mato soczystych

- $rube wkre€ nieco mniej.

Gdy regulacja $rubg nie zapewni dostatecznej skutecznosci

wyciskania, mozna wytfoczyny ponownie przepusci¢ przez

wyciskarke.

Zablokowanie wylotu komory (w $rubie regulacyjnej (3)) wy-

ttoczynami z owocdw o duzej zawarto$ci soku grozi zalaniem

napedu maszynki.

W razie zablokowania wylotu komory wyttoczynami wytacz

maszynke. Zwro¢ szczegolng uwage na proces wyciskania

soku np. czy nie nastapito zatkanie otworéw sita. Odtacz

wyciskarke od napedu (identycznie jak w przypadku komory

mielacej), rozmontuj wyciskarke, oczy$¢ (wymyj) elementy

wyciskarki. Do mycia, szczegolnie sita, uzywaj dotaczonej

szczoteczki.

Miynek zarnowy

. Nakretka
Il. Nastawiak Zzaren
lIl. Korpus z pokrettlem
IV. Zarno wewnetrzne
V. Zarno zewnetrzne
V1. Slimak
VII. Komora mtynka
VIII. Miska
. Rowek korpusu musi trafi¢ na wystep komory mtynka

(Rys. 10)

=<

Opis Urzadzenia

Przystawka ta moze by¢ stosowana do mielenia zbéz, na-
sion oleistych oraz suchych produktéw spozywczych.
Mtynek Zarmowy pozwala na mielenie takich produktow jak:
pszenica, zyto, owies, ryz, kawa ziarnista, cukier, kasza gry-
czana, pieprz czarny ziarnisty, ziele angielskie, gorczyca,
orzechy wioskie, orzechy laskowe, suszone grzyby, migdaty,
soja, siemie Iniane, tuskane ziarna stonecznika itp.

WAZNE! Produktéw oleistych nie miel na minimalnym
nastawieniu granulacji. Urzadzenie do mielenia moze
sie zakleic lub zablokowac.

WAZNE! Urzadzenie nie nadaje sie do mielenia produk-
tow bardzo twardych np. suszony groszek, kukurydza
popcorn.

Montaz miynka na maszynce

Gdy komora miynka (7) jest obrécona o kat ok. 45° w prawo,
zatéz zmontowany miynek na naped poprzez wiozenie wy-
stepéw komory miynka (7) w wyciecia napedu, a nastepnie
obr6¢ go w lewo do pozycji, przy ktorej ustyszysz ,klik” bloka-
dy. Oznacza to, ze mtynek zostat wtasciwie zamontowany.

Uzytkowanie i regulacja mtynka

Przed pierwszym uzyciem umyj (patrz ,CZYSZCZENIE")
i wysusz roztozony na czesci mtynek, a nastepnie zmiel ok.
50 g produktu (np. zboza) przy ustawieniu urzadzenia na
mielenie ze $rednim rozdrobnieniem. Zmielony produkt nie
nadaje si¢ do dalszego wykorzystania, jest bowiem zanie-
czyszczony i nalezy go wyrzucic.

WAZNE! Maksymalny czas nieprzerwanej pracy miyn-
ka wynosi 15 minut.

Warunek ten jest powigzany z maksymalnym czasem pracy
maszynki, dla ktérej po 15 min pracy powinno nastapic ok.
45 min przerwy.

WAZNE! Urzadzenie nie moze pracowac bez obciazenia.
Zawsze przed uruchomieniem napefnij je produktem.

Wsyp ziarna do miski (8), ustaw pokretto korpusu (3) na
grubsze mielenie, wiacz silnik maszynki. Zmielony produkt
zacznie wysypywac si¢ przez otwor.

W zaleznosci od zadanego stopnia zmielenia lub uzytych
ziaren, za pomoca pokretta korpusu (3), wyreguluj nastawiak
zaren (2) tak, aby uzyskac¢ produkt o odpowiedniej granulacji.
Przekrecajac go w kierunku zgodnym do ruchu wskazéwek
zegara uzyskasz produkt drobniej zmielony, a przy kreceniu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara — pro-
dukt grubiej zmielony.

Najdrobniejszy (minimalny) stopien zmielenia uzyskuje sie
przy ustawieniu pokrettem na linii 1, a najwiekszy (maksy-
malny) przy ustawieniu pokretta na linii STOP. Patrz grafika
na korpusie (3) i nastawiaku zaren (2).

Zbyt mocne skrecenie lub wykrecenie pokretta poza linie
STOP podczas pracy moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia.



UWAGA! Zaleca sie, aby podczas pracy miynka nastawiak
zaren (2) ustawiony byt pomiedzy linig 1, a linia STOP.

WAZNE! Przy zatozonym miynku NIE WOLNO uzywaé
w maszynce funkcji REVERSE.

UWAGA! Pamietaj o dokfadnym umyciu miynka przed
mieleniem réznych produktéw Pozwoli to unikna¢ wza-
jemnego przenikania zapachow.

UWAGA! Dla bardziej miekkich zb6z takich jak owies czy
siemie Iniane nalezy wybrac ustawienie gruboziarniste.

UWAGA! Nie zagladaj do wnetrza komory podczas mie-
lenia, gdyz wyskakujace czasem ziarna moga Cie zrani¢
(np. w oko).

Czyszczenie i konserwacja

Mtynek nie wymaga czyszczenia po kazdym uzyciu (jesli
mielony jest jeden rodzaj produktu), poniewaz $limak (6)
zapobiega zaleganiu pozostatoéci ziaren w miynku. Zarna
stalowe (4, 5) osusz $ciereczka po umyciu, aby nie doszio
do ich korozji. W przypadku dtugotrwatego przechowywania
zaren, zakonserwuj je poprzez natluszczenie (mozesz w tym
celu uzyé np. oleju jadalnego). Zaren nie nalezy zanurza¢ we
wrzacej wodzie. Czesci z tworzywa sztucznego (niezawiera-
jace grafiki) mozesz my¢ w zmywarce (max. 60°C).

(Rys. 11)

©® Wytacz maszynke i wyjmij wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci.

® Wyjmij popychacz i zdejmij miske z komory mielenia,
komory szatkownicy, komory wyciskarki (w przypadku
cytrusiarki wcze$niej zdejmij osobno wyciskacz i sitko).

® Nacisnij przyciski blokady (1), zespdt, mielacy, komore
szatkownicy (lub miske cytrusiarki) obré¢ (2) w prawo
i zdejmij ja.

©® W przypadku cytrusiarki wyjmij sprzegto z napedu.

©® Rozt6z elementy zespotu mielacego, komory z nasadkq
masarska, komory wyciskarki lub szatkownice.

©® Umyte i wysuszone sitka z otworami w6z do schowka,
w tym celu:
o Otworz schowek w tylnej czesci obudowy.
o Naci$nij z dwoch stron blokadg schowka i pociggnij

go do siebie (tak jak pokazano wczesniej).
o (3) Schowaj maksymalnie dwa sitka z otworami, na-
stepnie zamknij schowek i tylng klapke (4).

©® (5) Schowaj przewod lekko wsuwajac go w otwor z ktore-
go jest wyprowadzony.

©® (6) Schowaj wtyczke przewodu do schowka.

Po zakonczeniu pracy
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Czyszczenie i konserwacja

©® Naped przetrzyj wilgotng szmatka zwilzong, ptynem do
mycia naczyn.

©® Czesci z tworzywa myj w cieptej wodzie z dodatkiem ply-

nu do mycia naczyn lub wg oznaczen w zmywarce.

Czesci metalowe myj w goracej wodzie z dodatkiem pty-

nu do mycia naczyn.

Doktadnie wysusz umyte czesci.

Sitka i nozyk lekko posmaruj olejem jadalnym w celu

ochrony przed rdzewieniem.

® Suche czesci komory mielenia lub szatkownicy zmontuj
w cato$¢.

Ekologia — Zadbajmy o sSrodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sig do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na makulatu-

re, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontene-

ra na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiednie-

go punktu sktadowania, gdyz znajdujace si¢

W urzadzeniu niebezpieczne skiadniki mogq
by¢ zagrozeniem dla $rodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi!!!

Zakup czesci eksploatacyjnych — akcesoriow:
- w punktach serwisowych,
- sklep internetowy — jak ponizej.

Telefony:
1. Salon Sprzedazy Wysytkowej Zelmer S.A.:
- wyroby/akcesoria — sklep internetowy:
www.zelmer.pl, e-mail: salon@zelmer.pl
cze$ci zamienne:
tel. (017) 865-86-05, fax (017) 865-82-47
2. Zelmer S.A. - Sprawy handlowe:
tel. (017) 865-81-02, e-mail: sprzedaz@zelmer.pl

3. Zelmer S.A. - Biuro reklamacji:
tel. (017) 865-82-88, (017) 865-85-04
e-mail: reklamacje@zelmer.pl

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane za-
stosowaniem urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub nie-
whasciwg jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji
wyrobu w kazdej chwili, bez wezesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przy-
czyn konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.



Pokyny pro bezpecnost a Fadné pouzivani
pristroje

©® Nevytahujte elektrickou vidlici ze sitové zasuvky tahem
za napajeci kabel.

©® Pristroj pfipojujte pouze k elektrické siti se stfidavym
proudem 230 V.

©® Nezapinejte spotiebi€, je-li napajeci kabel, kryt nebo
drzak zjevné poskozen. V téchto pfipadech odevzdejte
pfistroj do servisu.

Je-li neodpojitelny napdjeci kabel poskozen, musi byt

vyménén u vyrobce, ve specializovaném servisu nebo

kvalifikovanou osobou, aby nedoslo k trazu.

Opravy pristroje miZe provadét pouze proskoleny per-

sonél. Neodborné provedena oprava miZe byt pro uzi-

vatele pri¢inou vazného ohroZeni. V pfipadé poruchy se

obrat'te na specializovany servis.

® Po skonéeni prace vytahnéte zastréku napajeciho kabe-

lu ze sitové zasuvky. Kabel uloZte mirnym zatlaenim do

otvoru, z kterého byl vyveden a zastréku kabelu viozte

do schranky.

Nevystavujte pfistroj a pfisluSenstvi pusobeni teploty

prekracujici 60°C. Mohlo by dojit k poskozeni pfistroje.

Dbejte zvlaStni opatrnosti pfi préci s pfistrojem v pfitom-

nosti déti.

PFistroj neni urCen, aby jej obsluhovaly déti nebo osoby

s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo psychickymi

schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti

prace s pfistrojem, nepouzivaji-li jej pod dohledem nebo

podle navodu k obsluze poskytnutému osobou odpovéd-

nou za jejich bezpecnost.

Vénujte pozornost, aby si déti s pfistrojem nehraly.

\lypnéte pfistroj pfed vyménou vybaveni nebo neZ se

TYPY MLECiCH STROJKU ZELMER

piblizite k dilim, které jsou v pohybu béhem provozu
pfistroje.

Ped ¢isténim pfistroje a vyménou vybaveni vzdy vytah-
néte napajeci kabel ze zasuvky.

K tlaceni surovin pouzivejte pouze péchovadlo. Pouzi-
vanim jinych pfedmétt mize dojit k poskozeni pfistroje
a pohonu.

Pfistroj nepfetéZujte nadmérnym mnoZstvim surovin ani
piilis silnym tla¢enim (péchovadlem).

Peclivé smontujte mleci Cast, nebot chybné slozena
mleci ¢ast mlze byt pfic¢inou mleti Spatné kvality nebo
ztupeni noze a sitka. Ztupeny nozik a sitko vyménte za
nove.

V prabéhu provozu pfistroje nezakryvejte ventilacni ot-
vory v krytu.

Pristroj umistujte pouze na tvrdé a stabilni ploSe.
Nejde-li se strojek zapnout, odevzdejte jej do servisu.
Maso ur¢ené k mleti oddélte od kosti, stehem, chrupa-
vek a zil.

Pfed mletim pokrajejte vétsi produkty na mensi kousky.
Nemelte suchy mak. Pfed mletim musi byt mak spafen
a namacen (nékolik hodin).

Neponofujte pohon pfistroje ve vodé ani jej nemyjte pod
tekouci vodou.

Nemyjte vybaveni namontované na pohonu.

K myti krytd nepouzivejte agresivni Cistici pfipravky ve
formé emulzi, mléka, past apod. Mohlo by dojit k odstra-
néni informaénich grafickych symbold, jako jsou dilce,
oznaceni, vystrazné symboly apod.

® K myti kovovych dilil pouzijte mékky kartacek.

Nemyjte kovové dily v mycce. Agresivni Cistici priprav-
ky pouZivané v téchto pristrojich zpisobuji ¢ernani
téchto dili. Myjte je rucné s pouZitim tradicnich my-
cich pripravku.

Vybaveni
Typ 986 C s . Sada na téstoviny
,l\\flrleSC} aisé Citrusovac Strouha¢é Lis Kamrrll’enn:kv Y a cukrovi
Y (pouze pro 986.5x)
986.50 / 986.80 ) ° ° o ° o/ —
986.53 / 986.83 ) ) ° ° o o/ -
986.56 / 986.86 ) ° ° [¢) [¢) o/ —
986.57 / 986.87 ) ) o) (@) o o/ -
986.58 / 986.88 ) [¢) ) @) o o/ -
986.88MMSL MIynek na maso o
s kovovou miskou - - - -
986.84MMSL a3 sitky: 2,7;4; 8 ®
® —zakladni vybaveni, O — dopliikové pfisluSenstvi, které Ize zakoupit v prodejnach se spotfebici
— — vybaveni nedostupné v daném provedeni

Mileci strojek je vybaven pouze jednim mleci ¢asti.

Navod k pouZziti a popis vybaveni na téstoviny a cukrovi je pfipojen dodate¢né u téchto typl spolu s vy$e uvedenym vybavenim.
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Technické udaje

Technické parametry jsou uvedené na typovém Stitku vyrobku.

Pripustna doba nepreruseného provozu 15 minut.
Délka prestavky pfed opétovnym pouZitim 30 minut.
Hluénost pfistroje (Lwa) 77 dB/A.

Pfistroj je konstruovan v |I. tfidé izolace, nevyzaduje uzem-
néni @

Pfistroje ZELMER splfuji poZadavky platnych norem.
Pristroj je shodny s poZadavky téchto smémic:

- Elektricka nizkonapétova zafizeni (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.
Vyrobek je oznacen symbolem CE na typovém §titku.

(Obr. 1)

Strojek na mleti potravin se sklada z nasledujicich dild:
Pohon strojku — kazdy pohon strojku je uzpUsoben k monta-
Zi kazdé mleci Easti, citrusovace, lisu na ovoce, mlynku na
kévu a strouhace vyrobce ZELMER S.A.
Mleci ¢ast, se sklada z téchto dill:
|. Mleci komora
II. Spirala s hfideli
IIl. NGz
IV. Sita's 4 mm otvory
V. Uzavér
VI. Misa davkovace
VII. Péchovadlo
Dodate¢na vybava:
VIII. Distancni viozka
IX. Uzenarsky nastavec
X. Sito s 8 mm otvory
XI. Vypina¢
XII. Tlacitk Revers

Popis zarizeni

Mechanicka ochrana motoru (Obr. 2)

|. Spirala

II. Hfidel

I1I. Sroub M5x20
Strojek je vybaven mechanickou pojistkou (Obr. 2), ktera
chrani motor pfed znienim — pfi pfetizeni pfistroje muze
dojit k vylomeni zubu hfidele spiraly (napfiklad pokud se do
strojku dostanou kosti).
Poskozenou hfidel vymérite:
© na spirale s poSkozenou hfideli odSroubujte Sroub,
® odstrarite poskozenou hfidel,
® vlozte novou hridel a dotahnéte Sroubem.

Funkce ,Revers”

Pohon strojku je vybaven specialni funkci umoziujici zménu
otaceni spiraly. Tuto funkci Ize pouZit pfi zjevném zpomale-
ni mleti a pfi prebytku mleté hmoty v mleci komofe (spirala
nepfibira novou hmotu). V téchto pfipadech zmacknéte po
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kratkou dobu tla¢itko ,R“ vypinaée — mleta hmota bude
vytlatena z komory. Poté opétovné zmacknéte tlacitko ,,1“
a pokracujte s mletim.

Pokud i nadale dochazi k ucpavani spiraly nadbytkem mleté
hmoty, opétovné pouzijte tlacitko ,R", vytlaéte hmotu z ko-
mory a odstraiite z hmoty slozky ztéZujici mleti (napfiklad
Slachy apod.).

V nékterych pfipadech nutno komoru rozsroubovat a zcela
odstranit vySe uvedené prekazky.

Priprava a provoz

Vyjméte ze schranky potfebnou délku napéjeciho kabelu

a odpovidajici prisluSenstvi.

® Umistéte pfistroj v blizkosti sitové zasuvky na tvrdém,
stabilnim podkladu tak, aby ventilacni otvory v krytu ne-
byly zakryty.

® Otevfete schranku v zadni ¢asti krytu a vytahnéte pfi-
slusné sito (Obr. 3).

Sito s 4 mm otvory je namontovano v mleci komore.

® Pred prvnim pouzitim strojku umyjte dikladné veskeré
pfislusenstvi.

® Prislusné pfisluSenstvi smontujte a pfipojte k pfistroji.

® Vlozte napéjeci kabel do sitové zasuvky.

® Tladitko ,I” vypinaCe zapnéte pfistroj (pfistroj zacina pra-
covat po asi 2 sekundach).

Mleci cast (Obr. 4)

Do mleci komory vkladejte postupné:

® Spiralu s hfideli doprostred.

©® Na osu spiralu nasadte niz ostfim smérem k situ.

©® Sito nasadte tak, aby profil komory zapad| do drazky na
obvodu sita.

©® Dotahnéte vSechny prvky mleci ¢asti — pevné nadoraz.

©® Nasadte namontovany mleci dil na pohon a otocte smé-
rem vlevo do polohy v niZ uslySite zacvaknuti pojistky.
Zacvaknuti je potvrzenim spravného postupu montaze.

©® Nasadte misu na mleci komoru.

Pouziti uzenarského nastavce

(Obr. 5)

Do mleci komory vkladejte postupné:

® Spiralu s hfideli doprostred.

® Na osu spiraly nasadte distanéni vioZku.

® Uzenafsky nastavec.

©® Dotahnéte vSechny prvky uzavérem — pevné nadoraz.
Saldamova stfivek namoéte pred navle¢enim asi 10 minut
v teplé vodé.

©® Na uzenéafsky uzavér navlecte mokra saldmova stfivka.
Dbejte, aby nedo$lo k zacpani odvzdusrovacich otvord
Vv uzavéru.

Hmota masa pouzité k plnéni nemdze byt pfili§ ,fidka“. Znac-
né mnozstvi tekutin by mohl protékat dovnitf strojku.



(Obr. 6)

Citrusovac je dodate¢nym pfistrojem umoziujicim vylisovat
z citrusovych plodud $tavu s duzinou.
Diky citrusovace:

|. Hridel

Il. Misa

Ill. Sito

IV. Lis
Otevrete krytku schranky v zadni €asti pfistroje umozriujici
provoz ve svislé poloze. Umistéte pfistroj na tvrdém a rov-
ném podkladu.
Na pohon postupné nasadte:
©® Hfidel.
©® Na hfidel nasadte mistu a otoCte ji vievo do polohy, v niz
uslySite zacvaknuti pojistky. Zacvaknuti je potvrzenim
spravného postupu montéaze.
Na Casta vystavajici z misy namontuijte sito a lis.
Pfipravte ovoce a rozkrajejte je na poloviny.
Vlozte napéjeci kabel do sitové zasuvky.
Tlacitkem ,I” zapnéte strojek a nasadte plod s duZinou
na lis.
©® Dotlacujte pfiméfenou silou tak, aby bylo zahajeno liso-

vani.

Citrusovac

UPOZORNENI! V piipadé, Ze dojde ucpani sita duzinou
vymackavaného ovoce, vypnéte spotrebic, vytahnéte
sito a odstrarite duZinu. Nadbytek duZiny muzZe zpiso-
bit ucpani komory s pohonem spotrebice.

UPOZORNENI! Citrusovaé se v pribéhu provozu otd-
¢i. Dbejte zvlastni opatrnosti na prsty pfi dotlacovani
ovoce na lisu.

Strouhac (Obr.7)

. Struhadlo pro jemné strouhani
II. Struhadlo pro hrubé strouhani
lIl. Struhadlo platkové
IV. Struhadlo pro pasirovani
V. Pojistka
VI. Komora
VII. Misa
VIII. Péchovadio
Strouha¢ méa dvé struhadla pro jemné (1) a hrubé (1) strouh&-
ni (tvrdého syru, mrkve, celeru, varené cukrové fepy, apod.).
Strouha¢ (1ll) je uréen ke krouhani zeleniny na platky (bram-
bory, okurky, cibule apod.). Struhadlo (IV) je ur€eno k pasiro-
vani brambor, cukrové fepy, ovoce apod.

Pfiprava strouhac k pouziti:

©® Odklopte zarazku (V) a vloZte nékteré ze struhadel hri-
deli dovnitf komory.

©® Zacvaknéte zarazku.

©® Propojte komoru strouhace podobné jako mleci komoru
mleciho strojku.

® Velké produkty nakrajejte pfedem na kousky tak, aby se
bez problému vesly do komory.
® Nerozdrobrujte mékké ovoce obsahujici tvrdé pecky.

® Po skonCeni prace vytahnéte zastréku napajeciho kabe-
lu ze sitové zasuvky.

©® Odstrante dfevénou IZici zbytky produktu, které zustaly
uvniti strouhace nebo v komore.

Ostfi struhadel neni nutno oSetrovat.
Vyména struhadel (Obr. 8).

Lis na ovoce (Obr.9)

Lis je pfisluSenstvim u nékterych typd mlecich strojkd.
UmozAuje vymackavat Stavu z malin, rybizu, jahod, angres-
tu, dale z hroznu a rajéat. Bobuloviny, jako je rybiz, Ize lisovat
se stopkami. V lisu nelze zpracovavat peckoviny, napfiklad
Svestky, visné apod. bez jejich odpeckovani.
Dily lisu:
. Komora lisu
II. Spirala
lll. Télo
IV. Uzaver
V. Zlabek pro odvadéni $tavy
VI. Regulacni Sroub
VII. Misa (ze sady na mleti)
VIII. Péchovadlo (ze sady na mleti)
IX. Sito-2ks.
¢. 1 - otvory mensi
€. 2 - otvory Vétsi
X. Tésnici krouzek velky na t&lo 3
XI. Tésnici krouzek maly na spiralu 2

UPOZORNENI! K péchovani ovoce pouZivejte vyhrad-
né prilozené péchovadlo (8).

Pfiprava k pouziti a obsluha lisu

©® Ujistéte se, ze na téle pristroje (3) a spirale (2) jsou
nasazeny tésnici krouzky (10) a (11). Nejsou-li pouzity,
vlozte je profilt téchto dild (télo a spirala).

® Do téla (3) vioZte a dotlacte sito (9) nadoraz.

® Do komory lisu (1) viozte spiralu (2), nasadte télo se si-
tem na spirélu a dbejte na to, aby sito bylo otocené smé-
rem dol0 a profil pro umistovani zapadl do komory lisu.

©® Takto slozené télo pfiSroubujte matici (4) ke komore
lisu (1).

® Zasroubujte regulacni Sroub (6) na télo lisu (3) a nasurite
na néj Zlabek pro odvadéni stavy (5) do doby zacvaknuti
na télo lisu (3).

©® Smontovany lis nasadte na pohon stejnym zplisobem,
jak je uvedeno u mleci komory.

® Na plnici otvor nasadte misu (7) a péchovadlo (8) —
z mleci sady.

® Otvorem okapového zlabku (5) a stavéciho Sroubu (6)
pouzijte pfislu$nou nadobu na §tavu a vylisky.
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©® VloZte napéjeci kabel do sitové zasuvky.

©® Zapnéte pfistroj tlaCitkem ,,I” poté davkujte ovoce a pé-
chujte péchovadlem.

Pro snadnéjsi lisovani ovoce neutahujte v pocatecni fazi

prace regulacni Sroub pfili§ hluboko. Teprve po vyhodnoceni

mnozstvi Stavy ve vyliscich, upravte adekvatné utaZeni tak,

aby lisovani probihalo efektivné a lis se neucpaval.

® V pribéhu lisovani pozorujte kvalitu vymackani vyliskd.
Zacnou-li byt prili§ suché, odsroubujte Sroub (6), aby ne-
doslo k ucpéni listu vylisky.

Mira zaSroubovani regulacniho Sroubu zavisi na druhu zpra-

covavaného ovoce. U Stavnatého a velmi zralého ovoce za-

Sroubujte Sroub hloubgji, u malo Stavnatého ovoce zasrou-

bujte Sroub o néco méné.

V pfipadg, ze lisovani nebylo dostate¢né ucinné, Ize vylisky

vylisovat jesté jednou.

V piipadé ucpéani otvoru komory (regulacni Sroub (3)) vylis-

ky z ovoce s velkym obsahem Stavy, hrozi nebezpeci zaliti

pohonu pfistroje.

V piipadé zablokovani otvoru komory vylisky nutno pfistroj

vypnout. Vénujte pozornost procesu lisovani Stavy napf. zda

nedoslo k ucpani otvord sita. Odpojte lis od pohonu (identicky

jako v pfipadé mleci komory), rozmontuite lis, ocistéte (umyjte)

diky lisu. K myti, zejména lisu, pouzivejte pfipojeny kartacek.

Kamenovy mlynek (Obr. 10)

|. Matice
Il. Regulator mlecich kamenu
IIl. Téleso s nastav. knoflikem
IV. Vnitfni kdmen
V. Vnéjsi kamen
V1. Snek
VII. Mieci komora
VIII. Nasypna miska
IX. Zlabek t&lesa musi licovat s vistupkem na mleci

Popis

Toto pfisluSenstvi mizete pouzit pro mleti obili, olejnatych
semen a suchych potravin.

Kamenovy mlynek umoziuje mleti takovych potravin jako:
penice, Zito, oves, ryze, zmkova kava, cukr, pohankova
kaSe, ¢erny zrnkovy pepf, nové kofeni, hofCice, viadské
ofechy, liskové ofechy, suSené houby, mandle, séja, Inéné
semeno, loupana slunecnice atd.

DULEZITE: Potraviny, které obsahuji olej, nemelte pri
jemném nastaveni zrnitosti. Mohlo by dojit k zalepeni
nebo zablokovani mleciho ustroji.

DULEZITE: Miynek neni vhodny k mleti velmi tvrdych
potravin, napf. suseny hrasek, popcornova kukurice.

Montaz mlynku ke strojku

Pootocte mleci komoru (7) o zhruba 45° doprava a nasadte
smontovany mlynek na pohonné soustroji vioZzenim vystupkd
mleci komory (7) do otvor(i v pohonném soustroji. Pak poo-
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toCte mlynkem doleva do polohy, ve které uslySite ,cvaknuti”
zamku. Znamena to, ze mlynek byl nasazen spravné.
Pouzivani a sefizovani mlynku

Pfed prvnim pouZitim mlynek rozlozeny na soucastky
umyjte (viz ,CISTENI") a ususte, pak semelte asi 50 g po-
traviny (napf. obili) pfi nastaveni na stfedni mleti. Semleta
potravina se nehodi pro dal$i pouZiti, je totiz zneCisténa a je
tfeba ji vyhodit.

DULEZITE: Maximéalni doba nepfetrzitého provozu
mlynku ¢ini 15 minut.

Tato podminka souvisi s maximaini dobou provozu strojku,
kdy po 15 minutach provozu musi byt 45 minut prestavky.

DULEZITE: Zafizeni nemiize pracovat bez zétéze. Pred
kazdym zapnutim jej naplrite potravinami.

Nasypte obili do misky (8), knoflik na télese (3) nastavte na
hrubsi mleti a zapnéte motor strojku. Semleté obili zacne vy-
padavat z otvoru.

V zavislosti na pozadovaném stupni mleti nebo pouZitych
zm, nastavte pomoci nastavovaciho knofliku (3) regulator
mlecich kamenu (2) tak, abyste dosahli pozadované jem-
nosti mleti. Otaéenim knofliku ve sméru pohybu hodinovych
rucicek zvySujete jemnost mleti, otaCenim ve sméru proti po-
hybu hodinovych ru¢icek docilite hrubSiho mleti.
Nejjemnéjsi (minimalni) stupen mleti dosahnete pii nasta-
veni knofliku na arku 1, nejhrubsi (maximalni) pfi nastave-
ni knofliku na ¢arku STOP. Viz grafika na télese (3) a regu-
latoru kamen (2).

Prilis silné zvySeni jemnosti nebo pietoceni knofliku za
carku STOP béhem provozu mlynku mize zafizeni po-
Skodit.

POZOR: Doporucujeme béhem provozu mlynku nasta-
vit regulator mlecich kamend (2) mezi ¢arku 1 a ¢arku
STOP.

DULEZITE: Pokud pracujete s kamenovym miynkem
NEPOUZIVEJTE na strojku funkci REVERSE.

POZOR: Pred mletim riznych potravin mlynek vidy
dukladné umyjte. Vyhnete se tak promichani vini jed-
notlivych potravin.

POZOR: Pro mékci obili, jako je oves nebo Inéné se-
minko, zvolte nastaveni na hrub$i zrnitost.

UPOZORNENI! Nenahlizejte béhem mleti dovnitf ko-
mory — ob¢as vymrstovana zrnka by vas mohla zranit
(napriklad do oka).

Cisténi a udrzba

Mlynek nevyzaduje ¢isténi po kazdém pouziti (pokud mele-
te jeden druh potraviny), protoze Snek (6) brani zUstavani
zbytkd zrn v mlynku. Ocelové mleci kameny (4, 5) po umyti
osuste utérkou, aby nedoslo ke korozi. V pfipadé dlouho-



dobého skladovani mleci kameny konzervujte napusténim
tukem (muzete k tomuto Ucelu pouzit napf. stolni olej). Mleci
kameny nenaméacejte do vafici vody.. Soucastky s umélych
hmot (na kterych nejsou obrazky) mizete myt v mycce na
nadobi (max. 60°C).

Po vypnuti pristroje (Obr.11)

©® \Vypnéte pristroj a vytahnéte zastréku napajeciho kabelu
ze sitové zasuvky.

©® Vytahnéte péchovadlo a misu z mleci komory, komory
krouhacky, komory lisu (u citrusovace sundejte zviast lis
a sito).

©® Zmécknéte tlacitko pojistky (1), mleci ¢ast, komoru krou-
hacky (nebo misu citrusovace) otoéte (2) vpravo a sej-
méte.

® V pfipadé citrusovace sejméte hfidel z pohonu.

©® Rozlozte dily mleci ¢asti, komory s uzenarskym nastav-
cem, komory lisu nebo krouhacky.

©® Umytd a vysuena sita s otvory viozte do schranky:
o Oteviete schranku v zadni ¢asti korpusu.
o Zmacknéte ze dvou stran pojistku schranky a zatéh-

néte ji k sobé (jak bylo dfive uvedeno).
o (3) Ulozte maximalné dvé sita s otvory, poté uzavfete
schranku a zadni viko (4).

©® (5) Kabel ulozte mimym zatlacenim do otvoru, ze které-
ho byl vytazen.

©® (6) Zastrcku kabelu viozte do schranky.

©® Pohon pfistroj otfete vihkym hadfikem s pfipravkem na
myti nadobi.

©® Plastové dily omyvejte v teplé vodé s pfidavkem pfiprav-
ku na nadobi nebo podle oznaceni v mycce.

©® Kovové dily myjte v horké vodé s pfidavkem pfipravku
na nadobi.

©® Dukladné vysuste vSechny umyté dily.

©® Sita a n0z lehce naolejujte stolnim olejem, jako ochranu
proti korozi.

©® Slozte suché dily mleci komory a krouhacky.

Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduse neodhodte. Obaly a balici pro-
stfedky elektrospotiebi¢t Twist jsou recyklovatelné, a za-
sadné by mély byt vraceny k novému zhodnoceni. Obal
z kartonu Ize odevzdat do sbéren starého papiru. Pytlik
z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte do sbéren
PE k opé&tnému zuzitkovani.

Po ukonCeni Zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostrednictvim
k tomu urCenych recyklacnich stfedisek. Pokud ma byt spo-
tfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporuuje se po od-
pojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiznuti,
pristroj tak bude nepouZitelny. Informujte se laskavé u Vasi
obecni spravy o recyklacnim stfedisku, ke kterému pfislusite.
Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho

odpadu. Spotfebitel pfispiva na ekologickou

likvidaci vyrobku. ZELMER CZECH s.r.o. je

zapojena do kolektivniho systému ekologické

likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin a.s.

Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stredis-
cich. Zaruéni i pozaruéni opravy osobné doru¢ené nebo
zaslané po$tou provadi servisni stfediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Vyrobce nebere odpovédnost za nevhodné pouZiti pristroje, za po-
uZiti pfistroje v rozporu z jeho urcenim nebo v rozporu z navodem
k obsluze. Vyrobce si vyhrazuje prévo na provadéni inovacnich zmén
pristroje kdykoliv, bez predchoziho upozornéni, za ucelem pfizposo-
beni pfistroje poZzadavkim zékona, normam, nafizenim nebo z divo-
du konstrukénich, obchodnich, estetickych a jinych.
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Pokyny tykajtice sa bezpecnosti a spravnej
prevadzky spotrebica

©® Nevytahujte zastrcku zo sietovej zasuvky tahanim za
kabel.

©® Pripajajte zariadenie iba k zdrojom striedavého napatia
230 V.

©® Zariadenie sa nesmie zapinat, ak su napéjaci kabel, kryt
alebo rukovat viditelnym spdsobom poskodené. V takom
pripade odovzdaijte zariadenie do servisu.

Ak sa stély napajaci kabel poskodi, s cielom predist’ ne-

bezpecenstvu, dajte ho vymenit u vyrobcu, v Specializo-

vanom servise alebo kvalifikovanou osobou.

Spotrebi¢ smu opravovat iba odborne spésobili zamest-

nanci. Nespravne vykonana oprava méze byt pri¢inou

vazneho ohrozenia pre pouZivatela. V pripade poruchy

sa obrat'te na Specializovany servis.

® Po ukonceni prevadzky vytiahnite napéjaci kabel zo
sietovej zasuvky. Skryte kabel — opatrne ho zasurite do
otvoru, z ktorého je vyvedeny, zastréku vlozte do Uloz-
ného priestoru.

Nevystavujte mlynéek a prisluSenstvo pdsobeniu teploty
vy$Sej ako 60°C. Mbzete poSkodit mlyncek.

Budte mimoriadne opatrni pri pouZivani zariadenia za
pritomnosti deti.

Spotrebi€ nie je uréeny na pouZivanie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mental-
nymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom skusenosti
a vedomosti, pokial' im osoba zodpovedna za ich bez-
pecnost’ neposkytne dohl'ad alebo ich nepoudila o pou-
Zivani spotrebica.

Dévajte si pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim.
Vlypnite zariadenie pred vymenou prislusenstva alebo
pred priblizovanim sa k ¢astiam, ktoré sa pocas prevadz-
ky zariadenia pohybuiju.

Pred Cistenim mlyneka a vymenou prisluSenstva vzdy
vytiahnite zastréku napajacieho kabla zo sietovej zasuvky.
Na napchavanie pouzivajte iba napchavadlo. PouZivanie
inych predmetov mdze poskodit mlynéek a pohon.
Nepretazujte zariadenie prili§ velkym mnozstvom suro-
vin a ich prili§ silnym tlacenim napchéavadiom.

Mleci mechanizmus namontujte velmi presne, pretoze
nespravne namontovany mleci mechanizmus zhorSuje
kvalitu mletia, mdZe byt aj pricinou otupenia nozika a ko-
tuca. Otupeny nozik a kotli¢ vymerite za nové.

Pocas prevadzky zariadenia nezakryvajte vetracie otvo-
ry, ktoré sa nachadzaju v telese.

Zariadenie umiestriujte iba na tvrdy a pevny povrch.

Ak sa zariadenie neda spustit, odovzdajte ho do servisu.
Maso, ktoré chcete mliet, oddelte od kosti, Sliach, chru-
piek a Zil.

Pred mletim vé&&Sich kusov ich rozrezte na menSie kusky.
Suchy mak sa nesmie mliet. Pred mletim maku ho musi-
te najprv oparit @ namocit — niekolko (10 az 20) hodin.
Neponarajte pohon zariadenia do vody, ani ho neumy-
vajte teclcou vodou.

Neumyvajte prisluSenstvo, ktoré je namontované na po-
hone.

Na umyvanie telesa sa nesmu pouzivat agresivne Cistia-
ce prostriedky ako napr. emulzie, mliecka, pasty a pod.
Tieto prostriedky mézu okrem iného zotriet informacné
grafické prvky, ako napr.: mierky, oznacenia, vystrazné
znacky a pod.

Na Cistenie kovovych prvkov pouzivajte makku kefku.

Kovové prvky sa nesmu umyvat v umyvackach ria-
du. Silné cistiace prostriedky, ktoré sa v tychto zaria-
deniach pouZivaju, spésobia, Ze tieto prvky tmavnd.
Cistite ich rucne, pouzivajte tradicné tekuté Cistiace

prostriedky.

TYPY MLYNCEKOV ZELMER
Prisluenstvo
Typ 986 : . Nastavec na
me chMe:ﬁ?zlmus Lis na citrusy Kraja¢ Odstavovag ﬁ;ﬁ?& cestoviny a kolaciky
(len pre 986.5x)
986.50/ 986.80 ° ° ) ) ° o/ -
986.53 / 986.83 ° ° ) ) o o/ -
986.56 / 986.86 ° ° [ ¢) o o/ -
986.57 / 986.87 ) ° @) o ] ®/—
986.58 / 986.88 ° o [¢) ) o o/ -
986.88MMSL Mleci mechanizmus o
s kovovou misou - - - -
986.84MMSL a 3 sitkami: 2,7, 4; 8 [

— — prisluSenstvo nedostupné v danom prevedeni

® - zakladné prisluSenstvo, O - doplnkové prisluSenstvo, ktoré je mozné zakupit v predajniach so spotrebi¢mi

Miynéek je vybaveny iba jednym pohonom.

Navod na obsluhu a opis nastavca na cestoviny a kolaciky je dodatocne pripojeny v tomto type mlynéekov k hore uvedenému néstavcu.
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Technické udaje

Technické parametre su uvedené na vyrobnom Stitku vy-
robku.

Pripustny ¢as nepretrzitej prevadzky 15 minut.
Minimalna prestavka pred opatovnym spustenim 30 minut.
Deklarovana hodnota emisie hluku (Lwa) tohto spotrebica
je 77 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zariadenie je konStruované v II. triede izolacie, nevyzaduje

uzemnenie @

Mlynéeky ZELMER vyhovuju poziadavkam platnych noriem.
Zariadenie vyhovuje poZiadavkam smernic:

- Nizkonapatové elekirické zariadenia (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.
Vyrobok je oznageny oznacenim CE na vyrobnom Stitku.

Popis zariadenia (Obr. 1)

Mlynéek na potraviny sa sklada z:

Pohon mlynéeka — kazdy pohon mlynéeka je upraveny
pre montaz kazdého mlecieho mechanizmu, lisu na cit-
rusy, odstavovaca, mlyn¢eka na kavu a krajaca znacky
ZELMER S.A.

Mleci mechanizmus, ktory tvoria:
|. Mlecia komora
Il. Zavitovka s namontovanou spojkou
IIl. Nozik
IV. Kotl€ s otvormi 4 mm
V. Matica
VI. Misa
VII. Napchavadlo
A dodatocné prislusenstvo:
VIII. Distan¢na viozka
IX. Mésiarsky néastavec
X. Kotu¢ s otvormi 8 mm
XI. Tlaidlo vypinaca
XII. Tlagidlo ,Reverse”

Mechanicka poistka motora (Obr. 2)
|. Zavitovka

Il. Spojka

[1l. Skrutka M5x20
Mlyncek ma mechanické zabezpecenie (Obr. 2), ktoré chrani
pohon pred zni¢enim — zuby spojky zavitovky sa vylamu, ked
je mlynéek pretazeny (napr. ked' sa dovnutra dostanu kosti).
Zni¢enu spojku vymerite za novu:
® v zavitovke so zniCenou spojkou odskrutkujte skrutku,
©® odstrante poskodenu spojku,
® zaloZte novy spojku a dotiahnite ju skrutkou.

Funkcia,Reverse”

Pohon mlynéeka ma Specialnu funkciu, ktora umozniuje do-
¢asnl zmenu smeru otaCok zavitovky, ktoré sa pouziva v pri-
pade zistenia znacného obmedzenia mletia alebo/a prili§
velkého mnoZstva potraviny v mlecej komore (zavit neberie
davkovanu potravinu). V takom pripade stlacte nakratko tla-
¢idlo ,R” - vypinag, vtedy sa potraviny vratia naspat zvnutra
komory. Potom zase stlacte tlacidlo ,,I” a pokracujte v mleti.
Ak sa zavitovka nadalej blokuje prili§ velkym mnoZzstvom po-
traviny, je potrebné opéatovne pouzit tlacidlo ,R” tak, aby sa
potraviny vratili naspat a odstranit asti, ktoré staZuju mletie
(napr. Sfachy ap.).

V niektorych pripadoch je potrebné rozloZit komoru a celkom
odstranit tieto prekazky.

Priprava zariadenia na prevadzku a spustenie

Vytiahnite z ulozneho priestoru napajaci kabel s vhodnou
dizkou a zvolené prisluSenstvo.

® Umiestnite pohon v blizkosti napajacej zasuvky na pev-
nom, stabilnom povrchu tak, aby ste neprikryli vetracie
otvory v telese.

® Otvorte Ulozny priestor v zadnej Casti telesa a vyberte
vhodny kott¢ (Obr. 3).

Standardne je v mlecej komore namontovany kotié s otvor-

mi 4 mm.

® Pred prvym pouzitim mlynéeka dokladne umyte prvky
prisluSenstva.

® Zmontujte vhodné prisluSenstvo a pripojte k pohonu.

® Privodnu 8nuru pripojte k sietovej zasuvke.

® Tlacidlom ,I” (vypinaca) spustite mlyncek (zariadenie sa
spusti po asi 2 sekundach).

Mleci mechanizmus (Obr. 4)

Do mlecej komory vloZte postupne:

® Zavitovku so spojkou dovndtra,

©® Na hriadel zavitovky naloZte noZik s ¢epelou smerom ku
kotucu.

©® Kotu¢ naloZte tak, aby vyénelok komory zapadol do z&-
rezu na obvode kotuca.

® Dotiahnite vetky prvky mlecieho mechanizmu - silne aZ
na doraz.

©® Nalozte zmontovany mleci mechanizmus na pohon
a otoCte dolava do polohy, pri ktorej pocujete cvaknutie
zamky. To znamend, Ze je komora spravne namonto-
vana.

® Na mleciu komoru nalozte misu.

Praca s masiarskym nastavcom (Obr. 5)

Do mlecej komory vloZte postupne:

® Zavitovku so spojkou dovndtra.

® NaloZte na hriadel zavitovky distanénu viozku.

©® Masiarsky nastavec.

©® Dotiahnite v&etky prvky maticou - silne az na doraz.

17



Pred naloZenim ¢reva na klobasu ho namoéte v teplej vode
asi 10 min.

©® Nalozte na méasiarsky nastavec mokré ¢revo.

Dévajte pozor, aby ste nezapchali odvzdu$iovacie otvory
v nastavci.

Méasova hmota, ktora vypliiuje ¢revo, nesmie byt prili$ ried-
ka. Velky obsah tekutin méZe zapri€init vytekanie a Unik
dovnutra mlynceka.

Lis na citrusy (Obr. 6)

Lis na citrusy je dodatoénym zariadenim, ktoré umoziuje vy-
tlacit Stavu aj s duzinou z citrusového ovocia.
Sustava lisu na citrusy:

|. Spojka

Il. Misa

Il Sitko

IV. Lis
Otvorte kryt Ulozného priestoru v zadnej Casti telesa, ktory
umozriuje prevadzku v zvislej polohe. UloZte zariadenie v ta-
kejto polohe na pevnom, rovnom povrchu.
Na pohon nalozte postupne:
® Spojku.
©® Nalozte misu na pohon a otocte ju dolava do polohy, pri

ktorej pocujete cvaknutie zamky. To znamend, Ze je misa

spravne namontovana.

Na vycnievajucu Cast misy namontuijte sitko a lis.

Pripravte ovocie vhodnym spdsobom, rozrezte ho na pol.

Zapnite napajaci kabel zariadenia do sietovej zasuvky.

Spustite zariadenie stlaéenim tlacidla ,I", potom nalozte

ovocie s rozrezanou ¢astou na lis.

©® Stlacte s nalezitou silou, ¢o spdsobi zapnutie mechaniz-
mu a zacne sa proces odStavovania.

POZOR! Ak déjde k zablokovaniu sitka duzinou z vytla-
¢eného ovocia, je potrebné zastavit' strojcek, odpojit
sitko a nasledne zo sitka odstranit duzinu, lebo jej zvy-
Sok méze spdsobit’ zaliatie komory pohonu strojceka.

POZOR! Lis na citrusy sa pocas prevadzky kruti, da-
vajte pozor na prsty pri pritlacovani ovocia na lise.

Krajac (Obr.7)

. Bubon na jemné strihanie

[I. Bubon na hrubé struhanie

lIl. Bubon na platky

[V. Bubon na pasirovanie

V. Zémka

VI. Komora

VII. Plniaca misa

VIIl. Napchavadlo

Kraja¢ ma dva bubny na jemné (1) a hrubé (ll) strihanie (na
tvrdy syr, mrkva, zeler, varena cvikla ap.). Bubon (lll) slizi na
krajanie zeleniny na platky (na zemiaky, uhorky, cibufu ap.).
Bubon (IV) sluzi na pasirovanie zemiakov, cvikly, ovocia ap.
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S cielom pripravit kraja¢ na prevadzku:

® Odohnite zamku (V) a vlozte jeden bubon so spojkou
dovnutra komory.

©® Zatvorte zamku.

® Spojte komoru krajaca tak, ako mleciu komoru zariade-
nia.

©® Vacsie kusy potravin pokrajajte vopred na kusky, ktoré
[ahko vlozite do komory.

©® Nesmie sa spracovavat makké ovocie s tvrdymi kost-
kami.

® Po ukonceni prevadzky vypnite zariadenie a vytiahnite
napajaci kabel zo sietovej zasuvky.

©® Odstrante drevenou lyzicou kusky potraviny z bubnov
alebo komory.

Cepele bubnov si nevyzadujii regeneraciu.
Vymena bubnov (Obr. 8).

Odstavovac (Obr. 9)

Lis na ovocie je prisluSenstvom k niektorym typom mlynce-
kov na méso. Umozfuje lisovat ovocie, ako napr.: maliny,
ribezle, jahody, egre$ a dodatocne hrozno a paradajky. Bo-
bulové ovocie sa méze lisovat' aj spolu so stopkami. V lise
na ovocie sa nesmie lisovat ovocie s velkymi kdstkami, napr.
slivky, viSne a pod., ak kostky neboli predtym odstranené.
Prvky lisu na ovocie:
. Komora lisu

Il. Zavitovka
[ll. Teleso
IV. Matica
V. Zliabok na odtekanie §tavy
VI. Regulacna skrutka
VII. Misa (z mlecieho mechanizmu)
VIII. Napchavadlo (z mlecieho mechanizmu)

IX. KotU¢ -2 ks.

C. 1-mensie otvory
C. 2 - vagsie otvory

X. Tesniaci prstenec velky na teleso 3

XI. Tesniaci prstenec maly na zavitovku 2

POZOR! Na napchavanie ovocia pouZivajte len na-
pchévadlo (8).

Priprava na prevadzku a obsluha lisu

©® Uistite sa, ze na telese (3) a zavitovke (2) s nalozené
tesniace prstence (10) a (11). V pripade, ze nie s, je
potrebné ich viozZit do Zliabkov v tychto prvkoch (teleso
a zavitovka).

® Do telesa (3) vlozte a pritlacte kotu¢ (9) na doraz.

® Do komory lisu (1) vlozte zavitovku (2) a na zavitovku
nalozte teleso s koti¢om, davaijte si pozor, aby bol kotu¢
obrateny smerom nadol, a polohovaci zarez sa naSiel na
vyénelku komory lisu.

® Tak umiestnené teleso pripevnite maticou (4) ku komore
lisu (1).



©® Vkritte regulaénu skrutku (6) do telesa (3) a nasurite na
fiu Zliabok na odtekanie tavy (5), az kym sa neuzamkne
na telese (3) — ,click".

® Zlozeny lis pripevnite k pohonu tak, ako je to opisané
v pripade mlecej komory.

® Na plniacu rdru nalozte misu (7) a napchavadio (8) -
z mlecieho mechanizmu.

©® Pod vytokom Zliabku na odtekanie $tavy (5) a otvorom
regulacnej skrutky (6) umiestnite vhodné nadoby na $ta-
vu a duzinu.

©® Zasunite napajaci kabel zariadenia do sietovej zasuvky.

©® Spustite zariadenie stlaCenim tlacidla ,,|”, potom viozte
vhodné mnozstvo ovocia a stlacte napchavadiom.

Aby lisovanie Stavy iSlo spravne, nedotahujte prili§ hiboko

regulaént skrutku na zaciatku prace. Az po vyhodnoteni

obsahu tavy v odpadkoch, nastavte stupen dotiahnutia tak,

aby ste ziskali dostatoénu efektivitu a vyhli sa zapchatiu lisu.

©® Pocas lisovania pozorujte vihkost duziny. Ak je prili§ su-
chd, povolte skrutku (6), ¢im predidete zapchatiu sa lisu
duzinou.

Stuperi dotiahnutia skrutky zavisi od druhu a odrody spraco-

vavaného ovocia, ak je ovocie Stavnaté a velmi zrelé, dotiah-

nite skrutku hibSie, ak je ovocie menej Stavnaté — dotiahnite

skrutku trochu menej.

Ak regulacia skrutkou nezabezpedi dostatocnu efektivitu li-

sovania, je potrebné odpadky opatovne spracovat.

Zapchatie vystupu komory (v regulaénej skrutke (3)) odpad-

kami z ovocia s velkym obsahom §tavy sa spaja s nebezpe-

Censtvom zaliatia pohonu zariadenia.

V pripade zapchatia vystupu komory odpadkami vypnite za-

riadenie. Davajte si pozor na proces lisovania $tavy, napr. ¢i

sa nezapchali otvory kotuc¢a. Odpojte lisovaci nastavec od

pohonu (rovnako ako v pripade mlecej komory), rozlozte lis,

vyCistite (umyte) prvky lisu. Na umyvanie (najma kotuca) po-

uzivajte kefku zo sady.

Zrnkovy mlyncek (Obr. 10)

|. Zatka
Il. Nastavova¢ zrniek
lIl. Kryt s otoénym tlacidlom
[V. Vnatorné zmko
V. VonkajSie zrnko
VI. Slimak
VII. Komora mlynéeka
VIII. Miska
IX. Vyseknuta ¢ast krytu musi dosadnit do vysunutej ¢asti
komory mlynéeka

Opis zariadenia

Tento strojcek sa mdze pouzivat na mletie obilia, olejnych
semien a suchych potravinarskych vyrobkov.

Zrkovy mlynéek umoziuje mliet také vyrobky ako napri-
klad: pSenica, Zito, ovos, ryza, zrmkova kava, cukor, pohan-
kova kasa, Cierny zrnkové korenie, nové korenie (iny nazov
pimentovnik pravy), rastlina horcice, kralovské (obycajné)
orechy, lieskové orechy, suSené hriby, mandle, séja, lanové
semeno, lUpané zrnka sine¢nika atd.

DOLEZITE: Olejné vyrobky nemelte na minimalnom
nastaveni granulacii. Zariadenie na mletie sa moéze za-
lepit’ alebo zablokovat.

DOLEZITE: Zariadenie nie je vhodné na mietie velmi
tvrdych vyrobkov napr. suseny hrasok, kukurica po-
pcorn.

Montaz mlynceka na strojéeku

Ked je komora mlynceka (7) obratena v uhle asi 45° vpravo,
zaloZte zmontovany mlynéek na pohon tak, ze vloZite vysu-
nuté Casti komory mlynéeka (7) do vyseknutych ¢asti poho-
nu a nasledne obratte mlynéek viavo do polohy, pri ktorej
budete pocut ,kliknutie” blokady. Znamena to, ze mlynéek
bol zamontovany spravne.

Pouzivanie a regulacia mlynceka

Pred prvym pouZitim mlynCek rozlozeny na Casti umyte
(pozri ,CISTENIE”) a vysuste a nasledne zomelte asi 50 g
vyrobku (napr. obilia) pri nastaveni zariadenia na mletie
so strednym rozdrobenim. Zomlety vyrobok nie je vhodny
na dalsie pouZitie, pretoze je zaSpineny a je potrebné ho
vyhodit.

DOLEZITE: Maximélny ¢as nepretrzitej prace mlynéeka
predstavuje 15 minut.

Téato podmienka je spojend s maximélnym ¢asom prace
strojceka, podla ktorého by mala byt po 15 mindtach prace
asi 45 minutova prestavka.

DOLEZITE: Zariadenie nie méze pracovat' bez zataze.
Vzdy pred zapnutim naprite zariadenie vyrobkom.

Nasypte zrké do misky (8), nastavte krycie otocné tlacidlo
(3) na hrubsie mletie, zapnite motor strojéeka. Zmlety vyro-
bok sa zacne vysypavat cez otvor.

V zavislosti od pozadovaného stupiia mletia alebo od pouzi-
tych zrniek, nastavte pomocou krycieho otoéného tlacidla (3)
nastavovac zrniek (2) tak, aby ste ziskali vyrobok zodpove-
dajlcej granulacie. Ak ho budete prekrucat v smere pohybu
hodinovych ruciciek, ziskate vyrobok zomlety jemnejSie a ak
ho budete prekricat v smere proti pohybu hodinovych rugi-
Ciek — vyrobok zomlety hrubSie.

Najjemnej$i (minimalny) stuperh mletia sa ziskava pri nasta-
veni oto¢ného tlacidla na Urovni 1 a najvacsi (maximalny)
pri nastaveni oto¢ného tlacidla na Grovni STOP. Pozri grafiku
na kryte (3) a nastavovac zrniek (2).

Prili§ silné zakrutenie alebo odkrutenie oto¢ného tlaci-
dla za aroven STOP pocas prace moze sposobit’ posko-
denie zariadenia.

POZOR! Odporii¢a sa, aby pocas prace mlynceka

nastavovac zrniek (2) bol nastaveny medzi droviiou
1 a urovriou STOP.

DOLEZITE: Ak je zalozeny mlynéek, v strojéeku
NESMIETE pouzivat' funkciu REVERSE.
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POZOR! Pamitajte na starostlivé umytie mlynceka
pred mletim réznych vyrobkov. Vd'aka tomu sa vyhne-
te vzajomnému prenikaniu voni.

POZOR! Pre méksie obilie ako napr. ovos alebo lanové
semend je potrebné vybrat’ hrubozrnisté nastavenie.

POZOR! Nepozerajte sa dovniitra mlynceka pocas mle-
tia, ked'Ze zrna kavy mézu obcas vyskoCit' a spésobit’
uraz (napr. oka).

Cistenie a udrzba

Miyngek nemusite Cistit po kazdom pouziti (ak je mlety je-
den druh vyrobku), pretoZe slimak (6) zabrariuje, aby zvysky
zrniek zostavali v mlynéeku. Ocelové mlecie kamene (4, 5)
osuste po umyti handrickou, aby nezacali korodovat. V pri-
pade dlhsieho uchovavania mlecich kameriov zabezpecte
ich namazanim (na tento ucel moZete pouzit napr. jedly olej).
Mlecie kamene sa nesmu ponarat do vriacej vody. Ume-
lohmotné Casti (ktoré neobsahuju grafiky) mozete umyvat
v umyvacke riadu (max. 60°C).

(Obr. 11)

©® Vypnite zariadenie a vytiahnite zastrcku napéajacieho
kabla zo sietovej zasuvky.

©® \lyberte napchavadlo a zlozte misu z mlecej komory, ko-
mory kréjaCa, komory lisu na citrusy (v pripade lisu na
citrusy vopred zlozte osobitne lis a sitko).

©® Stlacte tlacidlo zamky (1), otocte (2) doprava mleci me-
chanizmus, komoru krajaca (alebo misu lisu) a zlozte ich.

® V pripade lisu vyberte spojku z pohonu.

©® Rozlozte prvky mlecieho mechanizmu, komory s mésiar-
skym néstavcom, komory lisu alebo kréjaca.

©® Umyte a vysuSené dierkované kotlce vlozte do Ulozného
priestoru, s tymto ciefom:
o Otvorte Ulozny priestor v zadnej Casti telesa.
o Stladte z dvoch stran zamku tloZného priestoru a po-

tiahnite k sebe (tak, ako bolo ukazané vyssie).
o (3) Ulozte maximalne dva dierkované kotuce, potom
zatvorte UloZny priestor a zadny kryt (4).

® (5) Uchovajte kabel — opatme ho zasunte do otvoru,
z ktorého je vyvedeny.

® (6) Uchovaijte zastrcku kabla do ulozného priestoru.

® Pohon utrite vihkou prachovkou s Eistiacim prostriedkom.

©® Plastové diely umyte v teplej vode s prostriedkom na
umyvanie riadu alebo podia oznaceni v umyvacke riadu.

©® Kovové diely umyte v horucej vode s prostriedkom na
umyvanie riadu.

©® Dokladne osuste umyté diely.

©® Kotuce a nozik namazte jedlym olejom, €im zamedzite
vzniku hrdze.

® Suché Casti mlecej komory alebo kréjaca zlozte do jed-
ného celku.

Po ukonceni prace
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Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky
elektrospotrebicov ZELMER sU recyklovatelné a zasadne
by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Karténovy obal
odovzdajte do zberne starého papiera. Vrecka z polyetylénu
(PE, PE-HD, PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opatovné
zuzitkovanie.

Po ukonceni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte prostrednictvom
na to uréenych recyklacnych stredisk. Ak ma byt pristroj defi-
nitivne vyradeny z prevadzky, doporucuje sa po odpojeni pri-
vodnej $nury od elektrickej siete jej odstranenie (odrezanie),
pristroj tak bude nepouzitelny.

Informuijte sa laskavo na Va$ej obecnej sprave, ku ktorému
recyklaénému stredisku patrite.

Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunalne-
ho odpadu. Spotrebitel prispieva na ekologicku
likvidaciu vyrobku. ZELMER SLOVAKIA s.r.0.
je zapojena do systému ekologickej likvidacie
elektrospotrebi¢ov u firmy ENVIDOM - zdru-
Zenie vyrobcov. Viac na www.envidom.sk. —

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
nych strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doruce-
né osobne alebo zaslané postou prevadzaju servisné
strediska firmy ZELMER - vid' ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.

Vyrobca nezodpoveda za pripadné Skody spdsobené pouzitim za-
riadenia, ktoré sa nezhoduje s jeho urcenim alebo v dosledku jeho
nespravneho pouzivania. Vyrobca si vyhradzuje pravo vykonat' ke-
dykolvek zmeny na vyrobku bez predchadzajiceho upovedomenia
za Ucelom prispdsobenia pravnym predpisom, normam, nariadeniam
alebo z konstrukcnych, obchodnych, estetickych dévodov a inych
dévodov.



A késziilék hasznalatara vonatkozo biztonsagi
és kezelési utasitasok

©® Ne hiizza ki a dugét a vezetéknél fogva a konnektorbdl.

©® A husdaralét kizérélag a 230 V feszliltségl valtdaramu
konnektorhoz csatlakoztassa.

©® Neinditsa be a késziiléket, ha a halozati csatlakozo kabe-
le, akiils6 burkolata vagy a fogantyUja szemmel lathatélag
sertlt. llyen esetben vigye el a készUléket a szervizbe.

Amennyiben a halozati csatlakozé kabel sériil meg, an-
nak javitasat, a balesetek elkeriilése végett bizza a gyar-
tora, a markaszervizre vagy szakemberre.

A késziilék javitasat kizarélag csak arra kiképzett szak-
ember végezheti. A helyteleniil elvégzett javitas a hasz-
nalé szamara komoly veszélyt jelenthet. Meghibasodas
esetén forduljon a szakszervizhez.

©® Akészilék hasznalata utan a halézati csatlakozd dugét
huzza ki a konnektorbol. Tegye el a csatlakozo kabelt,
azt kdnnyedén a kivezetd nyilasaba tolva, a csatlakozo
dugdt pedig dugja be a tartorekeszbe.

©® Ne tegye ki a htsdaralét és tartozékait 60°C-nal magasabb
hémérséklet hatasanak. Az a készllék sérilését okozhatja.

® A husdaralé mikodtetése kdzben fokozottan igyeljen,
ha gyermekek tartézkodnak a kézelben.

©® Ez a készilék nem a fizikailag, érzékileg vagy szellemi-
leg korlatozott személyek (gyerekek) altal valé haszna-
latra készlilt, vagy olyan személyeknek, akik nem ren-
delkeznek a megfelelé tapasztalattal és ismeretekkel,
hacsak a késziilék hasznalatara a biztonsagukért felelés
személy felligyelete mellett keril sor vagy el6tte ellatja
6ket a megfeleld kezelési utasitasokkal.

©® A gyermekeket ne hagyja felligyelet nélkil és Ugyelien
arra, hogy a készulekkel ne jatsszanak.

©® Akésziillék tartozékanak a kicserélése el6tt vagy miel6tt
a hasznalat kdzben mozgé részekhez nyulna, a késziilé-
ket kapcsolja ki.

® AhUsdarald tisztitasa vagy a tartozék cseréje elétt a ha-

|6zati csatlakozd dugdt mindig hiizza ki a konnektorbdl.

©® Az anyagok benyomaséhoz mindig hasznalja a tdméru-

dat. Mas targyak hasznalata a késziilék vagy a hajtom(i
serilését okozhatja.

©® A késziléket ne terhelie meg tul nagy mennyiségii

anyaggal, vagy az anyagok er6teljes benyomasaval
(a téméruddal).

©® A daralorészt pontosan szerelje fel, mivel annak helyte-

len illesztése nem megfelel6 daralasi mindséget ered-
ményez, de egyben a vagokés vagy a lyuktarcsa tom-
pulasat is okozhatja. A tompa vagokést és lyuktarcsat
cserélje ki Ujra.

©® A hUsdaralé miikodése kézben ne fedje le a burkolatan

talalhatd szellézonyilasokat.

©® Akesziiléket csak szilard, stabil feliletre helyezze.
©® Ha a htsdaralét nem lehet beinditani, vigye el a szervizbe.
©® A daralasra szant hisbdl szedje ki a csontokat, inakat,

porcokat és ereket.

® Adaralas el6tt a nagyobb részeket vagja kisebb darabokra.
©® Ne daraljon szaraz makot. A darélasa el6tt a méakot for-

razza le és aztassa be — tébb mint tiz érara.

©® Akésziilék hajtomiivét ne meritse vizbe és ne mosogas-

sa folyd viz alatt.

©® Atartozékokat ne mosogassa, ha azok a hajtémdre van-

nak felszerelve.

® A Kkilsé burkolat tisztitasahoz ne hasznéljon erds

detergenseket, emulzié, folyékony strold vagy fisztito-
paszta stb. formajaban. Azok, tébek kozott, eltavolithatjak
a késziiléken talalhaté informacios grafikai jelzéseket,
mint pl.: skalabeosztas, jelzések, figyelmeztetd jelek stb.

® A fémbdl készllt részek tisztitasahoz hasznéljon puha

kefét.

A fémbol késziilt részeket ne mosogassa mosoga-

togépben. Az ilyen berendezésekben hasznélt erés
tisztitészerek a fenti részek elszinez6dését okozhatjak.

Azokat kézzel hagyomanyos mosogatészereket hasz-

nélva mosogassa.
A ZELMER HUSDARALO TiPUSAI
Tartozékok
Tipus 986 PP Tészta- és slitemény-
P Daraléegység Citrusprés Szeleteld Gyurpéoslcs Daralo készitd készlet (csak
P a 986.5x-ra vonatkozik)
986.50 / 986.80 ° ° ° [ [ ®/—
986.53 / 986.83 ° ° ° ° o o/ -
986.56 / 986.86 ° ° ° o o ®/—
986.57 / 986.87 ° ° o [¢) o o/ -
986.58 / 986.88 ° o] @) o [¢] ®/—
986.88MMSL _ Daraloegység fém o
tallal és 3 lyuktarcsaval: - - - -
986.84MMSL ‘4 °
® —alapfelszereltség, O - kiegészitd tartozék, amely megvasarolhatd a boltokban, ill. az alkatrész ellatotol
— —az adott kivitelezésben hidnyz¢ tartozék

AhUsdaralé csak egy daralorésszel van felszerelve.

Atészta és slitemény készitésére szolgald készlet kezelési utasitasa és leirasa az adott tipusti hiisdaraléhoz tartozo fenti készlethez van mellékelve.
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Miiszaki adatok

A miiszaki paramétereket a készilék névleges adattablaja
tartalmazza.

A szlinet nélkiili megengedett mikodésiidd 15 perc.

Az Gjbdli beinditas el6tti idé 30 perc.

Lwa 77 dB/A.

Akészilék a II. szigetelési osztalyba tartozik, foldelést nem

igényel @

A ZELMER husdaraldk az érvényes szabvanyoknak megfe-

lelnek.

Akészlilék az alabbi iranyelveknek megfeleld:

- Kisfesziltség(i elektromos berendezések (LVD)
—2006/95/EC.

- Elektromagneses kompatibilitds (EMC) — 2004/108/EC.

Akeészillék a névleges adattablazaton CE jelzéssel van ellatva.

(1 abra)

Ahus- és élelmiszerdaral6 készilék az alabbi részekbdl all:
A készlilék hajtomlive — a kész(lék barmilyen tipusu hajto-
mive alkalmas a ZELMER S.A. altal gyartott dsszes dara-
|6egység, citrusprés, gylimdlcsprés és szeletelé csatlakoz-
tatasara.

A késziilék leirasa

Az alabbi részekbdl allo daraléegység:
. Daralorész

II. Csiga hajtokerékkel

IIl. Vagokés

IV. Lyuktércsa 4 mm-es nyilasokkal

V. Régzitécsavar

VI. Tal
VII. Témérad
Kiegészitd tartozékok:
VIII. Toldalékbetét

IX. Kolbasztoltd

X. Lyuktarcsa 8 mm-es nyilasokkal
XI. Kikapcsolégomb
XII. ,Reverse” (visszafelé adagolas) nyomogombja

A motor mechanikus védelme (2 abra)

|. Csiga

Il. Hajtokerék

lll. Csavar M5X20
A kész(ilék egy olyan mechanikus biztositékkal rendelkezik
(2 abra), amely a motort vedi a sériiléssel szemben - ha
a husdaralé tal van terhelve (pl. ha csont kerill a készllék
belsejébe), a csiga hajtokerekének a fogai kitdrnek.
A sériilt hajtokereket cserélje ki Gjra:
© a sériilt hajtokerekes csigaban csavarja ki a csavart,
© tavolitsa el a sérilt hajtokereket,
® helyezze be az Uj hajtokereket és erésitse fel a csavarral.
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~Reverse” (visszafelé adagolas) funkcidja

A hlsdaralé hajtomive egy olyan specialis funkciéval ren-
delkezik, amely lehetdveé teszi a csiga forgasanak pillanatnyi
iranyvaltoztatasat, amit akkor lehet alkalmazni, ha a daralt
mennyiség észrevehetden csokkent vagy/és a daralorész-
ben tdl nagy mennyiségi anyag gyilt dssze (a csiga nem to-
vabbitja az adagolandé anyagot). Ebben az esetben nyom-
ja be egy rovid idére a kapcsolégomb ,,R”-gombjat, ekkor
a daralérészben lévé anyagokat a készllék visszatolja. Ezt
kévetden nyomja meg ismét az ,,I” gombot és folytassa a ké-
szlilék miikodtetését.

Ha a csiga tovabbra sem engedi at a tul nagy mennyiség(
anyagot, nyomja meg ismét az ,,R”-gombot, engedje ki az
anyagot visszafelé a daralérészbdl és tavolitsa el az anyag
daralasat megnehezité részeket (pl. inak stb.).

Bizonyos esetekben sziikség lehet a daralorész szétcsava-
rasara és a fenti akadalyok teljes eltavolitasara.

A hiisdaralo hasznalata elotti elokésziiletek

és a késziilék iizembehelyezése

A hajtém( tartorekeszébdl huzza ki a megfeleld hosszisagu

halézati kabelt és vegye ki a sziikséges tartozékokat.

©® A hajtémivet allitsa az aramforras kozelébe, stabil szi-
lard fellletre, ugy, hogy a kiils6 burkolatan talalhaté szel-
|6z6nyilasok ne legyenek lefedve.

® Nyissa ki a készilék burkolatanak a hatsd részén 1évé
tartorekeszt és vegye ki a megfelel6 lyuktarcsat (3 abra).

Standard moédon a 4 mm-es nyilasokkal rendelkez6 lyuktar-
csa a daralérészbe van szerelve.

® Akésziilék els6 hasznélata elétt mosogassa el alaposan
a tartozékokat.

©® Szerelje 6ssze a megfelel tartozékokat és csatlakoztas-
sa a hajtém{ihdz.

® Dugja be a halézati csatlakozé dugét a konnektorba.

® Akikapcsolégomb ,,I” gombjaval inditsa be a készuléket
(a készlilék kb. 2 masodperc utan miikodésbe Iép).

(4 abra)

A daralérészbe sorjaban az alabbiakat helyezze be:

©® Acsigat a kozépsé rész felé iranyuld hajtokerékkel.

©® A csiga tengelycsapjara a vagokest élével a lyuktéarcsa
felé iranyitva.

©® Alyuktarcsat ugy, hogy a daralérész kiugro része a lyuk-
tarcsa peremén talalhato vajatba illeszkedjen.

©® Csavarja be erdsen a daraldegység Gsszes elemét —
egészen (itkdzésig.

©® Az Osszeszerelt daraléegységet helyezze fel a hajtom(re
és forditsa el balra egészen addig a pozicidig, mig a rog-
zitésre utal6 ,kattand” hangot nem hallja. Ez azt jelenti,
hogy a daralérész a megfelel6 mddon lett felszerelve.

©® Tegye ra a talat a daralorészre.

Daraléegység



(5 abra)

A daralérészbe sorjaban az alabbiakat helyezze be:

© Acsigat a kozépso rész felé iranyuld hajtokerékkel.

©® Acsiga tengelycsapjara a toldalékbetétet.

©® Akolbasztoltst.

©® Rogzitse erbsen az dsszes elemet a rogzitdcsavarral
— egészen (itkdzésig.

Akolbaszbelet a kolbasztoltére vald felhelyezése el6tt kb. 10

percre aztassa be meleg vizbe.

©® Akolbasztoltére helyezze fel a nedves kolbaszbelet.

Ugyelien arra, hogy a kolbasztoltén talalhaté légmentesits

nyilasokat ne takarja le.

A belet kitolté hustdmeg nem lehet ,tulsdgosan hig”. A nagy
mennyiségli folyadék kifolyhat és a kész(ilék belsejébe ke-
rilhet.

A kolbasztolto hasznalata

((X1.10)]

A citrusprés egy olyan tartozék, amely lehet6vé teszi
a citrusgyUmolcsok levének a gylimdlcshussal egyitt torténd
kipréselését.
A citrusprés részei:
|. Hajtokerék
Il Tal
Il Sziird
IV. Préseléfej
Nyissa ki a burkolat hatsé részén talalhato tarolérekesz fe-
delét, ami lehetévé teszi a fiiggéleges helyzetben valé mi-
kodést. Allitsa ilyen helyzetbe, a készlléket stabil, szilard
felliletre helyezve.
A hajtémire helyezze fel sorjaban az alabbiakat:
©® Hajtokerék.
© Atalat helyezze fel a hajtémdire és forditsa el balra addig
a pozicibig, mig a rogzitésre utald ,kattand” hangot nem
hallja. Ez azt jelenti, hogy a tal a megfelel6 médon lett
felszerelve.
© Atalbdl kiallo részre szerelje fel a sz(irét és a préseldfejet.
©® Készitse eld megfeleld mddon a gyimolcsoket, azokat
félbe vagva.
© Csatlakoztassa a késziilék halozati kabelét a konnektorhoz.
© |Inditsa be a késziléket az ,I” gombbal, majd helyezze
a gyimolcsot a husos részével a préseldfejre.
©® Megfeleld erével nyomja ra, ami azt okozza, hogy
a szerkezet miikodésbe lép és megkezdédik a préselési
folyamat.

Citrusprés

FIGYELEM! Ha a sziirészitat a préselt gyiimélcsok
maradvanyai eltomitik, a késziiléket le kell allitani,
a sziirét kivenni, majd azt a gyiimolcsmaradvanyok-
tol megtisztitani, mivel a til sok préselmény miatt a Ié
a késziilék hajtomivébe folyhat.

FIGYELEM! A citrusprés a miikodése kézben forog,
ezért kiilonsen vigyazzon az ujjaira, amikor a gyiimal-
csot a préseldfejre nyomja.

Szeletelo (7 abra)

. Finom forgacsolasu reszelé
II. Durva forgacsolasu reszel®
lIl. Szeleteld reszeld
IV. Pépeld reszeld
V. Rugés zar
VI. Darabolérész
VII. Téltéedény
VIII. Témérud
A szeletel6nek két darabolétarcsaja van, a finom (1) és durva
(1) reszelés céljara (sajt, sargarépa, zeller, f6tt cékla stb.).
Areszel6tarcsa (Ill) a z6ldségek (burgonya, uborka, hagyma
sth.) karikara vagasara szolgal. A reszelétarcsa (IV) a burgo-
nya, cékla, gyimolcsok stb. pépesitésére szolgal.
A szeleteld hasznalata el6tti elékésziletek:
© Hajlitsa ki a rugds zérat (V) és helyezze be az egyik re-
szel6tarcsat a hajtokerékkel a daralérészbe.
©® Kattintsa be a zérat.
©® A szeletelérészt ugy allitsa 6ssze, mint a készlilék da-
ralorészét.
® A nagyobb méretii anyagokat vagja kisebb darabokra,
amelyeket aztan kénnyen bedobhat a darabolérészbe.
©® Akemény magvas puha gyiimélcsoket ne darabolja fel.
©® Akésziléket a miikddesének a befejeztével kapcsolja ki
és huzza ki a csatlakoz6 dugét a konnektorbdl.
©® A reszel6n vagy a daralérészben lévé anyagmaradva-
nyokat fakanallal tavolitsa el.

A reszel6k pengéi nem igényelnek regeneralast.

Areszel6k cseréje (8 abra).

(9 abra)

A gyimolcsfacsard egyes tipusu daralék tartozékat képe-
zi. Lehetdvé teszi olyan gyimélcsok levének a préselését,
mint: malna, ribizli, eper, egres, tovabba sz8l6 és paradi-
csom. Az olyan gyiimélcsokbdl mint példaul a ribizli, a levet
a gylimélcs kocsanyanak az eltavolitasa nélkiil lehet présel-
ni. A gyimdlcsfacsardba nagy magvu gylimolcsoket, mint
pl. szilva, meggy stb. csak a magvak el6zetes eltavolitasa
(a gylimdlcs kimagvazésa) utan szabad tenni.
A gylimolcsfacsard részei:
. Préskamra

II. Csiga

lll. Készuléktest

IV. Rogzitd csavar

V. Léelvezetd csatorna

VI. Szabélyozo csavar
VII. Tal (a daralé részbél)
VIII. Toloka (a daralé részbol)

IX. Sz(irszita -2 db

No. 1 - kisebb lyukakkal
No. 2 - nagyobb lyukakkal

X. Akészliléktest (3) nagy tomit6gydrdje

XI. Acsiga (2) kis tomitdgyirje

Gyiimolcsprés
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FIGYELEM! A gyiimolcsék benyomaséra kizarélag
csak a tolokat (8) hasznalja.

A késziilek hasznalata el6tti el6késziiletek és
a gyiimolcsfacsaro kezelése

©® Ellendrizze, hogy a készliléktestre (3) és a csigara (2) fel
vannak-e téve a tomitdgydrlk (10) és (11). Amennyiben
hianyoznak, helyezze be ket ezeknek az elemeknek
(készlléktest és csiga) a vajataiba.

©® Helyezze be a sziirészitat (9) a késziléktestbe (3) és
nyomja be Utkézésig.

©® Tegye be a gylimolcsfacsard préskamrajaba (1) a csigat
(2) és a csigara tegye ra a késziléktestet a szlir6szita-
val, tigyelve arra, hogy a sziirészita lefelé nézzen, a po-
zicionald véjat pedig a gylimdlcsfacsard préskamrajanak
a kiallo részére illeszkedjen.

© Az igy beallitott készuléktestet rogzitse a rogzitd csavar-
ral (4) a kész(ilék préskamrajahoz (1).

©® Csavarja be a szabalyozd csavart (6) a készliléktestbe
(3) és tolja ra a léelvezet6 csatornat (5), egészen addig,
mig az a készuléktesten (3) ,bekattan”.

©® Az dsszeszerelt gyumoélcsfacsarot rogzitse a hajtomdire,
ugyanazokat a miveleteket elvégezve, mint amelyek
a daralékamra leirasanal szerepelnek.

©® Az adagolotorokra helyezze fel a télat (7) és a tolokat
(8) — a daralo részbdl.

©® A léelvezet6 csatorna (5) és a szabalyozé csavar (6)
kifolyd nyilasa ala allitsa be az ivolé és préselmények
megfelelé edényeit.

©® Csatlakoztassa a késziilék halozati kabelét a konnektorhoz.

©® Inditsa be a késziléket az ,I” nyomdgombbal, majd
a gyumolcsoket a megfeleld médon adagolja, a toloka
segitségével benyomva 6ket.

A gylmdlcs préselési folyamatanak a megfelelé menete
érdekében a miikodés kezdeti fazisaban a szabalyozé csa-
vart ne csavarja be tdl mélyen. A csavar meghlzasat csak
azutdn modositsa, ha a préselmény |étartalméat ellendrizte,
gy, hogy megfeleld hatékonysagot érjen el, viszont elkeriilje
a gyimolcsfacsaré eldugulasat. A csavar rogzitési foka a fel-
dolgozandé gyimoélesok tipusatol és fajtajatol figg, a lédus
és nagyon érett gyimdlcsok esetében — a csavart hizza
meg jobban, a kevésbé lédus gylimdlcsok esetében pedig —
a csavart ne huizza meg tulségosan.
©® Anpréselési folyamat kdzben figyeljen oda a préselmény
létartalmara. Ha a préselmény nagyon szérazza va-
lik, csavarja ki a csavart (6), hogy a gylimdlcsfacsarét
a préselmény nehogy eldugaszolja.

Ha a szabalyozd csavar nem biztositja a gylimolcslé megfe-
lelé hatékonysagu préselését, a préselményt ismét at lehet
engedni a gylimélcsfacsardn.

Ha a lédus préselmény a préskamra kivezet6 nyilasat (a sza-
balyozé csavamnal (3)) elzarja, a 1é a késziilék hajtémivébe
folyhat.

Amennyiben a préselmény a préskamra kivezetd nyilasa-
nak az eldugulasat okozza, a késziléket ki kell kapcsolni.
Forditson kiilénds figyelmeta gylimoélcslé préselési folya-
matdra, pl. arra, hogy a sz(ir6szita nyilasai nem dugultak-e
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el. A gylimdlcsfacsarét kapcsolja le a hajtom(irdl(ugyantgy,
mint a daralokamra esetében), szerelje szét a gyumolcsfa-
csardt, tisztitsa meg (mosogassa el) a gyiimélcsfacsard ré-
szeit. A mosogatashoz, killéndsen a sz(irészita tisztitdsahoz,
hasznélja a késziilékhez mellékelt kefét.

A daralé olyan (10 abra)

. Zardcsavar
I1. Orl6 beallitd
I1I. Grlés szabalyozé
IV. Bels6 6rl6
V. Kiilsé 6rlé
VI. Csiga
VII. Oriétartaly
VIII. Betolté
IX. Az 6riétartaly fogai a meghajto fej rovatkaiba kell, hogy
illeszkedjenek

A késziilék leirasa

Ez a kiegészitd szaraz magvak, olajos magvak és szaraz
termékek 6rliésére szolgal.

A daral6 olyan termékek érlésére szolgal, mint: buza, arpa,
zab, rizs, szemes kavé, cukor, hajdinakasa, feketebors,
szegflibors, mustarmag, did, mogyord, szaritott gomba,
mandula, szé6ja, lenmag, hantolt napraforgémag, stb.

FONTOS: Olajos magvakat ne 6réljén nagyon finom
beallitason, mert a daralé eltomddhet.

FONTOS: A késziilék nem hasznalhaté nagyon szaraz
termékek 6rlésére, mint pl.: szaritott borso, pattogatott
kukorica.

A daralo felszerelése

A daralé ériétartalyat (7) kb. 45°-kal jobbra forditva helyezze
fel a meghaito fejre. Az ériétartaly (7) fogait illessze a meg-
hajtd fej rovatkaiba, majd forditsa balra amig az a helyére
nem fordul, amit egy ,kattanas” jelez. Ez azt jeleneti, hogy
helyesen helyezte fel a daralét.

A daralé hasznalata és beallitasa

Els6 hasznalat el6tt mossa (lasd , TISZTITAS’) és széritsa
meg a daralé szétszedett részei, ezutan 6réljon meg kb. 50 g
magot (pl.: buza) kdzepesen finom 6rléssel. Az igy megdrolt
magvak nem fogyaszthatok, mivel szennyezettek, ezért dob-
ja ki Oket.

FONTOS: Maximalis, sziinet nélkiili hasznalati id6, 15
perc.

Ez a meghajto fej maximalis munkaidejétdl fiigg, mely 15
perc folyamatos hasznalata utan 45 perc szlinetet igényel.

FONTOS: A késziiléket ne hasznélja iiresen. Mindig
toltse fel daralandé termékkel, miel6tt bekapcsolja.

Szbrja a betdltd edénybe (8) a magvakat, allitsa be az érlés
finomsagat az 6rlés szabalyozé segitségével (3) durva 6rlés-



re, kapcsolja be a készliléket. A megdrélt magvak a résen at
kiszorddnak.

Az 6rlés finomsagat az 6rlés szabalyozd segitségével allitsa
be (3) az 6rl6 beallitét (2) tgy, hogy a megfelelé finomsagu
6rleményt kapja. Jobbra az éramutato jarasaval megegyez6
iranyba tekerve finomabb 6érleményt kap, ezzel ellentétes
iranyba durvabbat.

A legfinomabb 6rlemény (minimalis) az érlés szabalyozo
1be dllitdsaval, mig a legdurvabb (maximalis) a STOP vo-
nalig tekeréssel érheté el. Lasd a grafikat a 6rlés szabalyo-
z6n (3), valamint az 6rl6 bealliton (2).

Ha tul erésen tekeri a szabalyozot a STOP allas iranyaba,
megsériilhet a késziilék.

VIGYAZAT: Javasoljuk az 6rlés szabélyozot (2) az
1 szam és a STOP vonal kézé allitani.

FONTOS: A daral¢ felszerelése utana a berendezést ne
kapcsolja REVERSE pozicioba.

VIGYAZAT: Hasznélat utan tisztitsa ki a darélot, igy el-
keriilheti az 6rlemények szaganak keveredését.

VIGYAZAT: A nagyon lagy magvak esetében (zab, len
sth.) a durva 6rlést valassza.

FIGYELEM! A darélas kézben ne nézzen be az érl6tar-
talyba, mert az idénként kireplil6 szemcsék sériilést
(pl. szemsériilést) okozhatnak.

Tisztitas és karbantartas

A daréalét nem kell minden hasznalat utan elmosni, ha folya-
matosan ugyanahhoz a termékhez hasznéljuk, mivel a csi-
ga nem hagyja, hogy a magvak eltémitsék a berendezést.
Az acél oridfejeket (4, 5) a rozsdasodasuk megelézése ér-
dekében mosogatasuk utan torélgesse el. Az 6rléfejek hosz-
szabb idén keresztiil torténd tarolasa esetén ajanlatos azok
konzervalasat kenéssel biztositani (ebbdl a célbol pl. étolaj
hasznélhato). Az 6rl6fejeket ne meritse forrd vizbe. A mi-
anyag alkatrészeket, (melyeken nincs grafika) tisztithatja
mosogatogépben is (max. 60°C).

(11 abra)

©® Kapcsolja ki a késziléket és huzza ki a csatlakozd dugé-
jat a konnektorbal.

©® Vegyekiatomdrudat és a talat vegye le a darabolorészrdl,
szeletelérészrol, préskamrarol (a citrusprés esetében
elébb vegye le kiilén a préseléfejet, majd a sz(ir6t).

©® Nyomja meg a rogzitbgombokat (1), a daraldegységet,
a szeletelérészt (vagy a citruspréseld taljat), forditsa el
(2) jobbra és vegye le.

©® A citrusprés esetében vegye ki a hajtokereket a hajto-
mibal.

©® Szerelie szét a daraléegység elemeit, a kolbasztolté tar-
tozékot, a gylimdlcsprést vagy a szeletel6részt.

©® Az elmosogatott és megszaritott lyuktarcsakat tegye be
a tartorekeszbe, és ebbdl a célbol:
o Nyissakiaburkolathatsorészéntalalhaté tarolérekeszt.

A hasznalat utan

o Két oldalrél nyomja meg a tartorekesz zarjat és hizza
ki maga felé (a korabbi abrahoz hasonléan).
® (3) Maximum két lyuktarcsat helyezzen be, majd zarja
be a rekeszt és a hatso fedelét (4).
©® (5) Csusztassa be konnyedén a halézati kabelt a kive-
zetd nyilasaba.
©® (6) Tegye be a halézati csatlakoz6 dugoét a tartorekeszbe.

Tisztitas és karbantartas

® Ahajtémlvet torélje meg mosogatészeres nedves ruhaval.
® A mianyag részeket folyékony mosogatészeres meleg
vizben vagy a mosogatogépen feltlintetett jelzések sze-
rint mosogassa.

A fémbdl készilt részeket folyékony mosogatoszeres
forré vizben mosogassa.

Az elmosogatott részeket alaposan szaritsa meg.
Alyuktéarcsakat és a vagokéseket a rozsdasodasuk meg-
elézése céljabol kenje be kevés étolajjal.

©® Adaralérészt vagy a szeletel6t szerelje dssze teljesen.

Kornyezetvédelem — Ovjuk kornyezetiinket

Akarton csomagolas javasoljuk leadni a hulladékgy(ijté helyre.
A polietilén (PE) zséakot dobja mlianyag gy(ijté
konténerbe. A haldzatbol vald kikapcsolas utan
a hasznalt készliléket szétszerelni, a mlianyag
alkatrészeket leadni masodlagos nyersanyag
felvasarld helyen.

Afém alkatrészeket leadni a MEH-be.

Nem dobhat6 ki haztartasi hulladékkal egyiitt!!!

Gyérto nem véllal felelésséget azon hibakért, amelyet a nem rendel-
tetésszert, vagy helytelen hasznalat eredményez. A garancia nem
terjed ki arra a késziilékre, amelyen fel nem jogositott személy éltali
javitas éllapithaté meg. Gyarto fenntartia magénak a jogot a termék
modositéséra tetszbleges idépontban, elbzetes értesités nélkiil az
eléirasoknak, szabvanyoknak, direktivaknak vald megfeleléség, vagy
konstrukcios, kereskedelmi, esztétikai és egyéb okok miatt.
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@ inainte de curatarea masinii si de schimbarea accesori-
ilor, scoateti intotdeauna stecarul cablului de alimentare
Indicatii privind siguranta si utilizarea din priza refelei electrice. .
adecvata a aparatului ® Pentru presare, folositi dispozitivul de presare din dota-
re. Folosirea altor obiecte poate conduce la deteriorarea
® Nu scoateti stecarul din priza retelei electrice tragand de masinii si a unitatii motor.
cablul de alimentare. ® Nu supraincarcati aparatul cu o cantitate prea mare de
© Conectati magina numai la o retea de curent alternativ produse, nici nu presati prea puternic (cu dispozitivul de
de 230 V. presare).
® Nu puneti in functiune aparatul daca obeservati ca sunt | ® Montati in mod corespunzator ansamblul de tocare de-
deteriorate cablul de alimentare, carcasa, manerul. Du- oarece montarea sa incorecta conduce la o tocare ne-
ceti aparatul la un punct de servis. corgspgn;étogrg Si ploate,l dg asemenea, cauza topirea
Pentru a evita orice pericol, daci cablul de alimentare cutitului si a sitei. Cutitul si sita care s-au tocit trebuie sa
fixat la aparat a suferit deteriorari, el trebuie inlocuit la fie |n|ocu|t§ .Cu talteﬁle no. ) . e
producitor sau intr-un atelier specializat de reparatii sau | ® NU acoperiti orificiile de ventilare din carcasa masinii in
de catre o persoana calificata. timpul funcuonaru sale: ; o
Reparatiile aparatului pot fi efectuate numai de cétre per- © A§ezat,| apgratul numa peﬂo suprgfa’;a tare $I stabila. )
sonalul calificat, Reparatiile efectuate in mod neadecvat | © Cénd magina nu se pune Tn functiune, duceti-o la servis.
pot pune serios in pericol utilizatorul. in cazul in care apar | ® Indepartati din carnea pentru tocat oasele, tendoanele,
defectiuni, adresati-vé unui punct specializat de servis. cartilajele si venele.
® Dupé incheierea utilizarii, scoateti stecarul din priza rete- | ® Inainte de tocare, taiafi produsele mai mari in bucat.
lei electrice. Strangeti cablul de alimentare introducandu-| | @ Numacinati mac uscat. Inainte de mécinare, macul trebu-
cu grijé Tn deschizatura prin care iese in exterior si intro- ie sa fie mai intai oparit si umezit — pana la cateva ore.
duceti si stecarul cablului de alimentare in compartiment. | ® Nu cufundati unitatea motor a masinii in apa, nici nu
@ Nu expuneti magina de tocat unei temperaturi mai mari o spalati sub jet de apa.
de 60°C. O astfel de temperaturd poate provoca dete- | ® Nu spalati accesoriile montate la unitatea motor.
riorarea magini. ® Pentru spalarea carcasei, nu folositi detergenti agresivi
© Fiti deosebit de atent(a) atunci cand folositi masina n sub forma de emulsie, lichid, pasta etc. Acestea pot,
prezenta copiilor. printre altele, sa stearga simbolurile informative inscrise
@ Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane pe carcasa (scale, simboluri, semne de avertizare s.a.).
(printre care copii) cu abilitati fizice, senzoriale sau psi- | ® Pentru spalarea componentelor metalice, folositi periute
hice limitate sau de catre persoanele care nu au experi- moi.
entd sau nu stiu sa foloseasca aparatul, dacd nu au fost Lo o . .
instruite in aceasta privinta de catre persoanele raspun- | Nu spalati componentele metalice in maginile de spa-
zatoare de siguranta lor. lat vase. Su.b§tan,tele~de curé,tareva:qresivg folosite in
@ Trebuie sa supravegheati copiii, s& nu se joace cu aparatul. aceit‘; WERIRT tde spalat .catruz%azgl ltr.n;egnr i clo’;"’lo'
® Opriti aparatul inainte de schimbarea accesorilor sau g&%ilgge:g;enrnﬁig;z’i ’t,rlaatli';ti%nalll?;:l’:t-rz gzg'"a’ ofe-
inainte de a va apropia de componentele care se afla in ’ ’
miscare in timpul functionarii aparatului.

TIPURILE DE MASINI ZELMER

Accesorii
Tip 986 Ansamblu de tocare Storcator de Taietor Storcator Ragnita Ansamblu pentru paste si
citrice poate prajituri (numai pentru 986.5x)
986.50 / 986.80 ) ° [ ° ° o/ -
986.53 / 986.83 ) ° [ ° ) o/ -
986.56 / 986.86 ) ° ° o o o/ -
986.57 / 986.87 ° ° o @) o ®/—
986.58 / 986.88 ) ¢} o o o) o/ -
986.88MMSL Ansamblu de macinat, Ie)
vas din metal si 3 site: - - - -
986.84MMSL 274 °
@ - accesorii de bazd, O - echipament suplimentar care poate fi cumparat in magazine, — - accesoriu inaccesibil in aceasta realizare

Masina este prevazuta numai cu un ansamblu de tocare.
Instructiunile de utilizare si descrierea ansamblului pentru paste i prajituri sunt oferite suplimentar la acest tip de masind, impreuna cu ansam-
blul amintit mai devreme.
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Date tehnice

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe eticheta cu specificatii teh-
nice a produsului.

Timpul permis de functionare fara intrerupere 15 minute.
Durata pauzei inainte de urmatoarea utilizare 30 minute.
Zgomotul aparatului (Lwa) 77 dB/A.
Aparatul este construit in clasa a Il-a de izolare, nu necesita

inpamantare @
Masinile ZELMER findeplinesc cerintele normelor in vigoare.
Aparatul este in conformitate cu cerintele directivelor:

- Aparat electric de joasa tensiune (LVD) — 2006/95/EC.
- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.

Produsul are inscris insemnul CE pe eticheta cu specificatii
tehnice.

Descrierea aparatului (Desen 1)

Masina de tocat produse alimentare se compune din:
Unitatea motor a masinii — fiecare unitate motor este adapta-
ta pentru montarea fiecarui ansamblu de tocare, a storcato-
rului de citrice, a storcatorului, a ragnitei de cafea si a taieto-
rului de fabricatie ZELMER S.A.
Ansamblul de tocare este compus din:
. Compartiment de tocare

II. Spirald cu cremaliera montata

lIl. Cutit

IV. Sité cu ochiuri de 4 mm

V. Capac de infiletare

VI. Vas
VII. Dispozitiv de presare

Si accesorii suplimentare:

VIII. arnitura de distantare
IX. Accesoriu pentru umplerea cérnatilor
X. Sita cu ochiuri de 8 mm

XI. Buton de pornire/ oprire

XII. Buton ,Revers”

Sistem mecanic de siguranta al motorului (Desen 2)

|. Spirala

Il. Cremaliera

IIl. Surub M5x20
Masina este prevazuta cu dispozitiv mecanic de siguran-
ta (Desen 2), care protejeaza motorul de avariere — daca
cremaliera spiralei montate la blocul motor se strica, cand
masina este supraincarcata ( de ex. atunci cand ajung oase
in interiorul ei).

Cremaliera deteriorata trebuie sa fie schimbaté cu una noua:
©® desurubati surubul de la spirala cu cremaliera deteriorata,
© inlaturati cremaliera deteriorata,

©® montati cremaliera noua si ingurubati surubul.

Functia ,Revers”

Motorul masinii poseda o functie specialda care permite
schimbarea temporara a directiei de miscare a spiralei, utili-
zata in cazul in care se sesizeaza o tocare destul de redusa
sau/ si ca s-a acumulat produs in exces in compartimentul de
tocare (spirala nu preia produsul dozat). Intr-un astfel de caz,
apasati pentru putin timp butonul ,,R” — al potentiometrului,
atunci produsele vor fi deplasate in interiorul compartimen-
tului de tocare. Apasati mai departe butonul ,I” si continuati
utilizarea masinii.

Daca in continuare spirala se blocheaza de cantitatea in ex-
ces a prosusului, frebuie sa utilizati din nou butonul ,,R”, sa
scoateti produsul din compartimentul de tocare si sa scoateti
din el partile care ingreuneaza tocarea (de ex. tendoanele
s.a.).

In unele situatii, trebuie s& desfaceti compartimentul pentru
tocare si s& indepartati complet elementele care blocheaza
tocarea.

Pregatirea magsinii pentru utilizare si punerea

ei in functiune

Scoateti din compartimentul masinii cablul de alimentare

(lungimea necesara) si accesoriile adecvate.

©® Asezati unitatea motor in apropierea prizei retelei elec-
trice, pe o suprafata tare, stabild, astfel incat sa nu fie
acoperite orificiile de ventilare din carcasa.

® Deschideti compartimentul din partea din spate a carca-
sei si luati sita adecvata (Desen 3).

Sita standard cu ochiuri de 4 mm este montata in comparti-

mentul pentru tocat.

@ Inainte de prima utilizare a masinii, spalati cu grija ele-
mentele accesoriilor.

©® Montati in mod corespunzator accesoriile si brangati ma-
sina la reteaua de energie electrica.

® |Introduceti stecarul cablului de alimentare in priza elec-
trica.

® Apésand butonul ,I”, puneti in migcare masina de tocat
(aparatul se pune in functiune dupa circa 2 secunde).

Ansamblul de tocare (Desen 4)

Introduceti in compartimentul de tocare urmétoarele:

@ ininterior, spirala cu cremaliera.

® Pe axul spiralei, agsezati cutitul, cu muchiile taioase in-
dreptate spre sita.

©® Montati sita astfel incat adancitura de pe marginea si-
tei s& se potriveasca cu profilul compartimentului pentru
tocare.

® Insurubati toate elementele ansamblului pentru tocare —
puternic, pana simtiti rezistenta.

©® Fixati ansamblul de tocare la unitatea motor i rotiti spre
stanga, pana in pozitia in care auziti ,,clicul” de blocare.
Acest lucru inseamna ca a fost corespunzator montat
compartimentul.

® Fixati vasul in compartimentul pentru tocare.
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Utilizarea cu accesoriu pentru umplerea
carnatilor (Desen 5)

Introduceti in compartimentul de tocare urméatoarele:

@ ninterior, spirala cu cremaliera.

® Pe axul spiralei, agezati garnitura de distantare.

® Accesoriul pentru umplerea cérnatilor.

© Fixati toate elementele cu capacul de infiletare — puter-
nic, pana simtiti rezistenta.

Tnainte de a fixa matul pentru camati, tineti-l in apa calda

cca. 10 minute.

© Fixati pe accesoriul pentru umplerea cérnatilor matul
care a stat in apa.

Aveti grija sa nu acoperiti orificiile de aerisire din accesoriu.

Tocatura care umple matul nu trebuie sa fie ,prea subtire”.

Daca este prea mult lichid, acesta se poate scurge si poate

sd ajunga in interiorul maginii de tocat.

(Desen 6)

Storcatorul de citrice este un dispozitiv suplimentar care
permite stoarcerea sucului din citrice, impreuna cu pulpa
fructelor.

Storcatorul de citrice

Ansamblul storcatorului de fructe:
|. Cremaliera
Il. Vasul
IIl. Sita
IV. Elementul pentru stoarcere
Deschideti clapa compartimentului din partea din spate
a carcasei, care face posibila utilizarea masinii in pozitie ver-
ticald. Asezati-o in aceasta pozitie, punand-o pe o suprafata
tare, plana.
La unitatea motor montati urméatoarele:
©® Cremaliera.
© Fixati vasul la unitatea motor si rotiti-l spre stanga, pana
in pozitia in care auziti un ,,clic” de blocare. Acest lucru
inseamna ca vasul a fost montat in mod corespunzator.
©® Pe componeta verticala cu vas, montati sita si storcatorul.
Pregatiti fructele adecvate, taiati-le in jumatate.
® Introduceti stecarul cablului de alimentare in priza retelei
electrice.
©® Puneti in functiune masina apasand butonul ,I” i, pe
urma, agezati citricele cu miezul pe storcator.

©® Apaésati cu forta care este necesara pentru a produce ro-
tirea mecanismului si inceperea procesului de stoarcere.

ATENTIE! In cazul blocarii sitei cu pulpa din fructe
stoarse, opriti aparatul, scoateti sita, curatati-o, fiind-
ca excesul pulpei poate duce la inundarea camerei de
propulsie a aparatului.

ATENTIE! Storcatorul de citrice se roteste in timpul

functiondrii; aveti o deosebita grija la degete in timpul
presarii fructelor pe storcator.
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Tocatorul (Desen 7)

. Cilindrul pentru bucati fine

II. Cilindrul pentru bucati mai mari

Il. Cilindru pentru feliere

IV. Cilindru pentru razuire

V. Element de inchidere

VI. Compartiment

VII. Vas de umplere

VIII. Dispozitiv de presare

Tocatorul are doua cilindre de maruntire — in bucati fine (I) si

mai mari (1l) (pentru branza galbend, morcovi, telina, sfecla

fiarta etc.). Cilindrul (ll) serveste la taierea legumelor in felii

(pentru cartofi, castraveti, ceapa etc.). Cilindrul (IV) serveste

la razuirea cartofilor, sfeclei, fructelor etc.

Pentru a pregati tocatorul pentru utilizare:

@ Inclinati elementrul de fixare (V) si introduceti unul dintre
cilindrele cu cremaliera in interiorul compartimentului.

@ Inchideti elementul de fnchidere.

©® Montati compartimentul tocatorului la fel cum se montea-
za compartimentul pentru tocarea carnii.

©® Taiati in prealabil produsele mai mari in bucati pe care
sa le puteti introduce fara efort in compartiment.

® Nu maruntiti fructe moi care au samburi tari.

® Dupa incheierea utilizarii, opriti magina si scoateti steca-
rul cablului de alimentare din priza retelei electrice.

© Tndeprtati cu o lingura de lemn resturile de produse ré-

mase in interiorul cilindrelor sau in compartiment.

Partile ascutite ale cilindrelor nu necesita ascutire ul-
terioara.

Schimbarea cilindrelor (Desen 8)

(Desen 9)

Storcatorul pentru fructe este un accesoriu pentru unele ti-
puri de masini de méacinat. Permite stoarcerea sucului din
fructe precum: fragii, afinele, capsunile, agrisele si, in plus,
din struguri si rosii. Fructele precum afinele pot fi stoarse
impreuna cu coditele lor. Nu pot i stoarse in acest storcator
fructele cu sémburi mari, cum ar fi prunele, visinele s.a., fara
ca, in prealabil, sa fi scos samburii.
Elementele storcatoruluide fructe:
|. Compartimentul storcatorului de fructe

II. Taietorul spiralat

[ll. Corpul storcatorului

IV. Capacul pentru ingurubare

V. Jgheabul pentru scurgerea sucului

VI. Surubul de reglare
VII. Vasul (cu ansamblul de mécinare)
VIII. Dispozitivul pe presare (cu ansamblul de méacinare)

IX. Sitele -2 buc.

Nr 1 - orificii mai mici
Nr 2 - orificii mai mari

X. Inelul mare care fixeaza ermetic la corpul storcatorului 3

XI. Inelul mic care fixeaza ermetic la taietorul spiralat 2

Storcator de fructe



ATENTIE! Pentru presarea fructelor folositi numai dis-
pozitivul de presare (8).

Pregatirea pentru utilizare si intretinerea storcato-

rului pentru fructe

©® Asigurati-va ca la corpul storcatorului (3) si la taietorul
spiralat (2) sunt montate inelele care fixeaza ermetic
(10) i (11). Daca nu sunt montate, este obligatoriu sa le
introduceti In adanciturile elementelor corespunzatoare
(corpul storcatorului si taietorul spiralat).

©® Montati la corpul storcatorului (3) sita (9) si apasati-o
pana simtiti rezistenta.

® Introduceti taietorul spiralat (2) in copul storcatorului (1)
si montati corpul cu sita la taietorul spiralat find atent(a)
ca sita sa fie intoarsa in jos, iar canalul de pozitionare s&
intre in profilul compartimentului storcatorului de fructe.

® Corpul astfel montat ingurubati-l cu capacul de inguru-
bare (4) la compartimentul storcatorului pentru fructe (1).

() Tng,urubat,i surubul de reglare (6) la corpul storcatorului
(3) si trageti peste el jgheabul pentru scurgerea sucului
(5) pana in momentul in care se aude un ,click” de con-
tact cu corpul storcatorului (3).

© Fixati storcatorul astfel montal la unitatea — motor, proce-
dand la fel ca in cazul montarii compartimentului pentru
macinare.

© Fixati vasul (7) la tubul de scurgere si dispozitivul de pre-
sare (8) — din ansamblul de macinare.

® Sub orificiul canalului de scurgere (5) si a surubului de
reglare (6), asezati niste vase corespunzatoare, pentru
suc si pentru pasta de fructe/ legume rezultata.

® |Introduceti stecarul cablului de alimentare al masinii in
priza retelei electrice.

©® Puneti in functiune magina apasand butonul ,,I”, pe urma
introduceti cantitatea adecvatd de fructe si apasati cu
dispozitivul de presare.

Pentru ca procesul de stoarcere a fructelor sa se desfasoare in

mod corespunzator, nu strangeti prea tare surubul de reglare

in faza de inceput. Abia dupa ce ati evaluat cantitatea de suc

din pasta rezultata in urma stoarcerii fructelor, ajustati in mod

corespunzator gradul de strangere, pentru a obtine o eficienta

multumitoare si a evita infundarea storcatorului de fructe.

® In timpul stoarcerii sucului, observati cat lichid contine
pasta de legume/fructe. Daca obsevati ca aceasta e prea
uscata, rasuciti surubul (6), pentru a evita infundarea
storcatorului de fructe/ legume cu resturi.

Gradul de strangere a surubului de reglare depinde de tipul,

de soiul de fructe de prelucrat; pentru fructele foarte coapte

si zemoase — strangeti mai tare surubul de reglare; pentru

fructele putin zemoase — strangeti surubul de reglare ceva

mai putin.

Atunci cand strangerea surubului de reglare nu asigura efici-

enta stoarcerii sucului, puteti trece inca o data pasta rezulta-

ta prin storcatorul de fructe.

Blocarea orificiului de scurgere (in surubul de reglare (3)) cu

pasta de fructe cu un continut mare de suc poate conduce la

scurgerea sucului in unitatea-motor a masinii.

Daca orificiul de scurgere a compartimentului se blocheaza

cu pasta de fructe, trebuie sa opriti masina. Fiti deosebit de

atent(d) in timpul procesului de stoarcere a sucului din fruc-
te, verificati dacé nu s-au infundat orificile sitei.

Storcatorul de fructe se scoate de la masina (se procedeaza
ca in cazul compartimentului de macinare), se demonteaza;
se curatd (spald) elementele sale.

Ragnita poate (Desen 10)

|. Bratara

II. Regulatorul ragnitei
1. Ménerul cu rotitor

IV. Régnita interioard

V. Régnita exterioara

VI. Melcul
VII. Dispozitivul ragnitei
VIII. Vasul

IX. Marginea zimtatd a ménerului trebuie sa se compuna
cu maginea zimtata a dispozitivului pentru tocare

Descrierea dispozitivului

Acest accesoriu poate fi intrebuintat pentru a macina cerea-
le, seminte uleioase si produse alimentare uscate.

Régnita poate fi intrebuintata pentru a toca produse cum ar
fi: grau, secara, ovaz, orez, boabe de cafea, zahar, arpacas,
hrisca, boabe de piper negru, cuisoare englezesti, mustar,
nuci, alune, ciuperci uscate, migdale, soia, in, seminte de
floarea soarelui etc.

IMPORTANT: Nu macinati produsele uleioase folosind
gradul minim de granulare. Résnita se poate in acest
fel infunda sau bloca.

IMPORTANT: Nu intrebuintati dispozitivul pentru a ma-
cina produse foarte tari cum ar fi mazare uscata, po-
rumb popcorn.

Montarea ragnitei pe masina de tocat

Cand dispozitivul rasnitei (7) este rotit cu 45 de grade la
dreapta, fixati rasnita deja montata in sistemul de propulsie
introducand marginea zimtata a dispozitivului ragnitei (7) in
marginea zimtata a sistemului de propulsie, iar apoi rotiti
spre stanga pana veti auzi sunetul de blocare ,clic”. In acest
fel veti fi siguri ca ragnita a fost montata corect.

Intrebuintarea si reglarea rasnitei

inainte de prima intrebuintare spélati (vezi ,,CURATE-
REA") si lasati la uscat toate elementele régnitei, iar apoi
tocati aprox. 50 g produs (de ex. grau) fixand dispozitivul de
tocare la gradul mediu de granulaj. Produsul tocat nu poate fi
intrebuintat deoarece este contaminat si trebuie aruncat.

IMPORTANT: Timpul maxim de intrebuintare a rasnitei
fara pauze este de 15 minute.

Aceasta conditie are legatura cu timpul maxim de intrebuin-
tare al ragnitei, pentru care dupa 15 minute de intrebuintare
trebuie facuta o pauza de aprox. 45 de minute.

IMPORTANT: Résnita nu poate functiona fara incar-
catura. Intotdeuna inainte de intrebuintare introduceti
produsul in rasnita.
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Introduceti boabele in vas (8), fixati ménerul cu rofitor (3) pen-
tru tocare groasa, porniti dispozitivul. Boabele macinate vor
incepe sa iasa prin orificiu. In functie de gradul de macinare
dorit sau produsul macinat, cu ajutorul ménerului cu rotitor (3),
fixati regulatorul ragnitei (2) astfel incat s& obtineti granulajul
dorit. Rotindu-| in directia acelor de ceasornic veti obtine un
produsul mécinat mai fin, iar dacé rotiti in sens invers acelor
de ceasornic veti obtine un produsul macinat mai gros.

Cel mai fin grad de macinare (minimal) il veti obtine fixand
manerul cu rotitor pe linia 1, iar cel ma gros (maximal) il veti
obtine fixdnd manerul cu rotitor pe linia STOP. Vedeti semne-
le de pe ménerul cu rotitor (3) si regulatorul rasnitei (2).
Daca in timpul intrebuintarii veti roti manerul cu rotitor
prea tare peste linai STOP dispozitivul se poate defecta.

ATENTIE! Este indicat ca in timpul intrebuintarii dis-
pozitivului regulatorul ragnitei (2) sa fie fixat intre linia
1 si linia STOP,

IMPORTANT: Cénd rasnita este folositda NU PUTETI in-
trebuinta functia REVERSE a dispozitivului.

ATENTIE! Tineti minte sa spalati exact ragnita inainte
sa macinati produse diferite. In acest fel veti evita ca
produsele macinate sa igi impregneze mirosul.

ATENTIE! Pentru cereale mai moi cum ar fi ovazul sau
inul trebuie sa alegeti configuratia pentru granulaj gros.

ATENTIE! Nu priviti in interiorul camerei in timpul ma-
cinarii. Boabele care sar din cand in cand pot sa va
raneasca (de ex. in ochi).

Curatare si pastrare

Rasnita nu necesita sa fie curatata dupa fiecare intrebuin-
tare (daca macinati acelas fel de produs), deoarece melcul
(6) impiedica ca resturile produselor sa ramana in ragnita.
Dupa spalare, uscati ragnitele din otel (4, 5) cu o carpa, ca
sa nu corodeze. Daca nu veti folosi ragnitele mai mult timp,
conservati-le prin ungere (de exemplu cu ulei). Nu scufundati
ragnitele in apa clocotita. Partile din material din plastic (care
nu poseda semne indicatoare) le puteti spala in masina de
spalat vase (max 60°C).

(Desen 11)

©® Opriti masina si scoateti stecarul cablului de alimentare
din priza retelei electrice.

©® Scoateti dispozitivul de presare si luati vasul din compar-
timentul pentru tocat, compartimentul tocatorului, com-
partimentul storcatorului (in cazul storcatorului pentru
citrice, scoateti separat storcatorul si sita).

©® Apasati butonul sistemului de blocare (1), iar ansamblul
pentru tocare, compartimentul tocatorului (sau vasul
storcatorului de citrice) se rotesc spre dreapta (2) si se
detaseaza.

@ 1In cazul storcatorului de citrice, scoateti cremaliera din
unitatea motor.

Dupa incheierea utilizarii
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©® Demontati elementele ansamblului de tocare, ale com-
partimentului cu accesoriul pentru umplerea camatilor,
compartimentul storcatorului sau al tocatorului.

©® Puneti sitele spalate si uscate in compartimentul de pas-
trare. Pentru aceasta:

o Deschideti compartimentul din partea din spate a car-
casei.

o Apésati pe ambele parti sistemul de blocare al com-
partimentului i trageti-l spre dumneavoastra (dupa
cum s-a aratat mai devreme).

® (3) Introduceti in compartiment cel mult doud site, pe
urma inchideti compartimentul si clapa din partea din
spate (4).

® (5) Introduceti cablul de alimentare in compartiment, im-
pingandu-I usor prin orificiul prin care iese.

©® (6) Introduceti si stecarul cablului de alimentare in com-
partiment.

Curatare si pastrare

® Stergeti unitatea motor cu o carpa umezitd si detergent
lichid pentru vase.

©® Spalati componentele din materiale plastice cu apa calda
si detergent lichid pentru vase sau, in functie de semnele
indicatoare, in masina de spalat.

® Componentele de metal spalati-le in apa calda, cu deter-
gent lichid pentru vase.

©® Lasati sa se usuce bine componentele spalate.

® Ungeti sita si cutitul cu ulei comestibil, pentru a le feri
de ruginire.

©® Montati componentele uscate ale compartimentului pen-
tru tocat sau taietorul in ansamblu.

Ecologia - Ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la protectia mediului in-
conjurator. Acest lucru nu este nici dificil nici scump. In acest
scop: cutia de carton duceti-o la maculatura, pungile din
polietilen (PE) aruncati-le in container pentru

plastic.

Aparatul folosit duceti-l la punctul de colectare
corespunzator deaorece componentele pericu-

loase care se gasesc in aparat pot fi periculoa-

se pentru mediul inconjurator. L

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer!!!

Producétorul nu este responsabil pentru eventualele daune cauzate
de o intrebuintare necorespunzétoare sau de nerespectarea reguli-
lor de intrebuintare. Producétorul are dreptul s& modifice produsul in
orice moment, féré un anunt prealabil, in scopul adaptarii lui la noile
ordonante, norme, directive sau din motive de constructie, comercia-
le, estetice sau alte motive.



©® CraBbTe MsicopyOky Bcerma TONMbKO Ha CTabUMbHyi0,
POBHYIO W MNIOCKYI0 NOBEPXHOCT.
YKa3aHus no TexHuke 6e3onacHocTu ® Ecnn msicopybka He BkrioyaeTcs — 06paTuTech B cep-

M NpaBWIbHOM SKCNAYyaTaLun Macopyoku BuC.
© YpanuTe 13 Msica KOCTH, CyXOXUIbS, XPSLLM U KNMbI.

©® He BblHMMaliTe BUNKY 13 PO3ETKU, BbITArMBasa ee 3a npo- ® Mpexage yem MPONYCTUTb Yepes MHCOpyﬁKy, nopexsTe

BOA. ) MSACO (11 ApYrve NpoayKTbI) Ha KyCOUKM.
© T[loakniovaiite MACOPYOKY TOMbKO K CETU MEPEMEHHOTO | o Ho nponycKaitTe Yepes MAcopyBky cyxoit Mak. Mak He-
Toka 230 V-v 5 06X0MMO NpeBapUTENbHO 3anapuTh KUMATKOM U Ha-
® He BKIIOuanTe npuGOp, €crin NUTaIoWWA NOACOEAMHN- MOYUTb B TEYEHME HECKOMBKMX MOBEPXHOCTb U CTEpETb
TerbHbIN MPOBOA MMM KOPMYC NMEIOT BUANMBIE NOBPEX- Haanuew: rpachmyeckine CUMBOIbI, [IENEeHNs, Yacos.
AeHnA. ® He norpyxaiite npu6op B BOMly ¥ He MoiiTe nop CTpyel
Ecnu numarowuli npogod 6ydem noepexdeH, mo, Ymo- BOZbI.
6b1 usbexams agapuliHbIX cumyayul, e20 3ameHy He- | @ 3anpeLLaeTcs MbiTb 3NEMEHTbI B TO BPEMS, MOKa OHU
06xodumo nopy4ums cneyuasucmam. yCTaHoBMeHb! Ha NpuBOAE.
Pemonm npu6opa Mozym ebinoHsme MOMbKO Keanu- | @ He peKoMeHIyeTcsi MCTONb30BATb ANS MbITbSi KOPMY-
4’UL¢UP993HHHG cneyuanucmsiHenpagunbHoO ebinos- Ca arpeccuBHble JeTepreHTbl B BUAE MOJOYKa, MacTbl,
HeHHbIU PeMOHM MOxem co30amb Cepbe3Hylo y2posy 3MynbCUW 1 T.N., KOTOPble MOTYT noLapanatb ouuLlae-
dns nonb3oeamens. B Clly4yae nosienieHusi Henonadok MYt NpeaynpexaatoLLne 3Hakv 1 T.0.
pexomeHdyeM 0GpamumbCsi & CNeYUanu3UpOSaHHLIL | g Nng \iitba MeTannUHeckuX AeTanei vCronbayiiTe M-
CepBUCHbIU NyHKM.

KYHO LLUETOUKY.
©® OkoH4uB paboTy, BbIHbTE BUIKY MUTAOLIErO SMEKTPO-
npoBoAa 13 po3ETKM. Cnpgqb]’e 3NEKTPONPOBOA B Npes- He molime memannuyeckue demanu e nocydomoeq-
Ha3HauYeHHOe ANS Hero OTAeneHue W yBepute Bunky | HBIX MawuHax. AzpeccugHble Mowwue cpedcmea,
MpoBO/A B OTCEK. Komopble ucnosnb3yromcsi 0ns Mbimbsi 8 Imux 6bl-
® He skcnnyaTupyiie npubop npy TemnepaType Boiwe | MO8bIX ycmpolcmeax, Mozym nospedume nogepx-
60°C. MoxHO NOBpeayTb MACOPYBKY. Hocmb amux demaned. pu yacmom MbIMbe 8 Nocy-
domoeyHOU MawuHe nogepxHocmb demanel Moxem
nomyckHemb U npuobpecmu Mamoebil OMMEHOK.
Motime ux epyyHyto mennoli 8odoli ¢ dobasneHueM
Moruwux cpedcme.

® Ecnu Bo Bpemsi paboTbl npubopa psAOM HaxoasTcs
AeTi, HeoBX0AUMO NPOSBAATL 0COBYI0 OCTOPOKHOCT.

©® He paspeluaiite nonb3osarscs NPUGOPOM LETSM U M-
LjaM C OrpaHuHeHHbIMM (DUNHECKAMU, MaHyarbHbIMUA

W YMCTBEHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU, HE MMEIOLMM Oflbl-
Ta M yMeHus,, 4o Tex riop, noka ouut He GyayT obyversl | IRAGIETILEEDETETN (T TG Tt

11 03HAKOMIEHbI C MHCTPYKLMEN MO aKchnyaTaLui npu-
PyKY yaraum np TexHudeckve napameTpbl ykasaHbl Ha 3aBOLCKOM LUMTKE

Bopa.
° H P . npubopa.
e no3BonsiiTe 4ETAM NOMb30BaTLCS UM UrpaTh Npu- ;
Gopom A P P [JlonycTmoe Bpemst HenpepbiBHOM paboTbl 15 MUHYT.

. o /HTepBan mexay ouepeaHbIM BKYeHNEM 30 MUHYT.
©® Bceraa BblkntovaiiTe Npubop nepes CMeHo! OCHaLLeHUs P KAy oepen VT

1 He [i0TparviBaiiTech 0 BPALLAIOLLMXCS SnemeHTos Bo | JPOBEHD WyMa (L) 77 dBIA.
Bpems paboTl. Msicopy6ka umeer Il knacc usonsiuuu, He TpebyeT 3asemne-

©® [epen 04MCTKOM MACOPYOKM M CMEHON OCHALLEHUS MUAK- | HUs @

Cepa BCeraa BblHMManTe BUIKY U3 PO3ETKU. Msicopybkn ZELMER oTBeyatoT TpeboBaHnsiM COOTBETCTBY-
©® [Ina npoTankuBaHWA NPOAYKTOB BCETa MCMONb3yATE | iOLLMX HOPM.

npunararoLuicst k mscopybke Tonkartens. Mcnonb3osa- MpuBop oTBeYaeT TpeBoBaHMAM AMPEKTHB:
Hve ApyrMX MPEAMETOB MOXET MPUBECTU K MOBPEXAE- | _  nynexisa no HuakosombTHOMY 0GopyaosaHuio (LVD)

HUIO MﬂCOpyGKVl W NpuBOAA. —2006/95/EC.

® He neperpyxaiite npuGop 4peaMepHbIM KOMMYECTBOM | _  ypektvBa MO  OMEKTPOMATHATHON COBMECTUMOCTH
NPOMYKTa U He MpoTankvBaiiTe ero CAMIIKOM BbICTPO (EMC) — 2004/108/EC.
(Tonkatenem).

. MpuBop MapkuposaH 3Hakom cootseTcTausi CE.
©® TuwartenbHo NpoBepsfiTe YCTAHOBKY PEXYLLEro yana, no-

CKOMbKY MPW HEMPaBUNbHO COBPaHHOM PEXyLLEM Y3ne
YXYALIAeTcs KayecTBO M3MENbYEHUs, a Takke MOXeT
MPOW30ITI 3aTyMNEeHNe HoXa W PEeLLETOK. 3aTynneHHble
HOX M peLUeTKM CreayeT 3aMeHUTb HOBbIMM.

©® Bo Bpems paboTbl criefuTe 3a TeM, YToBbl BEHTUNSILMU-
OHHble OTBEPCTUS Ha kopryce He Bbinn 3aKpbITbl.
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TUMbl MACOPYBOK ZELMER

MpuHaanexHocTi
Tun 986 . CokoBbik/MArka CokoBbbkumanka | MenbHuuka Hacapkw ans
Pexywyui ysen NS LUTPYCOBbIX \Wiurkoska YHUBEpCanbHast | ¢ XepHoBaMu xgﬁﬁgm;ggg“;g
986.50 / 986.80 ) ° ° [ [ o/ —
986.53 / 986.83 ) ) ) ° [¢) o/ —
986.56 / 986.86 ® ) ) [¢) [¢) o/ —
986.57 / 986.87 ) ) [¢) @) o o/ -
986.58 / 986.88 ° o [¢) o o o/ -
986.88MMSL Pexywyuit ysen e}
C MeTannn4eckvuM noTkom - - - -

986.84MMSL 1 3 pewetkamu: 2,7; 4; 8 [ ]

@ — OCHOBHOE OCHalLeHWe, O — [JOMONMHUTENBHOE OCHALLEHME, KOTOPOE MOXHO MPUOBPECTU B MarasuHe

— — NPUHAZNEXHOCTH, KOTOPbIE HELOCTYMHbI ANst AAHHOMO THMa

Msicopy6ka MMEeeT TOMbKO OAUH PEXYLLMIA y3er.

OnucaHue Hacapok Ans MaKapoH 1 neYeHbs, a Takke PyKOBOLACTBO MO UX UCMONb30BAHUIO ANA AaHHOro Tuna MﬂCOpyﬁOK npunaraeTca oT-

[AENbHO B KOMMNEKTe C Hacafakamu.

Onucanmne macopy6ku (Puc.1)

Msicopy6ka NSl NULLEBbIX NPOAYKTOB COCTOUT U3:
lMpuBoga — K NpuBOAY Kaxaoi MSICOPYOKI MOXHO Noacoeau-
HWTb NGOV PEXYLNIA Y3eN, COKOBBIKMMANKY ANs LUTPYCO-
BbIX, YHUCEPCArbHY COKOBBIKMMAIKY, KOEMONKY U LUNH-
koBKky npoussogctea ZELMER S.A.
PexyLero yana, B cOCTaB KOTOPOro BXOANT:
|. Paboyast ronoska
Il WHek c peaykTopom
IIIl. Hox
IV. PeweTka c otBepcTUAMI 4 MM
V. KpenexHoe KonbLo
V1. JloTok ans 3arpy3ku NpoayKToB
VII. Tonkarens
1 mononHuTEnbHBIX NprUCnocobneHui:
VIIIl. QuctaHumoHHON npoknagku
IX. Hacagkwm ans Habuskw konbac
X. PeLweTkn ¢ otBEPCTUAMM 8 MM
XI. KHonka Bbikntouatens
XIl. Knonka «PeBepc»

Mexanuyeckas 3awmra geuratens (Puc. 2)

I. WHek

II. Penyktop

lll. Bont M5x20
Msicopybka WMeeT 3aluTy ABuraTenst oT MeXaHU4Yeckux
nospexaeHni (Puc. 2) — nnacT1KoBble LWECTEPHU PEAyKTO-
pa Ha LUHeKe, KOTOpble AOMKHbI CrIOMaThCs NEPBbIMKA NPy
KECTKOM BrokMpoBaHUN LLUHeKa (Hanp., ecnin BMecTe C Msi-
COM B MsicopybKy nonagaet KocTb).
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V|CI'IOp"IeHHyl0 N1aCTMacCoBYyO LLECTEPHIO 3aMeHUTe HOBOW:

© OTBUHTUTE BOMT Ha LUIHEKe C MCMIOPYEHHON LLecTepHeil
peaykTopa,

© CHUMMTE NOBPEXIEHHYIO LIECTEPHIO,

©® BCTaBbTe HOBYH U NPUBMHTUTE BONTOM.

Oynkuua «PeBepo»

Pesepc — cuctema, nossonstollas NPOBOpa4MBaTh LUHEK
mscopybkn B 0BpaTHOM HanpaBsneHu B Cryyae, ecnu 3a-
METHO CHIKaeTCs adEeKTUBHOCTL M3MenbYeHIs npoayKTa
VM €Cnin MpOAYKT CKannMBaeTCs B TOPrOBMHE (LUHEK He
3abupaeT npopykT). B Takom crnyyae [OCTaTOMHO Haxatb
Ha KHOMKY «R» 1 Ha HeKoTopoe Bpems BKMIOUNTb CUCTEMY
obpaTHoit npokpyTku. MpuunHa 3acopeHns cama BbligeT
13 3arpy304HON rOPrOBMHbI. 3aTEM HaXMUTE Ha KHOMKY «l»
1 npogomxkante pabory.

Ecnm wHek cHoBa BNOKMPYETCS, HYXHO elle pa3 HaxaTtb Ha
KHOMKY «R» 1 04MCTUTB LUHEK OT XM, 3aTpyAHALLMX pabo-
Ty MSICOPYOKM.

B HekoTopbIx cryyasix Heobxogumo pa3obpaTb MscopydKy
11 BPY4HYI0 0CBOBOANTL LUHEK OT KM,

MoaroToBKa Macopy6Ku K pa6oTe n nepBoe

/3Bnekute 13 OTCEka Ha MPUBOAE MUTAIOLMIA MPOBOA Ha

COOTBETCTBYIOLLYIO ANMHY U BbibepuTte Heobxoanmble npu-

crnocobnexus.

©® YcTaHoBMTE MPUBOP Ha POBHYIO CyXyl MOBEPXHOCTb.
Y6eautech B TOM, YTO BEHTUMALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha
Kopnyce He 3aKpbiTbl.

©® OTKpoliTe OTCEK B 3aAHEN YaCTW KOPMyCa W BbIHbTE HyX-
Hyto Bam peLueTky (Puc. 3).




CraHpapTHo, pelweTka ¢ oTepcTusamMiA 4 MM habpuyHo
yCTaHOBEHa B rOMOBKE MSICOPYOKA.

© [lepeq nMepBbIM BKIOYEHNEM MSACOPYOKM TLATENBHO
NpOMOIiTE BCE CbeMHbIE feTanu.

© T[loacoeanHuTe HyxHoe Bam npucnocobneHrue k npusogy.

Broxwre BUmky anekTponposoaa B po3eTky.

©® Haxmute Ha kHomky «l», 4TOGbI BKMOUMTL MSICOPYOKY
(yCTPOMCTBO BKIIOYAETCS YEPES OK. 2 CEKYHAbI).

(Puc. 4)

B ronosky msicopybk BCTaBbTe B CriedyioLLeil 04epefHOCTM:

©® LlHek - Takum 0bpasom, YTObbI ANMHHBIA KOHEL| LUHeKa
BOLLIEN B Na3 B kopryce MAcopyokm.

©® HapeHbTe HOX Ha KOHEL, LUHeKa, PexyLiein KpOMKOM
B HaNpaBNeHUH K peLueTke.

©® YcTaHoBWTE peLUeTKy Takium 0bpasom, utobbl yriybnexns
B peLLUeTKe COBManv C BbICTynamu Ha paboyei ronoske.

© TIpu1BUHTUTE KpEnexHoe KombLio A0 ynopa.

©® BcraBbTe pabouyto ronosky B OTBEPCTUE B KOpRyce Msi-
COpy6KM 1 NOBEPHUTE BMEBO [0 NOMOXEHNUS, B KOTOPOM
yCbILWKTE Lenyok brokagpbl. OTO 3HAYNT, YTO ronoBka
YCTaHOBMEHa NPaBUMbLHO.

©® YcraHoBuTe Ha pabouyyto ronoBKy JIOTOK ANS 3arpy3ku
npoaykTa.

Pexcywui yzen

Pa6oTa c HacapKkoi gna HabuBKM Konbac

(Puc. 5)

B ronoBky mscopybku HeobxoauMo BCTaBUTbL B creaytoLLen

O4epeAHoCTH:

©® LlHek - Takum 0bpa3om, YTOBbI AMUHHBIA KOHEL| LUHEKa
BOLLIEN B Na3 B koprnyce MACopyOkm.

© HapeHbTe Ha LUHEK ANCTaHLMOHHYIO NPOKMaAKY.

© HapeHbTe Hacaaky Ans Habueku konbac.

© T[Ipu1BUHTUTE KpEnexHoe KombLo A0 ynopa.

Ecnu pelwnTe vcronb3oBaTb HaTypanbHyl 06OMouKy ans

konbac, fjaiiTe el OTMOKHYTb B TENMNoW Boae ok. 10 MuHyT.

©® HataHute Mokpylo KonBacHylo oBonouky Ha Hacagky
[ns Habuskw konbac.

CnepauTe 3a TeM, YTOBbI BEHTUNALYMOHHbIE OTBEPCTUS B Ha-

cagke He Bbinu 3aKpbITbI.

MsicHo (bapm ANA HanonHeHUs HaTypanbHbIX KonbacHbIX
06onoyek He MOXET BbITb CRIMLIKOM xugkum. B NPOTUBHOM
Clny4ae MOXeT BbITeKaTb 1 NoNacTb BHYTPb MﬂCOpyGKI/I.

(Puc. 6)

CokoBbikMManka Ans LUTPYCOBbIX SBASETCA LONONHUTENb-
HbIM NMpUCrocobrieHneM, KOTOpOe MO3BOMSIET OTKUMATbL COK
113 LUTPYCOBbIX BMECTE C MSKOTbH).
YCTPONCTBO COKOBBIXMMASKM:

|. MepexogHuk

II. Yawa

lIl. Cuteyko

IV. KoHycooBpasHas Hacaaka

CoxoBbIKMMAankKa gna LUTPYCOBbIX

OTKpoWTE OTKUAHYHO KPBILLKY B 3a[HEi CTEHKe Kopryca 1 no-

CcTaBbTe MsCOpYOKy BepTMKamnbHO Ha CTabunbHyto, poBHYK

11 NOCKYH0 MOBEPXHOCTb.

YcTaHoBMTE Ha NPVYBOA B CrieaytoLLelt 04epeaHoCTY:

® [lepexogHuk.

© YcTaHOBWTE Ha NPWUBOZ YaLly 1 MOBEPHUTE BNEBO A0 NO-
NOXEHMS, B KOTOPOM YCTIbILLWTE Lyenyok 6rokagbl. 310
3HaYWT, YTO Yalla YCTaHOBMEHa NPaBUMBLHO.

©® 3akpenuTe yally 1 KOHycoobpasHyto Hacaaky Ha BbICTy-
NatoLLi U3 YaLn KOHeL, NepexofHmKa.

® [logroToBbTe (pyKThI, paspesast Ux nonomnam.

lMoacoeanHUTe MsicopybKy Kk ceTy.

©® Haxmute Ha KHomky «I», 4TOGbI BKMOUMTB MSICOPYOKY
W «HapeHbTe» NOMOBUHKY ppyKTa Ha KoHycoobpasHyro
HacagKy COKOBbIKIMAIKU.

©® CunbHo npugasuTe pyKT pykow, YTobbl Ha4aTh BpaLLe-
HUE COKOBBIKVMATIKN W OTXUM COKa.

BHUMAHMUE! He donyckalime o 3acopeHusi MSKOMbI0
omeepcmull cumeyka. Eciu amo npousoiidem, om-
Knroyume Msicopy6ky om cemu, CHUMUMe CUMEYKO
u o4ucmume (npomolime) om MSIKOMU, NOCKOJIbKY Msi-
Komb 3acopsiem omeepcmusi U COK MoXem nonacmb
8 npueod mMsicopybKu.

BHUMAHMUE! Cokoebikumarnka epawaemcsi 60 epemsi
pabomsi. Bo uzbexaHue mpaeMuposaHusi npu ebli-
daenueaHuu coka obpaujalime ocoboe eHUMaHue Ha
nanbypl.

linnkoBKa (Puc.7)

|. Menkas Tepka

II. KpynHas Tepka

lIl. Tepka anst NOMTUKOB

IV. Tepka ans npoTupaHus

V. [epxatens

VI. Tonoska
VII. NoTok AN 3arpy3ku NpoayKToB
VIII. Tonkatens
LLnHkoBKa nmeeT ABe Tepku: Menkyt Tepky (I) u KpynHyto
Tepky (II) (ans cbipa, MOpKOBM, Cenbaepesi, BapeHoil kpac-
Hoit cBeknbl 1 T.1.) Tepka (1ll) npegHasHaveHa ans Hapes-
KW OBOLLEN NOMTUKaMK (KapTochensi, orypLoB, nyka 1 T.M.)
Tepka (IV) npegHasHayeHa Ansi NpoTUpaHus kapTodens,
KpacHO! CBEKIbI, PPYKTOB M T.M.
C Lenbto NoAroTOBKY LUMHKOBKM K paboTe:

® Packpoiite fepxatenb (V) v BCTaBbTe OfHY M3 TEPOK
Takum obpa3om, 4TobbI KOHEL|, peaykTopa Boluen B nas
B KOpIyce Msicopy6ku.

©® 3alenkHuTe aepxarenb.

©® Cobepute pabouyto ronoBky LUINHKOBKY Takxke, kak pabo-
Uyt rONoBKy MSICOPYOKN.

©® KpynHble NpoayKTbl MOPEXbTE HA KYCOUKW, YyTb MEHb-
LUKe Mo pasmepy, YeM OTBEPCTHE B NOTKE.
® He n3menbyaiiTe MArkue Nnogsl ¢ KOCTOUKaMM.
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©® OxoHuuB paboTy, BbIKMIOYMTE MACOPYOKY U BbIHBTE BUII-
Ky NUTAIOLLEro 3MeKTPONpOBOaA 13 PO3ETKY.

©® [pn nomowyy AepeBAHHOM oNaTkv CneayeT O4UCTUTb
TEepKy u pa60qyr0 rOJ1I0BKY OT OCTaTKOB NPOAYKTa.

Pexywjue KpOMKU mepok He mpebyrom pezeHepayuu.

3ameHa Tepok — (Puc. 8)

(Puc.9)

CokoBbbkuManka npunaraeTca B ka4ecTse AOMNOJIHUTENbHO-
ro I'IpCMI'IOCOﬁJ'IeHMFI K HEKOTOPbIM TUNaMm MFICOpy6OK.

MMo3BonseT OTXMMaTb COK M3 Takux (PYKTOB, Kak: ManuHa,
CMOpOAMHa, Kny6HUMKa, KPbDKOBHUK, @ Takke W3 BUHOrpaga
1 nomugopos. Cok 13 Arof MOXHO OTXUMaTb BMECTE C Ye-
peHKkamu. B cokoBbhKVManKe HeMb3s OTKUMATL COK 13 (hpyk-
TOB C KPYMHBIMM KOCTOYKAMM, HanpUMep, U3 CIuB, BULLHK
1 7.n. KOCTOYKM HyXHO NpeaBapuTenbHO yaanuTb.
OneMeHTbI COKOBbIKIMAIKM:
. lonoBka cokoBbhKMMAKM
II. WHek
IIl. Kopnyc
IV. KpenexHoe konbLo
V. TloToyek Ans cnvBa coka
VI. PerynupoBouHblit 6ont
VII. NoTtok ons 3arpy3kv npogykTa (0T MACopyOKm)
VIII. Tonkatenb (0T Mscopy6ku)
IX. Cuteyka — 2 wr.

Nr 1 — menkue oTBepCTUS

Nr 2 — kpynHble 0TBEPCTUS

X. YnnoTHuTenbHas npoknagka 6onbluas Ans kopnyca 3

XI. YnnoTHuTenbHas npoknaaka ManeHbkas Ans LWHeka 2

CoxoBbIXMManKa

BHUMAHMUE! fns npomankueaHusi ¢hpykmos ecez0a
ucnonb3ylime monkamens (8).

MoproTtoBka COKOBLRKMMANkKM K pabote u ee 06-

CnyXuBaHue

©® Y6eauTtech, 4To Ha kopnyce (3) v LHeke (2) yctaHoBne-
Hbl ynnoTHUTENbHbIE Mpoknagkv (10) v (11). B cnydae,
€CIN OHM OTCYTCTBYIOT, 063aTEMNBHO BNOXMTE VX B yrAy-
Onenus B anemeHTax Macopybku (kopryce 1 LWHeke).

©® BcraBbTe cuteuko (9) B kopnyc (3) v BaaBuTe 8o ynopa.

©® BcraBbTe LWHek (2) B kopnyc cokoBbhkumanky (1) u Ha-
AeHbTe KOpMyC C CUTEYKOM Ha LuHek, obpalyas BHu-
MaHWe Ha T, 4YToBbl CUTEYKO ObINO MOBEPHYTO BHMS,
a no3uLMoHVpyioLLee YriyBneHre coBnano ¢ BbICTYNOM
B FOMOBKE COKOBBIKUMATTKN.

© TaK ycTaHOBMEHHBIN KOPMyC 3aKPEnuUTE C MOMOLLbHO Kpe-
NEXHOro komnbLa (4) Ha ronoBke cokoBbhxManku (1).

© [puBuHTUTE perynmpoBoyHbIN BonT (6) Kk kopnycy (3)
11 HaZieHbTE Ha Hero NoToueK 1S cvBa coka (5) 4o Mo-
MeHTa, Noka He 3aLLenkHeTcs Ha kopnyce (3) — «click».

©® CoBpaHHylo COKOBbIKAMANKy YCTaHOBMTE Ha MPUBOA
WAEHTWYHO, KaK B ONUCaHUM NSt MACOPYOKA.

© Ha 3acbinHyio roprioBuHy yCTaHOBHUTE NMOTOK AN 3arpy3-
kv npopykTa (7) v Tonkatens (8) — (0T mMscopybku).
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©® BcrasbTe nog notoyek Ans cnvea coka (5) v oteepcTue
perynuposoyHoro GonTa (6) cooTBeTCTBYIOLYIO NOCyAY
ANs COKa 11 eMKOCTb ANs MSIKOTH.
© BroxuTe BIMKY 3NEKTPONPOBOAA B PO3ETKY.
©® Haxmute Ha KkHOMKy «l», 4TOBbI BKMOUMTL MACOPYOKY,
1 HaYHWTE 3arpyxaTb PYKTbI, MOMb3YSCh TONKATENEM.
Yrtobbl MpOLECC OTKUMA COKa MPOXOAMN MPaBUMbHO, He
3aTarvBaliTe perynmpoBOYHbIA GONT CIMLIKOM CUNbHO B Ha-
yanbHol dhase paboTbl. OLEHNTE KONMYECTBO COKa B MAKOTH
11 TONbKO TOrZa OTKOPPEKTUPYiATE NpWKUM GomTa Tak, YTobbl
MONYYUTb JOCTATONHYI0 APDEKTMBHOCTb OTXIMA COKa U He
3a6UTb COKOBBIKMMANKY.
©® B xoge OTKMMaHMS Coka MpOBEPsiiTE BNAXHOCTb Msi-
KOTW. ECn MAIKOCTb CTaHeT YpeamMepHo CyXoil, Heobxo-
[UMO OTBUHTUTL GonT (6), YTOObI HE 3aBUTb COKOBBIKY-
Manky MSKOTbH.
CreneHb npuxuma GonTa 3aBUCUT OT BUAA W CopTa nepe-
pabaTbiBaeMblx (OpyKTOB. [ns COUHbIX, 3penbix (pyKTOB
BonT HeobXxoAMMO 3aTAHYTb CUNbHEE, a Ans (DPYKTOB MeHee
COYHBIX — MEHEE CUITBHO.
Ecnn ¢ nomolwbio perynuposoyHoro 6onta He bypet Ao-
CTUrHyTa Heobxoamumas 3deKTMBHOCTb OTKMMA, MSKOTb
cnefyer ellie pa3 NponyCcTUTb Yepe3 COKOBBLKMMAIKY.
B npouecce omkuma coka B ronoBke COKOBbhKMMAMKK (3)
(B perynupoBoyHOM GonTe) ocTaeTcs BonbLUoe KONMYecTBO
MSIKOTW, KOTOPYIO HEOOXOANUMO Mepuopnyeckn yaanaTh,
MOCKOMbKY OHa 3acopsieT OTBEPCTUS M COK MOXET nonactb
B MPUBOA MSICOPYOKY.
B cnyyae ckonneHus MsKOTU B rOFIOBKE COKOBbIKUMAMKM
HeobxoAuMo BbIKIKOYNTL Mscopybky. B npouecce omxuma
coka obpalaitte 0coboe BHUMaHWE Ha TO, YTODbI He Aony-
CTUTb A0 3aCOPEHMS MAKOTLIO OTBEPCTUA cUTeYKa. Ecnn 310
NPOV3OIAET, OTKIIOYMTE COKOBBIKUAMATKY OT CETU (MOEHTNY-
HO, Kak B cryyae mMsicopybku), pasbepute COKOBbIKUMAKY
1 IPOMOVATE (04MCTUTE) e€ 3nemMeHTbl. [Ins MbITbs, 0cobeH-
HO CUTEYKa, PEKOMEHAYEeTCS MCMONb3oBaTb MPUMOXEHHYIO
B KOMNIEKTE LLETOYKY.

MenbHuyKa ¢ xepHoBamm (Puc. 10)

|. Fanka
Il. 3agaTumk xepHoBOB
[1l. Kopnyc ¢ perynnpoBoYHOM pyyKoi
IV. BHYTpEHHMI1 kepHOB
V. BHeLHiA XepHOB
VI. LWHek
VII. Kamepa menbH1YKn
VIIl. Paboyas yawa

IX. KaHaBka kopnyca AomkHa nonacTb Ha BbICTYN Kamepbl
MenbHUYKM

OnucaHue ycTponcTea

OTa Hacapika MoxeT ObITb ucnonb3oBaHa AN nepemanbi-
BaHNS 3epHa, CeMSIH MACMISHUCTBIX KybTYp, @ Takke CyXux
NPOAYKTOB NUTaHWS.

MenbH14Ka C XepHOBaMW NO3BONSET MOMOTb Takihe Mpo-
AYKTbI, Kak: NiUeHuLa, poXb, OBEC, pUC, 3EpHa kode, caxap,
rpeyHeBas kpyna, YEpHbI nepeLl, AyLINCTbIA (FBO3ANYHBIN)



nepeL, ropumnLa, rpeyeckine opexu, NecHble opexu, CyLié-
Hble rpubbl, MUHAAMb, COSA, CEMEHa FbHa, YMLLEHbIE CeMeY-
KV NOLCONMHEYHIMKA 1 Ap.

BAXHO: MacnsHucmble npodykmbl He menume Ha
MUHUMarnbHoU ycmaHogke 2paHynuposgaHus. Ycmpol-
cmeo 05151 nepeMasnbieaHusi MOXem 3aKkneumscsi unu
3a6/10KuUpO8ambCS.

BAXHO: Ycmpoiicmeo He npu2odHo 075 nepemanbl-
8aHusi 04eHb MeépObIx NPOAYKMO., Hanpumep, Cywé-
Hb Il 20poWeK, KyKypy3a-nonKkopH.

YcTaHoBKa MenbHUYKM Ha MsicopyOke

Korpa kamepa MenbH1YKM (7) NOBEPHYTa NOA Yriom oK. 45°
BMpaBo, HafieHbTe CMOHTUPOBAHHYHO MEMbHINYKY Ha NPUBOA,
BCTaBMB BbICTYMbI KaMepbl MenbHUYKM (7) B BbIPE3bI NPUBO-
[a, a 3aTem NoBepHUTE €€ BNeBO A0 NO3WLMK, MPN KOTOPOI
yCnblLMTe «KMMK» 6riokagbl. AT0 3HaunT, YTo MenbHuuka
yCTaHOBMEHa NPaBUbHO.

kcnnyartaums U perynupoBaHue MesbHUYKN
Mepen nepBbIM MCMONb3oBaHWEM MOMONTE (CMOTpUTE
«YVICTKA») 1 BbicylmTe pasobpaHHyt Ha YacTi MemnbHUY-
ky, a 3atem cmenute ok. 50 r npogykTa (Hanpumep, 3epHa)
Mpy yCTaHOBKe YCTPOICTBA Ha NepemanblBaHue co CPeAHUM
pa3menbyeHremM. CMONOTBIA NPOAYKT He MPUroAeH K Aanb-
HeilleMy MCronb30BaHNH0, MOCKOMbKY OH 3arpsi3HéH u cne-
AYET ero BbIOPOCHTD.

BAXHO: MakcumansHoe epemsi 6ecnpepbigHoll pabo-
mbl MeSIbHUYKU cocmaesisiem 15 MuHym.

3T0 ycnoBie CBA3aHO C MakcManbHbIM BpeMeHeM paboTbl
msicopybku, ans koTopoit nocne 15 MuHyT paboTbl AOMKeH
HaCTynUTb OK. 45 — MUHYTHbIN NepepbIB.

BAXHO: Ycmpoticmeo He moxem pabomamsb 6e3 Ha-
2py3Ku. Bceada neped ekntoyeHueM HanosHUMe €20
npodyKmom.

Bebinbte 3épHa B pabouyto vawy (8), yctaHosuTe perynu-
POBOYHYt0 pyyKy kopryca (3) Ha rpy6blit nomon, BkmounTe
aBuratenb Mscopyoku. CMONOTbIA MPOAYKT HAYHET BbIChI-
naTbCs Yepes 0TBepCTHe.

B 3aBucumocTn oT Tpebyemoit CTeneHn nomona uim uc-
MoNb30BaHHbIX 3EPEH, C MOMOLLbIO PEryNMpOBOYHON PyYKN
kopnyca (3) oTperynupyiiTe 3afaTuMK XEpHOBOB (2) Tak,
4T06bI NOMY4NTL MPOAYKT C COOTBETCTBYHOLME rPpaHyNsLy-
ei. [TokpyTUB peryn1poBOYHyl0 pydyky B HanpaeneHut co-
TMacHO ABWKEHMIO YaCOoBbIX CTPENOK, Bbl nonyunte npoaykt
MEnKoro noMona, a MokpyTUB B HaNpaBMeHnn NPoTUB ABU-
KEHWS 4aCOBbIX CTPENOK, - NPOLYKT rpyboro nomona.
Hanbonee menkas (MMHMManbHas) cTeneHb nomona no-
ny4aeTcs Npy YCTAHOBKE PErynMpOBOYHON Pydku HA MMHIM
1, a HanBoree KkpynHas (MakcuManbHas) — npy yCTaHOBKe
PEerynmpoBOYHON pyyky Ha Mk STOP. CmoTpuTe rpadinye-
ckie 0603HaueHms Ha kopnyce (3) v 3aaaTumke XepHOBOB (2).
CnuiKoM cunbHOe 3aKpyuuBaHue WNK OTKPYYMBaHWe
perynupoBoYHoOit py4ku 3a nunuio STOP Bo Bpems pa-
60Tbl MOXET NPUBECTM K NOBPEXAEHUIO YCTPOICTBA.

BHUMAHMUE! PekomeHdyemcsi, Y4mobbi 80 epems pa-
60mbI MeNIbHUYKU 3a0am4uK )epHo8o8 (2) 6b11 ycma-
HoeneH mexdy nuHuel 1 u nuHueli STOP.

BAXHO: IMpu Hademou menbHu4ke HE/Mb35 ucnonsk-
308amb 8 msicopy6ke ¢hyHkyuto PEBEPC (REVERSE).

BHUMAHMUE! [MomHume o mwamenbHOU MoUKe Melb-
HUYKU neped nepeMasibieaHUeM Pa3HbIX NPOAYKMoe.
3mo noseonum u3bexamb 83aUMHO20 NPOHUKHOBE-
Husl 3anaxoe.

BHUMAHUE! [insi 6onee Msi2Kux 3epHOBBIX Kyibmyp,
makux Kak 086c unu ceMeHa NibHa, ciiedyem eblbpamb
ycmaHoeKy 2py603epHUCMO20 NomMona.

BHUMAHUE! 3anpeuwjaemcs 3aensidbieamb 8 KaMepy
KogheMosnku 8 npouyecce nomona Koge, NOCKOMbKY
ebICKakusaroujue uHoz0a 3epHa mozym Bac nopa-
Humsb (Hanp., 2nas).

OuucTKa U KOHCepBaLms

MenbHuyka He TpebyeT YMCTKU nocne KaXaoro NCnomnb3oBa-
HWS (€CTIM MeneTCst OAMH BIA NPOAYKTA), MOCKOMbKY LUHeEK (6)
npeaoTBpaLLaeT 3aneraHue OCTaTKoB 38peH B MEIbHUYKE.
Mocne NpoMbIBKM CTanbHble XepHoBa (4, 5) HYXHO OCyLINTb
TPSANOYKOM, YTOBbI He JOMYCTUTL [0 WX koppoauu. B cryyae
AAUTENbHOTO XpaHeH!s KopeiHbIX 3epeH 3aKoHCepBUPYITE
VX MyTEM NpoOMacnvBaHust (415 3TO LENN MOXHO 1CMONb3o-
BaTb, HanNpuUMep, pacTutenbHoe Macmo). He pekomerayeTcs
norpyxaTh XepHOBa B KUNsiLLyl BoAdy. YacTtu u3 nnactmac-
Cbl (Ha KOTOpbIX HET rpaduyeckux 0603HaYeHMNII) MOKHO
MbITb B MOCYA0OMOEYHON MaLmHe (makc. 60°C).

OxoHuaHue pa6oTbl (Puc. 11)

©® BoblkniounTe MACOPYOKY M BblHbTE BUMKY NUTAOLEro
3MeKTPONpPOBOAA U3 PO3ETKM.

©® BblHbTe TOMKATEMb 1 CHAMMUTE 3arpy304HbIA NIOTOK C pa-
Bo4el ronoBKY, LUMHKOBKM, TOMOBKMA COKOBbIXIMArIKM
(B cryyae COKOBbIKAMANKW ANs LMTPYCOBbIX CHavana
CHUMUTE OTAENBHO CUTEYKO 1 KOHYCOODPa3HyIo Hacaaky).

©® Haxmute Ha kHonky 6nokagbl (1), noBepHUTe BnpaBo
(2) v cHUMUTE pexyLMin y3en, rONMOBKY LUMHKOBKM (Mnn
yaLLly COKOBbIKMMANKI Anst LUTPYCOBBIX).

©® B cnyyae COKOBbIKMMAmNKN AN LUTPYCOBbIX U3BNEKUTE
LUHeK 13 Kopryca npuBoga.

© Pasbepute pexyLyuit y3en, Hacaaky Ans Habueku kon-
©ac, ronosKy COKOBBIKIMAMK MMM LUMHKOBKY.

©® BbimoiiTe pelweTkv u gaitte UM 06coxHyTb. 3atem ybe-
puUTe VX B NpeaHa3HaueHHbIi Ans H1X oTcek. [ing atoro:
o OTKpoWiTe OTCEK B 3aAHel YacTy kopnyca.
o HaxmuTe ¢ ABYX CTOPOH Ha Briokady 1 OTKpoiiTe OT-

KWAHYIO KPBILLKY (Kak 6bIno nokasaHo BblLLe).
o (3) Ybepute makcumanbHO ABE peLleTkM, 3aTeM 3a-
KpOWTE KpbILLKY (4).

©® (5) CnpsubTe anekTPONpOBOA B NpefHa3HayYeHHoe Ans

Hero oTzeneHue. (6) Y6epuTe BUANKY B OTCEK.
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©® Kopnyc npusozia MAcopy6ku pekomMeHayeTcst NpoTpaTh
BMaXHOW TPSNOYKOI C JOGABNEHNEM KMAKOCTU ANS Mbl-
Tbsi NOCYAbI.

® TInacTukoBble AeTanM MOXHO MbiTb Bpy4HYH Tenmnoi
BOZOV C [0BGABNEHNEM MOMLMX CPEACTB UK B NOCY-
[IOMOEYHOII MalLWHe, Ho criefyeT y6eauTbes B 3TOM Mo
MapK1pOBKe.

©® MeTannuyeckue aremMeHTbl MOWTe B ropsiyen Boge C Ao-
BaBneHnem XUaKocTv ANs MbITbsi MOCYAbl.

® YucTble feTanu criesyeT TwATenbHO MPOCYLMTb WM
BbITEPETb HACYXO.

©® Cyxvie peleTkn 1 HOXN CMaXbTe pacTUTENbHbIM Mac-
TIOM [N} 3aLUNTLI OT KOPPOIMM.

® CoBepuTe NPOCOXLUME 3NEMEHTbI paboyer ronoBkY i
LUIMHKOBKMU.

Jkonorua — 3a6oTa o oKpyalolei cpefe

Kaxgpiit nonb3oBaTenb MOXET BHECTU CBOW BKMaf, B OXpaHy
okpyxatoLen cpeabl. IT0 He TpebyeT 0COBEeHHbIX yCUnui.
C aToit uenbto:
©® KapToHHble ynakoBKi CAaBaiiTe B Makynarypy.
©® T[lonuatuneHosble mewkn (PE) Bbibpack-
BalNTe B KOHTEWHep, NpeaHa3Ha4YeHHbIN
Ans nnacTuka.
©® HenpurogHbii npubop otaaiiTe B CO-
OTBETCTBYIOLUMA MyHKT MO yTMAM3ALMH,
T.K. cofepxawecs B npubope BpeaHble [N
KOMMOHEHTbI MOTYT CO3/jaBaThb Yrpo3y Ans
OKpyaroLLen cpefbl.

He ebibpacbigalime npubop emecme ¢ KOMMyHalbHbI-
mu omxodamu!!!

M3eomosumenb He Hecem OMBEMCMBEHHOCMU 33 BO3MOXHbIL
yuwepb, npuyuHeHHbIU 8 peayibmame UCNob308aHus npubopa He
NO Ha3HaYeHUIo UTU HENPagusbHO20 0BPALUEHUST C HUM.
M32omogumenb coxpaxsiem 3a coboli npaso Ha MoOUGhUKaUUKo npu-
6opa 8 moboli MomeHm 6e3 npedsapumerbHo20 y8eAOMIIEHUS, C Ue-
b0 CO6-H00eHUS NPagoBbIX HOPM, HOPMamUBHbIX akmos, Oupekmue
unu 88e0eHUst KOHCMPYKYUOHHBIX USMEHEHUU, a makxe no KoMMep-
Yeckum, acmemuye-Kum u Opy2um NpuyUHam.
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® o Bpeme Ha paboTa Ha MalMHKATa He MOKpuBaiiTe
BEHTUMALMOHHWTE OTBOPY B Kopnyca.

Mpenopbku 3a 6e30nacHOCT U NPaBWIHO ® Tlocrassitte ypea camo BbPxy TBbPAA, cTabunta ro-
U3Non3BaHe Ha ypeAa BBPXHOCT.
. © KoraTo MalMHKaTa He MOXe Aa Ce BKMIouM — 3aHeceTe
® He n3BaxnaauTe Llencena OT KOHTaKTa C AbpnaHe 3a S B CEpBY3.
kabena. ) ©® OreneTe NpeaHasHaYeHoTo 3a CMUNAHe MECo OT Koka-
® BkntoyBaiiTe MaLLMHKaTa camo KbM Mpexa C NpOMeHNNB NUTE, CYXOXUNNATA, XPYLLANTE U KUNUTE.
Tok 230 V. © Tpean cMMnaHe Ha no-ronemmu NPOAYKTU 1 HapexeTe

©® He BknoyBailTe ypera, ako 3axpaHsalLusT kaben, kop- Ha napueta.
MycbT WM [ipbXKaTa ca BUAUMO nospedeHn. B Takes | o

5 He menete cyx mak. [Mpean cMunaHe maksT TpsibBa fa
Ccryyaii 3aHeceTe ypea B CEpBu3a.

ce nonapy v HakncHe 10-20 vaca.
AKOV Heomdenumusim 3axpaHeauj kaben ce noepedu, | @ He noTansiite ABUrATENs HA MalLMHKATa BbB BOAA 1 He
moll mpsbea O0a 6b0e cMeHeH y npousgodumens, ro MUIATE MOA Tevalla Bofa.

8 CneyuanusupaH cepeus U om Keanugpuyupan cne- | g He wiiTe npUCTaBKWTe, KOraTo Ca MOHTUDAHH KbM ABU-
yuanucm, 3a 0a ce u3bezHe e@eHMyanHa onacHocM. rarens

Ypednm moixe da ce nonpaesi camo om 06y4eHu cneyu- | @ 3a mueHe Ha Koprnyca He u3nonasaiiTe npekaneHo cun-

anucmu. HenpaeunHo usebpuwieHume nonpaeku mozam HW MUeLy npenapaty — eMyncuu, Mreka, nactu v ap.

da nputuHam cepuosHa onacHocm 3a nompe6umens. Te moraT faa OTCTPaHAT HaHECEHUTEe WMHAOPMALMOHHM

B cnyyali Ha HeusnpasHocm ce o6bpHeme KbM cneyu- CUMBOMY KaTo Hanp.: ckanu, 0603HaueHus, npegynpeau-

anusupaH cepeus. TENHM 3HaLM 1 ap.

© Crep npuknioyBaHe Ha paboTa n3BapeTe Liencena Ha | ® 3a MWeHe Ha MeTarHWTE 4YacTu W3non3sanTe Meka
3axpaHBaLLus kaben oT enekTpudeckust KoHTakT. Mpube- yeTka.

peTe kabena, kaTo Neko ro HambxaTe B 0TBOpA, OT KOVATO 5
13nn3a, a Lencena Ha kabena NbxHeTe Ha MACTOTO My. He muime memanHume yacmu e cbdomusiHa Mawu-
® He vanaraiite MawMHkaTa W npuHaanexHoctute i Ha | Ha- [peKaneHo cunHume noducmeaw,u npenapamu,
Bb3/ENCTBIETO Ha TeMnepaTypa Haj 60°C. Taka Moxe- | USMO138aHU € mesu ypedu, npedusgukeam nomuM-
Te [12 NOBPEAATE MALLMHKATA. HAeaHe Ha MemanHume yacmu. Muiime 2u pwuHo,

¢ 06UKHOBEH npenapam 3a MueHe Ha cbooee.
©® bbaete ocobeHo BHUMATENHW no Bpeme Ha pa60Ta
C MalluHKaTa B NPUCBbCTBMETO Ha delia.

©® Toau ypen He e NpeaHasHayeH 3a U3nonaeaqe ot nuua TexHuuecku faHHuU

S; TMOHB: :CV'MCX”M% S;ﬂaéfsﬁgﬁ::;ﬁrMkirjm:iikﬂﬁ czTg'eBa' TexHu4eckuTe napameTpu ca fAafieHu Ha UHGOPMaLMOHHa-
: W Ta Taberka Ha ypeza.

ONUT 1 No3HaBaHe Ha ype[a, OCBEH ako TOBa He CTaBa 6 15
nof HabnioaeHre UNn CbIMacHo ¢ VMHCTPYKUMATA 3a U3- Ronyctumo Bpeme Ha HenpexbCHaTa patora MUHYTY.

ron3saHe Ha ypeaa, NpefadeHa oT Nuuara, oTroBopHy | I104MBKA MPE/I NOBTOPHO M3NON3BaHe 30 MuryTM.

3a TsxHaTa besonacHocT. HuBo Ha wym (Lwa) 77 dB/A.
©® He no3sonsBaiTe Ha gela Aa cv urpasT ¢ ypeaa. YpeabT e KoHCTpyMpaH ¢ Il knac nsonaums, He u3nckea 3a-
©® [leuata TpsibBa fa ce Hammpat nog Habnioaexue, 3a fa | semseane B,

CT€ CUrypHA, 4 He C1 UrpasT C ypesa. MawnHkute ZELMER OTroBapsT Ha MWauCKBaHuATa Ha

© VsknioveTte ypeaa, Npean Aa CMEHUTE NPUCTaBKUTe UM | feiicTBaLLMTE CTaHAapTu.
NpeAn Aa AOKOCHETE YacTiTe, KOUTO CE ABINKAT MO BPE- | YpenbT 0TroBapst Ha M3MCKBAHUATA HA AVPEKTUBUTE:
Me Ha pabora. ~  HvckosonTosy chopbkeHms (LVD) — 2006/95/EC.

© Tlpeau nouvcTsaHe Ha MalLMHKaTa v CMAHa Ha NpUHaZd- | EnektpomarHTHa chamecTumocT (EMC) — 2004/108/EC.
NEXHOCTATE BAHAT UIBAXAANTE WENCENa HA 38XPaH- | yiooryr 6 ofoaHaueH Cbe 3HaKk CE Ha UHGHOPMALMOHHAT
BaLLWs kabern oT efl. KOHTaKTa. TaBenka

© 3a HaTbMKBaHe Ha NpodyKTUTE 13non3eanTe camo byTa-
noto. /A3nonasaHeTo Ha Apyri NpeamMeTi Moxe Aa AoBe-
e [0 NoBpesia Ha MalLVHKaTa 1 Buratens i.

© He npetoBapBaiiTe ypeaa ¢ NpekaneHo ronsmo Konuye-
CTBO NPOAYKTU HUTO C MpeKaneHo CUIHOTO UM HaTucka-
He (c 6yTanoTo).

© BHMMaTenHO MOHTWpaiTe Menelms MexaHW3bM, Tbil
KaTo HenpaBuIHO CrnobeHNsT MeneLy MexaHU3bM Bo-
lUaBa KayecTBOTO Ha MENEHETO U MOXe Aa MPUYMHI
13TbNSBaHE Ha HOXYeTO U Ha pelueTkuTe. CMeHeTe n3-
TBMEHOTO HOXYE 1 PELLEeTKUTE C HOBY.

37



TUMNOBE MALLUWHKW ZELMER

MpuHaanexHocTn
Tun 986 KomnnekT 3a makapoHm
Meneu mexahnsbm | Liutpyc npeca MaWwnHka 32 | covopacruckeauka | MenHUHKa n cnapn
psisaHe ¢ xpomen
(camo 3a 986.5x)
986.50 / 986.80 ° ° ° ° ° o/ -
986.53 / 986.83 ° ° ° ° o o/ -
986.56 / 986.86 ° ° ° o o o/ -
986.57 / 986.87 ° ° o o o o/ —
986.58 / 986.88 ° ) o o o o/ -
986.88MMSL MeneLy MexaH13bM fe)
C MeTanHa kyna - - - -

986.84MMSL u 3 pewertku: 2,7; 4; 8 [ ]
@ — OCHOBHM NMPUHAANEXHOCTI
O — [OMbNHUATENHI NPUHAANENRHOCTH, KOUTO MOraT Aa Ce KynsiT OTAENHO B MarasuHuTe
— — NPUHAANEXHOCTI, KOUTO He ca NMPeaBUAEHN 3a AafieHVst Moaen

MaluvHkaTa ma camo euH MeneLl MexaH13bMm.

MHCprKL{MﬂTa 3a ynmpeﬁa M OMUCaHWETO Ha KOMNIeKTa 3a MakapoHU 1 Crafku ce npunara JOMbIIHUTENHO CaMo 3a TUna MalluHK C TO3U

KOMMIEKT.

(Puc. 1)

MawwwHkaTa 3a MeneHe Ha XpPaHUTENHN NpoaYKTN Ce CbC-
TOM OT:

OnucaHue Ha ypena

[Buraten Ha MalLMHKaTa — BCEKW ABUraTeN Ha MalunHkaTa
€ NpUrofieH 3a MOHTaX Ha BCEKM MeMeLy MexaHu3bM, Liy-
TpyC npeca, COKOW3CTUCKBaYka, kademenadka 1 MalvHKa
3a psisaHe, nponsseaeHn ot ZELMER S.A.

MeneL, MexaHu3bM, KOITO Ce CbCTOM OT:

. Kamepa 3a menere

II. LLIHek ¢ MOHTMPaH CbeanHnTen
IIl. Hoxue

IV. PeLweTka c oTBOpY 4 MM

V. laitka

VI. Kyna 3a nogaBatHe

VII. byrano

1 BONBAHUTENHM NPUHAANEXHOCTH:

VIIl. Pasgensiwa Bnoxka
IX. MpucTaeka 3a konbacu
X. PeweTka ¢ otBOpM 8 MM
XI. ByToH Ha npeskntoyBaTens
XII. byToH ,Reverse”

MexaHuyHa 3awmTa Ha MoTopa (Puc. 2)
I. Wrek
Il. CbeamnnuTen
IIl. Bunt M5x20
MalunHkaTta uma MexaHu4Ha 3aluTa, KosTo npeanasea Asn-
ratena ot noepepa — 3'b6LWITe Ha 3aABWXBaLLNA CbeANHN-

Tell Ha LWIHeKa ce 4ynsaT, Korato MalluMHKaTta e npeToBapeHa
(Hanp. aKo B Hed Ca nonagHanu KOCTVI).
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CMeHeTe NoBpeaeHUs CbeaMHUTEN C HOB:

©® pa3BbpTeTe BIHTA B LUHEKa C NOBPEAEH CbeanHUTEN,
® OTCTpaHeTe NOBPeaeHNs CbeauHuTen,

® 10CTaBETe HOB CbeANHUTEN 1 FO 3aTETHETE C BMHT.

OyHkuma ,Reverse”

3aABMKBALLMAT MEXaHU3bM Ha MalLMHKaTa uMa creupanta
(DyHKUWMS, KOSITO [1aBa Bb3MOXHOCT 32 BPEMEHHa NpoMsHa
Ha Nocokata Ha 3aBbpTaHe Ha LUHeka, KOSITO Ce M3nonaea
B Cryyail, ye 3abenexute 3HauMTENHO OrpaHW4aBaHe Ha
MeneHeTo UNu/M W3NULWHO KOMMYECTBO MPOLYKTW B Kame-
paTa 3a MeneHe (LUHEeKbT He Moema [o3upaHusi MpOAYKT).
B TakbB cnyyai HatucHeTe 3a manko 6ytoHa ,R” - mpe-
BKIKOYBATENsl, NPOLYKTUTE LUe Ce BbpHAT OT BbTPELLHOCT-
Ta Ha kamepata. Creq ToBa OTHOBO BKiodeTe GyToHa ,,I”
1 npoabkeTe paboTa.

AKO LUHEKbT NPOABMXKM Aa ce Bnokupa OT U3NWLLHO KOmu-
4ecTBO MPOAYKTM, HAaTUCHeTe OTHOBO byToHa ,R”, BbpHETE
NpOJYKTUTE OT KaMepaTa U OTCTPAHETE OT TsX YacTUTE, KO-
TO 3aTPyAHSBAT MENEHETO (Hanp. CyXOXUnusTa 1 ap.).

B Hsikou cuTyauum e Heobxoaumo Aa pasrnobute kamepara
1 M3LANO [1a OTCTPaHUTE BCUYKW MPEYKN.

MoaroroBKa Ha MalIMHKaTa 3a paﬁora

W3BageTe OT kopnyca 3axpaHBalLus kaben Ha noaxogsya

OBIDKVHA 1 CbOTBETHUTE MPUHAANEXHOCTY.

® MocraseTe ABuratens 6nu3o 4a enekTpUIEcK! KOHTaKT
BbPXY TBbPAA, CTabUnHa NOBLPXHOCT Taka, Ye Aa He Mo-
KpuBaTe BEHTUMALMOHHIUTE OTBOPU B KOpnyca.

©® OTBOpeTE Kana4eTo B 3a/iHaTa YacT Ha Kopryca 1 U3Ba-
fAeTe nopxoasila peLueTka.



CTaHaapTHO B kameparta 3a MeneHe € MOHTMpaHa pelueTka-

Ta c 0TBOPU 4 MM.

© [lpeau MbPBOTO M3MON3BaHE HA MalLWHKaTa BHUMaTen-
HO M3MWIATE NPUHAANEXHOCTUTE.

©® Crrnobete CbOTBETHUTE MPUHAZMEXHOCTU W TU MOHTH-
paiiTe KbM aBuraTens.

® BrritoyeTe 3axpaHBalyms kaben B eneKTPUYECKUs) KOH-
TaKT.

©® C nomouta Ha byToHa ,,I” Ha npeBknOYBaTENs NycHETE
MalnHKkaTa (ypedbT Lie 3anoyHe pabota cnep okorno
2 cekyHan).

Menewy mexaHusbm (Puc. 4)

lMocTaBeTe B kamepaTa 3a MeNeHe NOCNeLoBaTENHO:

©® LlIHeka CbC CbeaMHUTENS HABBTPE.

©® [loctaBeTe Ha LWMNa Ha LUHeka HOX4eTo, 06BbpHATO C 0C-
TPUETO KbM peLueTkaTa.

©® PelweTkaTa — Taka, Ye M3gaTMHaTa Ha kamepara fa no-
nagHe B ynes Ha pbba Ha pelueTkara.

©® 3arerHeTe CUNMHO AOKpail BCUYKM ENEMEHTU Ha Mene-
LSt MEXaHW3BM.

® [ocraseTe crnobeHus Menel MexaHu3bM Ha aBurate-
A 1 TO 3aBbPTETE HANABO A0 MONOXEHNETO, NPU KOEeTo
e vyeTe LpakBaHe Ha 6HOKMpOBKaTa. ToBa 03HavaBa,
Ye Kamepara e npaBuiiHO MOHTUPaHa.

® [locrasete Kynata 3a nofjaBaHe Bbpxy Kamepata 3a
MeneHe.

(Puc. 5)

MocraseTe B kaMepara 3a MeneHe NocrnefoBaTenHo:

® LUHeka CbC CbeANHUTENS HABBLTPE.

MocTaBeTe Ha LWMNa Ha LHeKa Pa3fensiiaTa Boxka.
MpucTaekata 3a konGacw.

3aTterHeTe CUIHO AOKpail BCUYKM eNeMeHTH C NoMoLLTa
Ha raiikata.

Pa6ota c npucraBKara 3a Konb6acu

[Mpeau fa nocTaBuUTe YepBOTO, HaKVMCHETE ro B Tonna Boda
3a 0kono 10 MuH.

©® Croxete MOKPOTO 4€pPBO Ha NpuUCTaBkaTa 3a konbacu.
OﬁpreTe BHMMaHWe fa He Ca 3anyLUeHn 0TBOpUTE 3a 13nn-
3aHe Ha Bb3[jyxa B Nnpuctaekara.

MecHaTta mMaca 3a MbfiHEHe B YEPBOTO He 6uea pa 6bae
npexkaneHo psaka. I'IpeKaneHo ronaAMoTo CbAbpXaHue Ha
TEYHOCT MOXe Aa AoBefe A0 U3Th4aHe U NPOHMKBaHe BbB
BbTPELIHOCTTA Ha MalLKHKaTa.

LiuTpyc npeca (Puc. 6)

LiuTpyc npecata € AOMbIHUTENEH Ypen, KOiTo [aBa Bb3-
MOXHOCT 3@ W3CTUCKBAaHe Ha COK C Mynna OT LMTPyCOBW
nrogose.

Mogayn Ha uuTpyc npecarta:
|. CbeauHuten

Il. Kyna

IIl. Leaka

IV. Mpeca

OTBOpeTE Kana4eTo B 3aaHaTa 4acT Ha kopnyca, koeTo AaBa
Bb3MOXHOCT 3a paboTa npu BepTUKanHO nonoxenue. Mo-
CcTaBeTe ypefa B TakoBa MOMOXEHWe BbPXy TBbPAA, paBHa
MOBBPXHOCT.

MocTaBeTe BbpXy ABMraTeNs NocnenoBaTenHo:

® CuegnHutens.

® T[locTaBeTe KynaTa BbpXy ABUraTens 1 s 3aBbpTeTe Ha-
NSBO 10 NONOXEHUETO, NPU KOETO LLe YyeTe LipaksaHe
Ha GrokupoBkaTa. ToBa 03HayaBa, Ye Kynata € npaBus-
HO MOHTUpaHa.

©® Ha u3gapeHaTa yacT Ha kynata MOHTWpaiiTe Lieakara
¥ npecarta.

® T[lpuroTeeTe NMofoBeTe MO NMOAXOASLY HAYWH, KaTo
pa3pexeTe HarnonoBuHa.

©® BrnioveTe 3axpaHBawms kaben Ha MalluHKaTa KbM
€NEKTPUYECKNS KOHTAKT.

©® BkmioyeTe MalmHKaTa ¢ nomolyTa Ha bytoHa ,,1”, a cnen
TOBA COXETE Nfiofa ¢ oTpsi3aHaTa My YacT BbpXy npe-
cata.

©® HatucHete ¢ nopxopsiia cuna, KOeTo Le [0Bede A0
3a/BIKBaHE Ha MexaHM3ma | e Ce 3anoyHe npouechT
Ha M3CTUCKBaHE.

BHUMAHMUE! Kozamo ce 6nokupa yedkama ¢ mMecec-
ma yacm Ha usmuckeaHume nnodoee cnedea da ce
cnpe MawuHkama, da ce omdenu yedkama u 0a ce u3-
qucmu om ma3u Mececma 4acm, mbli Kamo HelHusim
usnuwsK Moxe da dosede 0o 3a1ueaHe Ha kamepama
3a 3adeuxeaHe Ha MaWUHKama.

BHUMAHMUE! Ljumpyc npecama ce ébpmu no epeme
Ha paboma, nazeme npbcmume cu npu HamuckaHe Ha
nnodoseme ebpxy npecama.

MawmuHa 3a pasaHe (Puc.7)

. PeHpe 3a CUTHM CTBProTUHM
Il. PeHge 3a eapu CTbproTuHu
lIl. PeHge 3a peseHu

IV. PeHpe 3a nacupaxe

V. TpukpenBaly MexaHu3bM

VI. Kamepa
VII. Kyna 3a nogasaHe
VIII. bytano

MalwmHaTa 3a pssaHe UMa [iBe peHaeTa 3a CUTHO HacTbp-
rBaHe (1) u egpo HacTbpraaHe (Il) (3a KaiukaBan, MOpKoBH,
LienvHa, BapeHo uepeeHo LBekno u Aap.). Penpeto (Ill)
CRYyXM 3a Hapsi3BaHe Ha 3eneHYyLM Ha pe3eHun (kapTodw,
kpactasuuy, nyk v Ap.). Pexaeto (IV) cnyxu 3a nacupaHe Ha
kapTochu, YEPBEHO L{BEKNO, NNOAOBE U Ap.

C Len npuroTBsiHe Ha MalLMHaTa 3a psisaHe 3a pabota:

©® HaknoreTe npukpenealLys MexaHusbm (V) 1 noctasete
€HO OT peHpaeTaTa CbC ChbeAMHUTENS MY HaBBTPE KbM
kameparta.

© 3atBopeTe NpuKpenBaLyns MEXaHN3bM.

©® CbeanHeTe kamepaTa Ha MaluMHaTa 3a psiaHe no Cb-
LYWSt HAYMH KaTo kamepaTa Ha MeneHe Ha MalLMHKaTa.
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©® Hapexete ronemute npofykTV NpeABapUTENHO Ha nap-
yeTa Taka, Ye 4a MOXeTe ECHO [a M CrioXuTe B Ma-
LUIMHKaTa.

©® He nacupaiite Meky NiOAOBE, ChAbPXKALLM TBbPAM KOC-
TUMKU.

©® Crieq npuknioyBaHe Ha paboTata M3KNoYeTe MalUMHKa-
Ta W U3KMioYeTe 3axpaHBalLms kaben oT enekTpuyeckis
KOHTaKT.

© OrcTpaHeTe ¢ AbpBEHa NMbXuLA OCTaTbLMTE OT NPOAY-
KTWTe OT peHaeTara 1 kamepara.

Ocmpuemama Ha peHOemama He ce pezeHepupam.

CwmsiHa Ha peHpeTarta (Puc. 8).

(Puc.9)

CokouacTicKBaykaTa € NpucTaBka KbM HSKOW TUMOBE Me-
comenayku. [laa Bb3MOXHOCT 3a WU3CTUCKBAHE Ha COK OT
NMoAoBe KaTo: ManvHW, Kacuc, Sroav, Liapurpascko rposae
W OCBEH TOBAa OT rpo3ge M Aomati. Cemuectute nnogo-
BE KaTO Hanpumep kacuc moraTt fja ce M3CTUCKBaT 3aefHo
C ApbxkuTe. B cokonscTickBaukata He 6uBa aa ce uanons-
BaT NMOJOBE C rONeMW KOCTUIKM, Hanp. CIIMBM, BULLHW W [ip.
6e3 npeBapuTENHOTO UM U3BaXAAHe (OTCTPaHSIBaHE).
EnemeHTM Ha cokonacTuckeaykara:
. Kamepa Ha cokomscTuckaaykara

. Wrek
IIl. Kopnyc
IV. Taitka

V. Yneit 3a ustnyaHe Ha coka
VI. PerynauvoHeH 6ont
VII. Kyna 3a nogaBaHe (0T MeneLyns MexaHuabm)
VIII. Bytano (0T MeneLLus MexaHn3bm)

IX. Lieaka - 2 6p.

Ne 1 - no-manku oTBOPY
Ne 2 — no-ronemu oTBOPY

X. Tonam ynnbTHABALL MPBCTEH Ha koprnyca 3

XI. Manbk ynmbTHsBALL, NPBCTEH Ha LUHeka 2

CoKOM3CTUCKBAYKa 3a NNofoBe

BHUMAHME! 3a HambnkeaHe Ha niodoseme u3nons-
eatime camo 6ymanomo (8).

MoaroToBka 3a paboTta M ynotpe6a Ha cokousc-

TUCKBauKarta

©® YBepere ce, Ye Ha kopnyca (3)  WwHeka (2) ca nocta-
BeHW ynmbTHABalmTe npbetenm (10) u (11). Ako He ca,
HenpemeHHO v NocTaBeTe BbB BATbOHATUHITE Ha Te3n
€reMeHTY (Ha Kopryca U1 Ha LUHeKa).

©® [locTasete 1 HaTUCHETE Jokpan B kopnyca (3) ueakara (9).

©® CnoxeTe B kopmyca Ha cokomscTuckBaukata (1) LuHe-
ka (2) n noctaseTe kopryca C LieAkaTa Ha LHeka, kaTo
0ObpHeTe BHUMaHWe LeakaTa aa 6bae obbpHaTta Hago-
ny, a yNesT 3a NpuKpenBaHe Aa nonagHe B u3gaTuHaTta
Ha kamepaTa Ha COKON3CTHCKBaYKaTa.

©® [pukpeneTe Taka crnoberus kopnyc ¢ rankata (4) kbm
kamepaTa Ha cokouacTucksadkara (1).

©® 3aBbpTeTe perynauuonHus 6onT (6) B kopryca (3) 1 no-
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CTaBeTe BbpXY HEro ynes 3a n3TyaHe Ha coka (5) Taka,
e Ja WwpakHe B kopnyca (3) — ,click”.

©® [pukpeneTe crnobeHata COKOU3CTUCKBaYKa KbM fBUra-
TENs MO CbLUMS HAYMH KaTO B OMMCAHMETO Ha kamepaTta
3a MereHe.

® [locTaBeTe BbpXy OTBOpa kynaTta 3a nogasae (7) u 6y-
Tanoto (8) oT MeneLys MEXaHN3bM.

©® [log oTBOpa Ha ynest 3a u3T4yaHe Ha cok (5) u peryna-
LoHHNS BonT (6) cnoxeTe NOAXOAALM CbOBE 3a COK
1 oTnagbLy.

©® BknioyeTe 3axpaHBalus kaben Ha MalMHKaTa KbM
€NEeKTPUIECKUS KOHTAKT.

©® BknioyeTe MalumHKaTa ¢ nomoluTa Ha byToHa ,I”, a cneq
TOBA 1031paiiTe NOAXOASLLO KONMYECTBO NIOA0BE, KaTo
r1 HaTbnkeate ¢ GyTanoto.

3a ;a MoXe MpoLeckT Ha U3CTUCKBaHEe Ha MnogoBeTe Aa
npoTiYa NpaBuHO, He HaBUBaliTe MpekaneHo Abnboko pe-
rynauuoHHus BonT B HavanHus etan Ha pabota. Eaga cneg
KaTo MpeLieHnTe ChbPXKaHWETO Ha COK B OTNagbLuTe, KOpu-
rMpaliTe CbOTBETHO CTEMEHTa Ha HaBMBaHE Taka, Ye fia no-
CTUrHETE [10CTaTb4YHO A06pa edheKTUBHOCT W Aa n3berHete
3anyLUIBAHETO Ha COKOM3CTICKBaYKaTa.

©® [lo Bpeme Ha n3cTUCKBaHe Ha coka HabntofaBalite cTe-
MeHTa Ha BNaXHOCT Ha OTMagbLuTE. AKO CTaHaT npe-
kaneHo cyxu, pa3xnabete 6onta (6), 3a ga usberHete
3anyLUBaHETO Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa C OTNambLy.

CreneHTa Ha 3aTaraHe Ha 6onTa 3aBucy OT BIAA U KayecT-
BOTO Ha NpepaboTBaHNTE NMOAOBE, ako NNOAOBETE Ca COY-
HW 1 0obpe y3penu, 3aterHeTe GonTa no-Abnboko, a ako
nnoaoBeTe UMaT Marnko cok, 3aTerHete 6onTa no-manko.
Axo perynupaHeTo ¢ nomoLLTa Ha 6onTa He ocurypu focta-
TbYHO epeKTUBHO M3CTUCKBAHE, MOXETE OTHOBO Aa Mpeka-
paTe OTNafbLuTe Npe3 COKOU3CTUCKBAYKATA.

BrokvpaHeTo Ha 13XoasLMs 0TBOP Ha kamepara (B peryna-
UMOHHMS 6onT (3)) ¢ oTNagbUM OT NNOAOBE C FONSIMO Cb-
[bPXaHWe Ha CoK MMa OMacHOCT OT NPOHUKBAHE Ha TEYHOCT
B ABMraTens Ha MaluuHkaTa.

B cnyyait Ha 6rokvpaHe Ha 13xoAa Ha kamepata C 0Tnagb-
UM MawvHKaTa Tpsiea Aa ce uskmnioun. O6bpHeTe ocobeHo
BHWMaHWe Ha NpoLieca Ha M3CTUCKBAHE Ha COK, Hanp. fanm
He ca 3anyLUeHn 0TBOpUTE Ha LieakaTa. MskntoyeTe cokomac-
TICKBAYKaTa OT [BUraTens (KakTo npu kameparta 3a Mene-
He), paarnobeTe COKOM3CTMCKBAYKATA, U34NCTETE (M3MMIATE)
enemMeHTUTe Ha COKOM3CTUCKBaukaTa. 3a MueHe, 0cobeHo
Ha LiefikaTa, 3nonasaliTe YeTkara B KOMMNeKTa.

Mennuuka cxpomen (Puc. 10)

. [anka

II. Perynatop 3a xpomenu
[1l. Kopnyc ¢ BbpTOK

IV. BbTpelueH xpomen

V. BbHLUeH xpomen

VI. Yepssk
VII. Kamepa Ha MenHuukaTta
VIIl. Tapenka

IX. Yneit Ha kopnyca cnefBa fja nonagHe B U3gaTuHaTa Ha
kamepa Ha MenHuyKaTa



OnwucaHue Ha yCTPONCTBOTO

Tasm npucTaBka MOXe fa ce 13Mnon3Ba 3a MefneHe Ha 3bpHe-
HW XpaHK, CEMEeHa Ha MaclieH! pacTeHUs 1 Ha CyXu XpaHu-
TEJTHN NPOAYKTH.

MenHudka ¢ xpoMen no3eonsBa MeneHe Ha TakuBa Npoay-
KTW KaTo: XWUTO, PBX, OBEC, OPU3, Kadpe Ha 3bpHa, 3axap,
CeMeHa Ha enia, Yep nunep Ha 3bpHa, kapamdur, ropunla,
Opexu, NewHnLK, CyLLeHn rb6ou, 6agemu, cosl, neHeHu ceme-
Ha, BeneHn CITbHYOrNea0BM CeMeHa n ap.

BAXHO: He meneme macneHume npodykmu npu mu-
HUMaJIHO nocmaeeHa 3bpHUcmocm. Ycmpoulicmeomo
3a MeneHe Moxe Oa ce crenu unu 61okupa.

BAXHO: Ycmpoiicmeomo He e npu200HO 3a MesieHe
Ha MH020 mebpAu Npodykmu, Hanp: CyweH 2pax, ya-
pesuya, nyKaHKu.

MoHTax Ha MenHM4Ka B MalMHaTa

Korato kamepa Ha MenHuykata (7) e obbpHaTa C brbn oK.
45° HafICHO, CMOXeTe MOHTUMPaHaTa MerHNYKa Bbpxy 3aj-
BIDKBALLWMSA Bb3€N, KaTo CNOXMTe U3AaTUHUTE Ha kamepa Ha
MenHudkaTa (7) B npopesu Ha 3aABuXBaLLMS Bb3en, a cnep
ToBa 5 00bpHETE HansBO A0 MOMOXEHWE, MpK KOeTo Lie
yyeTe edHoO «KNMMK» Ha GrokupoBkaTa. ToBa O3HayaBa, e
MerH14KaTa e MOHTUpaHa NpasuIHo.

Ynotpeba u perynaums Ha MenHuykaTa

Mpeau nbpBa ynotpeba namuiite (Bux «NMOYUNCTBAHEY)
1 n3cywwete pasrnobeHata MenHnyKa, a cnef Toa cMerneTe
ok. 50 T npogyKT (Hanp. 3bpHO) Npu MOCTaBsiHE Ha yCTpout-
CTBOTO 32 MeneHe Ha cpeaHo pasapobseaqe. MnsHusT npo-
AYKT He e MpuroaeH 3a no-HatatbluHa ynotpeba, Thit kaTo
TOW € 3aMbPCeH U crieaBa Aa Ce U3XBbPIM.

BAXHO: MakcumanHomo epeme Ha HenpekbCHamama
paboma Ha MeTHU4Kama cbcmaesi 15 MuHymu.

ToBa ycrnoBye e CBbP3aHO C MakcUManHoTO Bpeme Ha pabo-
Ta Ha MalLKHaTa, 3a koo cnep 15 MuH. pabota ce Hanarat
OK. 45 MuH. nay3a.

BAXHO: Ycmpolicmeomo He Moxe 0a pabomu 6e3
Hamosapeate. [Tpedu 3adsuxeaHe 8UHa2U 20 HaNbJl-
Heme ¢ npodykm.

Cunete 3bpHaTa B Tapenkata (8), moctaeete BbpTOK Ha
kopnyca (3) 3a no-eApo cMunaHe, BKMOYeTe ABUraTens Ha
MalumHaTa. MnsiHMAT NpoaykT Lye 3anoyHe fa ce uacunea
OT 0TBOpA.

B 3aBMCUMOCT OT enaTenHata CTereH Ha CMunaHe unu ot
ynoTpebernTe 3bpHa perynuparte ¢ NOMOLLTa Ha BbPTOK Ha
kopnyca (3) perynatop 3a xpomenu (2) Taka, Ye ga mony-
4uTe MPOAYKT CbC CbOTBETHA 3bPHUCTOCT. Kato ro 3aBbp-
TUTE MO MOCOKAa Ha YaCOBHUKOBATA CTPESkKa, e nomyyute
no-ApebHO MMSH NPOAYKT, a NPy BbPTEHe MO NOcoKa CpeLLy
4acoBHWKOBATa CTPeNka — N0-eApo MASH NPOAYKT.
Hait-gpebHata (MMHMManHa) cTeneH Ha cmunaxe ce no-
nyyaBa npv NOCTaBsSHE Ha BbPTOKa A0 NMHUA 1, a Hai-ea-
paTa (MakcumanHa) npu nocTaBsiHe Ha BbPTOKa 10 NMHUS

STOP. Bux rpacmka Bbpxy kopnyca (3) u perynatopa 3a
xpomenu (2).

MHoro cunHo 3aBbpTaHe MNM OTBMHTBaHe Ha BbPTOKa
n3BLH nuHua STOP no Bpeme Ha pa6oTa Moxe Aa npe-
AW3BMKa NOBPeAa Ha YCTPOHCTBOTO.

BHUMAHME! IMpenopwyea ce no epeme Ha paboma Ha
MenHU4Kama pe2ynamop Ha xpomenume (2) da e no-
cmaeeH mexdy nuHusi 1 u nuHusi STOP,

BAXHO: IMpu cnoxeHama menHuyka HE MOXXE da ce
u3nonsea gyHkyusi REVERSE e MawuHama.

BHUMAHMUE! MomHeme wamenHo 0a uamueme Men-
Huykama npedu Oa Mesneme pasnu4yHU npPOAyKmu.
Toea we noseonu da usbezHeme 83aUMHO NPOHUKEa-
He ¢ Mupu3mu.

BHUMAHUE! 3a no-meKu 3bpHa, Kamo 08€C WU JIEH,
cnedea da uzbepeme pez2ynayusi 3a no-e0po CMUsaHe.

BHUMAHMUE! He noznexdaiime e e e mpewHocmma
no epeme Ha MeseHe, mbl Kamo 3bpHama Kaghe mo-
2am noHsiko2a da uzckoyam u da npeduseukam Hapa-
HsigaHe (Hanp. Ha o4ume).

MouncteaHe u noaapbXKKa

MenHuykaTa He 131CKBa NOYMCTBaHe cref, Beska ynotpeba
(ako ce Mene eauH 1 CbLUM BUL, NPOAYKT), Thil KaTo YepBs-
kbT (6) nNpepoTBpaTABa 3anAraHe Ha OCTaTbUM OT 3bpHa
B MenHnykata. Mofcyluete CTOMaHeH!Te MeneLyy enemeH-
T (4, 5) C Kbpna creg U3MMBaHETo UM, 3a Aa He Kopo3upar.
B cnyyai ye menewmTe enemeHT Lwe 6baaT 4bNAro Cbxpa-
HABaHMW, HaMaxeTe M C MasHWHa (MOXeTe Aa u3nonssare
3a Ta3u Len Hanp. onno). MenewwuTe enemenTu He OuBa Aa
ce noTansT BbB BpsLLa BoAa. Yactute ot nnactmaca (Hecb-
AbpXalm rpacuka) MoxeTe fa MUeTe

(Puc.11)

© Vi3knioyeTe MaluMHKaTa W W3BajeTe Luencena Ha 3a-
XpaHBalLys kaben oT en. KoHTaKTa.

©® VI3sapete OyTanoTo v ceaneTe kynaTa 3a nogaBaHe OT
kamepara 3a MeneHe, kavepaTa Ha MalLvHKaTa 3a psiaa-
He, kamepaTa Ha COKOM3CTICKBaYKaTa (Mpu LUTPYC npeca-
Ta npe/ay ToBa CBaneTe OTAENHO NpecaTa 1 Lieakata).

©® HatucHete byToHuTe Ha BriokupoBkata (1), 3aBbpTETE
HafACHO (2) menewms MexaHu3bM, kamepaTta Ha Ma-
LUMHKaTa 3a psidaHe (N kynata Ha LuTpyc npecata) 1 5
cBarere.

©® [lpu unTpyC npecara u3BageTe CbeANHUTENS OT fiBUra-
Tens.

©® Pasrnobete enemeHTUTe Ha MeneLns MexaHn3bM, ka-
MepaTa C npucTaskaTa 3a konbacu, kamepaTta Ha CoKo-
N3CTUCKBAYKATA UMW MaLLMHKATa 3a pA3aHe.

©® VamnTiTe 1 n3cyLueHn peleTku ¢ 0TBopu npubepeTe Ha
MSICTOTO M B KOpnyca, 3a Taav Lien:
o OrBOpeTe Kana4eTo B 3a[jHaTa YacT Ha kopryca.

Cnep npuknioyBaHe Ha pa6ota
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o HatucHeTe ot BeTe cTpaHu GrokupoBkaTa Ha kana-
4eTo M 1 APbNHETE KbM cebe it (kakTo e nokasaHo
no-rope).

® (3) MpubepeTe MakcumMym [iBe peLUeTkW C OTBOPY,
crie TOBa 3aTBOPETE 3a[HOTO kanave (4).

©® (5) Mpubepete kabena, kaTo neko ro HambxaTe B OTBO-
pa, OT KOWTO U3nu3a.
©® (6) MpubepeTe Lwencena Ha kabena Ha MACTOTO My.

MouncTBaHe n noaApbLKKA

© [lpeTpuiiTe aBuratens C BRaxHa Kbpna ¢ npenapar 3a
MMWeHe Ha Cb/oBe.

© [InacTmacoBuTe YacTu MuiATE ¢ TONMa BoAa C npenapat
33 MMeHe Ha CbJoBe UMM CbImacHo 06o3HayeHnsTa —
B CbAOMMSANHA MaLLWHa.

© MeTanHuTe enemeHTU MUiATE C ropella Boga C npena-

paT 3a M1eHe Ha Cbj0Be.

BHumaTenHo 13cyLueTe M3MUTATE YacTy.

PeLueTknTe 1 HOXYETO HaMaxXeTe Neko ¢ 0Nuo, 3a Aa

npeanasnTe oT pbxaa.

©® Crnobete cyxuTe 4acTu Ha kamepaTa 3a MeneHe wnu
MalLVHKaTa 3a psi3aHe.

Exonorua - rpuma 3a OKONHaTa cpefa

Bceks nomssaten Moxe [fa AonpuHece 3a

Ona3BaHeToO Ha OKonHaTa cpefa. ToBa He

€ TPYAHO, HNTO CKbMO. 3a Aa ro NoCTUrHeTe:

13XBbprETe kKapTOHEHaTa ONakoBKa B KOHTEN-

Hep 3a peuuKnupaHe Ha XapTWeHu oTnadb-

uy; nonuetuneHosute nnukose usxsbprete N
B KOHTelHep 3a nnacTmaca.

Korato cTaHe HenmpurofeH, 3aHeceTe ypefa B MOAXOAALL
LIeHTbP 3a YHMLLOXaBaHe, 3alloTO CbAbpXa OnacHu ene-
MEHTM, KOUTO MOraT fja HaBpeaAT Ha OKornHaTa cpefa.

He usxebpnsiiime 8 koghu 3a 6umosu omnadbyu!!!

Mpousgodumensim He HOCU OM20B8OPHOCM 3a Kakgumo u da e no-
8pedu, Koumo ca pedynmam om HegoHa Unu HenpagusiHa ynompe-
6a. lMpousgodumensim cu 3anassa npasomo 0a 8UOOU3MEHs NPOAY-
Kma no ecsiko 8peme, 3a 0a 0M2080pU Ha 3aKOHO8UME pezynayuu,
HOpMU, Oupekmusu Unu nopadu KOHCMPYKMUBHU, MbP20BCKU,
ecmemuyecku unu dpyau ocHogaHusi, 6e3 0a cbobwjasa 3a mosa
npedgapumenHo.
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BkasiBku 3 6e3nexu i BignosigHoro
KOPUCTYBaHHA 06nagHaHHAM

©® He BuTsiraitTe BUNKY 3 pO3€TKM TPUMALO4V 3@ NpOBIf;

© KombaiH nigkntovaiite Tinbku JO Mepexi NepemiHHOro
ctpymy 230 V.

©® He 3anyckaiite obnagHaHHsI, SKLLO XKUBUbHUIA kabenb,
koprnyc abo pyyka MaroTb NOMITHI NOLLKOKEHHS. Y Tako-
My BUNafKy 3aaiiTe obnagHaHHs y CepBiCHUIA LIEHTP.

SAKkwo Heeid’emHull xueunbHUll kabenb 6yde Nowko-
dxeHull, 8iH nidnsizae 3amiHi 8UpobHUKOM abo cneyia-
N1i308aHUM CEePBICHUM UEHMPOM, Yu KeanighikoeaHoH
0co60t0 0519 nonepedxeHHs1 Hebeaneku.

PemoHm o6nadHaHHsI MOXe 8UKOHy8amucsi minbKu nio-
2o0moesieHUM nepcoHanom. HenpasunbHo nposedeHull
pemMoHm Moxe npueecmu Ao 8UHUKHEHHSI Ceplio3HOI He-
6e3nexu Onsi kopucmyeaya. Y pasi eusieneHHs deghek-
mie, mpeba 3eepHymucs 3a nopadoto do cneyianizoea-
HO20 CepeiCHO20 YeHmpy.

® [licns 3akiH4eHHs poboTI, BUAMITL BUIKY NPUESHYBarb-
Horo kabento 3 po3eTku; CxoBaiiTe kabenb nerko Bcysa-
104K 11010 B OTBIP, 3 SIKOTO BiH BUXOAWTb, @ BUNKY kabento
YCTaHOBITb 40 CXOBULLA.

©® He nigpasaiite koMbaiiH Ta WOTO KOMMMEKTYHOUMX Aii
Temnepatypu Binble 60°C. MoxeTe 0ro NOWKOANTY.

©® [lotpumyittech 0cobnmBoi obepexHocTi nig yac pobotn
3 kOMBaltHOM Y NPUCYTHOCTI fiTeiA.

© Len npunag HenpusHadyeHwidt Ans KOPUCTYBAHHS 0CO-
Bamn (y T.4. AiTbMM) 3 OBMEXEHUMM (i3NYHUMK, YyT-
TeBUMM abo iHTenekTyanbHUMM 3gibHOCTAMM, Siki He
MatoTb focBigy abo 3HaHHS, SKWO BOHU He ByayTb nig
Harnsgom abo Jokv BOHM He NpoiayTh HABYAHHS OO0
cnocoby KOpUCTYBaHHS, sike BeAeTbCA ocobamm Bigno-
BifanbH1MK 3a ixHto Gesneky.

©® He ponyckaiite, Wob AiTv rpanyt 3 npunagom.

© Bukntouite 06r1agHaHHs nepes 3amiHoK OCHaLLeHHs abo
nepes HabnKEHHSM [0 YaCTyH, WO pyXatoTbest Nif Yac
KOPUCTYBaHHS.

©® [epen ounLeHHsM koMbaiHy Ta 3aMiHW Hacagok, 3aBxan

BUIMITb BUNKY Np1eaHyBanbHOro kabento 3 PO3eTKN.

© [Ins nogavi NpogyKTy, KOPUCTYMTECS TiMbKW LUTOBXaYEM.

KopucTyBaHHs iHLUMMM NpegMeTamMm Hece pUanK MoLLKO-
[KEeHHs kombaliHy i npuBoay.

® He ponyckaiiTe nepesaHTaxeHHst oGnagHaHHs HagMip-

HOKO KinbKICTIO MPOAYKTY, YN HAATO CUMbHUM LUTOBXaH-
HSAM (LUTOBXayeM).

©® CrapaHHo BCTaHOBMIONTe OMOK ANs po3apibHIOBaHHS,

TOMY L0 HenpaBurbHe BCTAHOBNEHHS CMIPUYNHIOE 3HU-
KEHHS AKOCTi ApoBNeHHs, a TakoX MOXe cTaTi Mpuyn-
HOIO MPUTYMNEHHA HOXa i pewiTku. MpuTynneHni Hix
i peLUiTKy 3aMiHiTb HOBUM.

® (g yac npaui kombailHy He 3akpuBaiiTe BEHTWUMALiHI

OTBOPY B KOPMYCI.

©® O6nagHaHHs BCTAHOBITb Ha TBEpAii CTabiMNbHi OCHOBI.
® Y pasi npobriem 3 3anyckom kombaiiHy — 3paiTe 1oro

Y CEPBICHUN LIEHTP.

® M'sico npusHayeHe ans ApobneHHs BiALiniTh Big KocTen,

Cyxoxunng, XPSILLYB Ta KU,

©® [epep po3apibHEHHM binbLuMX 3a PO3MIPOM NPOAYKTIB,

nopixTe iX Ha LIMaTOYKM.

©® He mororith cyxuit Mak. [eped TUM, ik nepemMonoTy,

Mak Tpeba 3anaputi okponom i fobpe po3MounTU [0
KinbkaHaaUATbOX FOANH.

©® He 3aHyptoiiTe npusig kombaiiHy y BoAy, He MUIATE 10ro

nig NPOTOYHOK BOAOHO.

©® He muitTe ocHaLLEHHS, BCTAHOBMNEHOTO Ha NPUBOS.
© [ns MuTTS KOpPMYCY HE BUKOPWUCTOBYBATW arpecvBHi Mu-

toui 3acobu y BUrNsAi emynbcii, Monoyka, nactv Ta iH.
BOHW MOXYTb MDX iH. YCYHYTU HaHeceHi iHchopmaLjinHi
rpaciuHi cumBonM, TOBTO: LuKamy, MO3HayeHHs, nomne-
pemKyBarbHi 3HaKM Ta iH.

© [Ins MUTTS MeTaneBux YacTuH BXUBaTE M'AKY LLITKY.

He mutime memaneegi yacmuHu y nocydoMuliHux Ma-
wuHax. AepecueHi muroyi 3acobu, wo 3acmocosy-
Iombcsi On1si OYUWEHHSI Yux npunadie, npueodsimb
do nomemHIHHS euujeekazaHux YacmuH. Mutime ix
Py4YHUM cnocoboM, 3 3acmocyeaHHsM mpaduyiliHux
3acobie dnss mummsi nocydy.

TUMU KOMBAWHIB ZELMER
OcHalLeHHs!
Tun 986 Briok ans Hacapa ans | Hacaka ans | oo oo | MawHok | HaGip Ania Makapokis i Ticrevok
po3api6HI0BaHHS uuTpyciB LUMHKYBaHHS! 3 KOpHamm (Tinbku ons 986.5x)
986.50 / 986.80 ° ° ° [ [ o/ —
986.53 / 986.83 ° ) ° ° ] o/ —
986.56 / 986.86 ° ) ° ) ¢) o/ -
986.57 / 986.87 ) ° o o ) o/ —
986.58 / 986.88 ) o o o ) o/ —
986.88MMSL Brok MeneHHs o
3 METaneBolo MUCKOI0 - - - -

986.84MMSL | 1a 3 cutamn: 2,7;4; 8 °

@ — 0CHOBHe OCHalLieHHs; O — 40AaTKOBE OCHALLEHHS!, MOXHA KynUTU B MarasuHax enexktpornobyToBoi TeXHiku

_ — OCHALLEHHSI HE[LOCTYMHE Y LIbOMY BUKOHAHHI

MkyxoHHUit kombaiiH OCHaLLEHWHA Tinbki 0gHUM 6riokom ans apobneHHst. IHCTpyKuis 3 0BCnyroByBaHHs Ta xapakTepucTika Habopy ans Maka-
POHIB i TICTEYOK, AOAAETLCA JOAATKOBO A0 LibOro TNy koMbaiHiB pa3oM 3 BULLEBKa3aHUM HabopoMm.
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TexHiyHi napameTpy BKa3aHi Ha LLUTKY NPOAYKTY.
[onyctmuit yac GesnepepsHoi npali 15 XBUMMH.

TpuBanicTb nepepau Nepez NOBTOPHAM BUKOPUCTaHHSM
30 XBUNKH.

Lym obragHaHHs (Lya) 77 dBIA.
ObnapHaHHs BUrotoBneHe 3a |l knacom isonsui, He BUMa-

rae 3aHyneHHst @

KombaitHu ZELMER BUKOHYHOTb BUMOTU [il04NX CTaHAAPTIB.

[Npunap Bignosigae BUMOram AUPEKTMB:

- EnekrpoobnagHaHHs Hu3bkoi Hanpyru (LVD)
—2006/95/EC.

- EnexrpomarhitHa cymicHictb (EMC) — 2004/108/EC.

[MpoaykT nosHayeH 3Hakom CE Ha wuTky.

(Man. 1)

KyxoHHuit kombailH Ans [poBneHHs XapyoBWX NPOAYKTIB
CKIafaeThes 3:
MMpusia kombaiHa — KoxeH npusia kombailtHa mpucTocoBa-
HWiIt B0 MOHTaxy Oyab-ikoro Groky Ans po3apibHtoBaHHS,
HacagKki Ans LMTPYCiB, COKOBMTMCKAYa, MAMHKA AO KaBk
i Hacagku Ans WuHKyBaHHS chipmu ZELMER S.A.
bnok ans po3apibHeHHs, 40 cknagy SKOro BXOAUTD:
. Kamepa gpobneHHs
1. Mopatounin Yeps'sK 3i BCTAHOBMEHOIO My(TOI0

IIl. Hoswk

IV. PeLwiTka 3 oTBOpamMu 4 Mm

V. Taitka

VI. Mucka
VII. LWrosxay

XapakTepucruka o6nagHaHHA

Ta [JOAATKOBOrO OCHALLEHHS!:
VIII. QucTaHuiitHa Bknagka

IX. KosbacHa Hacaaka

X. PeuwiTka 3 otBOpamu 8 Mm
XI. KHonka BuMukada
XII. KHonka ,Rewers”

MexaHiyHui 3axucT gBuryHa (Man. 2)

|. Yeps'sk

Il. Mycpra

IIl. TBuHT M5x20
Mpunag mae MexaHiuHe 3abesnevenHs (Man. 2), wo 3a-
XULAE [BUMYH Bif NOLIKOMKEHHS — 3y6Li npuBigHOi MydTyn
YepB'sika BUNAaMylOTbCs, SIKLWO Npunag nepeBaHTaxeHwit
(Hanp. SIKLLO ycepeanHy noTpanuni KocTi).
[NoLwkomKeHy MydTy 3aMiHiTb HOBOIO:
© y 4epB'sKy 3 MOLIKOIKEHOIO MY(PTOH BIATBUHTITH BUMHT,
® BUAANiTb MOLIKOMKEHY MydTY,
® YCTaHOBITb HOBY MydDTY i 3aTArHITb il FBUHTOM.
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Oynkuia ,Rewers”

Mpusig npunagy mMae cnewjanbHy yHKLil, WO Haaae MoX-
NUBICTb HAKOPOTKO 3MIHUTM HanpsMoK 060poTy uYeps'ska,
3aCTOCOBYETbCA Y BUMAKY, SKLIO NOMIYAETLCA 3Ha4HE 06-
MeXeHHs ipobnenHs aboli HagMip MPOAYKTY y kamepi Apo-
BrieHHst (YepB'sk He 3abupae [030BaHNIA MPOAYKT). Y Takomy
BUNAAKY HATUCHITb HAKOPOTKO KHOMKY ,,R” — BUMuKava, Togi
npoaykT ByoyTb NOBepHeHi Ha3ap i3 CepeauHn kKamepw.
[lani 3HoB BKNKOYiTb KHOMKY ,,I” ANst npooBXeHHs poboTy.
AKWO y nopanblioMy Yeps'sk BnokyeTbcs HaaMipom npo-
BYKTY, NOTPiBHO HaTUCHYTW KHOMKY ,,R”, NOBEPHYTU NpoayKT
Hasaf, i3 kamepw i BUganuTi 3 NpoayKTY YacTuHW, L0 nepe-
LUKOLPKaKOTb PO3APIOHEHHIO (HaMP. CyXOXUNAS Ta iH.).

Y pesikux cuTyauisx noTpibHO NPOBECTU JEMOHTaX Kamepu
i MOBHICTIO YCYHYTY BULLEBKA3aHi NEPELLKOAM.

MiproTyBaHHa KyxoHHOro Kom6aitHy Ao npaui

Ta Woro 3anyck

BuTarkiTh 3i cxoBuLLa NPMBOAY BIAMOBIAHY [OBXMHY Mpued-

HyBanbHOro kabernto Ta BiANOBIAHI akcecyapy.

©® [lpuBia BCTAHOBITL NO6MM3y po3eTku Ha TBEPAii CTa-
BinbHilt OCHOBI, OB He 3aKkpyUBaTV BEHTUNALIAHNX OTBO-
piB y KOpNyCi.

© BiakpuiiTe CXOBMLLE Y 3aAHIA YacTWHi Koprycy i BUIAMITL
BiAnoBigHy pewitky (Man. 3).

MepeBaxHO peliTka 3 OTBOPaMM 4 MM BCTaHOBIKETHCS

Yy kamepi po3apibHIOBaHHS.

©® [lepen nepLunm KOPUCTYBaHHAM KyXOHHWUM KOMOaitHoM
CTapaHHO BIMUIATE ENEMEHTM OCHALLEHHS.

© YCTaHoBITb BigNoBiAHE OCHALLEHHS | oaaiiTe [0 NPUBOAY.

©® YcraBTe BUNKY NpUeAHYBaNbHOTO kabemto Ao po3eTky.

® KHonkoto ,I” BUMMKaya 3anycTiTb kombaiiH (obnagHaHHs
3arnyckaeTbes Yepes 611. 2 cekyHan).

bnok pna po3api6HIOBaHHA (Man. 4)

Y kamepy po3apibHI0BaHHS MOKNaAiTh MO Yepai:

©® Yeps'sK MycTOI0 yCEpEamHY.

©® Ha cTpukeHb YepB'saka YCTaHOBiTb HOXWK nesamu Ha-
MpaBfieHNMI 50 PeLLiTKU.

® YCTaHOBITb PeLliTKy Tak, Wob BUCTYN kamepu yBiiLLOB
y KaHaBKy Ha KOHTYPi peLLiTku.

©® 3aTarHiTb yci enemeHTI 610Ky po3apiGHI0BaHHS — CUMb-
HO [i0 ornopy.

©® YcTaHoBITb 650K po3apiBHIOBAHHS Ha MPUBIA | NOBEPHITL
BMIBO Y MOMOXEHHS!, Y sikoMy nouyete ,,click” 6nokaam.
Lle nosHayae, Lo kamepa byna BCTaHOBMEHa HaNeXHUM
UMHOM.

©® YCTaHOBITb MUCKY Ha kamepy po3apibHIOBaHHS.

Po6oTa 3 KOB6ACHOI0 HAacaKoI0 (Man. 5)

Y kamepy po3zpiOHIOBaHHS NOKMaAiTh MO Yepai:
® Yeps'sk MydTOI0 yCEPEANHY.

©® Ha cTpukeHb YepB'sika AMCTaHL|iAHY BKITaAKY.
©® KosbacHy Hacaaky.



© 3aTArHiTh yCi eNeMEHTH raikoro — CUMbHO [0 OMopy.

lMepen HaknapaHHsM HaTypanbHoi koBbacHoi 060MoHKM Ha-

MouiTb iy Tenniit Bogi npotsrom 6n. 10 xB.

©® Ha koBbacHy Hacagky Haknagitb MOKkpy koB6acHy 06o-
TIOHKY.

3BepHiTb yBary, Wob He 3akpuTK OTBOPIB ANS BUAANEHHs

MoBITPS Y Hacaaui.

M'sicHa maca, Lo HamoBHIOE KMLIKOBY OBOMOHKY He MOXe

6y ,HapTo pigkoto”. Benvkuid BMICT pianH MoXe npuBecTu

A0 iXHbOTO BUTIKAHHS | NONafaHHs ycepeanHy kombanHy.

(Man. 6)

Hacapka ans UMTpyciB € JOAATKOBIM OCHALLIEHHAM, L0 Ha-
[Aae MOXIMBICTb BUTUCHYTY 3 PPYKTIB Cik pa3om 3 M'KOTO.
Brok ans yutpycis:
I. Mydpra
Il. Mucka
IIl. Pewitka
IV. Butuckay
Bigkpuiite knanaH cxoBuLia y 3afHii YacTWHI kopnycy, Wo
Haflac MOXMWBICTb Mpali Yy BepTUKanbHOMY MOMOXKEHHI.
YCTaHOBITb OO y TaKOMy MOMOXeHHI, NOKNaaaloyn Ha TBep-
il piBHii OCHOBI.
Ha npuBig BCTaHOBITL N0 Yep3i:
® Mydra.
©® YCTaHOBITb MICKY Ha MPUBIL, | MOBEPHITH ii BNiBO Y noro-
KeHHsl, y sikomy nouyete ,,click” bnokaau. Lie nosHayae,
Lo MucKa byna BCTaHOBMEHa HaNeXHUM YYHOM.
©® Ha 4aCTMHY MUCKW, LLO BUCTYNAE YCTaHOBITb PELLITKY Ta
BUTHCKAY.
©® T[igroTyiTe BIANOBIAHI pPYKTW, po3pisaryn iX Ha ABI
YacTUHN.
©® YcraBTe BUNKY NPUEAHYBANbHOMO kabernto 10 po3eTkM.
©® 3anyctitb kombaitH KHomkolo ,I”, @ noTiM noknapith
pyKTN M'SKOTIO Ha BUTUCKAY.

©® [loTUCHITb BIANOBIAHOK CWMOK, WO NpuBede A0 34e-
NMEHHS MEXaHi3My i 3anyCTUTb NPOLIEC BUTUCKAHHSI.

Hacapka gna yurpycis

YBATA!'Y pasi 3aKynopku cumka M’aKOmi euxamux
¢hpykmie cnid npunuHumu Komb6aliH, eidkaYumu
cumo, a nomim cnopoxxHumu tio2o 8id M’akomi, momy
wo i Hadmip Moxe npueecmu 00 3anumms Kamepu
npueody KombaliHy.

YBATA! Hacadka dnsi yumpycie nid yac npayi nogep-
maemscs, 6ydbme 06epeXxHUMU, 38epmaroyu 0co-
6nusy ysa2y Ha nanbyi nid Yac NPUMUCKaHHS QPYK-
mie Ha eumuckadi.

Hacapka gns WHWHKYBaHHA (Man.7)

|. TepTka ans ApibHUX CTPYXOK
[I. TepTka [5151 TOBCTUX CTPYXOK
lIl. TepTka ans wmarkis
IV. TepTka ans npoTupaHHs

V. 3ackouka

VI. Kamepa

VII. 3aBaHTaxyBanbHa Mucka

VIII. Lirosxay

LllaTkiBHULS OCHalUeHa [BYMS TepTkamu Ans po3apiGHio-

BaHHs Ha fpi6Hi (1) i ToBcTi (I1) CTPYXKM (OBTMIA CMp, MOPK-

Ba, cerepa, 3BapeHi 6ypsiku Ta iH.). Teptka (Ill) cnyxuTb ans

pi3aHHs OBOMIB Ha LUMATKV (kapTonns, oripku, Lubyns Ta iH.).

Yetsepta Teptka (IV) cnyxutb Ansg NpoTupaHHs kapTonsi,

BypsikiB, OpYKTIB Ta iH.

[ns nigroTyBaHHs WaTKiBHULi [0 npaLy:

©® Bigxunitb 3atuck (V) i ycTaHoBITb 0AHY 3 TEPTOK Myd-
TOI YCEPeAnHy kamepy.

© 3alemiTb 3acKouKy.

© [ligknioyiTe  kamepy WaTKiBHAL  Tak, sk
M’sicopy6Km.

©® binbLui 3a po3mipom NpoayKTV NOPIXTE paHille Ha WwmaT-
ku, SiKi nerko noknagatoTbes y kamepy.

©® He po3gpibHtoiiTe M'siki GpYKTY, LLO MICTATb TBEpPAI Kic-
TOYKM.

©® [icns 3akiH4eHHs pobOTM, BUKMKOYITL NpUNaj i BUIAMITL
npveaHyBanbHUi kabenb 3 po3eTky.

© Bwupanitb gepeB’sHOI0 NOXKOIO PELITKM MPOAYKTIB, WO
3anuLIMNCs ycepeanHi Tepkv abo B kamepi.

Kkamepy

Jleza MepoK He eUMazaromb 8iOHOB/IEHHS!.

3amiHa Tepok (Man. 8).

CoKOBMTUCKAY (Man.9)

COKOBUTUCKAY € OCHALLEHHSIM AESKUX TUMIB KyXOHHUX KOM-
BaitHiB. [loaBonsie BATUCKATM CiK 3 PPYKTIB, HANp.: ManuHy,
CMOPOZIVHY, NOMyHUL, arpycy Ta [LOAATKOBO 3 BUHOrpaay i no-
migopi. ArigHi dpykTi, TOBTO CMOpOMANHA MOXHA BATUCKATY
Pa30M 3 KBITKOHXXKaMU. Y COKOBUTMCKAYi HE MOXHA 3aCTOCO-
BYBaTV (PPYKTYV 3 BENMMKUM KICTOUKaMW, HaNp. CIIMBMA, BULLHI Ta
iH. 6e3 ixHbOro MonepeSHLONO OUNLLIEHHS (YCYBaHHS).
YacTiHu cokoBUTMCKaYa:
. Kamepa Butnckava

II. Yeps'sk
[1l. Kopnyc
IV. Taitka

V. KaHaBka ans BigBegeHHst Coky
VI. Peryntotounit 6ont
VII. Mucka (3 6rioky po3apibHioBaHHS)
VIII. WToexau (3 6rioky po3api6HioBaHHS)

IX. Cuto -2 wr.

Ne 1 — oTBOpM MeHLi
Ne 2 — oTBOpY BinbLLi

X. YuinbHioK4e KinbLie Benuke Ha koonyc 3

XI. YwWinbHtoroue Kinble Mane Ha Yeps'sk 2

YBATA! ina wmoexaHHSi ¢ppykmie Kopucmylimecb
minbku wmoexayem (8).
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MiprotyBaHHsA Ao npaui Ta 06cnyroByBaHHA C€O-

KOBUTUCKaya

©® YneBHiTbCS, LWO Ha kopnyci (3) i yeps’siky (2) BCTaHOB-
neHi ywjinbHiotoui kinbugs (10) i (11). Y pasi ixHboi Big-
CYTHOCTi HeOBXIAHO BCTaHOBITb iX Y 3arnMMBNEHHs Lux
€enemMeHTIB (kopnycy i Yeps'ska).

©® Y xopnyc (3) BCTAHOBITL | AOTUCHITL ciTO (9) A0 ynopy.

©® Y kamepy cokoBuTICKaya (1) BCTaHOBITb YepB'sk (2) i Ha-
KnafiTb KOpMyc 3 CUTOM Ha YepB’sik 3BepTatouu yBary,
o6 cuto Byno HanpaBneHe yHU3, a BCTAHOBNIOOYA Ka-
HaBKa NnoTpanuna Ha BICTYN kaMepy COKOBUTMCKaYa.

© Tak BCTaHOBNEHWA KOPMYC MPUTBMHTUTY raiikoto (4) [o
kamepw cokoBuTuCKaya (1).

©® YrBuHTITL peryntotoumit 6onT (6) y kopnyci (3) i HacyHbTe
Ha HbOro *onob [ng BiABEAEHHS COKY (5) A0 MOMEHTY
3aLLemMneHHs Ha kopnyci (3) — click”.

©® 3ibpaHuit COKOBMTICKAY BCTAHOBITb HA MpUBIA, NOBOLS-
YNCb IAEHTUYHO 5K B OMUCI 3MILLYIOYOi Kamepu.

©® Ha 3aBaHTaxyBamnbHy BOPOHKY MOKMaditTb Mucky (7)
i wroBxau (8) — Big 3miLyBanbHoro 6oky.

@ Tig BuxigHuii oTBip xonoba (5) i peryniotoyoro 6onTa (6)
YCTaHOBITb BiAMOBIAHWA NOCYA ANS COKY Ta BiAXOAiB.

© YKnoviTh NpueaHyBanbHUA kabenb kombaitHy [0 Po3eTKU.

©® 3anycTiTb kKoMbaltH kHonkoto I, @ noTiM Jo3yiiTe Bigno-
BiAHO (PPYKTK, LUTOBXAKOUM iX LUTOBXAYEM.

LLlo6 npouec BUTMCKaHHS CPYKTIB MPOXOAMB MPaBUMbHO

HaaTo rMMBOKe YrBIMHYEHHS peryntolyoro 6onTy He fonyc-

kaeTbCA y moyaTtkosin dasi pobotu. LoiHo nicns ok

CTyreHi BMICTy COKy Y BiAXoAax, CKOPeKTyiTe BignoBiaHO

CTYNiHb YrBUHYEHHS, TaK LLOD oTpuMaTK JOCTaTHIO edeKTB-

HICTb | YHUKHYTY 3aKyMOPEHHS COKOBUTUCKAYA.

©® [ig yac BMTUCKaHHS crocTepiraiTe 3a CyXiCTO BiAXOLiB.
FIKLO BOHM HAAMIPHO CyXi, BUTBMHTITE 6onT (6), Ans no-
nepeKeHHs 3akyMopeHHs BUTUCKaYa Biaxogamu.

CryniHb YrBUHYEHHS BonTa 3anexwTb Bif BUAY | COPTY DpyK-
TiB, LLO NepepobnsioThCs, ANs COKOBUTUX (DPYKTIB i Lyxe
3piNnX — YrBUHTITL 60NT BinbLu rMBOKo, a Ans MaNoCoKOBU-
TUX (OPYKTIB — YTBUHTITb GONT AELLO MEHLUE.

Akwo perynioBahHs GonTom He 3abe3neunTb [OCTATHBOI
e(EKTUBHOCTI BUTUCKAHHS, BIiAXOAM MOXHA MOBTOPHO Mig-
[aTu Jii CokoBUTMCKaYA.

3akynopeHHs Buxogy kamepu (y perymiorodomy 6onTi (3))
BiAX0A4aMM i3 (OPYKTIB 3 BEMUKAM BMICTOM COKY HECe pUamK
3anNTTA NPUBOAY MaLUMHKA.

Y pasi 3aKkynopeHHs BUXOAY kamepy BigxoLamu noTpibHo Bu-
KIMIOYMTM MaLLMHKY. 3BEPHITL 0COBNMBY yBary Ha NPoOLEC BU-
TUCKaHHS COKY, Hanp. Yy He BiAOYNOCcs 3aKynopeHHs OTBOPIB
cuTa. Bigkniovith cokoBuTICKaY Bif MpuBOAY (IAEHTUYHO SIK
Yy BUNajKy 3MilllyBanbHOi kamepu), BUKOHaMTe JeMOHTaxX Co-
KOBWTMCKAYA, OUUCTITb (BUMWIATE) YACTUHM COKOBUTUCKAYA.
Ons muTTs, 0cO6MMBO CuTa, NOTPIOHO BXMBATK LUiTKY, LIO
A0Aa€eTbCA.
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MnuHoK 3 XopHamu (Man. 10)

|. Fanka
II. 3agaTumk xopeH
[ll. Kopnyc 3 peryntoBanbHO0 py4koro
IV. BHyTpiLLHE XOpHO
V. 30BHiLLHE XOPHO
VI. WHek
VII. Kamepa mnuHka
VIIl. Poboya vawa

IX. PiB4ak kopnycy NOBMHEH NOTpanuTX Ha BUCTYN Kamepu
MIVHKa

Onwuc npuctpoio

Lia Hacapka mMoxe OyTv BUKOpUCTaHa AN NepeMenioBaHHs
3epHa, HaCiHHS MacTsHUX KymnbTyp, @ TakoX CyXUX NpoayKTiB
Xap4yBaHHS.

MnuHOK 3 XOpHamu [O3BONSIE MOMOTW Taki MpogyKTH, Sik:
MIWEHNLA, XUTO, OBEC, PUC, 3epHA KaBW, LyKOp, rpeyaHa
Kpyna, HYopHuii nepeLib, AyXMsHUIA (rBO3SUYHIIA) nepeLlp, rip-
YL, TPeLibKi ropixi, NiCOBI ropixw, CyLeHi rpubu, Muraans,
COS1, HACIHHS! NMbOHY, MyLLEHE HACIHHS COHSILLHMKA Ta iH.

BAXIIUBO: MacnaHucmi npodykmu He nepementou-
me Ha MiHiManbHil ycmaHosyi epaHyntosaHHs. [pu-
cmpili Ons nepemesnioeaHHs Moxe 3akneimucs abo
3abnokysamucsi.

BAXITUBO: lMpucmpiti He npudamHuii 0ns nepemento-
8aHHs dyxe meepdux npodykmie, Hanpuknaod, cyue-
Hull 20pPOWOK, KyKYpyO3a — NoN KOPH.

MoHTax mnuHKa Ha M’sicopyoui

Komm kamepa mnuHka (7) noBepHyTa nig kytom 6ins 45°
BMPaBo, HaliHbTE 3MOHTOBAHMI MIMHOK Ha NPWBIZ, BCTaBIB-
LUK BUCTYNW kamepn MivHKa (7) y BUpIi3M NpuBOAY, @ NoTiM
MOBEPHITb Or0 BMIBO [0 MOMOXEHHSI, MPU SIKOMY MoYyeTe
«KIiK» 6nokaan. Lle o3Havae, WO MAMHOK yCTaHOBMEHWIA
NpaBuIbHO.

EKcnnyaTauiﬂ Ta perynioBaHHA MIIMHKa

Mepen neplmm BUKOPUCTaHHAM NomuitTe (AnBiTbea «4M-
LLUEHHA») Ta BuCywWiTh po3ibpaHuit HA YaCTUHU MIMHOK,
a notim nepemonitb 6inst 50 r NpoaykTy (Hanpuknag, 3epHa)
Mpy YCTaHOBL MPUCTPOI Ha NepeMentoBaHHs 3 cepenHiM
po3fpibHEHHAM. 3MONOTHiA MPOAYKT He MpWUAATHWA [O Mo-
[anbLLOTrO BXMBAHHS!, OCKiNbKW BiH 3a6pyaHeHWH i 1oro cnig
BUKUHYTY.

BAXIINBO: MakcumanbHuli Yac 6e3nepepsHoi po6o-
mu MaUHKa cmaHogums 15 xeunuH.

Lls ymoBa noB'AsaHa 3 MakcumarbHUM 4acom poboTu
m'sicopy6ku, ans kotpoi nicns 15 xBunuH poboT NoBUHHA
HacTynuTH bins 45-xBunuHHa nepepsa.

BAXIIUBO: lMpucmpiii He Moxe npayroeamu 6e3 Ha-
eaHmMaxeHHs. 3aexdu neped eMUKaHHSM HanogHimb
1020 npodykmom.



HacunTe 3epHo y pobouy valuy (8), ycTaHoBITb peryntoBarb-
Hy pydky kopnycy (3) Ha rpy6uit nomon, BBIMKHITb ABUTYH
m‘Acopybku. 3MONOTWIA MPOAYKT MOYHE BUCUMATUCS Yepes
OTBIp.

Y 3anexHocTi Bif NoTpibHoro cTynexto nomony abo B1kopuc-
TaHOro 3epHa, 3a 0MOMOrOt0 PErynoBanbHOT Pyykm Koprycy
(3) Bipperyntoitte 3apatunk xopeH (2) Tak, wob oTpumatin
NpOLYKT 3 BiANOBIAHOK rpaHynsLieto. MokpyTuBLLKM pery-
TNIOBAMbHOK PYYKOKD B HAMPAMKY 3a PyXOM TOAMHHUKOBUX
cTpinok, Bu oTpumaeTe npopyKT ApiGHOrO nomony, a nokpy-
TUBLLW Y HANPSIMKY NPOTY PYXY FOANHHIUKOBMX CTPINOK, - NPO-
AYKT rpyboro nomony.

HaiBinblw ApibHui (MiHIManbHMIA) CTyniHb nOMony BUXO-
OMTb NpU BCTaHOBMNEHHI PerynioBanbHoi pydku Ha MiHii 1,
a HalbinbLL KPYMHWI (MaKCUMarnbHUIA) — MPU BCTAHOBNEHHI
peryntoBanbHoi pyyku Ha nikii STOP. [InBiTbcs rpadiuHe no-
3Ha4YeHHs Ha kopnyci (3) Ta 3apaT4mKy XOpeH (2).

3aHaaTo cunbHe 3aKpPYyUyBaHHA Yy BiAKPYYyBaHHS pery-
nioBanbHoOI pyyku 3a ninito STOP nig yac po6oTu moxe
NpU3BECTM A0 NOLIKOKEHHA NPUCTPOLO.

YBATA! PexomeHdyembcs, wob nid yac pobomu
MIIUHKa 3a0amyuk opeH (2) 6ye ycmaHoeneHul Mix
nixieto 1 ma ninieto STOP.

BAXIUBO: lMpu Hadimomy mnuHky HE MOXHA eu-
kopucmogyeamu y M‘acopy6yi ¢yHkuyito PEBEPC
(REVERSE).

YBAT'A! [lam‘amaiime npo pemenibHe MUumms MiIUHKa
neped nepemento8aHHAM pi3Hux npodykmis. Lje do3eo-
JUMb YHUKHYMU 83a€MH020 NPOHUKHEHHSI 3anaxie.

YBATA! ins 6inbw mM‘aKux 3epHOBUX Kynbmyp, makux
Ak 08ec abo HaciHHs NbOHY, cnlid eubpamu ycmaHoe-
Ky 2py603epHUCMO20 nomosty.

YBATA! He 3aensidatime ycepeduHy kamepu nio Yac
MeJIeHHs!, MOMY Wj0 3epHa, W0 iHoO0i 8UCKaKyMb MO-
JXymb Bac nopaHumu (Hanp. oKo).

OunwyeHHs i 36epiraHHsA

MnmHOK He NOTPeBYe YHLLEHHS NICNs KOXHOrO BUKOPUCTaH-
HS (SKLLO MeneTbCs OAVH BU MPOAYKTY), OCKINbKM LHek (6)
3anofirae 3ansraHHio 3anvLLKiB 3epeH y MnuHky. CTanesi
OpHa (4, 5) ocyLwiTb raHyipkoto nicns MuTTS, L6 He Aonyc-
kaT ixHbOI koposii. Y BUnaaKy AoBroTpuBanoro 3bepiraHHs
OpeH, 3abe3neyiTb iXHI0 KOHCepBaL|iio LLNSAXOM 3MalLLlyBaH-
Hst (3 Ljiel0 METO0 MOXeTe 3acTOCyBaTH Hanp. NPOfJoBOsbYe
macno). He 3aHyproiiTe xopHa y kunnsdy Bogy. YacTuHu
3 nnactMack (Ha SIKMX Hemae rpadiiyHUX NO3HAaYeHb)
MOXHa MUTI B nocyaomuiiLi (makc. 60°C).

(Man. 11)

© BuKNtOUiTh KyXOHHWIA KOMBIH i BUAMITL BUMKY NpUeaHy-
BaNbHOro kabento 3 po3eTki.

© BwuilMiTb WTOBXAY | 3HIMITb MUCKY 3 Kamepu Po3ApiBHIo-
BaHHS, kaMepu LUaTKiBHULYi, kamepy BUTUCKaYa (y BUNaA-

Micna 3aKiHyeHHA po6oTu

Ky Hacagku Ans LMTPYCIB paHill 3HIMITb OKPEMO BUTHC-
Kad i peLiTky).

® HatucHitb kHonku Gnokaan (1), 6rok po3apibHIOBaHHS,
kamepy LuaTkiBHULi (@60 Mucky 6roky Ans LMTpycis) no-
BEPHITh (2) BNpaBo i 3HIMITb ii.

©® Y Bunapky Groky Ans UWTpycB, BUIAMITE MydpTy 3 npu-
BOAY.

© 3HiMiTb enemeHTW 6roky po3apiGHIOBaHHS, Kamepu
3 KoBDaCHOK HacafKkot, kamepu BuTMCKaya abo Lwart-
KIBHULJIO.

© BumnTi i BUCYLLEHI peLLiTki 3 0TBOpaMM NOKNAaLITh Y CX0-
BULLE, 3 L€ METOI0:
o BiakpuiiTe cxoBuLLe Y 3aAHil YacTUHI kopnycy.
® HatucHitb 3 060x GokiB 6riokagy cxoBULLa | NOTSAMHITH

1o cebe (K Lie Bka3aHO paHilLe).
® (3) CxoBaiiTe MakcuManbHO ABi PELLiTKM 3 OTBOpaMU,
MOTIM 3aKpUIATE CXOBMLLE i 3aAHIN knanaH (4).

©® (5) CxoBaitte kabenb nerko BCyBawu4W 1oro B OTBIp,
3 SIKOTO BiH BUXOAMTb.

©® (6) CxoBaiiTe Bunky kabenio fo CXoBuLLa.

OunwieHns i 36epiraHHa

© [puBig NpOTPITb 3BONOXEHOK TAHYIPKOK 3 LOAAHHSM
3acoby Ans MUTTS NOCYAMN.

©® [InacTMacoBi YaCTUHW MWIATE Yy TENAil BOAI 3 JOAAHHAM
3acoby s MUTTS KyXOHHOI Mocyan abo 3a no3Ha4eHHs-
MW Y NOCYLOMUIAHIV MaLLIMH.

© MeTanesi YaCTUHM MUiATE Y rapsiilt BOLi 3 AOAAHHAM 3a-
coBy Anst MUTTS KYXOHHOI MOCYAN.

© CrapaHHO OCyLUiTh YMUTI YaCTUHM.

©® PeLwiTK1 i HOXMK NErko 3MaxTe NPOLJOBOMbYMM Macrom
ANs 3aXUCTY Bif, ipXi.

©® Cyxi yacTuHM kamepu po3apibHioBaHHs abo LwaTkiBHWL
30epiTh y Line.

Exonoria - [laBaiite 6aTi Npo HABKONMILHE

cepepoBMLLe

KoxHa ntogmHa moxe 3pobuTm CBilh BHECOK Y CripaBy 0XOpo-
HW npupogay. Lle 30BcimM He cknagHo i He noTpebye BuTpar.
[ins uboro cnif; 3aaTH KAPTOHHY YNaKOBKY Y MYHKT NpUitoMy
makynaTypy, a NonieTUNEHOBI NaKeTV BUKUHY-
TV Y KOHTEHEP ANs nnacTMacy.

3HoLweHnin NpucTpiit cnig BigaaTv y BiLnOBig-
HWIA MYHKT MPUIAOMY, a[DKe 0ro KOHCTPYKTUBHI
enemeHT MOxyTb ByTw HebeaneyHumn ans r—
HaBKOMMLLHBOTO CepeaoBuLLa.

He eukudaiime npucmpiti pazom 3 no6ymosumu gidxo-
damu!!!

BupobHuk He 8i0nosidac 3a MOXNUSI NOWKOOKEHHS], CNPUYUHEH]
3acmocysaHHamM npunady He 3a NPpU3HaYeHHsM abo HenpasubHoK
ekcnnyamauiero. BupobHuk 3anuwae 3a cobot npago y 6ydb-sakuli
MomeHm, 6e3 nonepedHb020 NOBIOOMITEHHS, 3MiHI08amU KOHCMPYK-
uito npunady 3 Memoto 3abeaneyeHHs io2o 8idNosiOHOCMI HopMa-
MUBHUM akmam, cmaHOapmanm, Oupekmusam, a Makox 3 KOHCMPYK-
YiliHux, KomepyiliHux ma iHWuX NPUYUH.
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Nurodymai dél darbo saugos ir tinkamo °

masinélés vartojimo

©® Atjungiant kiStukg nuo elektros tinklo rozetés netrauk uz
laido. )

©® Masinéle jung tik su kintamosios srovés 230 V tampos
tinklu. PY

® Nepaleisk prietaiso, jeigu maitinimo laidas, korpusas
arba laikiklis yra matomai suzaloti. Tokiu atveju atiduok
prietaisg | serviso punkta.

Neatjungiamojo maitinimo laido pazeidimo atveju, pavo- | ®

jui iSvengti, jis turi bati pakeistas nauju pas gamintojq

arba specializuotoje taisykloje, arba gali tai padaryti kva- | @
lifikuotas asmuo. PY

Prietaisq taisyti gali vien tik atitinkamai apmokytas per-

sonalas. Netinkamai atliktas taisymas gali sukelti rimtaq | @

pavojy vartotojui. Trakumy atsiradimo atveju kreipkis

i specializuota serviso punkta. PS

©® Uzbaigus darbg iStrauk prijungiamojo laido kiStuka i$

elektros tinklo rozetés. Paslépk laidg lengvai jstumiantji | @

{ anga i$ kurios jis yra iSvestas, o laido kistuka jdék | jam
skirtg ertme.

©® Nestatyk masinélés ir jos jrangos elementy | virSijanCios | @

60°C temperatdros poveikj.Gali suzaloti masinéle.

©® Bk ypatingai atsargus vartodamas masinéle esant arti | @
vaikams. PY

© Sis prietaisas néra skirtas vartoti asmenims (tame tarpe
vaikams) su ribotais fiziniais, sensoriniais arba protiniais
sugebéjimais, o taip pat neturintiems Ziniy arba patirties,
nebent baty prizidrimi arba instruktuojami dél Sio prietai-

Prie$ keiiant priedus arba prie$ prisiartinant prie judan-
¢iy vartojimo metu prietaiso elementy, i§jung prietaisa.
Prie$ valant maSinéle ir keiciant jos elementus visada i$-
trauk prijungiamojo laido kistuka i$ elektros tinklo rozetés.
Maisto stimimui naudok tik stumtuva. Kity priemoniy
naudojimas gresia masinélés ir pavaros suzalojimu.
Neperkrauk prietaiso pernelyg dideliu produkto kiekiu,
nei per stipriai jj spaudziant (stumtuvu).

Kruop$ciai sumontuok malimo mazga, kadangi blogai
susuktas malimo mazgas sukelia netinkama malimo ko-
kybe, o be to gali bti peiliuko bei sietelio atbukimo prie-
Zastimi. Atbukusius peiliuka ir sietelj pakeisk naujais.
MasSinélés veikimo metu neuzdeng ventiliaciniy angy
korpuso gaubte.

Prietaisg statyk tik ant kieto stabilaus pagrindo.

Jeigu nepavyksta masinélés paleisti — atiduok ja j serviso
punkta.

Malimui skirtg mésa atskirk nuo kauly, sausgysliy,
kremzliy, ir gyslu.

Prie§ malant didesnius produktus, supjaustyk juos | ma-
Zesnius gabaliukus.

Nemalk sausy aguony. Prie§ malant, aguonos turi bati
anksciau nuplikytos ir jmirkusios — mirkant per keliolikg
valandy vandenyje.

Nejmerk masinélés pavaros | vandenj bei neplauk jos po
tekanciu vandeniu.

Neplauk priedy, kai yra sumontuoti ant pavaros.
Korpusui plauti nevartok agresyviy detergenty, tokiy kaip
emulsijos, pieneliai, pastos ir pan. Tarp kitko jie gali pa-
Salinti ant gaubto esancius grafinius informacinius sim-
bolius, tokius kaip: skalés, pazenklinimai, {spéjamieji
zenklai ir pan.

s0 vartojimo asmens atsakingo uz jy sauguma.

Niekada nepalik prietaiso be priezidros jo vartojimo metu.
Neprileisk vaiky prie prietaiso.

Vaikai privalo bti prizirimi, tai uztikrins, kad jie nezais

©® Metaliniy elementy plovimui naudok minksta Sepetél].

Neplauk metaliniy elementy indaplovése. Agresyvios
valymo priemonés vartojamos tuose jrenginiuose su-

kelia auksciau minéty daliy tamséjima. Plauk juos ran-

jiems pavojingu prietaisu. | J el ] &
komis, naudojant tradicinius indy plovimo skyscius.

ZELMER MASINELIY TIPAI
Priedai
1 ' L — Priedas makaronui ir

Tipas 986 Mamg /m’\?rzgas sulcggt;;g\jdé Piaustykle | SulGiaspaudé mG;,'S,'{Q,‘fU " tﬁ)y(jraggaaﬁifsiirgfveju)
986.50 / 986.80 ° ° ° ° ° °/-
986.53 / 986.83 ° ° ° ° o o/-
986.56 / 986.86 ° ° ° 0 o o/-
986.57 / 986.87 ° ° o o o °/-
986.58 / 986.88 ° o o o o o/
986.88MMSL Malimo mazgas su o

metaliniu dubeniu ir - - - -

986.84MMSL 3 sieteliais: 2,7; 4; 8 °
® - pagrindiné jranga, O - papildomus priedus galima pirkti parduotuvése, — - Siuo atveju priedas nepateikiamas

Masinélé komplekte turi tik vieng malimo mazga.
Priedo makaronams ir pyragai¢éiams gaminti aptarnavimo instrukcija yra papildomai pridéta prie Sio tipo masinéliy, kartu su auksciau pateiktu
komplektu.

48



Techniniai duomenys

Techniniai parametrai yra pateikti gaminio nominaliy duome-
ny skydelyje.

Leistinas nenutriikstamo darbo laikas 15 minuciy.
Pertrauka prie§ pakartoting panaudojimg 30 minuciy.
Prietaiso triukSmingumo lygis (Lwa) 77 dB/A.

Prietaisas yra pagamintas Il klases izoliacijoje, jzeminimas

nereikalaujamas @

ZELMER masinélés atitinka galiojanCiy normy reikalavimus.
Prietaisas atitinka Zemiau pateikty direktyvy reikalavimus:

— Zemos jtampos jrangos (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagnetinio suderinamumo (EMC) — 2004/108/EC.

Gaminys nominaliy duomeny, skydelyje yra pazenklintas CE
Zenklu.

Prietaiso aprasymas (Pav. 1)

Maisto produkty malimo masinélé susideda is:
Malimo masinélés pavaros — kiekviena masinélés pavara yra
pritaikyta sumontuoti su kiekvienu ZELMER S.A. gamybos
malimo mazgu, citrusine bei vaisiy suliaspaude, kavos ma-
[Gnéliu ir pjaustykle.
Malimo mazgo, | kurio sudétj jeina:
. Malimo kamera.

1. Sliekinis velenas su jtaisyta sankaba.

Il Peiliukas.

IV. Sietelis su 4 mm skylutémis.

V. Zieding verzle.

VI. Dubuo.
VII. Stumtuvas.

Bei papildomieji priedai:
VIII. Distancinis tarpiklis.
IX. Desry darymo antgalis.
X. Sietelis su 8 mm skylutémis.
XI. Jungiklio mygtukas
XI. ,Revers* mygtukas

Mechaniné variklio apsauga (Pav. 2)

|. Sliekinis velenas

Il. Sankaba

lIl. Varztas M5x20
Masinélé turi mechanine apsauga (Pav. 2), kuri apsaugo
varikli nuo sunaikinimo — masinélés perkovimo atveju (pvz.
{ vidy patekus kaulams), sliekinés pavaros sankabos dantu-
kai isilauzo.
Sunaikintg sankabg pakeisk nauja:
© i$ sliekinés pavaros su sunaikinta sankaba iSsuk varzta,
©® nuimk suzalotg sankaba,
©® uzdek naujg sankaba ir prisuk jg varztu.

~Revers” funkcija

Masinélés pavara turi specialig funkcijg leidziancig trumpam
pakeisti sliekinio veleno apsisukimy krypt, §i funkcija yra
panaudojama pastebéjus reikSmingg malimo proceso apri-
bojima arba apdorojamo produkto pernelyg didelj susikaupi-
ma malimo ertméje (sliekas nepriima dozuojamo produkto).
Tokiu atveju trumpam nuspausk jungiklio ,R” mygtuka, ko
pasekméje produktai bus i§stumti i§ malimo kameros atgal.
Po to vél nuspausk ,,I” mygtuka ir tesk darba toliau.

Jeigu ir toliau sliekiné pavara blokuojasi produkto pertekliu-
mi, reikia pakartotinai panaudoti ,R” mygtuka, iSkrauti pro-
duktg i§ malimo ertmés ir i§ apdorojamo produkto paalinti
malima kliudancias dalis (pvz. sausgysles ir pan.).

Kai kuriais atvejais reikia atsukti zieding verzle ir i$ darbinés
ertmés visiSkai pasalinti auk§¢iau minétas klitis.

Masinélés paruosimas darbui ir jos paleidimas

I8trauk i§ pavaros ertmés reikiama prijungimojo laido ilgj bei

iSimk atitinkamus aksesuarus.

©® Pavarg pastatyk arti elektros tinklo rozetés ant kieto sta-
bilaus pagrindo taip, kad gaubte esancios ventiliacinés
angos nebity uzdengtos.

® Atidaryk daliy laikymo kamerg galinéje gaubto dalyje ir
iSimk atitinkama sietelj (Pav. 3).

Malimo ertméje pagal standartg yra jmontuotas sietelis su

4 mm skylutémis.

©® Prie§ pirmg masSinélés panaudojima, kruopS¢iai nuplauk
{rangos elementus.

® Sumontuok atitinkama prieda, ir prijung jj prie pavaros.

©® |dék prijungiamojo laido kiStuka | elektros tinklo rozete.

® Jungiklio ,I” mygtuku paleisk masinéle (prietaisas suvei-
kia po mazdaug 2 sekundziy).

Malimo mazgas (Pav. 4)

©® | malimo ertme paeiliui {dék:

® Sliekinj veleng su nukreipta j vidy sankaba.

® Ant sliekinio veleno strypo uzdék peiliuka su aSmenimis
nukreiptais sietelio link.

® Po to sietelj taip, kad kySantis kameros apvado dantukas
ieity | sietelio apvade esantj griovelj.

® Suverzk visus malimo mazgo elementus Ziedine verzle —
stipriai iki pasiprie$inimo.

® Uzdék sumontuotg malimo mazgg ant pavaros ir pasuk
{ kaire, kol i8girsi blokiruotés spragteléjima.

Tai rei$kia, kad malimo kamera yra tinkamai sumontuota.

® UZzdék dubenj ant malimo kameros vamzdzio.

Darbas su desry darymo antgaliu (Pav. 5)

©® | malimo ertme paeiliui {dék:

® Sliekinj veleng su nukreipta | vidy sankaba.

® Ant sliekinio veleno strypo uzdék distancinj tarpiklj,

® po to deSry darymo antgalj.

® Suverzk visus elementus ziedinés verzlés pagalba — sti-
priai iki pasipriesinimo.
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Prie§ uzmaunant deSroms gaminti naudojama apvalkalg (Zar-
na), mirkyk ja Siltame vandenyje per mazdaug 10 minuciu.

©® Ant desry darymo antgalio uzmauk $lapy apvalkala.
Atkreipk démesj, kad neuzkiméti antgalyje esanciy nuorini-
mo angu,

Maltos mésos masé uzpildanti apvalkalg negali buti ,perne-
lyg skysta”.

Didelis skyscio kiekis gali sukelti jo iStekéjima ir jsibrovima
{ masinélés vidy.

Citrusineé sulciaspaudeé (Pav. 6)

Citrusiné sulciaspaudeé, tai papildomas priedas, kuris leidzia
i§ citrusinio vaisiaus iSspausti sultis kartu su minkstimu.
Citrusinés sulCiaspaudés mazgas:
|. Sankaba.
II. Dubuo.
Il Sietelis.
IV. 18spaudimo prietaisas.
Atidaryk niSos dangtelj galinéje gaubto dalyje, jo dékagalima
dirbti vertikalioje pozicijoje. Pastatyk pavarg tokioje pozicijo-
je, statant ja ant kieto, lygaus pagrindo.
Ant pavaros uzdek paeiliui:
©® Sankaba.
©® Po to uzdék ant pavaros dubenj ir pasuk i kairg, kol is-
girsi blokiruotés spragteléjima. Tai reiskia, kad dubuo yra
tinkamai jtaisytas.
©® Ant kySancios dubens dalies uzdék sietel] kartu su is-
spaudimo prietaisu.
©® Atitinkamai paruoSk vaisius, perpjaudamas juos per
puse.
© Masinélés prijungimajj laidg prijung prie elektros tinklo
rozetés.
©® Paleisk masinéle jungiklio ,I” mygtuku, o po to uzdék
vaisiaus pusiuke minkstimu ant iSspaudimo prietaiso.
©® Prispausk atitinkama jéga, kuri sukels mechanizmo
sankabos susijungimg ir pradés minkstimo su sultimis
iSspaudimo procesa,

DEMESIO! Sietelio uzsikimsimo suléiaspaude apdoro-
Jjamy vaisiy minkstimu atveju, prietaisq reikia sustab-
dyti, sietelj iSimti ir minkstima is jo pasalinti, kadangi
minkstimo perteklius gali sukelti masinélés pavaros
ertmeés uzpylima.

DEMESIO! Citrusinés suléiaspaudés ispaudimo prie-
taisas darbo metu sukasi, spaudZiant prie jo vaisius
bik ypatingai atsargus su pirstais.

Pjaustykleé (Pav. 7)

|. Trintuvé smulkioms drozléms.
Il Trintuvé stambioms drozléms.
lIl. Trintuvé griezinéliams.
IV. Trintuvé pertrinimui.
V. Fiksatorius su spragtuku.
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VI. Darbiné kamera.

VII. Dubuo.
VIII. Stumtuvas.

Pjaustyklé turi dvi trintuves skirtas smulkinti produktus (gelto-
nq sdrj, morkas, salierus, virtus burokeélius ir pan.) | smulkias
(1) ir { stambias (1) drozles. (1ll) trintuvé yra skirta pjaustyti dar-
zoves (bulves, agurkus, svoginus ir pan.) griezinéliais. (IV)
trintuvé yra skirta bulviy, burokéliy, vaisiy ir pan. pertrinimui.
Kad paruosti pjaustykle darbui:

® Atlenk fiksatoriy (V) ir jstatyk pasirinkta trintuve su san-
kaba nukreipta  darbinés kameros vidy.

©® Uzdaryk fiksatoriy taip, kad spragteléty.

©® Sujung pjaustykle su pavara, kaip mésmalés atveju.

® Didelius produktus anksciau supjaustyk | mazesnius ga-
baliukus, kuriuos be sunkumy, {dési | pjaustyklés darbing
ertme.

® Nesmulkink minksty vaisiy su kietais kauliukais.

©® Uzbaigus darbg iSjung masinéle ir istrauk prijungiamojo
laido kistuka i elektros tinklo rozetés.

® Mediniu Sauk$tu paSalink produkty, likucius likusius trin-
tuvés viduje bei darbingje ertméje.

Trintuviy aSmenys nereikalauja regeneravimo.
Trintuviy keitimas (Pav. 8).

Vaisiy sulciaspaudé (Pav.9)

Vaisiy, suliaspaudé, tai papildomas priedas, kuris leidzia
spausti sultis i neturinin¢iy kauliuky vaisiy tokiu, kaip: avietés,
serbentai, bradkés, agrastai bei papildomai vynuogés ir pomi-
dorai. Uoginius vaisius galima spausti kartu su Ziedkociais.
Sul¢iaspaudés mazgas:
|. SulCiaspaudés kamera.
II. Sliekinis velenas.
1l. Antgalis su sieteliu.
IV. Zieding verzle.
V. Sul€iy nuvedimo latakélis.
VI. Reguliavimo varztas.
VII. Dubuo (i$ malimo mazgo).
VIII. Stumtuvas (i§ malimo mazgo).
IX. Sietelis.
Nr.1 — angos mazesnés.
Nr.2 — angos didesnés.
X. Sandarinimo Ziedas didelis — korpusui 3.
XI. Sandarinimo Ziedas mazas - sliekui 2.

DEMESIO! Vaisiams stumti naudok tik stumtuva.

Suléiaspaudés paruosimas darbui ir aptarnavimas

©® | sulCiaspaudés kamera jdék sliekinj velena,

©® | antgalj jdék sietelj ir uzdék jj ant sliekinio veleno tokiu
badu, kad sietelis baty nukreiptas zemyn, o fiksavimo
griovelis sutapty su suléiaspaudés kameros dantuku.

©® Taip nustatytg antgali prisuk Ziedinés verzlés pagalba
prie sul¢iaspaudés kameros.



©® |[suk reguliavimo varztg | antgalj ir uzstumk sietelj den-
giant] latakelj ant korpuso, kad ant jo uzsifiksuoty.

©® Sumontuoty sulCiaspaude sujung su pavara, kaip apra-
Syta malimo kameros atveju.

©® Ant sulCiaspaudés kameros vamzdzio uzdék dubenj su
paimtu i§ malimo mazgo stumtuvu.

©® Masinélés prijungimojo laido kiStukg sujung su elektros
tinklo rozete.

©® ,I” mygtuku paleisk ma3inéle ir atitinkamai dozuok vai-
sius, stumdamas juos stumtuvo pagalba.

©® Kad vaisiy, iSspaudimo procesas vykty, taisyklingai, pra-
dinéje darbo fazéje nejsuk reguliavimo varzto per giliai.
Po to, {vertinus sulCiy kiekj iSspaudose, atitinkamai suko-
reguok varzto jsukimo gylj, siekiant uZztikrinti pakankama
efektyvuma ir tuo pat metu iSvengti suliaspaudés uzsi-
kimsimo.

® VarZto jsukimo laipsnis priklauso nuo apdorojamy vai-
siy rasies ir jy subrendimo, sultingy ir labai subrendusiy
vaisiy atveju — varZta jsuk giliau, mazo sultingumo vaisiy,
atveju — jsuk jj kiek maziau.

® Jeigu reguliavimas varztu neuztikrina pakankamai efek-
tyvaus i$spaudimo, iSspaudas reikia perleisti per sulCias-
paude pakartotinai.

® Angy uzsiblokavimas labai sultingy, vaisiy iSspaudomis
gresia masinélés pavaros uzliejimu.

©® [3&jimo angai uzsikim3us iSspaudomis, reikia masinéle
sustabdyti, laikant uz cilindrinés dalies nutraukti latakéli
nuo korpuso, atjungti priedg nuo pavaros, atsukti Zieding
verzle, reguliavimio varzta ir iSvalyti priedo elementus.

Po kiekvieno panaudojimo sulCiaspaude reikia iSardyti ir is-

plauti.

(Pav. 10)

Girniniu malanéliu

|. Prispaudimo verzlé

Il. Girny kreiptuvas

IIl. Korpusas su reguliatoriumi

IV. Vidiné girna

V. Ioriné girna

VI. Sraigtinis velenélis
VII. Malnélio kamera
VIII. Dubenélis

IX. Korpuso griovelis turi sutapti su malanélio kameros atsi-
kisimu
Prietaiso aprasymas
Sis priedas gali bati naudojamas gridams, aliejinéms sé-
kloms bei sausiems maisto produktams malti.

Girniniu malanéliu galima malti tokius produktus kaip kviegiai,
rugiai, avizos, ryziai, kavos pupelés, cukrus, grikiai, juodieji
bei kvapieji pipirai, garstycios, graikiniai rieSutai, lazdyno rie-
Sutai, dziovinti grybai, migdolai, sojos, liny séklos, lukstentos
saulégrazos ir pan.

SVARBU: aliejingiems produktams malti nesirinkite
minimalaus granuliavimo smulkumo. Malimo prietai-
sas gali uzsiklijuoti arba uzsiblokuoti.

SVARBU: prietaisas netinka malti labai kietus produk-
tus, pvz., dZiovintus Zirnius, spragintus kukurizus.

Maliinélio montavimas ant masinélés

Maltnélio kamerg (7) paverte mazdaug 45° kampu | desine,
uzdékite sumontuotg maltnélj ant pavaros, kad maltnélio
kameros (7) atsikiSimai patekty | pavaros iSpjovas, ir pasu-
kite jj kairén, kol i8girsite charakteringg uZsifiksavimo garsa.
Tai reiks, kad malanélis pritaisytas teisingai.

Maliinélio naudojimas ir reguliavimas

Prie$ naudodami pirma karta, (zidr. ,VALYMAS") dalimis
iSardytgq maldnélj nuplaukite ir iSdziovinkite, o po to sumalki-
te mazdaug 50 g kokio nors produkto (pvz., griidy), nustate
prietaisg vidutinio smulkumo malimo rezimu. Sumaltas pro-
duktas bus netinkamas vartoti, kadangi uZterStas, todél ji
reikia iSmesti.

SVARBU: maksimali maliinélio nepertraukiamo darbo
trukmé yra 15 minuciy.

Si salyga yra susijusi su maksimalia darbo trukme, nustatyta
masinélei, kuriai po 15 min. darbo turi bati taikoma mazdaug
45 min. pertrauka.

SVARBU: prietaisui neturi bati leidziama veikti be ap-
krovimo. Visuomet pries paleisdami pripildykite jj pro-
duktais.

Supilkite gradus | dubenélj (8), korpuso reguliatoriy (3) nu-
statykite grubesniam malimui ir jjunkite masinélés variklj.
Sumalti produktai ims byréti per iS€jimo anga.

Priklausomai nuo norimo sumalimo laipsnio ar malamy
grudy rasies, korpuso reguliatoriumi (3) nustatykite girny
kreiptuva (2) taip, kad gautuméte atitinkamos granuliacijos
produkts. Sukant reguliatoriy laikrodzio rodyklés kryptimi,
produktai bus malami smulkiau, o sukant prieSinga kryptimi
— stambiau.

Smulkiausias (minimalus) sumalimo laipsnis gaunamas,
nustacius reguliatoriy ties atzyma 1, o stambiausias (maksi-
malus) - nustacius ties atzyma STOP. Zitrékite uzraSus ant
korpuso (3) ir girny kreiptuvo (2).

Pernelyg smarkus reguliatoriaus atsukimas arba nusu-
kimas uz STOP atzymos tuo metu, kai prietaisas veikia,
gali iSSaukti gedimus.

DEMESIO! rekomenduojama, jog malinélio darbo
metu girny kreiptuvas (2) bity nustatytas tarp atZymos
1 ir atZymos STOP.

SVARBU: esant uzdétam malanélivi, DRAUDZIAMA
naudoti masinélés REVERSE funkcija.

DEMESIO! prie$ maldami skirtingus produktus, neuz-
mirSkite iSplauti malinélio. Taip iSvengsite kvapy su-
simaisymo.

DEMESIO! minkstesniems gridams, tokiems kaip avi-
Zos ar liny séklos, turéty bati pasirenkamas stambes-
nio malimo reZimas.
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DEMESIO! Malimo metu nezvilgéiok j malimo ertme,
kadangi i$ jos kartais bina iSmetami gridai, kurie gali
suzeisti (pvz. akj).

Valymas ir konservavimas

Malnélio nebdtina valyti po kiekvieno naudojimo (jeigu
malamas tos pacios ruSies produktas), kadangi sraigtinis
velenélis (6) neleidzia gridy likuciams pasilikti maltnélyje.
Plieno girnas (4, 5) nuplovus nusausink sausa $luoste ko-
rozijai iSvengti. ligalaikiam girny, laikymui uzkonservuok jas
padengiant jy pavirSiy plonu riebaly sluoksniu (gali panaudo-
ti pvz. valgomajj alieju). Girny nenardink | verdantj vanden;.
Plastikines dalis (tas, ant kuriy néra uzrasy) galite plauti
indaplovéje (maks. 60°C).

Uzbaigus darba (Pav. 11)

©® [8jung masinéle ir iStrauk prijungiamojo laido kiStuka i$
elektros tinklo rozetés.

® |Strauk stumtuva ir nuimk dubenj atitinkamai nuo malimo,
nuo pjaustykles bei nuo sul€iaspaudés kameros vamz-
dZio (citrusinés sulCiaspaudés atveju pries tai nuimk ats-
kirai iSspaudimo prietaisq ir sietel]).

©® Nuspausk blokiruotes mygtuka (1), pasuk | desing (2)
malimo mazga, pjaustyklés kamera (arba citrusinés sul-
Ciaspaudés dubenj) ir nuimk.

© Citrusinés sulCiaspaudés atveju nuimk nuo pavaros san-
kaba.

©® [3déliok malimo mazgo, deSry darymo su antgaliu, sul-
Ciaspaudés arba pjaustyklés kameros elementus.

® |Splautus ir iSdziovintus sietelius jdék | jiems skirtg laiky-
mo nisa, tuo tikslu:
o Atidaryk ni$g galinéje korpuso dalyje.
o Paspausk i§ dvieju pusiy niSos blokiruote ir patrauk

{ save (taip kaip anksciau buvo parodyta).
® (3) |dék | nisg nedaugiau kaip du akytus sietelius, po
to uzdaryk nisa ir galinj dangtelj (4).

©® (5) Paslépk laidg lengvai {stumiant jj | anga, i$ kurios jis
yra iSvestas.

©® (6) [dek laido kiStuka i jam skirtg ertme.

Valymas ir konservavimas

©® Pavarg nutrink drégnu, indams plauti skys€iu suvilgytu
skuduréliu.

©® Plastikines dalis plauk Siltame vandenyje su trupuciu
indams plauti skyscio arba pagal pazenklinimus - inda-
ploveje.

©® Metalinius elementus plauk karStame vandenyje su nedi-
deliu indams plauti skyscio priedu.

©® Nuplautas dalis gerai iSdziovink.

© Sietelj ir peiliuka lengvai patepk valgomuoju aliejum, kad
neradyty.

©® Sausas malimo arba pjaustyklés mazgo dalis sumontuok
{ komplektus.
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Ekologija — Rupinkimés aplinka

Kiekvienas vartotojas gali prisidéti prie aplin-

kosaugos. Tai néra nei sunku nei pernelyg

brangu. Tuo tikslu: kartonine pakuote perduok |

makulatiros surinkimo punkta, polietileno (PE)

maiSelius jmesk | plastmasiy kaupimo kontei-

ner, [ Lp U Kaup _
Susinaudojusj prietaisa perduok | atitinkama atlieky surinki-
mo punkta, kadangi esantys prietaise pavojingi komponentai
gali sukelti pavojy aplinkai.

NeiSmesk kartu su komunalinémis atliekomis!!!

Gamintojas neatsako uz galimg Zala, atsiradusig dél gaminio naudo-
jimo ne pagal paskirtj ar netinkamos jo priezidros. Gamintojas pasi-
lieka teise bet kuriuo metu be iSankstinio jspéjimo keisti gaminio mo-
difikacija, siekdamas pritaikyti gaminio charakteristikas galiojancioms
teisés normoms, direktyvoms, o taip pat dél prieZasciy, susijusiy su
prietaiso konstrukcija, estetinémis, prekybos ir kitomis salygomis.



Rekomendacijas par drosibu un masinas
pareizu lietosanu

Nedrikst atslégt ierici no elektroapgades vilk3ot ar vadu.
MasSinu var pieslégt tikai pie mainstravas 230 V tiklu.
Nedrikst iedarbinat ierici, kad elektribas vads ir bojats
vai kad ierices korpuss ir redzami bojats. Defektu iera-
Sanas gadijumos rekomendgjam kontaktéties ar servisa
punktu.

Gadijuma, kad neatslédzamais vads tiks bojats, to jamai-
na speciala servisa, lai izvairoties no bistamibas.

lerici var remontét tikai apmacits personals. Nepareizi
parvadits remonts var bit par nopietnu bistamibu lieto-
tajam. Defektu ieraSanas gadijumos rekomendéjam kon-
taktéties ar specialu servisa punktu.

©® Péc darba pabeigSanas atslégt elektribas vadu no ligz-
das. Paslépt vadu, viegli to iebaZot cauruma, no kura
iziet, un kontaktdaksu paslépt sleptuve.

Nepaklaut ma$inu un piederumu temperatirai virs 60°C.
Tas var bojat masinu.

© Busiet seviSki uzmanigi stradaSot ar masinu bérnu klat-
bitne.
® lerice nav paredzéta lietoSanai personam (seviski ber-

niem) ar ierobezotam fiziskam, sensoriskam vai gara
spéjam, ka arT personam bez zinatnes vai pieredzes,
iznemot gadijumu, kad uzraudz ierices lietoSanu vai ins-
trué par lietoSanu atbildiga par dro$ibu persona.

Nedrikst atstat ierici bez uzraudzibas lietoSanas laika.

Izslégt ierici pirms piederumu maini$anas vai tuvinasa-
nai pie elementiem, kas kustos lietoSanas laika.

Pirms masinas tiriSanas vienmér atslégt elektribas vadu
no tikla ligzdas.

Biksti$anai lietot tikai biditaju. Citu priekSmetu lietoSana
var bat par masinas un dzingjas bojasanas iemeslu.
Nedrikst parslogot ierici ar produkta parmérigu daudzu-
mu, vai ar parak stipru gri$anu (ar bidtaju).

TieSi samontét kapasanas komponentus, jo nepareizi
samontéti elementi var nepareizi kapat produktu, ka ari
var bt par naza un sietina notrulina$anas iemeslu. No-
trulinatu nazu un sietinu mainit uz jaunu.

MasSinas darba laika nedrikst apsegt ventilacijas cauru-
mus korpusa.

lerTci uzstadtt tikai uz cietas virsmas.

Kad masinu nevar iedarbinat — atdodiet to servisam.
Galu, paredzétu kapasanai, atdalit no kauliem, cipslam,
skrimdliem un asinsvadiem.

Lielaku gabalu pagriezt uz mazakiem.

Nedrikst kapat sausu magoni. To pirms kapasanas ap-
brucinat un saslapinat — Iidz dazadam stundam.
Nedrikst gremdét masinas dzingju GdenT, un to nedrikst
mazgat ar plistoss Udens.

Nedrikst mazgat piederumu samontétu uz piedzinas.
Korpusa mazgasanai nelietot agresivu detergentu emul-
sijas, piena, pastu utt. forma.

Tie var likvidét art informéacijas grafisko simbolu, piem.:
skalas, apzimé&jumi, bridinajumi utt.

Metala dalas mazgat ar maigu suku.

Nepielaut bérnus ierices tuvuma.
Uzraudzit bérnus, lai parliecinaties, ka tie nevar spélét

Nedrikst mazgat metala elementu trauku mazgasanas

masinas. Agresivi tiriSanas lidzekli tajas masinas var

bat par to elementu aptumsosanas iemeslu. To var
mazgat tikai ar roku, ar tradicionaliem trauku mazga-

ar ierici.

Sanas skidrumiem.
ZELMER MASINU TIPI
Priedai
Tips 986 Kapasanas Elements = _— Dzirnakmenu Komplekts

komplekss citrusaugiem Evele Spiedéjs dzimavinas makaroniem un cepumiem

Nr.5/Nr. 8 9 0 (tikai 986,5x)
986.50 / 986.80 ° ° ° ° ° o/-
986.53 / 986.83 ° ° ° ° o °/-
986.56 / 986.86 ° ° ° o o o/-
986.57 / 986.87 ° ° o o o o/-
986.58 / 986.88 ° o o o o o/-
986.88MMSL Mal$anas komplekts 1)

ar metala blodu un - - - -

986.84MMSL 3 sietiem: 2,7;4; 8 °
® — pastaviga apgadasana, O - papildu apriko$ana var bat pirkta veikalos, — — apgadasana nav pieejama tada izpildé

Masina ir apgadata tikai ar vienu kapasanas kompleksu.
LietoSanas instrukcija un makaronu un cepumu komplekta apraksts papildi atrodas pie tam masinam un taja komplekta.
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Tehniskas informacijas

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta nominalas tabu-

linas.

Nepartraukta darba pielaujams laiks 15 mindtes.

Partraukums pirms kartgjas iedarbinasanas 30 mindtes.

lerices troksnis (Lwa) 77 dB/A.

lerice ir raZotas izolacijas Il. klasé, nav nepiecieSama ieze-

mésana @

ZELMER ma$inas ievéro speka eso$o normu prasibu.

lerice athild direktivu prasibam:

- Direktiva par zemsprieguma iekartam (LVD)
—2006/95/EC.

- Direktiva par elektromagnétisko saderibu (EMC)
—2004/108/EC.

Produkts ir apziméts ar CE zimi uz nominalas tabulinas.

lerices apraksts (Zim. 1)

Masina partikas produktu kapasanai sastav no:
Masinas dzingjs — katrs dzingjs ir paredzéts AS ZELMER
katra kapasanas kompleksa, elementa citrusaugiem, auglu
spiedéja, kafijas dzirnavas un éveles montazai.
Kapasanas kompleksa, kur$ sastav no:

|. Kapasanas kameras.

II. Gliemeza ar samontétu sajagu.

Ill. Naza.

IV. Sieta ar 4 mm caurumiem.

V. Uzgriezna.

VI. Bloda.
VII. Biditajs.
Un no papildu apgadasanas:
VIII. Distances ieliktna.

IX. Desu uzgala.

X. Sieta ar 8 mm caurumiem.

XI. lesledzgjs

XIl. ,Reversa” poga

Dzinéja mehaniska nodrosinasana (Zim. 2)

|. Gliemezis

II. Sajugs

IIl. Skrave M5x20
Masina ir apgadata ar mehanisko nodroinajumu (Zim. 2),
kas sarga dzingju no bojasana - gliemeza piedzinas sajiga
zobi tiek izlauzti, kad masina ir parslogota (piem. kad noklds
kauli iek$a).
Bojatu sajugu mainit uz jaunu:
® gliemezi ar bojatu sajugu atskravet skravi,
©® nonemt bojatu sajugu,
® uzstadit jaunu un pieskrivét ar skrvi.
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~Reversa” funkcija

MasTnas dzin&jam ir speciala funkcija, kas atlauj uz gliemezu
apgrozibas virziena pagaidu maini$anu, to funkciju var lietot,
kad ir konstatéta kapasanas ievérojama ierobezo$ana vai/un
produkta parmérs kapasanas kamera (gliemezis nevar pa-
nemt dozéto produktu). Tada gadijuma uz Tsu laiku piespiest
»R” pogu — tad bds nonemti produkti no kameras iek3as.
Péc tam atkal piespiest ,I” pogu, lai turpinat darbibu.

Ja gliemezis ir joprojam noblokét ar produkta parméru, vél-
reiz uzspiest ,R” pogu, nonemt produktu no kameras un
dalas, kas ierobezo kapasanu (piem. cipslas utt.).

Nekadas situacijas kameru jaatver un pilnigi janonem ka-

<
Pl

=
<

Masinas sagatavosana darbam un
iedarbinasana

Nonemt no dzingja sléptuves vadu uz attiecigu garumu un

nepiecieSamu aksesuaru.

©® Dzingju uzstadtt pie elektribas ligzdas uz cietas virsmas,
lai neapsegt ventilacijas caurumus korpusa.

©® Atvert sleptuvi korpusa pakalgja dald un nonemt attieci-
gu sietu (Zim. 3).

Standarta siets ar 4 mm caurumiem ir samontéts kapasanas

kamera.

® Pirms masinas pirmas lietoSanas mazgat piederumu

elementus.

Samontét attiecigu piederumu un uzstadit uz piedzinas.

Pieslégt elekiribas vadu pie ligzdas.

Ar pogu — ,I” iedarbinat masinu (ierice saka stradat péc

ap. 2 sekundém).

Kapasanas komplekss (Zim. 4)

©® Kapasanas kamera novietot péc kartas:

® Gliemezu ar sajigu uz iekSu.

® Uz gliemeza varpstu uzstadit nazu, novirzitu ar asme-
niem sieta pusé.

Sietu ta, lai kameras izcilnis nonaktu sieta rieva.
Sagriezt visu kapasanas kompleksa elementu — stipri,
[[dz pretestibai.

Uzstadit samontétu kapasanas kompleksu uz dzingju un
rotét uz kreisu I1dz pozicijai, kad bls dzirdams blokades
klikskis. Tas nozime, ka kamera ir pareizi samontéta.

® Uzstadrt blodu uz kapasanas kameru.

Darbs ar desu uzgalu (Zim. 5)

Kapasanas kamera novietot péc kartas:

Gliemezu ar sajagu uz ieksu.

Uz gliemeZza varpstu uzstadit distances ieliktnu.

Desu uzgalu.

Sagriezt visu elementu ar uzgrieznu — stipri, [idz pretes-
tibai.

Desas Caulai pirms uzstadiSanas jabdt novietota silta Gdent
ap. 10 min.



©® Uz desu uzgalu uzstadrt mitru desas Caulu.

levérot, lai nenoslégt atgaiso$anas caurumus, kas atrodas
uzgalr.

Galu masa nevar bit ,parak kidra”. Skidrumu liels dau-
dzums var bit par izplSanas iemeslu un masinas iekSienes
uzlieSanas iemeslu.

(Zim. 6)

Elements citrusaugiem ir papilda ierice, kura atlauj izspiest
no citrusa augliem sulu ar mikstumu.
Elementa komplekss:

|. Sajugs.

Il. Bloda.

IIl. Siets.

IV. Spiedgjs.
Atvért sléptuves vaku korpusa pakaléja dala, lai bitu iespé-
jams darbs vertikala pozicija. Uzstadit elementu tada pozici-
ja uz cietas, gludas virsmas.

Elements citrusaugiem

Uz dzingja uzstadrt kartgji:

©® Sajugu.

©® Uzstadrt blodu uz dzin&ju un rotét uz kreisu [1dz pozicijai,

kad bus dzirdams blokades klik3kis. Tas nozime, ka blo-

da ir pareizi samontéta.

Uz blodas stavoSo dalu samontét sietu un spiedéju.

Sagatavot attiecigu auglu, uzgrieztu uz pusém.

Pieslégt elektribas vadu pie ligzdas.

ledarbinat masinu ar pogu ,,1”, péc tam ievietot auglu ar

mikstuma pusi uz spiedéju.

©® Piespiest ar attiecigu spéku, kura ieslégs mehanisku un
spieSanas process saks.

UZMANIBU! Gadijuma, kad ierices siets noblokés ar
aug|u biezumu, apturét ierici, atslégt sietu un iztuksot
to, lai mikstuma parmérs nevarétu uzliet ierices piedzi-
nas kameru.

UZMANIBU! Citrusaugu elements darba laika rotés,
basiet uzmanigi, lai neiespilét pirkstus spiedéja.

. Rive smalkam skaidinam.

II. Rive rupjam skaidinam.

lIl. Rive slaniem.

IV. Rive biezeniem.

V. Blokade.

VI. Kamera.
VII. Berama bloda.
VIII. Bidrtajs.
Evele sastav no divam rivém, ar kuram var drupinat produk-
tus uz smalkiem (I) un rupjiem (Il) gabaliem (siers, burkani,
selerija, varitas bietes utt.). Rive (lll) ir paredzéta darzenu
grieSanai uz slaniem (kartupeli, gurki, sipols utt.). Rive (IV) ir
nodomata kartupelu, bieSu, auglu utt. rivésanai.

Lai sagatavot éveli darbtbai:

® Atloctt sprostu — (V) un novietot vienu no rivem ar sajugu
uz kameras iekSu.

® Slégt sprostu.

® Savienot éveles kameru ta, ka maSinas kapasanas ka-
meru.

® Lielu produktu uzgriezt uz mazakiem gabaliem, kuri var
apmesties kamera.

©® Nerivét maigu auglu ar cietiem kauliniem.

©® Péc darba pabeigSanas izslégt masinu un atslegt elektri-
bas vadu no ligzdas.

® Ar koksnes karoti iznemt produktu atlieku no rives vai
kameras.

Rives asmenus nav vajadzigi regenerét.
Rives mainiSana (Zim. 8).

(Zim.9)

Auglu spiedgjs ir papildu ierice, kura atjauj spiest sulu tikai
no augliem bez kauliniem, piem.: avenes, janogas, darza
zemenes, érkSkogas, ka ar papildi vinogas un tomati. Ogu
auglu var spiest ar auglkatiniem.
Spiedéja komplekss:
. Spiedéja kamera.
II. Gliemezis.
ll. Korpuss ar sietu.
IV. Uzgrieznis.
V. Teknite sulu novadisanai.
VI. ReguléSanas skrive.
VII. Bloda (no kapasanas kompleksa).
VIII. Biditajs (no kapasanas kompleksa).
IX. Siets.
Nr. 1 — mazakie caurumi.
Nr. 2 - lielakie caurumi.
X. Liels blivéjoss gredzens uz korpusu 3.
XI. Mazs blivéjoSs gredzens uz gliemeZu 2.

Auglu spiedejs

UZMANIBU! Auglu bikstisanai lietojiet tikai biditaju.

Spiedéja sagatavosana darbam un apkalpoSana

® Spiedéja kamera novietot gliemezu.

©® Korpusa novietot sietu un uzstadrt uz gliemeza attiecigi,
lai siets batu novirzits uz apakSu un pozicionésanas rie-
va bitu uzstadrta uz spiedéja izcilna.

© Ta uzstaditu korpusu pieskravét ar uzgrieznu pie spie-
déja kameras.

©® leskrivét reguléSanas skrlvi korpusa un uz to uzbazt
sieta piesegSanas tekniti [[dz noblokéSanas uz korpusa
momentam.

® Samontéto spiedéju uzstadit uz dzingja, identiski ka ka-
pasanas kameru.

® Uz beramo caurumu uzstadit kapasanas kompleksa blo-
du un biditaju.

©® Pieslegt elektribas vadu pie ligzdas.
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©® ledarbinat masinu ar pogu ,,I”, péc tam attiecigi dozét
auglus, bikstiSot to ar biditaju.
©® Lai auglu spieSanas process varétu notikt pareizi, nepie-
skravét reguléSanas skravi parak stipri sakotnéja darba
fazé. Tikai péc sulas satura limena novértéSanas spiedé
attiecigi korigét ieskrivésanas pakapi, lai sasniegt ap-
mierinoo efektivitati un nenoslégt spiedéju.
©® Skrives ieskrivésanas limenis ir atkarigs no parstradato
auglu veida, suligiem un gataviem augliem — skravi pie-
skraveét dzilak, mazak suligiem augliem — skravi novajét.
© Gadijuma, kad skrive nevar nodrosinat attiecigu spieSa-
nas efektivitati, spiedi vélreiz apstradat masina. Cauru-
mu noblokéSana ar auglu spiedém ar daudz sulu var bat
par masinas dzinéja aplieSanas iemeslu.
Gadijuma, kad izeja ir noblokéta ar atliekam, masinu ap-
turét, péc tam turéSot ar konusa dalu, nonemt tekniti no
korpusa, atslégt uzgalu no dzingja, atskrivét uzgrieznu,
reguléSanas skravi un notirit pierices elementus.

Péc katras lietoSanas spied&ju demontét un nomazgat.

(Zim.10)

Dzirnakmenu dzirnavinas
|

. Uzgrieznis
II. Dzirnakmenu pielagotajs
IIl. Korpuss ar ciparripu
IV. lek3gjais dzimakmens
V. Argjais dzimakmens
VI. Gliemezis
VII. Dzirnavinu kamera
VIII. lekrau$anas paplate
IX. Korpusa ieribojumam jaatrodas
uz dzirnavinu kameras

lerices apraksts

S pierice var bit piemérota graudu, ellas seklu un sauso
partikas produktu mal$anai.

Dzirnakmenu dzirnavinas |auj malt $os produktus: kviesi, ru-
dzi, auzas, risi, pupinu kafija, cukurs, griku putraimi, melnie
graudu pipari, Jamaikas pipari, sinepe, valrieksti, lazdu riek-
sti, Zavétas sénes, mandeles, sojas pupas, linséklas, izlobi-
tas saulgriezes séklas un t.t.

SVARIGI: Nedrikst malt eJju produktus esot minimalam
granulacijas limenim. MaJama ierice var aplipt vai aiz-
sprostoties.

SVARIGI: lerice nav planota Joti cietu produktu malsa-
nai piem. Zavéti zirni, kukuriza popkorns.

Dzirnavinu pieriko$ana uz masinas

Kad dzirnavinu kamera (7) ir pagriezta 45° lenki uz labo
pusi, uzstadiet savienotas dzirnavinas uz pievada ieliekot
dzirnavinu kameras izvirzijumus (7) pievada ieribojumos,
un péc tam pagrieziet to uz kreiso pusi, lidz pozicijas kad
atskan blokades klikskis. Tas nozimé ka dzirnavinas tika pa-
reizi pievienotas.

56

Dzirnavinu lietoSana un regulésana

Pirms pirmas lieto$anas izmazgajiet (skat. , TIRISANA”) un
nosusiniet dalas izjauktas dzirnavinas, un péc tam samaliet
ap. 50 g produkta (piem. graudi) ierices vidéja sasmalcina-
$anas limena rezima. Samalto produktu nedrikst izmantot jo
tas ir notraipits, tas jaizmet.

SVARIGI: Dzirnavinu maksimalais nepartraukta darba
laiks ir 15 minusu.

Tas apstaklis ir saistits ar maksimalo masinas darba laiku,
kurai péc 15 min darba laika nepiecieSams ap. 45 min par-
traukums.

SVARIGI: lerice nevar darboties bez noslogojuma.
Vienmeér pirms ieslégsanas piepildiet to ar produktu.

leberiet graudus paplaté (8), pielagojiet korpusa ciparripu (3)
lielaka biezuma mal$anai, iesledziet masinas dzingju. Sa-
malts produkts izbérs caur spraugu.

Atkarigi no izvéleta malSanas limena vai no lietotiem grau-
diem, ar korpusa ciparripu (3) noreguléjiet dzirnakmenu pie-
lagotaju (2) ta, lai iegatu pieméroti sagranulétu produktu.
PagrieZot to pulkstena raditaja virziena produkts tiks smal-
kak samalts, un pagriezot to pret pulkstena raditaja virzienu
— produkts tiks biezak samalts.

Smalkako (minimalo) mal$anas limeni iegits kad ciparripa
novietota 1 [inija, un lielako (maksimalo) kad ciparripa no-
vietota STOP Iinija. Skatiet uz zZimé&jumu uz korpusa (3) un
dzirakmenu pielagotaja (2).

Parak stipra ciparripas skriivéSana vai izskrivéSana arpus
STOP linijas darbibas laika var izraisit ierices bojajumus.

UZMANIBU! leteikts, lai dzirnavinu darbibas laika dzir-
nakmenu pielagotaju (2) novietotu starp 1 linijas un
STOP linijas.

SVART_GI: Ja dzirnavipas ir pievienotas masinai
NEDRIKST izmantot REVERSE funkciju.

UZMANIBU! Atcerieties lai riipigi izmazgatu dzirnavi-
nas pirms dazadu produktu mal$anas. Ta var izvairi-
ties no smarzu sajauksanas.

UZMANIBU! Mikstakiem graudiem ka auzas vai linsék-
las janovél lielgraudu rézims.

UZMANIBU! Nedrikst likoties kameras iek$a mal$anas
laika, jo daZreiz izSauti graudini var ievainot (piem. aci).

Tiri$ana un konservacija

Dzirnavinas nav jatira péc katras izmanto$anas (malot viena
tipa produktu), tade| ka gliemezis (6) nelauj graudu atliekam
nosésties dzirnavinas. Térauda dzirnakmeni (4, 5) nosusinat
ar lupatinu péc mazgasanas, lai nevarétu ruset. liglaicigas
glabasanas gadijuma noellot dzirnakmenus, lai tos konser-
vét (piem. ar édamu ellu). Dzirnakmenu nedrikst nogremdéts
karsta adent. Plastmasas dalas (kam nav grafisko ziméju-

mu) drikst mazgat trauku mazgajama masina (max. 60°C).



Péec darba pabeigsanas (Zim.11)

© |Izslégt madinu un atslégt elektribas vadu no ligzdas.

©® Nonemt biditaju un blodu no kapasanas kameras, éveles
kameras, spiedéja kameras (citrusaugu elementa gadiju-
ma — vispirms nonemt spiedéju un sietu).

©® Piespiest blokades pogu — (1), kapasanas kompleksu,
rives kameru (vai citrusaugu elementa blodu), pagriezt
(2) uz labu un nonemt.

©® Citrusaugu elementa gadijuma nonemt sajigu no dzi-
néja.

©® Demontét kapasanas kompleksa, kameras ar desu uz-
galu, spiedéja kameras elementu vai éveli.

©® Nomazgatu un nosusinatu sietu ar caurumiem novietot
sléptuve, lai to darit:
o Atvért sleptuvi korpusa pakaléja dala.
o Piespiest no divam pusém sléptuves blokadi un pa-

vilkt uz sevis (ka raditi agrak).
o (3) Paslépt maksimali divus sietus ar caurumiem, péc
tam slégt sleptuvi un pakaléjo vaku (4).

©® (5) Pasléept elektribas vadu, viegli to iebazot cauruma, no
kura iziet.

©® (6) Paslépt kontaktdaksu sléptuve.

Tirisana un konservacija

©® Dzingju noslauctt ar mitru lupatinu ar trauku mazgasanas
[idzeklu.

©® Plastmasas elementus mazgat silta denT ar trauku maz-
gasanas Iidzeklu vai saskana ar apzimé&jumiem trauku
masina.

©® Metala elementus mazgat karsta tdenT ar trauku mazga-
Sanas Idzeklu.

©® Tiesi nosusinat visu nomazgatu elementu.

©® Sietu un nazu mazliet noellot ar partikas ellu, lai nerd-
sétu.

©® KapaSanas kameras vai éveles sausu elementu sa-
montét.

Ekologija — Gadasana par vidi

Katrs lietotajs var palidzét pasargat vidi. Tas

nav grati un dargi. Lai to darit: kartona iepa-

kojumu nodod makulatrai, polietiléna (PE)

maisu izmest uz konteinera plastmasas savak-

Sanai.

Izlietotu dalu atdod attiecigd glabasanas pun- I
kta, jo iericé esoSie bistami elementi var bat

par draudu videi.

Nedrikst izmest ierici ar komunaliem atkritumiem!!!

Razotajs nenes atbildibu par iespéjamo zaudéjumu, kas nodarits
izmantojot sulas spiedi ne péc nozimes vai ari pie nepareizas su-
las spiedes ekspluatacijas. Razotajs saglaba savas tiesibas ierices
modifikacijai jebkura momenta, bez iepriek$éja pazinojuma, ar mérki
ievérot tiesiskas normas, normativus aktus, direktivas vai konstrukti-
vu izmainu ieveSanu, ka arf péc komercialiem, estétiskiem un citiem
iemesliem.
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Ohutusjuhised ja seadme kasutamise reeglid

® Ara tomba pistikut vérgupesast toitejuhtmest tommates.

® Lilita masin ainult vahelduvooluvorku 230 V.

® Arge lilitage seadet sisse, kui toitejuhe véi korpus on
nahtavalt vigastatud. Sellisel juhul andke seade iile tee-
ninduspunkti.

Kui seadme toitekaabel on vigastatud, peab ohu viltimi-
seks laskma selle vélja vahetada tootja, volitatud teenin-

duse voi isiku poolt.

Seadme parandamist véivad teostada ainult vastava
koolitusega todtajad. Ebadigelt teostatud remont voib
tekidada tosist ohtu kasutajale. Rikete tekkimisel palu-

me péérduda volitatud teeninduspunkti poole.

© Paérast t66 Idpetamist vota toitejuhe vdrgupesast. Peida

toitejuhe kergelt Ilkates korpusesse ja pane pistik su-
vendisse.

Masin ja tarvikud ei tohi kokku puutuda Ule 60°C tempe-
ratuuriga. See voib seadet kahjustada

Ole eriti ettevaatlik masinaga toétamisel laste juures-
olekul.

Kéesolev seade ei ole mdeldud kasutamiseks flsiliselt
ja psutihiliselt piiratud ja tajuhéiretega isikute (sh laste)
poolt, vdi isikute poolt, kel pole vajalikke oskusi véi ko-
gemusi seadme kasutamiseks, juhul kui seadet ei kasu-
tata jarelvalve all véi kooskélas kasutusjuhendiga, mille
edastas nende isikute ohutuse eest vastutav isik.

Ara jata seadet kasutamise ajal jérelevalveta. Hoia masi-
nat laste eest ohutus kohas.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et jalgida, et nad ei
méngiks masinaga.

Liilita masin vélja enne tarvikute vahetamist véi seadme

kasutamise ajal likuvatele osadele I1&henemist.

ZELMER HAKKLIHAMASINATE TUUBID

® Enne masina puhastamist ja tarvikute vahetamist vota

alati toitejuhe vérgukontaktist vélja.

® Toidu Ukkamiseks torus kasuta ainult likkurit. Teiste ese-

mete kasutamine voib kahjustada masinat ja mootorit.

@ Ara koorma masinat liigse tootehulga véi liiga tugeva lik-

kamisega (likkuriga).

©® Paigalda hakkimiskomplekt hoolikalt, kuna halvasti kinni

keeratud hakkimismehhanism pohjustab halba hakki-
miskvaliteeti ja voib pdhjustada noa ja sdela nirinemist.
Vaheta niirinenud nuga uue vastu.

@ Arakata kinni korpuse ventilatsiooniavasid, kui hakkliha-

masin tootab.

©® Paiguta seade ainult kdvale stabiilsele alusele.
©® Kui seadet ei ole véimalik kéivitada — anna ta teenin-

dusse.

® Eemalda hakkimiseks mdeldud lihast luud, kddlused,

kdhred ja sooned.

® Enne suuremate toodete hakkimist I6ika need tiikkideks.
@ Ara haki kuive mooniseemneid. Need tuleb enne hakki-

mist Ule valada keeva veega ja leotada — paarteist tundi.

@ Ara pane masina mootorit vette ja dra pese seda voolava

vee all.

@ Ara pese mootorile monteeritud tarvikuid.
© Arakasuta korpuse pesemiseks agressiivseid detergente

emulsioonide, piimade, pastade jms. kujul. Pesemisva-
hendid véivad eemaldada korpuselt sellised graafilised
stimbolid nagu: margistused, hoiatustahised jms.

©® Kasuta metallelementide pesemiseks pehmeid harju.

Ara pese metallosasid néudepesumasinas. Sellises

seadmes kasutatavad pesemisvahendid péhjustavad
metallelementide tumenemise. Pese neid késitsi, kasu-
tades sealjuures tavalist n6udepesuvedelikku.

Tarvikud
Thip 986 imi Makaroni ja kiipsise
P Ha,:klén /ls'\slegde Sidrunipress Loikur Mahlapress Veski seade
ro N (ainult 986,5x tiliibil)
986.50 / 986.80 ° ° ° ° ° o/-
986.53 / 986.83 ° ° ° ° o o/-
986.56 / 986.86 ° ° ° o o o/-
986.57 / 986.87 ° ° o o o o/-
986.58 / 986.88 ° o o o o o/-
986.88MMSL Hakkimiskomplekt o
metallkausi ja - - - -
986.84MMSL 3 sbelaga: 2,7; 4; 8 °
® —pohilised tarvikud, O - lisatarvikud on saadaval kauplustes, —— tarvikud, mis selle tliiibi jaoks puuduvad

Hakklihamasinal on ainult iks hakkimiskomplekt.
Makaroni ja kiipsiseseadme kirjeldus ja kasutusjuhend on lisatud seadme tiilbile, mille varustusse seade kuulub.
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Tehnilised andmed

Tehnilised andmed paiknevad toote andmesildil.

Lubatud té6aeg 15 minutit.
Vajalik vaheaeg enne uut kivitamist 30 minutit.
Miratase (Lwa) 77 dB/A.

Hakklihamasinal on Il klassi isolatsioon ja ta ei vaja maanda-
mist @

ZELMER hakklihamasinad tdidavad kehtivate normide ndu-
deid.

Seade vastab alljargnevate direktiivide nduetele:

- Madalpinge direktiiv (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektrimagnetiline tihilduvus (EMC) — 2004/108/EC.
Toode on mérgistatud CE tahistusega andmesildil.

Seadme kirjeldus (Joonis 1)

Hakklihamasina elemendid:
Seadme mootor — iga hakklihamasina mootor on kohantatud
iga ZELMER S.A. hakkimiskomplekti, sidrunipressi, mahlap-
ressi, kohviveski ja I6ikuri paigaldamiseks.
Hakkimiskomplekt, kuhu kuuluvad:
. Hakkimistoru.

II. Metallitigu kaitseriiviga.

IIl. Nuga.

IV. Ketasvdre 4 mm aukudega.

V. Réngasmutter.

VI. Kauss.
VII. Likkur.

Lisatarvikud:
VIII. Eralduslli.

IX. Vorstisarv.

X. Vore 8 mm aukudega.
XI. Sisse valjaliliti
XIl. ,Revers” nupp

Mehaaniline mootori kaitse (Joonis 2)

|. Metalltigu

II. Turvalukk

II. Kruvi M5x20
Hakklihamasinal on mehaaniline kaitse mootori llekoorma-
mise eest (Joonis 2) — metallteole paigaldatud turvaluku
hambad purunevad, kui hakklihamasina té6koormus on liga
suur (nait. kui masinasse on sattunud luud).
Purunenudturvalukk vaheta uue vastu:
® keera purunenud turvalukuga metallteolt lahti kruvi,
©® eemalda purunenud turvalukk,
©® paigalda uus turvalukk ja keera see kruviga kinni.

~Revers” (tagasikdigu) funktsioon

Masina mootoril on spetsiaalne funktsioon, mis lubab tigu-
volli suuna hetkelist muutmist, mida tuleb kasutada juhul, kui
hakkimine mérgatavalt aeglustub véi/ja tekib liigne tootehulk
hakkimistorus (metalltigu ei vii etteantud tootehulka edasi).
Sellisel juhul vajuta luhidalt nupule ,R” ja torus olev toode
liigub tagasi.

Seejarel vajuta uuesti nupule ,I” ja jatka hakkimist.

Kui tiguvdll on edasi blokeeritud liigse tootehulgaga, vajuta
uuest nupule ,R”, eemalda toode torust ja puhasta toode
hakkimist takistavatest osadest (nait. kddlused jms.).
Mdningates olukordades soovitame toru lahti keerata ja eel-
nimetatud takistused taielikult eemaldada.

Seadme tooks ettevalmistamine ja

kaivitamine

Toémba hakklihamasina slvendist vélja vajalikus pikkuses
toitejuhe ja vajalikud tarvikud.

©® Aseta masin vorgukontakti lahedusse kdvale alusele
nii, et korpuses olevad ventilatsiooniavad ei oleks kinni
kaetud.

©® Ava korpuse tagaosas paikev peidik ja vdta sealt sobiv
ketasvore (Joonis 3).

Tavaliselt paigaldatakse hakkimistorusse 4 mm aukudega

vore.

® Enne masina esimest kasutamist pese hoolikalt kdik tar-
vikud.

® Monteeri vajalikud tarvikud ja paigalda mootorile.

©® Lilita toitejuhe vorgupistikusse

©® Kaivita masin lilitiga I’ (seade on té6valmis umbes
2 sekundi pérast).

(Joonis 4)

Too hakkimiskomplektiga

Pane hakkimistorusse jarjestikku:

® metalltigu kaitseriiviga sissepoole,

©® metallteo otsikule nuga teradega vére suunas,

® vore nii, et hakkimistorus olev nukk laheks véres olevas-
se soonde.

©® Keera koik hakkimiskomplekti elemendid tugevasti kinni
kuni vastupanu tekkeni.

©® Paiguta monteeritud hakkimiskomplekt mootorile ja kee-
ra vasakule, kuni kuuled blokaadi ploksatust.

® Pane kauss hakkimistorule.

(Joonis 5)

Too vorstisarvega

Pane hakkimistorusse jérjestikku:

© metalltigu kaitseriiviga sissepoole,

® pane metallteo otsikule eralduslilli,

® vorstisarv.

©® Keera kdik elemendid tugevasti kinni.

Enne vorstisoole panekut masinale leota seda soojas vees
umbes 10 min.
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® Pane vorstisarvele marg sool. Jalgi, et sarvel olevad
ventilatsiooniavad ei oleks kinni kaetud.

Soolt téitev lihasegu ei tohi olla liiga vedel. Suur vedelike

hulk véib pdhjustada nende véljavoolamise ja masinasse

sattumise.

Sidrunipress (Joonis 6)

Sidrunipress on tarvik, mille abil saab sidrunist vélja pressida
mahla koos viljalihaga.
Sidrunipressi osad:
. Kaitseriiv.

Il. Kauss.

Il. Sdel.

IV. Press.
Ava korpuse tagaosas oleva peidiku kaas, mis véimaldab t66
pustiasendis.
Pane seade pustiasendisse kvale, tasasele alusele.
Paigalda mootorile jarjestikku:
© Kaitseriiv.
® Pane kauss mootorile ja keera seda vasakule, kuni see
laheb kldpsatusega paigale. Blokaadi kldpsatus tahen-
dab, et kauss on paigaldatud dieti.
Paigalda kausi véljaulatuvale osale sdel ja press.
Valmista ette sidrunid, I6ika nad eelnevalt pooleks.
Pane seadme toitejuhe vorgupesasse.
Pane seade td6le, vajutades nupule - ,,1” ja paiguta sid-
run viljalihaga pressile.
©® Vajuta piisava tugevusega, et mehhanismhakkaks toole

ja algaks mahla véljapressimine.

TAHELEPANU! Juhul, kui séel ummistub puuviljade
viljalihaga, tuleb masin seisatada, soel eemaldada ja
puhastada viljalihast, kuna liigne viljaliha kogus voib
pohjustada masina ajami kambri tditumise vedelikuga.

TAHELEPANU! Kiivitunud sidrunipress poérleb, ole
seega ettevaatlik puuviljade pressile surumisel sorme-
dega.

Loikur (Joonis 7)

. Riiv véikeste ribade Idikamiseks.

Il. Riiv paksemate ribade I6ikamiseks.

Il Riiv vilutamiseks.

IV. Riiv plireede valmistamiseks.

V. Blokaad.

VI. Toru.
VII. Kauss.
VIII. Lukkur.
Laikuril on kaks riivi dhukeste (1) ja paksemate (Il)ribade riivi-
miseks (juust, porgand, seller, keedetud peet jms.). Kolmas
riiv (Ill) on m&eldud juurviljade viilutamiseks (kartulid, kurgid,
sibulad jms.). Neljas riiv (IV) on mdeldud piree valmistami-
seks kartulitest, peetidest, puuviljadest jms.
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L6ikuri toks ettevalmistamiseks:

® Tee blokaad (V) lahti ja pane ks riividest torusse.

® Sulge blokaad.

@ Uhenda Iaikuri toru nii nagu hakklihamasina toru.

® Suuremddtmelised tooted I6ika eelnevalt tiikkideks, mis
mahuvad torusse.

Ara tiikelda pehmeid puuvilju suurte kividega.

©® Pérast t66 16ppu lilita masin valja ja vota toitejuhe sei-
nakontaktist.

©® Eemalda riivi voi torusse jaanud tootejaagid puulusikaga.

Riivide terad ei noua teritamist.

Riivide vahetamine (Joonis 8).

(Joonis 9)

Mahlapress on lisatarvik, millega saab pressida mahla kivi-
deta puuviliadest ja marjadest nagu: vaarikad, mustsdstrad,
maasikad, tikrid, viinamarjad ja tomatid. Marjadest saab
mahla pressida neid eelnevalt tupplehtedest puhastamata.

Mahlapress

Mahlapressi osad:
. Pressi toru.
Il Tiguvall.
1l. Korpus sbelaga.
IV. Kruvi.
V. Mahlarenn.
VI. Regulatsioonikruvi.
VII. Kauss (hakkimisseadmelt).
VIII. Likkur (hakkimisseadmelt).
IX. Stel.
Nr 1 - vaiksemad augud.
Nr 2 — suuremad augud.
X. Suur tihendusréngas kerele 3.
XI. Vaike tihendusrdngas tiguvdllile 2.

TAHELEPANU! Kasuta puuviljade ja marjade taitmisto-
russe liikkamiseks ainult liikkurit.

Mahlapressi ettevalmistamine ja pressiga toota-

mine

©® Paiguta pressi torusse tiguvoll.

©® Paigalda korpusesse sdel ja pane see tiguvdllile nii, et
s6el paikneks suunaga allapoole ja torus olev nukk sa-
tuks soonde.

® Keera korpus kruviga pressi korpuse kilge.

©® Keera korpusesse regulatsiooninupp ja paigalda sellele
renn, mis kaitseb sdela, kuni see kipsuga korpusele
kinnitub.

©® Paigalda kokkupandud press mootorile samamoodi, kui
on kirjeldatud hakkimistoru paigaldamise puhul.

® Pane etteandmistorule kauss ja Iikkur lihaseadmelt

Pane seadme toitejuhe vorgukontakti.

©® Kaivita seade lillitiga - ,,I” ja seejarel doseeri puuvilju
vastavalt, lukates neid likkuriga.



©® Et mahlapressimine kulgeks probleemitult, &ra keera
regulatsiooninuppu liiga tugevalt t66 algfaasis. Vaata,
milline on mahla sisalduse aste eemaldatas viljalihas ja
korrigeeri vastavalt kruvi asendit, et saavutada piisav
efektiivsus ja valtida pressiummistumist.

® Kruvi kinnikeeramise aste oleneb puuviljade sordist,
mahlaste ja vaga kipsete puuviliade puhul keera kruvi
tugevamalt kinni, vahem mahlakamate puuviljade korral
keera kruvi vahem.

® Kui regulatsiooninupp ei kindlusta piisavat pressimise
efektiivsust, tuleb eemaldatud puuviljaliha uuesti |abi
pressi lasta.

©® Avade blokeerimine vaga mahlakate viljadega voib pdh-
justada mahla valgumise seadme mootorisse.

©® Vaéljalaskeava ummistumisel viljalihaga tuleb masin vélja
lilitada, votta korpuselt renn, eemaldada mootorilt sea-
de, keerata sellelt kruvi, regulatsioonikruvi ja puhastada
seadme osad.

Parast iga kasutamist tuleb press lahti vétta ja pesta.

Veski

. Kruvikinniti

II. Jahvatusketaste regulaator

lIl. Kruvirattaga korpus

IV. Sisemine jahvatusketas

V. Vélimine jahvatusketas

VI. Varras
VII. Veski teraruum
VIII. Kauss

IX. Korpuse serv peab sattuma veski teraruumi eendisse

(Joonis 10)

Seadme kirjeldus

Lisaseadet voib kasutada teravilja, dlirikaste kaunviljade ja
kuivade toiduainete jahvatamiseks.

Veski vimaldab jahvatada selliseid aineid nagu nisu, rukist,
kaera, kohviube, suhkrut, tatart, musta terapipart, virtspipart,
sinepiseemneid, kreeka pahkleid, metsapahkleid, kuivatatud
seeni, mandleid, sojaube, linaseemneid, puhastatud p&eva-
lileseemneid jne.

TAHTIS: Ara jahvata olirikkaid aineid kéige vaiksemal
jahvatusastmel. Jahvatusseade voib kinni kleepuda
voi blokeeruda.

TAHTIS: Seade ei sobi viga kovade ainete, nagu néi-
teks kuivatatud herneste, popkornimaisi jahvatami-
seks.

Veski paigaldamine masinale

Kui veski teraruum (7) on keeratud umbes 45° nurga all
paremale, paigalda kokkupandud veski ajamile nii, et veski
teraruumi (7) eendid oleksid vaheldumisi siivenditega ajamil,
jargmiseks keera see vasakule asendisse kuni kuuled lukusti
,klopsu”. See tdhendab, et veski on korrektselt paigas.

Veski kasitlemine ja reguleerimine

Enne esmakordset kasutamist pese (vaata ,PUHASTAMI-
NE”) ja kuivata osadeks lahtivoetud veski. Seejarel jahvata
umbes 50 g ainet (nt nisu) seadistades seadme keskmisele
jahvatusastmele. Jahvatatud aine ei kdlba jargnevaks tarbi-
miseks, see on saastunud ja tuleb &ra visata.

TAHTIS: Maksimaalne veski vaheaegadeta to6tamise
aeg on 15 minutit.

See tingimus on seotud masina maksimaalse tddajaga, kus
15 minutile td6le peab jargnema umbes 45 minutiline paus.

TAHTIS: Seade ei vé6i téotada tiihjalt. Enne kaivitamist
tdida see alati jahvatatava ainega.

Puista terad kaussi (8), sea korpuse kruviratas (3) jameda-
male jahvatusastmele, liilita sisse masina mootor. Jahvata-
tud aine hakkab avavusest valja tulema.

Séltuvalt jahvatusastmest voi kasutatavatest teradest regu-
leeri jahvatusketaste regulaatorit (2) korpuse kruvirattaga (3)
nii, et saad aine sobiva jahvatusastme.

Keerates seda kellaosutite likumise suunas, saad peene-
malt jahvatatud aine. Keerates seda kellaosutite likumisele
vastupidises suunas, saad jamedamalt jahvatatud aine.
Kdige peenema (minimaalse) jahvatusastme saad reguleeri-
misnupu seadmisel joonele 1, kdige jagmedama (maksimaal-
se) jahvatusastme reguleerimisnupu seadmisel joonele STOP.
Vaata joonist korpusel (3) ja jahvatusketaste regulaatoril (2).
Liiga tugev reguleerimisnupu sisse- voi véljakeeramine
STOP joone suhtes seadme to6tamise aja voib pohjusta-
da seadme kahjustamist.

TAHELEPANU: Soovitame veski to6tamise ajal seada
Jjahvatusketaste regulaator (2) joonte 1 ja STOP vahele.

TAHTIS: Peale veski paigaldamist EI TOHI kasutada
funktsiooni REVERSE.

TAHELEPANU: Pea meeles pesta veskit korralikult
enne erinevate ainete jahvatamist. See aitab viltida
I6hnade segunemist.

TAHELEPANU: Viga pehmete teraviljade nagu kaera
Jja linaseemnete puhul tuleks valida jamedam jahva-
tusaste.

TAHELEPANU! Arge vaadake kambri sisse kiviveski
kasutamise ajal, kuna viljalendavad teratiikid voivad
Teid haavata (nditeks vigastada silmi).

Puhastamine ja hooldus

Veski ei ndua peale igakordset kasutamist puhastamist (kui
jahvatate Uhe sorti aineid), sest varras (6) valistab terade
jaémise veskisse. Kuivata terasest jahvatavad osad (4, 5)
peale pesemist ratikuga, et kaitsta neid korrosiooni eest. Pi-
kaaegse séilitamise korral méari neid rasvainega (v6id kasu-
tada selleks naiteks toidudli). Ara pane jahvatavaid terasosi
keevasse vette. Plastikust osi (millel pole jooniseid) vdib
pesta ndudepesumasinas (maks. 60°C veega).
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Parast too loppu (Joonis 11)

©® Lilita masin vélja ja vota toitejuhe seinakontaktist.
©® Véta vélja likkur ja vota kauss hakkimistorult voi I6ikuri
vOi mahlapressi taitetorult (sidrunipressi puhul vétte eel-
nevalt eraldi torult press ja soel).
©® Vajuta blokaadi nuppudele (1), keera hakkimiskomplekt,
Idikuritoru (v&i sidrunipressi kaussi) paremale (2) ja véta
see lahti.
\/6ta sidrunipressi kaitseriiv mootorist.
Véta lahti hakkimiskomplekti, vorstisarve, mahlapressi
taitetoru voi 16ikuri elemendid.
® Pane pestud ja kuivatatud vored peidikusse, selleks:
o Ava korpuse tagaosas olev siivend.
o Vajuta kahelt poolt peidiku blokaadi ja témba seda
enda poole (nii nagu eespool naidatud).
o (3) Pane siigavale peidikusse kaks vére, sulge peidik
ja tagumine klapp (4).
© (5) Peida toitejuhe, likates seda avasse.
©® (6) Paiguta siivendisse toitejuhtme pistik.

Puhastamine ja hooldus

©® Mootor puhasta ndudepesuvedelikuga niisutatud lapiga.

©® Materjalist osad pese soojas vees ndudepesuvahendiga

vOi vastavalt méargistustele néudepesumasinas.

Metallosad pese kuumas vees néudepesuvahendiga.

® Kuivata pestud osad hoolikalt.

o Olita véresid ja nuga kergelt toidudiga, et kaitsta neid
roostetumise eest.

©® Monteeri hakkimistoru véi 16ikuri elemendid kokku.

Kaitseme keskkonda

lga kasutaja vdib kaasa aidata keskkonnakaitsele. See ei ole
raske ega kulukas. Selleks:

Anna papist pakendid makulatuuri. Polietile-

enist (PE) kotid viska plastikmaterjalide kontei-

nerisse.

Anna kasutatud seade (le vastavasse ladusta-

miskohta, kuna seadmes olevad ohtlikud ele- [N
mendid vdivad kahjustada keskkonda.

Ara viska seadet vilja olmejaitmetegall!

Tootja ei vota enda peale vastutust kahjude eest, mis on pohjustatud
toote kasutusjuhendi eiramisest voi toote mitteotstarbelisest kasuta-
misest. Tootja jétab endale Giguse toote muutmiseks mistahes ajal ja
sellest eelnevalt informeerimata, selleks et toode vastaks digusees-
kirjadele, normidele, direktiivide néuetele voi muul pohjusel (ehitus,
kaubandus, esteetika jm).
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Upute za sigurnost i pravilnu uporabu stroja
za mljevenje

Ne izvladiti utikaca iz utiénice vukuci za prikljucni kabel.
Stroj prikljucivati iskljucivo na mrezu napona 230 V.

Ne ukljucivati uredaj, ako su napojni kabal ili kuciste ili
ruice vidljivo o$teceni. U takvom slucaju treba uredaj
dati u servis.

Ako napojni kabal, koji je fiksno prikljuéen na uredaj
bude ostecen, isti treba biti zamijenjen kod proizvodaca

ili

u specijalnoj radionici za popravak ili od strana speci-

jalizirane osobe, a sve u cilju izbjegavanja opasnosti od
strujnog udara.

Popravke uredaja mogu obavljati iskljuc¢ivo obucene
osobe za takve vrste poslova. Nepravilno izvedena po-
prawka moZe izazvati ozbiljne opasnosti za korisnika.

U

slucaju nastanka smetnji na uredaju treba se obratiti

u specijalizirani servisni punkt.

Po zavrSetku rada prikljuéni kabal treba iskljuciti iz uticni-
ce na mrezi. Sloziti kabal i utika¢ kabla u spremnik.

Ne izlagati stroj i opremu temperaturi iznad 60°C, jer to
moze dovesti do o$tecenja.

Obratiti posebnu pozornost na prisutnosti djece tijekom
rada stroja.

Ovaj uredaj nije namijenjem za uporabu od osoba (u tom
i djeca) s ograni¢enim fizickim i psihickim sposobnosti-
ma, a jednako tako i osoba koje nemaju iskustva i znanja
za ovake vrste strojeva, osim ako budu posebno nadzi-
rane ili budu instruirane za koriStenje uredaja od strane
osobe koja je odgovorna za njihovu sigurnost.

Nikada ne ostavljati uredaj bez nadzora tijekom njegovog
rada. Ne dozvoljavajte pristup djeci do uredaja.

Djecu treba drZati pod nadzorom kako se nebi igrala sa
uredajem.

Iskljuciti uredaj tijekom promjene pribora, a isto tako u slu-
Caju priblizavanja rukama dijelu stroja koji je u pokretu.
Prije CiS¢enja stroja i promjene pribora uvijek iskljucite
kabal iz uti€nice.

Za potiskivanje proizvoda za mljevenje koristite samo
specijalni potiskivac. Koristenje drugih predmeta u tu svr-
hu prijeti opasnost ostecenja stroja i njegovog pogona.
Ne preopterecivati stroj velikom koli¢inom proizvoda niti
prejakim potiskivanjem (potiskivacem).

Precizno montirati sklop za mljevenje, budu¢i da loSe
montiran sklop uzrokuje loSe mljevenje, a zbog toga
dolazi i do zatupljivanja noza i sita. Zatupljeni noz i sito
zamijeniti novim.

Tijekom rada stroja ne smiju se zatvarati ventilacijski
otvori na oklopu stroja.

Stroj stavljajte samo na stabilnu, tvrdu podiogu.

Ako se stroj ne moZe pokrenuti — predati ga u servis.
Meso namijenjeno mljevenju treba odvojiti od kosti, hr-
skavice i Zila.

Prije mljevenja, meso treba isjeci na manje komade.
Nemojte mljeti mak u suhom stanju. Prije mljevenja mak
mora biti preljeven kipuéom vodom i dobro namocen —
nekoliko sati.

Pogon stroja ne smije se zagnjurivati u vodu, niti se smi-
je prati teku¢om vodom.

Nemojte prati opremu montiranu na pogonu.

Za pranje oklopa nemojte koristiti agresivnih deterdzena-
ta kao Sto su emulzije, mlijeka, paste i tome sliéno.
Takva sredstva mogu medu ostalim izbrisati informacije
koje su nanesene na stroju u obliku grafickih simbola kao
Sto su: podioke, strijelice, znaci opasnosti, upozorenja i sl.

® Zapranje metalnih dijelova treba koristiti mekanu ¢etku.

Ne perite metalne dijelove u perilici. Agresivna sred-
stva za ¢iScenje u takvim uredajima uzrokuju nagriza-
nje i zatamljivanje gore navedenih dijelova. Prati ruéno
i koristiti klasi¢na sredstva za rucno pranje posuda.

TIPOVI STROJEVA ZELMER
Oprema
Tip 986 Sklop za mljevenje ) ' Dodatak za | Brusilicaza | Sklop za makarone i kolace
Citruseta Rezalica o .
Br5/Nr8 rezanje voca 2vrnje (samo za 986,5x)
986.50 / 986.80 ° ° ° ° ° o/-
986.53 / 986.83 ° ° ° ° o o/-
986.56 / 986.86 ° ° ° o o o/-
986.57 / 986.87 ° ° o) o o o/-
986.58 / 986.88 ° o) o o o o/-
986.88MMSL Postrojenje za mljevenje o
sa metalnom posudom - - - -

986.84MMSL i 3 sitima: 2,7; 4; 8 °

® —osnovna oprema, O — dodatna oprema moze se kupiti u prodavaonicama, — — oprema nedostupna u ovoj verziji

Stroj je opremljen samo jednim sklopom za mljevenje.
Upustvo za uporabu i opis sklopa za makarone i kolae je dodatno priloZen za ovaj tip strojeva za mljevenje zajedno sa gore navedenim sklopom.
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Tehnicki podaci

Tehnicki podaci dati su na nazivnoj tablici proizvoda.

Dozvoljeno vrijeme neprekidnog rada 15 minuta.
Vrijeme pauze do ponovnog uklju€ivanja 30 minuta.
Razina buke (Lwa) 77 dB/A.

Stroj izveden je u klasi Il klasie izolacije, ne treba uzemlje-
nje @

Strojevi za mljevenje ZELMER ispunjavaju obavezujuce nor-
me.

Uredaj je usugladen sa zahtjevima direktive:

- Elektricni niskonaponski uredaji (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagnetska kompatibilnost (EMC) — 2004/108/EC.

Proizvod je oznacen znakom CE na nazivnoj tablici.

(s1.1)

Stroj za mljevenje prehrambenih proizvoda sastavljen je od:

Pogon stroja — svaki pogon prilagoden je za montazu sva-
kog sklopa za mljevenje, citrusete, dodatka za rezanje voca,
mlinca za kavu i rezalice proizvodnje ZELMER S.A.

Opis stroja

Sklop za mljevenije u koji spada:
|. Komora za mljevenje.
Il. Puz sa montiranom spojnicom.
Ill. Noz.
IV. Sito s otvorima 4 mm.
V. Matica.
VI. Posuda za punjenje.
VII. Potiskivac.

Dodatna oprema u koju ulazi:
VIII. Distanski umetak.
IX. Mesarski dodatak.
X. Sito s otvorima 8 mm.
XI. Gumb prekidaca
XII. Gumb ,Revers”

Mehanicko osiguranje motora (SI. 2)
I. Puz
Il. Spojnica
Il Vijak M5x20
Stroj za mljevenje posjeduje mehanicku zastitu motora (SI. 2)
— zubi spojnice pogona ¢e se slomiti ako se stroj preoptereti
(npr. ako u unutradnjost dode kost).
OStecenu spojnicu treba zamijeniti novom:
® na puza, na kom je oStecena spojnica, treba odvrnuti
vijak,
® razdvajiti spojnicu,
® staviti novu i zavrnuti vijak.
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Funkcija ,,Rewers”

Pogon stroja posjeduje posebnu funkciju zahvaljujuéi kojoj
moguca je trenutana promjena smjera kretanja puza. Funk-
cija je primijenjena u slucaju znatnog ograni¢enja mljevenja
i fili u komori mljevenja nade se previse proizvoda (puz ne
uzima doziranog proizvoda). U takvom slucaju pritisnite
gumb ,,R” — prekidaca, tada proizvodi iz komore bit ¢e uklo-
njeni.

Zatim opet iskljucite gumb ,,I” i nastavljajte daljnji rad.

Ako je dalje puz blokiran zbog suvise velike koli€ine proi-
zvoda, treba ponovno pritisniti gumb ,,R”, ukloniti proizvod
iz komore te ukloniti iz proizvoda dijelove koji uzrokuju da
mljevenje nije moguce (npr. tetive i sl.). U nekim situacijama
treba demontirati komoru i potpuno ukloniti gore nadedene
probleme.

Priprema stroja za pustanje u rad

Izvuéi iz spremnika kabal odgovarajuce duzine i ostali pribor.

® Pogon stroja postaviti blizu utiénice na ravnoj, tvrdoj pod-
lozi, tako da otvori za ventilaciju i hladenje Sto se nalaze
na oklopu, budu slobodni za cirkulaciju.

® Otvori spremnik u zadnjem dijelu oklopa i uzeti odgova-
rajuce sito (SI. 3).

Standardno sito s otvorima 4 mm je montirano u komori mlje-

venja.

® Prije prve oporabe treba oprati elemente opreme.

® Montirati odgovarajuce elemente za mljevenje.

® Prikljuciti kabal na utiénicu gnijezda napajanja.

® Pritisnuti na gumb — ,,I” prekidaca i ukljuciti stroj (stroj
pocinje raditi nakon okolo 2 sekundi).

Sklop za mljevenje (SI. 4)

U komoru za mljevenje staviti po redu:
©® Puz okrenut spojnicom prema unutrasnjosti.
® Narukavac puza staviti noz ostricama okrenut prema situ.

©® Sito namjestiti tako da kanali¢ na njemu legne na zub
u kucisto u situ.

©® Pritegnuti sve elementi sklopa za mljevenje — do potpu-
nog otpora.

©® Postaviti prikljuak za mljevenje na pogon i okrenuti na
lijevo u polozaj u kom se Euje uskakanje blokade pri-
kljucka za pogon (,click”). To oznaCava da je komora
pravilno montirana.

©® Postaviti posudu na komoru za mljevenje.

Rad s mesarskim lijevkom (S1. 5)

U komoru za mljevenje staviti po redu kako slijedi:
® Puz sa spojnicm okrenutom prema unutra.

® Na rukavac puza umetak za odstojanje.

©® Masarski lijevak.

® Pritegnuti sve elemente maticom — do otpora.

Prije postavljanja kobasi¢arskog crijeva treba ga namoditi
u toploj vodi na okolo 10 min.



©® Na mesarski lijevak navu¢i mokro crijevo.

Obratiti paznju da ne budu zatvoreni otvori za ventilaciju.
Mesna masa ne smije biti ,suviSe rijetka”. Veca kolicina teku-
¢ine moze uzrokovati istjecanje u unutrasnjost stroja.

(S1. 6)

Citruseta je dodatan uredaj zahvaljuju¢i kojem moguce je
dobiti iz aruma sok zajedno sa vocnim mesom.
Sklop citrusete:

|. Spojnica.

Il. Posuda.

Il Sito.

IV. Istiskivac.
Otvoriti prijeklop spremnika u zadnjem dijelu kucita, koje
omogucava rad u vertikalnoj poziciji. Ustaviti u takvoj poziciji,
na tvrdoj i ravnoj podlozi.
Na pogon staviti po redu:
® Spojnicu.
® Posudu na pogon | okrenuti na lijevo u polozaj u kom se
Cuje uskakanje blokade prikljucka za pogon (,.click”).
To oznaCava da je komora pravilno montirana.
Na posudu montirati sito i istiskivac.
Pripremiti odgovarajuce voce (presje¢i napola).
Ukljuciti kabal uredaja u utiénicu.
Stroj pustiti u rad gumbom ,,I” zatim na istiskiva¢ namje-
stiti voce.
©® Pritisnuti odgovaraju¢om snagom koja Ce izazvati poce-

tak procesa istiskivanja soka.

Citruseta

POZOR! U slucaju blokiranja sita mezgrom voca tije-
kom istiskivanja soka iskljucite uredaj, odvajite sito,
pa nakon toga ocistite ga iz ostataka voca, jer suvise
ostataka voca moZe zaliti komoru pogona uredaja.

POZOR! Citruseta za vrijeme rada se okrece. Za vrijeme
uporabe uredaja obratite posebnu pozornost na prsti.

Rezalica (S1.7)

. Renda za sitne rezance.

Il. Renda za krupne rezance.

lIl. Renda za kolutice.

IV. Renda za pasiranje.

V. Kopéa.

VI. Komora.
VII. Miska.
VIII. Potiskivac.
Rezalica ima dvije rende (strugalice) za sitno (1) i krupno
rezanje (ll) na rezance (tvrdi sir, mrkva, celer, kuhana cikla
i‘sl.). Treca (Il sluzi za rezanje povr¢a na kolutice (krumpir,
krastavac, luk, itd.). Cetvrta rezalica (IV) sluzi za pasiranje
krumpira, cikle, vo¢a i sl. U cilju pripreme rezalice za rad:
® Razvuci kopéu (V) i umetnuti jednu rendu spojnicom pre-

ma unutrasnjosti komore.

® Zakopcati kopéu.

® Prikljuciti komoru rezalice isto kao komoru za mljevenje
mesa.

® Krupnije komade treba najprije izrezati na manje, tako da
se mogu bez poteskoca staviti u komoru.

® Nije dozvoljeno stavljati mekano voce sa tvrdim kostica-
ma.

©® Poslije zavrSetka rada treba iskljuciti stroj na prekidacu,
a zatim izvuci kabal iz uti¢nice.

® Drvenom Zlicom treba odstraniti ostatke iz unutrasnjosti
renda i komore.

Ostrice renda ne zahtijevaju regeneracije.
lzmjena renda (SI. 8).

(S1.9)

Dodatak za rezanje voca je dodatna oprema, koja omoguca-
va istiskivanje soka iz voc¢a bez kostica kao $to su: maline, ri-
bizl, jagode, ogrozd, a takoder od groZda i raj¢ica. Bobi¢asto
voce mozete istiskivati zajedno s peteljkama.

Dodatak za rezanje voca

Sklop dodatka za rezanje voca:
. Komora dodatka za rezanje voca.
Il. Puz.
Il Korpus sa sitom.
IV. Zavrtan].
V. Ljevak.
VI. Vijak za regulaciju.
VII. Posuda (iz sklopa za mljevenje).
VIII. Potiskivaé (iz sklopa za mljevenie).
IX. Sito.
Br 1 — maniji otvori.
Br 2 — vedi otvori.
X. Prsten za brtvljenje velik na korpus 3.
XI. Prsten za brtvljenje mali na puza 2.

POZOR! Za potiskivanje voca upotrebljavajte samo
potiskivac.

Priprema za rad i opsluga dodatka za rezanje voca

® U komoru staviti puz.

® U korpus staviti sito na puza tako da bi sito bilo okrenuto
prema dolje, tako da Zlijeb lezi precizno na izrez komore
za rezanje voca.

©® Na taj nacin postavljeni korpus pritezati maticom u ko-
moru stroja za rezanje voca.

©® Zavrnuti vijak za regulaciju u korpus te navuci na njega
Zlijebi¢ koji zaslanja sito do trenutka zatvorenja se se na
korpusu.

® Montiran dodatak za rezanje voca staviti na pogon, isto
kao u opisu komore za mljevenje.

©® Na nasipni lijevak staviti posudu i potiskiva¢ iz sklopa za
mljevenje.

® Ukljuciti kabal stroja u utiCnicu.

® Ukljuciti stroj gumbom - 17, zatim stavljati voce i lagano
dotiskivati uz pomo¢ potiskivaca.
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® Da bi proces istiskivanja voca bio pravilan, u prvoj fazi
rada uredaja vijak za regulaciju ne moze biti suviSe snaz-
no pritezan. Tek poslije ocjene stupnja sadrzaja soka
u ostatcima voca, ispraviti vijak, tako da bi dobiti dovoljnu
efektivnost te izbjeci zacepljenja uredaja. Stupanj prite-
zanja vijka zavisi od vrste i sorte voc¢a, u slu¢aju soénog
i jako zrelog vo¢a - vijak treba pritezati jace, nego u slu-
Caju drugog voca kada vijak mora biti pritezan slabije.

® Ako regulacija vijkom ne omogucava dovoljnu ucinkovi-
tost istiskanja, ostaci vo¢a treba ponovno propustiti kroz
stroj za rezanje.

©® Blokiranje otvora ostacima voca sa velikim sadrzajem
soka moze uzrokovati otecenje pogona uredaja. U slu-
Caju blokiranja odvoda otpacima uredaj treba zaustaviti,
skinuti Zlijebi¢ iz korpusa, odvojiti dodatak od pogona, od-
vrtiti maticu, vijak za regulaciju i oCistiti elemente stroja.

Nakon svake uporabe dodatak za rezanje voca treba de-
montirati i oprati.

Brusac za Zvrnje (S1.10)

I. Navrtka
Il. Regulator Zrvnje
IIl. Tjelo sa drSkom
IV. Unutradnje Zrvnje
V. Spoljasnje zrvnje
VI. Puz
VII. Komora brusilice
VIII. Posuda
IX. Zlijeb tjela more biti stavljen na izboginu tiela komore
brisalice

Opis uredaja

Taj aparat moZe biti koriSten za meljavu takvih proizvoda kao
na primjer: Zito, ovas, uljnih siemena i suha jela.

Brusilica za zvrnje omogucuje meljavu takvih proizvoda kao
§to: Zito, ovas, zrasta kafa, Secer, heljdina krupica, riza,
crna zrnasta paprika, slacica-bijela, osuSene pecurke, eu-
ropski orah, badem, lje3nji orah, soja, laneno sjeme, ljuska-
no zrno suncokrete i slicno

BITNO: uljni proizvodi ne mogu biti bruseni pored mi-
nimalne regulacije granulacije. Uredaj za meljavu moze
se prilijepiti ili blokirati.

BITNO: Uredaj nije namjenjen za meljavu jako tvrdih
proizvoda.kao na primjer osusen grasak, kukuruz, ko-
kice.

Montaza brusilice na uredaju

Kada je komora brusilice (7) obra¢ena desno o kut od 45
stupnjeva, uloZi montiranu brusalicu na pogonu uz ulozZenje
streSenja komore brusalice (7) na udubljenje pogona i zatim
obrati ga lijevo do pozicije pored koje ¢e$ Cuti klik blokiranja.
Znadi to Sto ja brusilice bila koretkno montirana.
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Koristenje i reguliranje brusilice

Prije prvog koristenja operi i osusi (gledaj CISCENJE) de-
montiranu brusalicu, i onda brusi 50 grama proizvoda (npr.
Zita) uz koriStenje programiranja — meljava sa srednjim raz-
bijanjem. Brusen proizvod ne moze se dalje koristiti jer je
oneciScen i treba ga izbaciti.

BITNO: Maksimalno vrijeme neprekinute radnje je 15
minuta.

Ovaj uvjet je vezani sa maksimalnim vrijemenom radnje ureda-
ja za koje poslije 15 minuta radnje mora biti 45 minuta pauze.

BITNO: Uredaj ne moze raditi bez tovariranja. Uvjek
prije kretanja napuni ga proizvodom.

Nasipaj zrna do posude (3), programiraj drsku tjela na de-
belju meljavu, ukjlu¢i motor uredaja. Brusen proizvod Ce se
sipati kroz otvor.

Zavisno od zahtjevanog stupnja melvave ili koris¢enog zrna,
reguliraj regulator Zrvnje (2) uz pomo¢ drske tjela da se do-
bije proizvod sa odgovornom granulacijom. Obracaju¢i ga
u smjeru kazaljke sata dobiti ¢e$ proizvod fino umljen. Obra-
¢ajuci ga suprotno do smjera kazalje sata dobiti ¢e$ proizvod
umljen debelje.

Najfiniji stupanj meljave moZze se dobiti pored stavljanja drs-
ke na liniju 1 a najvisi stupanj (maksimalan) pored stavlenja
drSke na liniju STOP. Gledaj grafika na tjelu (3) i regulatoru
Zrvnje.

PreviSe naporno skretanje iza linije STOP za vrijeme po-
slovanja moze izazvati kvar uredaja.

OPREZ: Savjetuje se da uz vrjeme radnje brusilice
regulator Zvrnje (2) bio bi programiran medu linijjom
1 a linijjom STOP.

BITNO: Kada je brusilica instalirana u uredaju ne moze
se korisiti funkcija REVERSE.

OPREZ: Pamti o preciznom ¢is¢enju brusilice prije me-
ljave raznih proizvoda. Ovo c¢e dozvoliti da se izbegne
obostrana pronicjlivost mirisa.

OPREZ: Za meksa zita kao npr. Ovas ili laneno sjeme
potrebno je odabrati krupnozrnasto programiranje.

POZOR! Ne gledajte u unutrasnjost komore tijekom
mljevenja, jer zrna kave - koje ponekad izlaze iz mlinca
- mogu Vas ozlijediti (npr. oko).

CiScenje i odrzavanje

Nije potrebno CiS¢enje brusalice poslije svakog koristenja
(ukoliko radi se o jednoj vrsti proizvoda) jer puZ (6) onemo-
gucuje akumulacijuje ostataka zrna u brusalici. Celi¢ni Zrva-
nji (4, 5) osusite uz pomo¢ krpe nakom ¢iscenja, kako ne
bi doslo do korozije. U slu€aju dugotrajnog ¢uvanja Zrvanja,
treba je namazati masnocom (mozete u ovom slucaju upo-
trijebiti npr. jestivo ulje). Zrvanja ne smije se uranjati u vruéu
vodu. Dijela od plastika (koje nemaju grafiku) Moze$ oprati
u stroju za pranje suda (maksimalno 60°C).



Poslije zavrsetka rada (sl.11)

©® Iskljuciti troj na prekidacu i izvuci kabal iz gnijezda uticnice.
® |Izvaditi potiskivac i skinuti posudu sa komore za mljevenje,
komoru rezalice, komoru dodatka za rezanje voca (u slu-
Caju citrusete ranije skinuti odvojeno istiskivac i sito).
® Pritisnuti na gumb za blokadu - (1) sklopa za mljevenje,
komore rezalice (ili posude citrusete) okrenuti (2) desno
i skinuti je. U slucaju citrusete skinuti spojnicu s pogona.
© Rastaviti na elemente sklop za mljevenje, komoru s me-
sarskim dodatkom, komoru dodatka za rezanje voca ili
rezalice.
® Oprane i osuenje dijelovi staviti u spremni, u tom cilju:
o Otvoriti spremnik u zadnjem dijelu kugista.
o Pritisnuti iz 2 strana blokadu spremnika i povuéi ga
prema sebi (kako to je ranije pokazano).
® (3) Smjestati maksimalno dva sita sa otvorima, zatim
zatvoriti spremnik i zadnji prijeklop (4).
©® (5) Sloziti kabal u spremnik.
(6) Sloziti utika¢ kabala u spremnik.

©® Pogon prebrisati krpom navlazenom srestvom za pranje
posuda.

©® Plasticne dijelove oprati toplom vodom sa dodatkom
sredstva za pranje posuda prema prema oznakama
u stroju za pranje suda.

©® Metalne dijelove oprati toplom vodom sa dodatkom sred-

stva za pranje posuda.

Podrobno osusiti oprane dijelove.

Sita i noZeve podmazati jestivim uljem u cilju zastite od

korozije.

® Osusene dijelove komore za mljevenje ili rezalice sasta-
viti u cjelinu.

Ekologija — Cuvajmo okoli$

Svaki korisnik moze doprijeniti o€uvanju okoli-

$a. Nije to a ni teSko a ni preskupo. U tom cilju

treba: kartonsko pakiranje predati na mijesta

sakupljanja papirne ambalaze, vrecice od po-

lietilena (PE) odloziti u kontejner za plasticni

otpad. I
IstroSene uredaje treba predati na odgovarajuce skladista,
jer strojevi mogu sadrzavati materijale opasne za okolis.

Ne izbacivati sa kounalnim otpadom!!!

Proizvodac ne odgovara za eventualne $tete uzrokovane neodgova-
raju¢om uporabom stroja suprotno njegovoj stvarnoj namijeni, ili zbog
nepravilne opsluge istog. Proizvoda¢ zadrzava pravo modificiranja
proizvoda u svakom momentu, bez prethodnog informiranja ako to
zahtjevaju; pravni propisi, norme, direktive ili konstriktivni, trgovacki,
estetski i drugi razlozi.
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Preporuke vezane za sigurnost i ispravno
koriscenje masine

® Ne vadi utikaca sa gnezda vuceci kabl.

©® MaSinu uklju€uj iskljuéivo u mrezu promenljive struje
230 V.

©® Nemoj koristiti uredjaj ukoliko vod za napajanje kuciste ili
drzka su vidljivo oSteceni.U takvom slucaju predaj ure-
djaj u servis.

Ukoliko neodvojiv vod za napajanje je oStecen onda

mora biti zamenjen kod proizvodjaca ili u servisu odno-

sno mora to uciniti strucnjak da se izbegne opasnost.

Jedino stru¢no osoblje moze vrsiti opravku uredjaja.
Nepravilno izvrSena opravka moze dovesti u opasnost
korisnika. U slucaju pojave kvara obratite se servisu.

©® Nakon zavr3etka rada sa masinom izvadi utika€ iz gnez-
da. Sakrij kabl ugurajuci ga u otvor sg kojeg je izvucen,
a utikac stavi u skrovisze.

©® Ne izlagaj masinu na temeperature preko 60°C. Moze$
da oSteti$ masinu.

©® Budi specijalno oprezan za vreme rada sa masinom
u prisustvu dece.

©® Ovaj uredaj nije namenjen za koriS¢enje od strane osoba
(u tome i dece) sa ograni¢enim fizickim sposobnostima,
sensorskim ili umstvenim, a takode nije za osbe, koje
nemaju znanje ili iskustvo, ukoliko nece biti nadzirane ili
obucene kako da koriste uredaj od strane osobe, koja
odgovara za njihovu bezbednost.

©® Nikad nemoj da ostavljas uredaj bez nadzora prilikom nje-
govog koris¢enja. Nemoj da dopustaj blizo uredaja decu.

©® Deca treba da se nalaze pod nadzorom, da bi bili sigurni
da se ne igraju uredajem.

©® |Isklju¢i uredaj pre zamene opreme ili pre pristupanja
u blizinu pokretnih delova.

® Pre CiS¢enja masine uvek izvadi kabl za napajanje iz

gnezda mreze. a guranje primenjuj jedino uredaj za gu-
ranje. Kori$¢enje drugih predmeta moze da oSteti masi-
nu il pogon.

® Ne opterecuj prekomerno uredaja preteranom koli¢inom

proizvoda niti preterani jakim guranjem.

® Tagno montiraj sastav za mlevenje, jer neispravno sklo-

plien prouzrokuje nedovoljan kvalitet mlevenja, a isto
moze da bude razlog istupljenja se noza i sita. Istupljeni
noz i sito zameni novima.

® Po vreme rada masine nemoj da prekriva$ otvore za

ventilaciju u kucistu.

® Masinu stavlja$ iskljucivo na tvrdoj podlozi.
® Ako masina se ne moze ukljuciti — odnesi nju u servis.
® Meso namenjeno za melenje odvoji od kostiju, zila, hr-

skavica i tetiva.

® Pre mlevenja vece komade preseci na manje.
® Nemoj da melje$ suvi mak. Pre mlevenja mak mora biti

ranije preliven vruéom vodom i ostavljen u vodi — preko
nekoliko sati.

©® Nemoj da stavlja$ pogon masine u vodu, niti nemoj da

ga peres pod teku¢om vodom.

® Nemoj da pere§ opremu dok je montirana na pogonu

u uredaju.

©® Zapranje kucista nemoj da koristi$ agresivnih detergena-

ta kao $to su emulsije,mleka, paste itd. One mogu medu
drugima da odstrane obelezene graficke informacije, kao
§to su: skale, oznake, napomene itd.

® Za pranje metalnih delova koristi meku ¢etku.

Nemoj da pereS metalne delove u masini za pranje
suda. Agresivna sredstva za ciS¢enje primenjivana
u tim uredajima prouzrokuju pojavu tamnenja gore
navedenih delova. Peri ih ru¢no, sa primenom tradicio-
nalnih sredstva za pranje posuda.

TIPOVE MASINA ZELMER
Priedai
Tio 986 . - N Sastav za testenine
R Bl e B L B B
986.50 / 986.80 ° ° ° ° ° o/-
986.53 / 986.83 ° ° ° ° o /-
986.56 / 986.86 ° ° ° o) o =
986.57 / 986.87 ° ° o o o o/-
986.58 / 986.88 ° o o o o o/-
986.88MMSL Mehanizam za mlevenje o
sa metalnom posudom - - - -
986.84MMSL i3 sita: 2,7; 4; 8 °

® - osnovna oprema, O — dodatnu opremu moze da se nabavi u radnjama, — - oprema dostupna u u datoj izvedbi

Uredaj je opremlien samo u jedan sastav za mlevenje.

Instrukcija rukovanja i opis sastava za testenine i kekse su prilozeni dodatno u tom tipu masina zajedno sg gornjim sastavom.

68



Tehnicki podaci

Tehnicki parametri dati su na tabli sa informacijama o pro-
izvodu.

Dopusteno vreme neprekidnog rada 15 minut.
Vreme pauze pre ponovnog ukljuéenja 30 minut.
Buka uredaja (Lwa) 77 dB/A.

Masine tipa: 686 i 886 imaju Il klasu izolacijei, kod njih nije
potrebno uzemlenje @

Masine ZELMER su u skladu sa obavezuju¢im normama.
Uredaj u skladu sg zahtevima direktiva:

- Elektricki niskonaponski uredaj (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagnetska kompatibilnost (EMC) — 2004/108/EC.

Proizvod sg oznakom CE na tabli sa informacijama.

Opis uredaja (Crtez. 1)

Masina za mlevenje prehrambenih namirnica sastoji se od:

Pogon uredaja — svaki pogon uredaja je prilagoden za
Montazu svakog sastava za mlevenje, cedilike za juzno
voce, cedilike za sokove, mlin za kafu i ribez proizvodnje
ZELMER S.A.

Sastav za mlevenje, u sastav kojeg ulazi:
. Komora za mlevenje.
II. PuZ sa montiranom spojnicom.
IIl. Nozi¢.
IV. Sito sa otvorima 4 mm.
V. Navrtka.
VI. Posuda.
VII. Element za guranje.

Dodatna oprema:

VIIl. UloZak za pravljenje distance.
IX. Naglavak za kobasice.
X. Sito sa otvorima 8 mm.

XI. Dugme prekidaca

XIl. Dugme ,Rewers”

Mehanicka oslona motora (Crtez. 2)

|. Puz

II. Spojnica

IIl. Navrtka M5x20
Uredaj ima mehanic¢ku zastitu od oSte¢enja (Crtez. 2) — zu-
bove spojnice pogonskog puza se lome, kad je uredaj preop-
terecen (npr. U slucaju da se sredinu su pale kostiji).
Pokvarenu spojnicu zameni novom: u puzu sa pokvarenom
spojnicom odvrti navrtku:
® odstrani pokvarenu spojnicu,
©® namesti novu spojnicu i dovrti navrtkom.

Funkcija ,,Rewers”

Pogon uredaja ima specijalnu funkciju, koja omogucuje na
trenutak promeniti pravac obrta puza, Primenjuje se tu funk-
ciju kad je primetlivo bitno ograni¢enje mlevenjaiili /i u komo-
ri nalazi se prekomerna koli¢ia proizvoda (puz ne skuplja do-
ziranog proizvoda). U takvom slucaju utisni na kratko vreme
dugme ,R” — kod prekidaca, tada ¢e biti vracene namirnice
sa unutrasnjosti komore.

Posle ponovo pretisni dugme ,I” i nastavi rad.

Ukoliko dalje puz se blokira prekomernom koli¢inom namir-
nica, ponovo treba se posluZiti dugmetom ,,R”, vratiti namir-
nice iz komore i odstraniti deo namirnica, koji otezava mle-
venje (npr. tetiva itd.). U nekim situacijama treba rasklopiti
komoru i potpuno odstraniti gornje smetnje.

Priprema uredaja za rad i ukljucenje uredaja

Izvuci sa kuciSta potrebnu duZinu kabla i potrebna akcesorija.

©® Pogon stavi u blizini gnezda, na tvrdoj podlozi tako da bi
otvori za ventilaciju ostali neprekriveni.

® Otvor skroviSte u kucistu uredaja i izvadi potrebno sito
(Crtez. 3).

Standardno sito sa otvorima 4 mm je montirano u posudi za

mlevenje.

® Pre prve primene masine operi elemente opreme.

® Montiraj odgovarajucu opremu i dodaj do pogona.

® Stavi utika¢ kabla u gnezdo.

©® Pretiskajuci prekida¢ ,I” ukljuéi uredaj (masina startira
posle okolo 2 sekundi).

Sastav za mlevenje (Crtez. 4)

U sud za mlevenje stavi redom:

Puz spojnicom prema sredini.

Na vreteno puza stavi noz se¢ivom prema situ.

Sito tako, da bi strasti rub suda uSao u rov na ivici sita.
Douvrti sve elemente sastava za mlevenje — jako do otpora.
Stavi montirani sastav za mlevenje na pogon i obrati
u poziciju, u kojoj ¢e$ Cuti zvuk blokade ,,click”. Znaci to
da je komora ispravno montirana.

©® Stavisud na sud za mlevenje.

Rad sa naglavkom za kobasice (Crtez. 5)

U sud za mlevenje stavi redom:

® Puz spojnicom prema sredini.

® Na vreteno puza stavi ulozak za razmak.

® Naglavak za kobasice.

® Dovrti sve elemente navrtkom - jako do otpora.

Pre stavljenja creva, pokvasi nju oko 10 min. u toploj vodi.
® Na naglavak stavi mokro crevo.

Pazi da ne zapusi$ otvore za odvodenje vazduha u natikacu.
Mesna masa koje popunjava crevo ne moze biti ,preterano
retka”. Velika koli¢ina tekuéne moZe prouzrokovati curenje
unutra u masinu.
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Cediljka za sok od juznog voca (Crtei. 6)

Cediljka to dodatni uredaj, koji pozvoljava istisnuti od juznog
voca sok zajedno sa komadi¢ima voca.
Sastav cediljke:

|. Spojnica.

Il. Posuda.

Il Sito.

IV. Cediljka.
Otvori skroviste u zadnjem delu kucista, koje omogucuje rad
i vertikalnoj poziciji. Namesti nju u takvom polozaju stavljaju-
¢i nju na tvrdoj, ravnoj podiozi.
Na pogon stavi po redu:
® Spojnicu.
® Stavi posudu na pogon i obrati nju u levo do pozicije,
u kojoj ¢es ¢&uti ,,click” blokade. To zna€i, da posuda je
dobro instalovana.
Na ster¢astom delu montiraj sito i cediljku.
Pripremi odredeno voce, preseéi ga na pola.
Ukljuci kabl za napajanje u gnezdo.
Uruklu¢i uredaj dugmetom — ,I” i nakon toga stavi voée
mesom prema cediljki.

©® Dotisni sg odgovarajuéom snagom, koja ¢e prouzrokova-
ti ukljucenje mehanizma i pocece proces cedenja.

NAPOMENA! U slucaju blokiranja sita mesom cedenog
voca morate zaustaviti uredaj, odvojiti sito nakon cega
ocistiti ga od vo¢nog mesa, jer prekomerna kolicina
mesa moze da dovede do zalivanja pogona masine.

NAPOMENA! Cediljka za juzno voce po vreme rada
se okrece, posebno pazi na prste prilikom dotiskanja
voca na cediljki.

Ribez

. Trenica za opilice.

II. Trenica za deblje opilice.

[Il. Trenica za flastre.

IV. Trenica za pasiranje.

V. Dugme.

VI. Komora.

VII. Posuda za sastojke.
VIII. Uredaj za guranje.
Ribez ima dve trenice za usitnjavanje sitno (I) i develo (Il)
opilice (zutog sira, Sargarepe, celera, kuvane cvekle, itd.).
Trenica (Ill) sluZi za se€enja povr$a na flastri (krompira, kra-
stavca, lukai, itd.). Trenica (IV) sluzi za pasiranje krompira,
cvekle, voca itd.
Za pripremu trenice za posao:

©® Odmakni dugme — (V) i stavi jednu od trenica spojnicom

prema dolnoj komori.

©® Zatvori dugme.
Spoji komoru ribeZa tako, kao i komoru za mlevenje.
©® Vece komade ranije izseci na komade, koje bez potesko-
¢a ¢es staviti u komoru.
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(Crtez.7)

©® Ne usitnjavaj mekog voca koje sadrzi tvrde kostice.

©® Posle zavrSetka rada isklju¢i uredaj i izvadi napojni kabl
iz gnezda mreze.

® Odstrani drvenom kaSikom ostaci ostale unutra trenice
ili u komori.

Secivo trenice ne mora biti regenerisano
Zemena ribeza (Crtez. 8).

(Crtez.9)

Sokovnik je dodatni uredaj, koji pozvoljava izcediti sok samo
sa voca bez kostica kao $to su maline, crna ribizla, crvena ri-
bizla, jagoda, ogrest, grozde, a ¢ak i od paradajza. Voce kao
$to su jagode mozna istiskati zajedno sa peteljkom.
Sastav sokovnika:
. Komora sokovnika.
II. Puz.
Il Korpus sa sitom.
IV. Navrtka.
V. Levak za odvodenje soka.
VI. Zavrtanj za regulaciju.
VII. Posuda (sa kompleta za mlevenje).
VIII. Uredaj za guranje (sa kompleta za mlevenje).
IX. Siko.
Br 1 — maniji otvori.
Br 2 — veci otvori.
X. Zaptiven prstem veliki na korpusu 3.
XI. Zaptiven prsten mali na puz 2.

Sokovnik

NAPOMENA! Za guranje voca koristi iskljucivo speci-
jalan alat za guranje.

Priprema za rad i rukovanje

® U komoru sokovnika stavi puz.

® U korpus stavi sito i namesti ga na puza tako da sito bilo
okrenuto prema dole, a udubljenje za namestanje pozici-
je da se namesti na ispust komore sokovnika.

©® Tako namesten korpus privrtati navrtkom uz komoru so-
kovnika.

©® Navrti zavrtanj za regulaciju u korpus i namesti na
njega levak oslanjajui sito do momenta zatvorenja na
korpusu.

® Skloplieni sokovnik montiraj na pogon, identi¢no kao
u opisu komore za mlevenje.

® Na grlo za sipanje namirnica stavi posudu i uredaj za gu-
ranje od kompleta za mlevenje.

® Ukljuci kabl za napajanje u gnezdo.

® Ukljuci uredaj prekidacem — ,I” nakon toga odredeno
doziraj voce i guraj ga uredajem.

® Da bi proces cedenja voca proizilazio ispravno, ne dovr-
taj zavrtki za regulaciju u pocetnoj fazi.

® Tek nakon procene sadrzaja soka, korigiraj stepen do-
vrtenja, tako da bi dobio traZenu efektivnost i izbegao
zapu$enje sokovnika.



® Stepen dovrtenja zavrke zavisi od vrste i kvaliteta voca,
za so¢no voce i mnogo zrelo — dovrti dublje, a za voce
malo so¢no — dovrti malo manje.

©® Ako regulacija zavrtnjem ne daje traZenih rezultata, od-
cedeno voce jo$ jedamput preradi u sokovniku.

©® Blokada otvora u sokovniku sg veéom koli¢inom soka,
moze prouzrokovati pregorenjem pogona uredaja.

® Ukoliko se otvori zapuSe otpacima, uredaj treba zau-
staviti i drzevci deo u obliku valjka skinuti levak, odkini
uredaj od pogona, odvrti navrtku, zavrtanj za regulaciju
i procisti elementi.

Posle svakog kori$¢enja uredaj treba demontirati i oprati.

Brusac za Zvrnje (Crtez. 10)

|. Navrtka

Il. PodeSavag zrvnje

lIl. Telo sa dr8kom

IV. Unutradnje zrvnje

V. Spoljasnje zrvnje

VI. Puz
VII. Komora brusaca
VIII. Sud

IX. Slic tela mora mora da bude stavljen na izboginu komo-
re brusaca

Opis uredaja

Ovaj aparat moze biti kori§¢en za meljavu takvih proizvoda
kao na primer: zito, ovas, uljna semena i suha jela.

Brusac za Zvrnje omogucava bruanje takvih proizvoda kao:
Zito, ovas, zrnasta kafa, Secer, heljdina krupica, riz, crna zr-
nasta paprika, slaica-bela, osuSene pecurke, evropski orah,
badem, leskin orah, soja, laneno seme, luskana zrna sunco-
kreta i slicno.

BITNO: uljni proizvodi ne mogu da budu bruseni pored
minimalnog podesavanja granulacije. Uredaj za melja-
vu moze se prilepiti ili blokirati.

BITNO: Uredaj nije namenjen za meljavu jako ¢vrstih pro-
izvoda.kao na primer osusen grasak, kukuruz, kokice.

Instalisanje brusaca na uredaju

Kada je komora brusaca (7) obra¢ena desno o ugalj od
45 stepena, ulozi instalisan brusa¢ na pogonu uz ulozenje
streSenja komore brusaca (7) na udubljenje pogona, i zatim
obrati ga levo do polozaja pored kojeg ¢e$ ¢uti ,klik* blokira-
nja. Znaci to da je brusac bio korektno instaliran.

Kori$éenje i podesavaje brusaca

Ispred prvog kori$éenja operi i osusi (gledaj CISCENJE)
demontirani brusa¢, i onda brusi 50 grama proizvoda (npr.
Zita) koristeCi programiranje — meljava sa srednjim razbija-
njem. BruSen proizvod ne moze da bude dalje koris¢en jer je
onecidcen i treba ga izbaciti.

BITNO: Maksimalno vreme neprekinute radnje je 15
minuta.

Ovaj uslov je povezan sa maksimalnim vremenom radnje
uredaja za kojeg 15 minuta posle radnje mora biti dato 45
minuta pauze.

BITNO: Uredaj ne moZe da radi bez opterecenja. Uvek
ispred kretanja napuni ga proizvodom.

Sipaj zrma do suda (3), programiraj dr§ku tela na debelju
meljavu, ukjlu¢i motor uredaja. BruSen proizvod ¢e se sipati
kroz rupu.

Zavisno od zahtevanog stepena meljave ili kori§¢enog zrna,
reguliraj podeSavac zrvnje (2) uz pomo¢ drske tela da se
dobije proizvod sa odgovornom granulacijom. Obrac¢ajuci ga
u smeru kazaljke sata dobice$ proizvod fino bruen. Obraca-
juci ga suprotno do smera kazaljke sata dobiti ¢e$ proizvod
brusen debelje.

Najfiniji stepenj meljave moze se dobiti pored stavljanja drske
naliniju 1 a najvisi stepen (maksimalan) pored stavlenja drske
na liniju STOP. Gledaj grafika na telu (3) i podeSavacu Zrvnje.

Previse naporno skrecanje iza linije STOP za vreme rad-
nje moze pokvariti uredaj.

POZOR: Savetuje se da uz vreme radnje brusaca pode-
Savac zvrnje (2) bude programiran medu linijom 1 a li-
nojom STOP.

BITNO: Kada je brusac instaliran u stroju ne moZe da
se koristi funkcija REVERSE.

POZOR: Pamti o preciznom cisc¢enju brusaca ispred
meljave raznih proizvoda. Ovo c¢e dozvoliti da se izbe-
gne obostrana pronicjlivost mirisa.

POZOR: Za meksa Zita kao npr. ovas ili laneno seme
mora da bude odabrano krupnozrnasto programiranje.

NAPOMENA! u toku mlevenja ne gledajte unutra
u mlin, jer zrna koje poned skacu iz mlina mogu da te
rane (npr. u oko).

CiScenje i odrzavanje

Nije potrebno CiS¢enje brusata posle svakog koriS¢enja
(ukoliko radi se o jednoj vrsti proizvoda) jer puz (6) one-
mogava akumulacijuje ostataka zma u brusau. Celi€nu
2vrnju (4, 5) osusi krpicom posle pranja, tako da ne dode
do korozije. Ukoliko dugo €uva$ zZrvanj konservisaj njih kroz
namazanje masnocom (moze$ u tom cilju iskoristiti jestivo
ulje). Zrvanj ne treba stavljati u vruéu vodu. Dela od plastika
(koje nemaju grafiku) Moze$ oprati u stroju za pranje suda
(maksimalno 60°C).

(Crtez.11)

® Iskljudi uredaj i izvadi utika¢ napojnog kabla iz gnezda.

® Izvadi element za guranje i skini posudu sa komore za
mlevenje, komore za ribez, komore cediljke (u sluéaju ce-
dilike za juzno voce ranije skini posebno cediljku i sito).

©® Pretisni blokadu — (1), sastav za mlevenje, komoru ribe-
za (ili posudu cedilike juznog voc¢a) obrati (2) u desno

Posle zavrsvane na rahota
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i nju skini. U slu¢aju cedilike za juzno voce izvadi spoj-
nicu sa pogona.
©® Rasklopi elemente sastava za mlevenje, komore sa na-
glavkom za kobasice, komore za cedenje soka ili ribeza.
® Oprane i osudene sita sa otvorima stavi u kuciste i za to:
o Ovori skrovite u donjem delu kugista.
o Natisni sa dve strane blokadu skrovista i povuci ga
prema sebi (taka kako je prikazano ranije).
® (3) Sakrij maksimalno dva sita sa otvorama, nakon
toga zatvori skroviste i zadni poklopac (4).
©® (5) Sakrij kabl lako ga umetajuéi u otvor sa kojeg je izvu-
cen.
©® (6) Sakrij utika¢ kabla u skroviste.

® Pogon obrisi krpicom uvlazenom deterdzentom za pra-
nje sudova.

©® Delove od plasti¢ne mase peri u toploj vodi sa dodatkom
deterdZenta za pranje posuda ili saglasno oznakama na
masini pranje sudova.

©® Metalne delove operi u vruéoj vodi sa dodatkom tekuceg
deterdZenta za pranje sudova.

® Tacno osusi oprane delove.

©® Sita i noZice premazi jestivim uliem da ih zastiti§ od
rdanja.

® Suve delove komore za mlevenje ili ribez montiraj
u celinu.

Ekologija — Brinemo za okolnu sredinu

Svaki korisnik moze da ima svoj doprinos za zastitu sredine.
To nije teSko, niti mnogo skupo. U tom cilju:

Pakovanje od kartona predaj za makulaturu.

Polietilenske vre¢e (PE) bazi u kontejner za

plastik.

PotroSene delove predaj na odredeno skladi-

Ste, jer opasne sastojke koje u njima nalaze

mogfj da gudu opasneJ za priJrodnquredinu. I

Ne bacaj zajedno sa komunalnim smecem!!!

Proizvodac ne odgovara za eventualne Stete nastale neodgovaraju-
¢om primenom uredaja i neodgovarajucim rukovanjem. Proizvodac
zadrzava sebi pravo na modifikaciju proizvoda u svakom trenutku,
bez ranijeg obavestavanja, u cilju prilagodavanja zakonskim norma-
ma, direktivama ili zbog konstrukcije, trgovinskih, estetskih ili drugih
razloga.
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Safety instructions and instructions
concerning the proper use of the appliance

® Do not unplug by pulling on cord.

® Plug the appliance only to a grounded 230 V electrical
outlet.

® Do not operate the appliance if the cord, the housing or
the handle is visibly damaged. In such a case, return the
appliance to a service center.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, a service agent or a qualified person
in order to avoid a hazard.

The appliance can only be repaired by qualified service
personnel. Improper servicing may cause a serious haz-
ard to the user. In case of defects please contact a quali-
fied service center.

©® Unplug the appliance after operation. Put away the cord,
pushing it gently through the opening and place the plug
in the compartment.

® Do not expose the mincer and the accessories to
temperatures above 60°C. It may cause damage to the
mincer.

® Pay special attention while operating the appliance near
children.

® This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

® Switch off the appliance before changing the accessories

or before approaching moving parts.

® Always unplug the appliance before cleaning or changing

the accessories.

® Use only the pusher to push food. Using objects other

than the pusher may cause damage to the mincer and
the motor.

® Do not overload the appliance with too much product. Do

not push too hard with the pusher.

® Carefully install the mincing unit, as improper installation

results in poor mincing quality and may cause the cutter
and the screen to become blunt. Replace a blunted
cutter or screen.

® Do not cover the ventilation openings in the housing

during operation.

® Place the appliance only on a hard, stable surface.
©® Return the appliance to a service center if it fails to

switch on.

©® Separate the meat to be minced from bones, sinews,

gristles and strings.

® Cutlarger products into pieces before mincing.
® Do not mince dry poppy seed. The poppy seed must be

scalded and soaked for several hours before mincing.

® Do not immerse the motor in water, do not wash it under

running water.

® Do not wash accessories installed on the motor unit.
©® Do not use abrasive detergents such as emulsions,

cream cleaners, polishes, etc. to clean the housing. They
may remove the graphic information symbols such as:
scales, marks, warning signs etc.

® Use a soft brush to clean metal parts.

Do not wash metal parts in the dishwasher. Abrasive
detergents used in the dishwasher may cause these

parts to darken. Wash these parts manually using

traditional dishwashing liquids.

TYPES OF ZELMER MINCERS
Accessories
Tvp 986 Mincing unit Citrus juicer Shredder Juicer Quern grinder P?Zt;;;fr gg;tlrnget
986.50 / 986.80 ° ° [ ° ° o/ -
986.53 / 986.83 ° ° ° ° o o/ -
986.56 / 986.86 ° ° ° o o o/ -
986.57 / 986.87 ° ° o o o o/ -
986.58 / 986.88 ° o o o o o/ -
986.88MMSL Mincing unit with o
a metal tray and - - - -
986.84MMSL 3screens: 2,7;4; 8 °
® - basic accessories, O — additional equipment, which you can buy in shops, = — unavailable accessories

The mincer is equipped with one mincing unit.

The manual and the description concerning the pasta and pastry set is additionally included to mincers equipped with this set.
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Technical parameters

The technical parameters are indicated on the rating label.
Permissible duration of uninterrupted operation 15 minutes.
Break before the next use 30 minutes.
Noise level (Lwa) 77 dB/A.
The appliance features double electrical insulation (Class II)
and does not require grounding @

ZELMER mincers fulfill the requirements of the existing
norms.

The appliance is in conformity with the requirements of the
directives:

- Low voltage appliance (LVD) — 2006/95/EC.
- Electromagnetic compatibility (EMC) — 2004/108/EC.

The appliance was marked by the CE sign on the rating
label.

Description (Fig. 1)

The food mincer consists of:
Mincer motor — each motor is adapted to install each
ZELMER mincing unit, citrus juicer, juicer, coffee grinder and
shredder.
The mincer unit consists of:
. Mincer body
1. Scroll with clutch
Il. Cutter
IV. Mincer screen with 4mm openings
V. Ring nut
VI. Tray
VII. Pusher
And additional accessories:
VIIl. Base plate
IX. Sausage filler nozzle
X. Mincer screen with 8mm openings
XI. On/Off button.
XIl. ,Reverse” switch

Mechanical safety device for the motor (Fig. 2)
. Scroll
Il. Clutch
Ill. Screw M5x20
The mincer is equipped with a mechanical safeguard, which
protects the motor against damage - the teeth in the clutch
break when the mincer is overloaded (e.g. when bones get
inside).
Replace the damaged clutch:
o twist off the screw from the scroll with the damaged
clutch,
® remove the damaged clutch,
©® attach the new clutch and tighten it with the screw.
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»Reverse” function

The motor has a special function allowing to temporarily
change the direction of the scroll. It is used if mincing is
limited and/or if there is too much product in the mincer body
(the scroll does not take the product). Press the ,,R” switch
for a short period of time, the product will be removed from
the inside of the mincer body. Press the ,I” button once
again to continue operation.

If the scroll is still blocked by the excess of product, use the
,»R” switch once again, remove the product from the mincer
body and next remove product parts which make it difficult to
mince (e.g. sinews, etc.).

In some cases it is necessary to dismantle the mincer body
and remove the above-mentioned obstacles.

Preparing the appliance for operation and

switching on the appliance

Take out a sufficient length of the supply cord and the

appropriate accessories from the compartment.

® Place the motor near the socket, on a hard, stable
surface. Do not cover the ventilation openings of the
housing.

® Open the compartment on the back of the housing and
take out an appropriate screen.

A screen with 4mm openings is installed in the mincer body
as a standard.
® Wash all accessories thoroughly before the initial use.

® Assemble the appropriate accessories and install them
on the motor.

Plug in the appliance.

Switch on the appliance using the ,I” switch (the
appliance starts to operate after about 2 seconds).

(Fig. 4)

Mincing unit

Fit the following elements in the mincer body:

® The scroll with the clutch facing to the inside of the body.
©® The cutter to the bolt with the blades facing the screen.
® The screen so that the protrusion of the body fits the
groove in the circumference of the screen.

Tightly fit all the elements of the mincer body.

Place the assembled mincer body on the motor and turn
left until you hear a click. It means that the body has
been properly installed.

©® Fit the tray to the mincer body.

Operation with the sausage filler nozzle (Fig.5)

Place the following elements in the mincer body:

® The scroll with the clutch facing to the inside of the body.
® The base plate to the bolt.

©® The sausage filler nozzle.

® Tightly fit all the elements with the ring nut.

Soak the casing for about 10 minutes before fitting.



© Fit the wet casing on the sausage filler nozzle.
Make sure the not to block the ventilation openings on the
nozzle.

The meat cannot be ,too thin”. A large liquid content may
cause its leakage to the inside of the mincer.

Citrus juicer (Fig. 6)

The citrus juicer is an additional appliance, which enables to
squeeze juice from citrus fruits together with the pulp.
Citrus juicer unit:
|. Clutch

II. Bowl

Ill. Screen

IV. Squeezer
Open the lid of the compartment on the back of the housing,
which enables to operate the appliance in a vertical position.
Place the appliance on a hard, even surface.
Fit the following elements onto the motor:
® Clutch.

©® Fix the bowl to the motor and turn left until you hear a click.
It means that the bowl has been properly installed.

® Attach the screen and the squeezer to the protruding part
of the bowl.

® Prepare the fruits by cutting them into halves.
Plug in the appliance.

® Switch on the appliance using the ,I” switch and
place the fruit on the squeezer with the pulp facing the
squeezer.

® Push to start the squeezing process.

CAUTION! In case the sieve is blocked with the pulp
of extracted fruit, it is necessary to switch off the
appliance, disassemble the sieve and empty it, as the
excess of the pulp can cause leakage to the motor
chamber of the appliance.

CAUTION! The citrus juicer spins during operation.
Pay special attention to your fingers while pushing the
fruits on the squeezer.

Shredder

. Fine grating disc

Il. Coarse grating disc

Il Slicing disc

IV. Pureeing disc

V. Locking tab

VI. Body
VII. Tray
VIII. Pusher
The shredder is equipped with two grating discs for fine
(I) and coarse (ll) grates (cheese, carrot, celery, cooked
beetroots etc.). The slicing disc (lll) is used to slice
vegetables (potatoes, cucumbers, onions, etc.). The purée
disc (IV) is used to purée potatoes, beetroots, fruits, etc.

(Fig. 7)

In order to prepare the shredder for operation:

® Pull the locking tab (V) and place one of the discs with
the clutch facing the inside of the body.

Snap the tab shut.

Assemble the shredder body in the same way as the
mincer body.

Cut larger products into pieces.

Do not grind soft fruits with hard stones.

Switch off and unplug the appliance after operation.
Remove the remaining products from the inside of the
disc or body using a wooden spoon.

The blades of the discs do to require renovation.

Replacing the discs (Fig. 8).

Juicer (Fig. 9)

The juice squeezer is an equipment included to some
types of mincers. It allows to squeeze juice from fruits such
as: raspberries, currants, strawberries, gooseberry and
additionally from grapes and tomatoes. Berry fruits such
as currants can be squeezed with stalks. Fruits with large
stones for example plums, cherries etc can be squeezed in
the appliance after removing the stones.
Appliance elements:
. Chamber

II. Worm
lll. Body
IV. Nut

V. Juice channel
VI. Adjusting screw

VII. Bowl (from the mincing unit)
VIII. Pusher (from the mincing unit)

IX. Screen -2 pieces

No. 1 - smaller openings
No. 2 - larger openings

X. Large sealing ring for the body (3)
XI. Small sealing ring for the worm (2)

NOTE: Use only the pusher to push fruits (8).

Preparing for operation and operation

©® Make sure the sealing rings (10) and (11) are installed
on the body (3) and worm (2). If not, please install the
sealing rings in the openings of these elements (the body
and the worm).

® |Insert the screen (9) into the body (3) and push until
stop.

® Insertthe worm (2) into the squeezer chamber (1) and insert
the body with the screen onto the worm paying attention
that the sieve is placed downwards, and the positioning
opening fits the protrusion of the squeezer chamber.

® Screw the nut (4) onto the squeezer chamber (1).

® Screw the adjustment screw (6) into the body (3) and
insert the juice channel (5) until it snaps shut on the body
(3) and you hear a click.
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® Insert the assembled squeezer onto the motor,
proceeding in the same way as in the description of the
mincing chamber.

® |Insert the bowl (7) and the pusher (8) — from the mincing
unit onto the feeding tube.

©® Put some appropriate vessels for juice and pulp under
the juice channel outlet (5) and adjusting screw (6).

® Plug in the appliance.

® Turn on the appliance by pressing the ,I” button and
next insert the fruits pushing them with the pusher.

In order for the juice squeezing process to run properly

do not screw the adjustment screw too deeply in the initial

operation phase. After assessing the amount of juice in

the processed fruits, adjust the screw in order to obtain an

adequate effectiveness and to avoid clogging the appliance.

® Observe the pulp dryness during squeezing. If they
are too dry, unscrew the adjusting screw (6), to avoid
clogging the appliance.

The screw adjustment depends on the type of processed

fruits, in case of juicy and ripe fruits adjust the screw

deeper, and for fruits that are not as juicy, the level of screw

adjustment should be lower.

If the screw adjustment does not provide an adequate

squeezing effectiveness, you can process the processed

fruits once again.

The clogging of the chamber outlet (in the adjustment screw

(3)) with juicy processed fruits can cause the juice to contact

the motor.

Unplug the appliance if the chamber outlet becomes

clogged. Pay special attention during the juice squeezing

process, make sure the screen openings are not clogged.

Dismantle the juicer from the motor (as in the case of the

mincing chamber), dismantle the squeezer, clean (wash)

the squeezer elements. Use the included brush to clean the

appliance, especially the screen.

Quern grinder (Fig. 10)

I. Nut
II. Quern regulator
IIl. Body with handle
IV. Internal quern
V. External quern
VI. Worm
VII. Grinder chamber
VIIl. Pan
IX. The groove of the body has to hit the protrusion of the
grind chamber

Device description

Presented device can be used to grinding such products as:
corns, oily seeds and the dry comestibles

The quern grinder enables grinding of such products as:
wheat, oat, rice, granular coffee, all-spice, charlock, walnuts,
hazel-nuts dried mushrooms, almonds, soya. linseed,
buckwheat groats, peeled sunflower seeds etc.
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IMPORTANT: Don't grind the oily products by the
minimal granulation set up. Grinding device can be
glued or blocked.

IMPORTANT: Device is not dedicated for grinding the
very hard products as f. e. dried pea, maize, popcorn.

The installation of the grinder on the device

When the grinder chamber is turned right through the angle
of 45, put the assembled grinder on the drive by putting the
protrusions of grinder chamber (7) on the recesses of the
drive, and then, turn left to the position in which you will hear
“clicking” of the blocking. It means that the grinder has been
assembled correctly.

Usage and regulation of the grinder

Before the first use, wash (see “CLEANING”) and dry
a disassembled grinder, and then grind around 50 grams of
product (f. e. corns) - set-up the grinding option of the device
with the medium comminute. The grinded product is not fit to
use cause it' s polluted and its necessary throw it away.

IMPORTANT: Maximal time of uninterrupted work is
around 15 minutes.

This condition is connected with maximal work time of
machine, for which it should be done the 45 minutes of
pause after 15 minutes of operation.

IMPORTANT: The devices cannot operate without
loading. Each time before staring the device, fill it up
with product.

Put the corns into the pan (8), set up the handle of the body
(3) on the thicker grinding, set up the machine engine. The
grinded product will start pouring out through the hole.
Regulate the quern regulator (2), depending of the demanded
grinding level or using seeds, with the handle of the body for
obtain the product with the adequate granulation level.

By turning it clockwise you will get the fine grind product. By
turning it counter-clockwise — the thick grind product.

The finest (minimal) grinding level is achieved by setting it
up with the handle on the line 1, and the hugest (maximal)
by setting it up with the handle on the STOP line. See the
graphic on the body (3) and quern regulator (2).

Too strong twisting or turning of the handle out of STOP
line during the work time can cause the device failure.

CAUTION: It s recommended to set the quern
regulator during the grinder work time between the
line 1 and STOP line.

IMPORTANT: It's FORBIDDEN to use the REVERSE
function in the machine when the grinder is installed.

CAUTION: Remember about the accurate washing the
grinder before grinding of the different products. It will
permit to avoid the mutual penetration of odors.

CAUTION: For the soft corns as oat or linseed it's
necessary to select the coast-grained set up.



ATTENTION! Do not look into the grinding chamber
during operation, as the beans which pop out
sometimes, can hurt you (i.e. your eye).

Cleaning and maintenance

The grinder does not requires the cleaning after each
operation (if it's grinded one kind of product), cause the
worm prevents falling the seeds residues into grinder. Dry
the steel quern (4, 5) using a soft cloth after cleaning to
prevent corrosion. In case of long-term storage, conserve
the quern by greasing them (you can use edible oil). Do
not immerse the quern into boiling water. The part of plastic
(don’t containing the graphic) can be washed in the dish-
washer (max. of 60°C).

After operation (Fig. 11)

® Switch off and unplug the appliance.

©® Remove the pusher and take out the tray from the mincer
body, the shredder body or the juicer body (in case of the
citrus juicer separately remove the squeezer and screen).

©® Press the lock button (1), turn (2) the mincing unit, the
shredder body (or the citrus juicer bowl) to the right and
remove it.

® |In case of the citrus juicer take out the clutch from the
motor.

©® Dismantle the elements of the mincing unit, the body with
the sausage filler nozzle, the juicer body or the shredder.

©® Store the clean and dry screens in the compartment. In
order to do so:

o Open the compartment on the back of the housing.

o Press the compartment lock on both sides and pull
(as shown earlier).

o (3) Store up to two screens and close the compartment
and the back lid (4).
©® (5) Put away the cord, pushing it gently through the
opening.
©® (6) Place the plug in the compartment.

Cleaning and maintenance

©® Wipe the motor with a damp cloth with dishwashing
liquid.

©® Wash plastic elements in warm soapy water or in the
dishwasher according to the denotations.

©® Wash metal elements in hot soapy water.

©® Dry all elements thoroughly.

©® Grease the screens and cutter with cooking oil to protect
from rusting.

©® Assemble dry elements of the mincer body or the
shredder.

Ecology - Environment protection

Each user can protect the natural environment.

It is neither difficult nor expensive.

In order to do it: put the cardboard packing into

recycling paper container; put the polyethylene

(PE) bags into container for plastic.

When worn out, dispose the appliance to particular disposal
centre, because of the dangerous elements of this appliance,
which can be hazardous for natural environment.

Do not dispose into the domestic waste disposal!!!

The manufacturer does not accept any liability for any damages
resulting from unintended use or inappropriate handling. The
manufacturer reserves his rights for modifying the product any time
in order to adjust it to law regulations, norms, directives, or due to
construction, trade aesthetic or other reasons, without notifying it in
advance.
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Notes



