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Wskazowki dotyczace bezpieczenistwa

i wlasciwego uzytkowania

©® Blender podtaczaj jedynie do gniazdka sieci pradu prze-
miennego 230 V.

©® Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za
przewod.

® Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy jest
uszkodzony lub obudowa jest w sposdb widoczny uszko-
dzona.

Jezeli przewod zasilajacy nieodfaczalny ulegnie uszko-

dzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytworcy lub

w specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez

wykwalifikowana osobe w celu unikniecia zagrozenia.

Napraw urzadzenia moze dokonywac jedynie przeszko-

lony personel. Nieprawidfowo wykonana naprawa moze

spowodowa¢ powazne zagrozenia dla uzytkownika.

W razie wystapienia usterek zwrdc sie do specjalistycz-

nego punktu serwisowego.

©® Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.
W przypadku wykorzystywania go do celéw biznesu
gastronomicznego, warunki gwarancji zmieniajq sie.

©® Urzadzenie powinno by¢ uzytkowane tylko wewnatrz
pomieszczen.

©® Nie wyjmuj z naczynia elementéw roboczych, gdy blen-
der jest w ruchu.

©® Nie dotykaj rekami elementéw wyposazenia bedacych
w ruchu, zwtaszcza niebezpieczne sg tarcze malaksera,
krajarki, ostrza tarczy kruszarki do lodu, noze nasadki
miksujacej i minimalaksera. Sg bardzo ostre! Nie-
ostrozne uzytkowanie moze prowadzi¢ do skaleczenia.

® Podczas pracy malaksera i krajarki przed uruchomieniem
upewnij sie iz pokrywa malaksera jest zamknieta.

©® Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowa-
nia przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolno-
§ci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie
majgce doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba
ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja,
uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowia-
dajgce za ich bezpieczenstwo.

©® Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawily sie
sprzetem.

©® Nie narazaj blendera i wyposazenia na dziatanie tempe-
ratury powyzej 60°C — mozesz go uszkodzi¢.

©® Przed wymiang wyposazenia lub zblizaniem si¢ do
cze$ci poruszajacych sie podczas uzytkowania, nalezy
wytgczac sprzet i odiaczy€ od zasilania.

©® Nalezy zachowat ostrozno$¢ podczas czyszczenia, oproz-
niania pojemnika i manipulowania ostrzami tnacymi. Nie-
ostrozne uzytkowanie moze prowadzi¢ do skaleczenia.

©® Zawsze odfgczaj blender od zasilania, jezeli pozostaje
on bez nadzoru, oraz przed sktadaniem, rozktadaniem
lub czyszczeniem.

©® Nie zanurzaj napedu blendera, przektadni trzepaka,
pokrywy minimalaksera z przektadnig, podstawy malak-
sera w wodzie, ani nie myj ich pod biezaca woda.

©® Nie przecigzaj urzadzenia nadmierng iloscia produktu,

ani zbyt silnym jego popychaniem.

® Nie myj wyposazenia zamontowanego na napedzie.
©® Do mycia elementéw zewngtrznych nie uzywaj agresyw-

nych detergentéw w postaci emulsji, mleczka, past, itp.
Moga one migdzy innymi usuna¢ naniesione informa-
cyjne symbole graficzne takie, jak: podziatki, oznacze-
nia, znaki ostrzegawcze, itp.

® Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresywne

Srodki czyszczace stosowane w tych urzadzeniach
powodujg ciemnienie w/iw czesci. Myj je recznie, z uzy-
ciem tradycyjnych ptynéw do naczyn.

©® Nie uzywaj nasadki miksujacej bez zanurzenia jej w pro-

duktach, w przypadku cieczy jej poziom nie powinien
przekracza¢ potowy wysoko$ci nasadki.

©® Uwazaj, aby nie zala¢ wodg wnetrza korpusu nasadki

miksujacej.

©® Nie uzywaj nasadki miksujacej i trzepaka dtuzej niz 3 min.,

a minimalaksera, malaksera, krajarki i kruszarki do lodu
diuzej niz 2 min.

©® W razie uszkodzenia sitka krajarki nalezy bezzwtocznie

przerwa¢ prace i wymienic je na nowe.

® Nie przyciskaj dwoch przyciskéw réwnoczesnie (D

TURBO).

® Producent nie odpowiada za szkody spowodowane

zastosowaniem blendera i jego wyposazenia niezgod-
nym z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg obstuga.

Upewnij sie, ze powyzsze wskazowki zostaly zrozumiane.

Budowa urzadzenia (Rys. A)

© Naped

Q Przycisk - wiacz/wytacz

© Przycisk ,turbo”

© Regulator predkosci

ELEMENTY NASADKI MIKSUJACEJ

© Nasadka miksujaca

o Pojemnik do miksowania ze skalg i pokrywka
ELEMENTY TRZEPAKA

@ Przektadnia trzepaka

© Trzepak

ELEMENTY MINIMALAKSERA

o Pokrywka minimalaksera z przektadnia

@ Néz minimalaksera

@ Ostona

@ Pojemnik minimalaksera

ELEMENTY KRUSZARKI

@ Pojemnik kruszarki do lodu

@ Tarcza dwustronna kruszarki do lodu o granulacji pierw-

szego stopnia ,I” (mniejsz rozmlaro ) i drugiego stop-
nia ,|I” (rozmiar wiekszy (:})

@ Wrzeciono

Ecology - Environment protection

Each user can protect the natural environment. It is neither
difficult nor expensive.

In order to do it: put the cardboard packing

into recycling paper container; put the

polyethylene (PE) bags into container for

plastic.

When worn out, dispose the appliance to

particular disposal centre, because of the |
dangerous elements of this appliance, which

can be hazardous for natural environment.

Do not dispose into the domestic waste disposal!!!

The manufacturer does not accept any liability for any damages
resulting from unintended use or inappropriate handling.

The manufacturer reserves his rights for modifying the product any
time in order to adjust it to law regulations, norms, directives, or due
to construction, trade aesthetic or other reasons, without notifying it
in advance.
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ELEMENTY MALAKSERA

@ Pokrywa malaksera

@ Popychacz

@ Podstawa malaksera

@ Pojemnik malaksera

€D) Ostona stata

€Y Zabierak tarcz

@ Tarcza dwustronna do plastréw grubych i cienkich
€D Tarcza dwustronna do wibrek i przecierania

ELEMENTY KRAJARKI

€D Tarcza krajarki
€D Sitko krajarki

Typ 480 — 400 W / Typ 490 - 600 W
Dopuszczalny czas pracy uktadu napgedowego:

-z nasadka miksujacq 3 min.
- ztrzepakiem 3 min.
- zminimalakserem 2 min.
-z malakserem i krajarkg

(tylko z napedem Typ 490 — 600 W) 2 min.
- zkruszarka do lodu 2 min.
Czas przerwy przed ponownym uzyciem (min.) 20 min.
Hatas urzadzenia (Lwa) z:
- nasadka miksujacq 65 dB/A
- trzepakiem 78 dB/A
- minimalakserem 73 dB/A
- malakserem z krajarkq 83 dB/A
- kruszarka do lodu 78 dB/A

Blendery zbudowane sg w Il klasie izolacji, nie wymagajg
uziemienia @

Blendery ZELMER spetniaja wymagania obowiazujacych norm.
Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

- Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD)
- 2006/95/EC.

- Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.

Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowej.

Deklaracja zgodnosci CE  znajduje sie na stronie
www.zelmer.pl.
Specyfikacja wyrobu (Rys. B)

«/ podstawowe wyposazenie blendera

O wyposazenie dodatkowe do nabycia w hipermarketach,
sklepach AGD i w sprzedazy wysytkowej w ZELMER S.A.

Uruchomienie urzadzenia i nastawianie

zadanego biegu

Z zamocowanym odpowiednim narzgdziem, widz wtyczke
do gniazdka i uruchom urzadzenie przyciskiem (D. Zadana
predkos¢ ustawiana jest w sposob ptynny poprzez umiesz-
czony powyzej regulator predko$ci w zakresie biegow 1-12.
Najwyzsze obroty mozemy uzyska¢ niezaleznie od ustawio-
nego biegu przez wcisnigcie przycisku ,turbo”.

UWAGA! Urzadzenie_pracuje tylko wtedy, gdy wci-
Sniety jest przycisk (U lub ,turbo”. Zwolnienie dowol-
nego przycisku powoduje natychmiastowe wylaczenie
napedu blendera.

Przygotowanie blendera do pracy

PRACA Z NASADKA MIKSUJACA (Rys. C)

Blender reczny ZELMER wraz z nasadka ma zastosowanie
przy przyrzadzaniu potraw, zywnosci dla dzieci i napojow.
Szczegdlnie zalecany jest do rozdrabniania jarzyn gotowa-
nych i surowych, migkkich owocow (bez pestek), mieszania
ptynéw, przygotowania soséw, kremoéw, zup, majonezdw, itp.

UWAGA! Przed zakfadaniem i zdejmowaniem nasadki
upewnij sie, czy wtyczka przewodu przytaczeniowego
jest odfaczona od gniazdka.

@ Napetnij pojemnik, nie wiecej niz do zaznaczonego
poziomu MAX.

@Nak')z na naped nasadke miksujacq w pozycji otwar-
tej zgodnie ze wskazdéwkag na obudowie napedu i nasadki.
Nastepnie obro¢ naped wzgledem nasadki zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara (kierunek obrotu wskazuje strzatka), az
do momentu kliknigcia zaczepu (wskaznik na nasadce powi-
nien by¢ w pozycji zamknietej).

@ Wi6z wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka sieci.
@ Umie$¢ koniec nasadki miksujacej w przetwarzanym
produkcie.

@ Nastepnie wigcz urzadzenie poprzez nacisnigcie przy-
cisku QD i ustaw zadany bieg w zaleznosci od potrzeb.

Wskazowki eksploatacyjne

©® Demontaz nasadki przebiega w sposob odwrotny do
montazu.

® Czas pracy napedu blendera recznego wyposazonego
w nasadke miksujaca nie moze przekracza¢ 3 minut.
Przed dalszym uzyciem naped musi ostygnaé.

® Po zakonczeniu pracy z nasadka miksujaca umyj ja
poprzez ponowne miksowanie czystej, cieptej wody.

©® Po zakoniczeniu pracy wytacz urzadzenie i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka zasilajacego.

UWAGA! Urzadzenie pracuje tylko wtedy, gdy wci-
Sniety jest przycisk ,power” lub ,,turbo”.

W zestawie dotgczony jest pojemnik do miksowania z uchwy-
tem utatwiajacym trzymanie podczas pracy. Mozna réwniez
stosowac inne pojemniki.



PRACA Z TRZEPAKIEM (Rys. D)

Blender reczny ZELMER wraz z trzepakiem ma zastosowa-
nie przy ubijaniu piany, $mietany, ucierania z6ttek z cukrem,
sporzadzania kremow, ciast na omlety i nalesniki, itp.

UWAGA! Przed zakfadaniem i zdejmowaniem trzepaka
upewnij sie, czy wtyczka przewodu przytaczeniowego
jest odfaczona od gniazdka.

@ Przed rozpoczeciem pracy wtoz trzepak do przektadni.

@ Tak zmontowany element natéz na naped, w pozycji
otwartej zgodnie z wskazéwka na obudowie napedu i prze-
ktadni trzepaka. Nastepnie obré¢ naped wzgledem przektadni
zgodnie ze wskazéwkami zegara (kierunek obrotu wskazuje
strzatka), az do momentu kliknigcia zaczepu (wskaznik na
przektadni powinien by¢ w pozycji zamknietej).

@ Whéz wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci.

@ Umies¢ koniec trzepaka wewnatrz pojemnika w przetwa-
rzanym produkcie.

@ Nastepnie wiacz urzadzenie poprzez nacisniecie przyci-
sku @ i ustaw zadany bieg w zaleznosci od potrzeb.

Wskazowki eksploatacyjne

©® Demontaz trzepaka przebiega w sposéb odwrotny do
montazu.

©® Najlepsze efekty uzyskuje sie w czasie pracy na 12
biegu.

® Czas pracy napedu blendera recznego wyposazonego
w trzepak nie moze przekracza¢ 3 minut. Przed dalszym
uzyciem naped musi ostygnac.

©® Po zakonfczeniu pracy wytacz urzadzenie i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka sieci.

©® Mozna rowniez stosowaé pojemnik do miksowania dota-
czony do zestawu blendera.

UWAGA! Dla osiagniecia lepszego efektu pochyl trze-
pak pod niewielkim katem i wykonuj koliste ruchy
w misce.

PRACA Z MINIMALAKSEREM (Rys. E)

Blender reczny ZELMER wyposazony w minimalakser stuzy
do siekania miesa, sera, orzechéw, cebuli, czosnku, mar-
chwi, itp.

UWAGA! Przed zakfadaniem i zdejmowaniem napedu
blendera na minimalakser upewnij sie, czy wtyczka prze-
wodu przytaczeniowego jest odfaczona od gniazdka.

Przed pierwszym uzyciem umyj czesci majace kontakt
z przetwarzanym produktem.

Blender obstuguj tak aby byly dobrze widoczne oznacze-
nia zamknigcia/otwarcia umieszczone na wyposazeniu.
©® Przed kazdorazowym uzyciem noza minimalaksera $cia-

gnij z ostrzy ostong.

@ Wiz néz do pojemnika, tak aby trzpien wystajacy
z pojemnika trafit w otwér noza.
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@Do pojemnika wsyp przetwarzany produkt. Napehnij
pojemnik minimalaksera, nie wiecej niz do zaznaczonego
poziomu MAX.

() Natoz  pokrywe-przektadnie na  pojemnik,  trafiajac
wypustkami w rowki umieszczone w pojemniku i przekre¢
wieko do oporu zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

@ Na tak zmontowany minimalakser natéz naped blendera,

w pozycji otwartej A zgodnie z wskazéwkq na obudowie
napedu i pokrywie minimalaksera z przekfadnia.

@Nastepnie obro6¢ naped wzgledem przektadni zgodnie
z ruchem wskazowek zegara (kierunek obrotu wskazuje
strzatka), az do momentu kliknigcia zaczepu (wskaznik na

przektadni powinien by¢ w pozycji zamknietej ).

@ Wi6z wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci.

@ Wiacz urzadzenie poprzez nacisniecie przycisku (D
Ustaw zadany bieg w zalezno$ci od potrzeb.

UWAGA! Ostrza noza minimalaksera sq bardzo ostre.
Zachowaj szczeg6lng ostrozno$¢ podczas montazu
i demontazu oraz w czasie czyszczenia. Dla bezpie-
czenstwa przechowuj néz w osfonie.

UWAGA! Nie wolno rozdrabnia¢ zbyt twardych pro-
duktow, takich jak: ziarna kawy, gatka muszkatofowa,
kostki lodu.

UWAGA! Przed przystapieniem do siekania duzych
kawatkéw produktéw, pokroj je na mniejsze - kostki
okofo 1 cm.

UWAGA! Nigdy nie roztaczaj pokrywy i pojemnika
przed zatrzymaniem obrotéw noza.

Wskazowki eksploatacyjne

® Demontaz malaksera przebiega w sposéb odwrotny do
montazu.

® Czas pracy napedu blendera recznego wyposazonego
w malakser nie moze przekracza¢ 2 minut. Przed dal-
szym uzyciem naped musi ostygnac.

©® Nie wiaczaj napedu bez wyposazenia.

® Po zakonczeniu pracy wylacz urzadzenie i wyjmij prze-
wad przytaczeniowy z gniazdka zasilajacego.

©® Jezeli produkty przyklejg sie do noza lub do wewnetrz-
nych $cianek pojemnika to:
- wylacz urzadzenie,
- zdejmij naped, nastepnie pokrywe z przekfadnia,
- usun produkty z noza i $cianek pojemnika,
- zmontuj ponownie urzadzenie - jak opisano powyzej,

kontynuuj prace.




Orientacyjne czasy przetwarzania wybranych pro-

Zastosowanie wyposazenia krajarki

duktow spozywczych dla zalecanego biegu

Zalecany Czas
AL bieg przetwarzania
200 g
@ (500ml) | TURBO 20-30's
& 1cem
250-300 g
(400-500 ml)|  TURBO 25-30's
@ D1cm
250 g
@ @ (500 mi) 8 155
114
300g
Q 500 mi 12
DQCOD (500 mi) +TURBO | 40s+5s
3009
@ (d=) S
200 g 1
500 ml
@@ Gooml | eeo | 155+5s
i 209
%@% (500mi) | TURBO 30s

Czas przetwarzania mozna skraca¢ w zaleznosci od potrzeby
uzytkownika, wtedy uzyskamy inng granulacje rozdrobnienia
produktéw.

PRACA Z MALAKSEREM | KRAJARKA

Charakterystyka urzadzenia

Blender reczny ZELMER wyposazony w malakser i krajarke
stuzy do siekania, przecierania warzyw, owocow oraz kroje-
nia w kostke gotowanych warzyw, jajek i miekkich owocow.

Zastosowanie wyposazenia malaksera

Tarcza dwustronna do plastréw — stuzy do ciecia owocow
i warzyw (surowych, gotowanych) na plastry cienkie i grube.
Tarcza do plastréw ma ksztatt okragty, ostrza dwustronne
(jedna strona plastry cienkie, druga strona plastry grube).

Tarcza dwustronna do widrek i przecierania — stuzy do
rozdrabniania na wiorki i przecierania owocow, warzyw.
Tarcza do wiorek i przecierania ma ksztatt okragly, ostrza
dwustronne (jedna strona do wiérek np. marchewka, seler,
buraki gotowane, druga do przecierania - np.: na placki
ziemniaczane, ¢wikia).

Zabierak tarcz - stuzy do mocowania wymiennych tarcz (do
plastrow, do widrek i przecierania).

Popychacz - stuzy do popychania produktu rozdrabnianego
za pomoca wszystkich tarcz, oraz zamykania leja wiotowego
pokrywy.

Tarcza krajarki - stuzy do krojenia w kostke gotowanych
warzyw, miekkich owocdw i jajek. Tarczy uzywamy wraz
z sitkiem zamontowanym w ostonie statej. Sitko wspdtpra-
UWAGA! Ostony statej uzywamy do wszystkich tarcz
malaksera i krajarki.

UWAGA! Proces krojenia i przecierania nie moze by¢
dtuzszy niz 2 min. Po tym czasie przed kolejnym uzy-
ciem blendera odczekaj, az naped ostygnie.

Przygotowanie malaksera i krajarki do pracy

UWAGA! Przed zaktadaniem i zdejmowaniem napedu
blendera na malakser upewnij sie, czy wtyczka prze-
wodu przyfaczeniowego jest odfgczona od gniazdka
sieci zasilajacej.

Przed pierwszym uzyciem umyj cze$ci majace kontakt
z przetwarzanym produktem.

Blender obstuguj tak aby byly dobrze widoczne oznacze-
nia zamkniecia/otwarcia umieszczone na wyposazeniu.

Praca z malakserem i krajarkg (Rys. F)

@ Potéz podstawe malaksera na twardej, ptaskiej i suchej
powierzchni. Zatéz pojemnik malaksera na zaczepy mocu-
jace podstawy.

@ Zablokuj pojemnik.

Praca z krajarkg (sitkiem do kostki) (Rys. G)

@ Umies$¢ w pojemniku tarcze krajarki tak, by potaczyta sie
z watkiem napedu.

@ Zal6z ostone statg. Ostona moze by¢ umieszczona
w pojemniku malaksera tylko w jednej pozycji, tak aby
wystep ostony statej wszedt w wyciecie przy raczce pojem-
nika malaksera.

@Zaléi sitko krajarki zgodnie z ksztattem w ostonie sta-
tej (sitko moze by¢ zatozone w ostonie statej tylko w jednej
pozyciji).

@ Zatoz pokrywe malaksera na zaczepy mocujace pojem-
nika (zwré¢ uwage aby pokrywa byta zamocowana we
wszystkich zaczepach).

@ Zablokuj pokrywe.
(®Na tak zmontowany malakser natoz naped blen-

dera (zamocowanie napedu blendera mozliwe jest tylko
z zamknieta pokrywa pojemnika). Nastepnie go zablokuj.

@ Umies$¢ we wnetrzu leja pokrywy przetwarzane produkty.

Kréj w kostke przy pomocy sitka krajarki wytacznie
gotowane warzywa, miekkie owoce i jajka.

Przytéz popychacz do leja pokrywy tak by nie dociska¢
produktu przed wigczeniem urzadzenia (popychaj kolejne
partie produktéw gdy naped blendera jest wiaczony/tarcza
sie obraca).



@ Regulatorem predko$ci ustaw wymagany bieg.

Wi6z wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazda
sieci. Nastepnie uruchom urzadzenie poprzez naci$nigcie
przycisku O) napedu blendera.

UWAGA! W przypadku krojenia przy pomocy sitka kra-
jarki nie uzywaj funkcji Turbo.

UWAGA! Po napetnieniu pojemnika do wartosci MAX
zatrzymaj urzadzenie, oproznij i zbierz Scinki zgroma-
dzone na tarczy.

Praca z malakserem (tarczami do plastrow, wiérek
i przecierania) (Rys. H)

@ Umie$¢ wybrang tarcze na zabieraku do tarcz (tarcze
dwustronne) tak, by ostrza przewidziane do pracy znalazly
sig na gorze.

@Umieéé narzedzie w pojemniku tak, by potaczylo sie
z watkiem napedu.

@Za’réi ostone statg. Ostona moze by¢ umieszczona
w pojemniku malaksera tylko w jednej pozycji, tak aby wystep
ostony statej wszedt w wyciecie przy uchwycie pojemnika
malaksera.

@ Zaldz pokrywe malaksera na zaczepy mocujace pojem-
nika (zwré6¢ uwage aby pokrywa byla zamocowana we
wszystkich zaczepach).

(®) Zablokuj pokrywe.

(&) Natoz naped blendera (zamocowanie napedu blendera
mozliwe jest tylko z zamknigta pokrywa pojemnika). Nastep-
nie go zablokuj.

(@ Regulatorem predkosci ustaw wymagany bieg.

Umie$¢ we wnetrzu leja pokrywy przetwarzane produkty.
@ Przytéz popychacz do leja pokrywy tak by nie dociska¢
produktu przed wiaczeniem urzadzenia (popychaj kolejne
partie produktow gdy naped blendera jest wiaczony/tarcza
sie obraca).

Wi6z wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazda
sieci. Nastepnie uruchom urzadzenie poprzez naci$nigcie
przycisku (1) napedu blendera.

Po zakonczeniu pracy malaksera i krajarki (Rys. I)

©) Zwolnij przycisk (D (lub TURBO w przypadku uzywania
tej predkosci).

@ Wyjmij wtyczke przewodu przytaczeniowego z gniazdka
sieci.

(® Odblokuj i wyjmij naped blendera (po catkowitym zatrzy-
maniu sie urzadzenia).

@ Wyjmij popychacz z leja pokrywy (aby otworzy¢ pokrywe
najpierw nalezy wyciagna¢/podnies¢ popychacz z leja).

(® Odblokuj i otworz pokrywe.

@ Wyjmij ostong statq (wraz z sitkiem w przypadku krojenia
w kostke).

@ Wyjmij tarcze.
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Odblokuj pojemnik.
(9 zdejmij pojemnik z podstawy.
Opréznij pojemnik z produktow.

Wskazowki eksploatacyjne

Sitko do kostki

® Podczas krojenia sitkiem do kostki nalezy dostosowa¢
site nacisku popychacza do ustawionej predkosci blen-
dera dla uzyskania lepszych efektéw (ksztattnej kostki).

©® Podczas krojenia duzych gotowanych warzyw badz
miekkich owocow, pokréj je wzdtuznie na mniejsze
kawatki dostosowane do rozmiaru leja.

©® Zaleca sig wktada¢ produkty do leja w pozycji pionowej
tak by wypetnialy catg przestrzen leja.

® Po napelnieniu pojemnika do wartosci MAX zatrzymaj
urzadzenie, oproznij i zbierz $cinki zgromadzone na tarczy.

Tarcza do widrek i przecierania

©® Podczas pracy tarczy do widrek i przecierania zaleca sie
stosowanie predkosci 12 lub TURBO napedu blendera.

® Do leja wiozy¢ produkt obrabiany, przytozy¢ popychacz
(nie dociskac), wiaczy¢ naped blendera. Gdy urzadzenie
pracuje dociska¢ popychacz z niewielkg sita.

® Po napehieniu pojemnika do wartosci MAX zatrzymaj
urzadzenie, oproznij i zbierz Scinki zgromadzone na tarczy.

Tarcza do plastrow

©® Podczas pracy tarczy do plastrow zaleca sig stosowanie
predkosci 12 lub TURBO blendera.

©® Zaleca sig wktada¢ produkty do leja w pozycji pionowej
tak by wypetnialy catg przestrzen leja.

® Do leja wiozy¢ produkt obrabiany, przytozy¢ popychacz
(nie dociskac), wiaczy¢ naped blendera. Gdy urzadzenie
pracuje dociska¢ popychacz z niewielkg sita.

©® Po napehieniu pojemnika do wartosci MAX zatrzymaj
urzadzenie, oproznij i zbierz Scinki zgromadzone na tarczy.

PRACA Z KRUSZARKA DO LODU

Charakterystyka urzadzenia

Blender reczny Zelmer wyposazony w kruszarke do lodu
stuzy do rozdrabniania lodu i np. zamrozonych owocow.

UWAGA! Kruszarke mozemy uzywaé wylacznie
z pojemnikiem i pokrywa minimalaksera!

Zastosowanie wyposazenia

Tarcza dwustronna — stuzy do kruszenia, rozdrabnia-
nia lodu i mrozonych owocéw. Tarcza ma ksztatt okragty,
ostrza dwustronne. Jedna strona stuzy do rozdrabniania
pierwszego stopnia ,I” (mniejsze kawatki rozdrobnionego
produktu), ktéra rozpoznajemy po obtrysku z tworzywa
w ksztalcie gwiazdki pietnasto ramiennej rys. 14a. Druga
strona stuzy do rozdrabniania drugiego stopnia ,|I” (wigksze
kawatki rozdrobnionego produktu) i 0znaczona jest gwiazdka
siedmio ramienna rys. 14b.

Wrzeciono - stuzy do mocowania tarczy.




Przygotowanie kruszarki do lodu

UWAGA! Przed zaktadaniem i zdejmowaniem napedu
blendera na kruszarke do lodu upewnij sie, czy
wtyczka przewodu przytaczeniowego jest odfgczona
od gniazdka sieci zasilajacej.

Przed pierwszym uzyciem umyj cze$ci majace kontakt
z przetwarzanym produktem.

Blender obstuguj tak aby byly dobrze widoczne oznacze-
nia zamkniecia/otwarcia umieszczone na wyposazeniu.

Praca z kruszarka do lodu (Rys. J)

@Pok’)z pojemnik minimalaksera na twardej, ptaskiej
i suchej powierzchni.

@ Umie$¢ tarcze do lodu na wrzecionie (tarcza dwustronna)
tak, by ostrza przewidziane do pracy znalazly sig na gérze.

@ Umie$¢ tarcze z wrzecionem w pojemniku minimalaksera
tak, aby trzpien wystajacy z pojemnika trafit w otwor wrzeciona.
@ Zat6z pojemnik kruszarki do lodu na zaczepy mocujace
pojemnika minimalaksera. Nastepnie zablokuj pojemnik, prze-
krecajac go do wyczuwalnego oporu.

@ Umies¢ w pojemniku przetwarzane produkty nie przekra-
czajac poziomu MAX.

Po napetnieniu pojemnika kruszarki (13) odpowiednig
ilo$cig obrabianego produktu (nie wiecej niz do poziomu
MAX) ustaw wrzeciono (15) centralnie (na $rodku) tak,
by ufatwic¢ jego poprawne zasprzeglenie z pokrywa mini-
malaksera (9).

@ Zatdz pokrywe mini malaksera z przektadnig na zaczepy
mocujace pojemnika kruszarki do lodu. Nastepnie zablokuj
pokrywe, przekrecajac ja do wyczuwalnego oporu.

@ Na tak zmontowang kruszarke natéz naped blendera A .

) ©

Zablokuj naped blendera A.

@ WhoZ wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazda

sieci.

Uruchom urzadzenie poprzez naci$nigcie przycisku

TURBO napedu blendera.

® Po zakonczeniu pracy wylacz urzadzenie i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka.

©® Demontaz kruszarki do lodu przebiega odwrotnie do jego
montazu.

UWAGA! Ostrza tarczy kruszarki sq bardzo ostre.
Zachowaj szczegolng ostroznos¢ podczas montazu
i demontazu oraz w czasie czyszczenia.

UWAGA! Nie nalezy przekracza¢ maksymalnego
poziomu wsadu do pojemnika kruszarki.

UWAGA! Nigdy nie roztaczaj pokrywy i pojemnika
przed zatrzymaniem obrotéw tarczy.

Podczas pracy napedu blendera z kruszarka do lodu
uzywaj funkcji TURBO.

Wskazowki eksploatacyjne

® Maksymalny poziom wsadu do pojemnika kruszarki
odpowiada pojemnosci 450 ml.
® W przypadku zaklinowania sie produktéw ponad tarcza
wstrzas$nij urzadzeniem.
©® Jezeli produkty przykleja si¢ do wewnetrznej Scianki
pojemnika minimalaksera uniemozliwiajac lub blokujac
w ten sposdb wyrzucanie z gérnego pojemnika kruszarki
rozdrobnionego produktu:
- Wylacz urzadzenie.
- Zdejmij naped z pokrywa i pojemnikiem kruszarki do
lodu i innych produktéw.
- Usun produkty z Scianki mini malaksera.
- Zmontuj ponownie urzadzenie — jak opisano powy-
zej, kontynuuj prace.

Przyktady zastosowania urzadzenia

Rozdrobnione produkty (np. owoce) za pomocg kruszarki do
lodu mozna wykorzysta¢ np. do przygotowania lodéw, jogur-
tow, deserow.

Zalecane stopnie granulacji dla danego produktu

Produkt* Zalecany Stopien
bieg** granulacji
ﬁf@ 4| TURBO I
2
S TURBO |

*Maksymalny poziom wsadu do pojemnika kruszarki odpowiada
pojemnosci 450 ml.

** Nie uzywaj kruszarki do lodu i innych produktéw dtuzej niz 2 min.

Czyszczenie i konserwacja

® Po kazdorazowym uzyciu wyposazenia napgdu blen-
dera dokfadnie umyj cze$ci wyposazenia majace kontakt
z przetwarzanym produktem.

©® Naped blendera, przektadnie trzepaka, pokrywe minima-
laksera z przektadnig i podstawe malaksera z krajarka
czy$¢ wilgotng szmatkg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nie zanurzaj ich w wodzie i nie myj w zmywarce
poniewaz grozi to uszkodzeniem urzadzenia!

©® Nasadke miksujaca umyj poprzez ponowne miksowa-
nie czystej, cieptej wody. Czesci metalowe umyj recznie
w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, pozniej
dobrze wyptucz.

©® Nie myj nasadki miksujacej ani innych czesci metalo-
wych w zmywarce.

® Zabrudzenia w szczelinach lub narozach usun szczo-
teczka do mycia naczyn.

® Pod wptywem diugotrwatego uzytkowania moze wysta-
pi¢ przebarwienie elementéw wykonanych z tworzywa
sztucznego. Nie traktuj tego jako wady. Zabrudzenia
z soku z marchwi mozna fatwo usunaé, przecierajac
szmatka zwilzong olejem jadalnym.

® Po umyciu wyposazenie blendera wysusz i przechowuj
w suchym miejscu.
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Ekologia - Zadbajmy o Srodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ si¢ do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na makula-

ture, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kon-

tenera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego

punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie

w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki moga I

by¢ zagrozeniem dla Srodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi!!!

Zakup czesci eksploatacyjnych — akcesoriow:

- w punktach serwisowych,
- sklep internetowy — jak ponize;j.

Telefony:

1. Salon Sprzedazy Wysytkowej Zelmer S.A.:

- wyroby/akcesoria — sklep internetowy:
www.zelmer.pl, e-mail: salon@zelmer.pl

- czeSci zamienne:
tel. (017) 865-86-05, fax (017) 865-82-47

2. Zelmer S.A. - Sprawy handlowe:
tel. (017) 865-81-02, e-mail: sprzedaz@zelmer.pl

3. Zelmer S.A. — Biuro reklamacii:
tel. (017) 865-82-88, (017) 865-85-04
e-mail: reklamacje@zelmer.pl

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnym z jego przeznaczeniem lub
niewfadciwg jego obsfuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili,
bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do prze-
pisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych,
handlowych, estetycznych i innych.
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Bezpecnostni pokyny

©® Zafizeni mize byt pfipojovano pouze k elektrické siti
stfidavého napéti 230 V.

©® Nevytahujte zastréku ze zasuvky potahem za $iidru.

©® Nezapinejte zafizeni v pfipadé, ze pfivodni $nhdra je
poskozena nebo zafizeni je viditelné poskozeno.

Pokud dojde k poskozeni neoddélitelné privodni $ridiry,

musi jej vyménit vyrobce, specializovany servis nebo

jina kvalifikovana osoba, aby nedoslo k ohroZeni.

Opravy smi provadét pouze kvalifikovana osoba. Neod-

borné provedena oprava muze vazné ohrozit uZivatele.

V pripadé poruchy odevzdejte zafizeni do servisni

opravny.

©® Spotrebi¢ je uréen pro pouziti v domacnosti. Pfi pou-

Zivani v gastronomickych zafizenich se méni zaruéni
podminky.

Spotrebi€ se smi pouzivat pouze v mistnostech.
Nevytahuijte z nadoby pracovni prvky béhem prace zafi-
zeni.

Nedotykejte se rukama pohybujicich se €asti spotfebice,
nebezpecné jsou zejména kotouce robotu, krajece, ostfi
drti¢e ledu, noZe mixovaciho nastavce a minimixéru.
Jsou velmi ostré. Neopatrné pouzivani mize pfivodit
zranéni.

PFi praci s robotem a krajeCem se pred spusténim ujis-
téte, Ze je kryt zavren.

Pristroj neni urcen, aby jej obsluhovaly déti nebo osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo psychickymi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
prace s pfistrojem, nepouzivaji-li jej pod dohledem nebo
podle navodu k obsluze poskytnutému osobou odpovéd-
nou za jejich bezpeénost.

Vénujte pozornost, aby si déti s pfistrojem nehraly.
Nevystavujte zafizeni teploté vy$si nez 60°C — mlze se
poskodit.

Pfed vyménou nastroje nebo pfiblizenim k pohyblivym
Castem b&hem pouzivani spotfebi€ vypnéte a odpojte od
napajeni.

P €isténi, vyprazdiiovani nadoby a manipulaci s ostfimi
zachovejte opatrnost. Neopatrné pouzivani mize pfivo-
dit zranéni.

Mixér vzdy odpojujte od napéajeni, zstava-li bez dozoru
a pred skladanim, rozkladanim nebo Cisténim.
Nenamacejte ve vodé pohon pfistroje, pfevod Slehace,
kryt minimixéru s pfevodem, podstavec robota, ani je
nemyjte pod tekouci vodou.

NepretéZujte pristroj nadmérnym mnozstvim surovin ani
pfiliSnym péchovanim.

Neumyvejte soucasti zafizeni pfipevnéné k motorovému
bloku.

K myti vnéjSich ¢asti nepouzivejte agresivni Cistici pro-
stfedky jako jsou riizné emulze, miéka, pasty atp. Mohou
mj. seffit informacni grafické symboly jako dilky, zna-
ménka, varovné symboly atp.

©® Nikdy nedavejte do mycky kovové dily. Agresivni Eistici

prostiedky pouzivané v myckach na nadobi mizou vést
k prebarveni téchto soucasti. Umyvejte je ruéné s pouzi-
tim klasickych saponatovych pfipravk( na nadobi.

©® Nepouzivejte nastavce k mixovani bez toho, abyste ho

ponoiili do potraviny, kterou hodlate mixovat. V pfipadé
tekutin jejich hladina nemlze byt vySe nez polovina
vy$ky nastavce.

©® Dbejte, aby se voda nedostala dovnitf do téla mixova-

ciho nastavce.

©® Nepouzivejte mixovaci nastavec ani Sleha¢ déle nez

3 min. a minimixér, robot, kraje¢ a drti¢ ledu déle nez
2 min.

©® Poskodi-li se sitko krajeCe, ihned prerudte praci

a vyménte ho za nové.

® Nemackeijte dvé tlagitka soucasné ((D/TURBO).
® Vyrobce nenese odpovédnost za Skody zplsobené

nespravnym pouzivanim spotfebiCe a pfisluSenstvi
v rozporu s jeho uréenim.

Ujistéte se, Ze rozumite vyse uvedenym pokyndm.

Popis zatizeni (Obr. A)

@ Pohonna jednotka

© Tiacitko (D - zapnuté/vypnuté
© Tiacitko ,turbo”

0 Tlacitko pro zménu rychlosti

DILY MIXOVACIHO NASTAVCE
© Nastavec pro mixovani
0 Nadoba k mixovani s odmérkou a tésnym poklopem

DiLY SLEHACE
@ Prevodova jednotka metly

O Vetla

ELEMENTY MINIMIXERU

© Viko minimixéru s prevodovkou
@ Noz minimixéru

@ Ochranny obal

@ Nadoba minimixéru

DILY DRTICE

@ Nadoba drtice ledu

@Oboustranny kotou€ drtice ledu s granulaci prvniho
stupné ,I* (mendi velikost 0) a druhého stupné II*
(vetsi velikost ()

@ Vieteno

DILY ROBOTA

@ Kryt robota

@ Péchovadio

@ Podstavec robota
@ Nadoba robota
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€D staly kryt

€D Unaset kotousll

@ Oboustranné struhadlo na tlusté a tenké platky
€D Oboustranny kotou¢ na strouhéni a pasirovani

DILY KRAJECE
€D Kréjeci kotoud
€D Krajeci sitko

Technické udaje
Typ 480 - 400W / Typ 490 — 600W
Maximalni pracovni doba pohonné jednotky:

- s mixovacim nastavcem 3 min.
- s metlou 3 min.
— s minimixérem 2 min.
- srobotem a krajecem

(pouze s pohonem typ 490 — 600 W) 2 min.
- sdrticem ledu 2 min.
Doba prestavky mezi jednim a druhym
spousténim zafizeni (min.) 20 min.
Hluénost pfistroje s (L,,,):
- mixaznim nastavcem 65 dB/A
- metli¢kou 78 dB/A
- minimixérem 73 dB/A
- robotem a krajeCem 83 dB/A
- drtiéem ledu 78 dB/A

Zafizeni maji l. tfidu ochrany, uzemnéni neni nutné @
Mixer a Sleha¢ ZELMER splfiuji pozadavky platnych norem.
Zafizeni je shodné s pozadavky direktiv:

- Nizkonapétové elektrické zafizeni (LVD)

- 2006/95/EC.
- Elektromagneticka kompatibilita (EMC)
—2004/108/EC.
Vyrobek je oznacen znackou CE na vyrobnim Stitku.
Specifikace vyrobku (Obr.B)

\/ zakladni vybaveni mixeru a Slehace
O dopliikové prislusenstvi, které Ize zakoupit v prodejnach
se spotfebiCi.

Uvedeni zakizeni do provozu a ustaveni

zadané rychlosti

Po pfipevnéni vhodného nastavce pfipojte zafizeni k elek-
trické siti a stlacte tlacitko (D Zadana rychlost se da sefi-
dit plynule pomoci otoéného knofliku pro regulaci rychlosti
rychlostnich stupriti od 1-12. Nejvy33i otacky mizeme zvolit
pfimo stisknutim tlacitka ,,turbo”.

UPOZORNENI!_Pristroj pracuje jen tehdy, je-li stisk-
nuto tlacitko (D nebo ,,turbo”. Uvolnénim kteréhokoliv
tlacitka se mixér okamzité vypne.
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Priprava mixeru a slehace k jednotlivym

funkcim

PRACE S NASTAVCEM PRO MIXOVANI (Obr. C)
Ruéni mixer ZELMER diky pouZziti riiznych néstavcu je uzi-
tecny v pfipravé jidel, détské a kojenecké stravy a napojd.
Doporu¢ujeme ho pro mixovani vafené a syrové zeleniny,
mékkého ovoce (bez pecek), k michani tekutin, k pfipravé
Stavy, pripravé omacek, krémd, polévek, majonézy.

UPOZORNENI! Pred nasazovanim a sniménim
nastavce se ujistéte, zda je zasuvka privodni $ndry
vytaZena ze zasuvky.

Q) Naplitte pracovni nadobu maximalné do vyse oznacené
carkou MAX.

@ Néastavec k mixovani nasadte na pohon , v oteviené
poloze pfesné podle pokynu na pohonné jednotce a nastavci.
Nésledné pootocte pohonnou jednotku ve sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek (smér ukazuje Sipka), az ucitite, Ze klikne
zapadka a nastavec zaklapne (ukazatel na nastavci musi byt
v zaviené poloze).

() Zastréte zastrcku do sitove zasuvky.
@ Vlozte nastavec do zpracovavané hmoty nebo tekutiny.

@ Pak pfistroj zapnéte stisknutim tlacitka @ a nastavte
pozadovany stuperi podle potieby.

Pokyny k provozovani
©® Demontaz nastavce probihd podobné jak montaz, jen
v obraceném poradi.
©® Doba prace pohonné jednotky zafizeni vybaveného
nastavcem pro mixovani nemtze trvat déle nez 3 minuty.
Pred dalSim pouzitim je tfeba pohonnou jednotku nechat
vychladnout.
©® Umyjte nastavec pro mixovani opétovnym mixovanim
Cisté, teplé vody.
©® Po zakonceni prace zafizeni vypnéte a odpojte ze sité
pfipojnou $fidru.
UPOZORNENI! Pristroj pracuje jen tehdy, je-li stisk-
nuto tlacitko ,,power* nebo ,,turbo”.

Sada obsahuije speciélni nadobu s uchem, které slouzi k pfi-
drzovani zafizeni béhem provozu. Mizete téZ pouzivat jiné
nadoby.

SLEHACIi A HNETACIi METLY (Obr. D)

Rucni $leha¢ ZELMER s metlou se mUze pouZivat ke Slehani
snéhu, smetany, Zloutk( s cukrem, michani krém0 a tést na
omelety a livance.

UPOZORNENI! Pfed nasazovanim a sniméanim $lehace
se ujistéte, zda je zasuvka privodni $ndry vytaZena ze
zasuvky.

@ Pfed zahajenim prace vlozte metlicku do hnaci jednotky.

@Takto sestaveny prvek naloZte na pohonnou jednotku
v oteviené poloze, jak je napsano v pokynech na télese pre-
vodové jednotky metly. Nasledné otoCte pohonnou jednotku



vzhledem k pfevodové jednotce ve sméru hodinovych ruci-
Cek (smér ukazuje Sipka), do chvile, az zaklapne (ukazatel
na prevodové jednotce musi byt v uzavfené poloze).

@ Zasurite zastréku pfivodni $iitry do sitové zasuvky.

@ Ponofte $leha¢ do nadoby se zpracovavanou potravi-
nou.

@ Pak pfistroj zapnéte stisknutim tlacitka (D a nastavte
pozadovany stupen podle potfeby.

Pokyny k provozovani

©® Demontaz metly probiha podobné jako montaz, jen
v obraceném poradi.

©® Nejlepsich vysledkl Ize dosahnout pouzitim vysokym
otacek — 12 stupeni.

©® Nenechavejte bézet pfistroj vybaveny metlou bez pre-
ruseni déle neZz 3 minut. Pfed dalSim pouzitim nechte
pohonnou jednotku vychladnout.

® Po zakonceni prace zafizeni vypnéte a odpojte pfipoj-
nou $fdru ze sité.

©® Lze také pouzivat nadobu na mixovani
k hnétaci.

UPOZORNENI! Aby se doséahlo lepsiho vysledku,

naklorite Sleha¢ pod nevelkym ihlem a provadéjte

v misce kruhové pohyby.

pfipojenou

POUZITi MINIMIXERU (Obr. E)

Ruéni hnéta¢ ZELMER vybaveny minimixérem slouzi
k sekani masa, syra, ofechd, cibule, ¢esneku, mrkve, suse-
nych Svestek.

UPOZORNENI! Pred nasazovanim hnaci jednotky
mixéru na minimixér a snimanim se ujistéte, zda je
zasuvka privodni Sritry vytaZzena ze zasuvky.

Pred prvnim poutzitim umyjte dily, které prichazeji do

styku se zpracovavanou surovinou.

Hnétac pouzivejte tak, aby byla dobre viditelna oznaceni

pro uzavieni/otevieni uvedena na vybaveni.

©® Pred kazdym pouZiti noze minimixéru stahnéte z ostfi
ochranny obal.

@ Vlozte niz do nadoby tak, aby otvor v nozi zapadl do

koliku vy¢€nivajiciho z nadoby.

@ Do nadoby vsypte zpracovavany produkt.

Napliite nadobu minimixéru maximalné do vyznacené trovné

MAX.

@ Nasadte viko — pfevodovku na nadobu, zasunutim
vyliskd do draZek v nadobé a otocte vikem nadoraz ve sméru
hodinovych rucicek.

(@ Na takto pripraveny mixér nasadte pohon hnétace v ote-

viené poloze A dle ukazatele na krytu pohonu a viku pre-
vodovky mixéru.
@ Na takto pfipraveny mixér nasadte pohon hnétace v ote-

viené poloze dle sméru hodinovych rucicek na krytu pohonu
a prevodovce klepacky. Poté otoéte pohon vici pfevodovce

v souladu s pohybem hodinovych ru¢icek (smér pohybu zna-
zorfiuje Sipka), do doby kliknuti Uchytky (ukazatel na pfevo-

dovce musi byt v uzaviené poloze ).

@ Vlozte zastrcku napéjeciho kabelu do napajeci zasuvky.
@ Zapnéte spotfebi¢ zmacknutim tlagitka Q.

Nastavte pozadovany chod podle potieby.

UPOZORNENI! Ostfi noze minimiséru jsou velmi ostra.
Pri montazi a demontazi a pri ¢isténi dbejte zvlastni
opatrnosti. Z bezpecnostnich divodu prechovavejte
niz v ochranném obalu.

UPOZORNENI! Nerozmélriujte prilis tvrdé suroviny jako
je zrnkova kava, muskatovy ofisek nebo kostky ledu.

UPOZORNENI! Velké kusy pred mixovanim nakréjejte
na mens$i kousky, asi centimetrové.

UPOZORNENI! Nikdy neuvolriujte kryt a nadobu, doku
se nezastavi noZe.

Pokyny k provozovani
©® Demontaz mixéru provedte v opaéném pofadi nez
montaz.
©® Doba provozu pohonu ruéniho hnétace s mixérem nesmi
prekro¢it 2 minut. Pfed dalSim pouzitim musi pohon
vychladnout.
® Neni-li nasazeno zadné pfisluSenstvi, pohon nezapi-
nejte.
® Po skonCeni provozu vypnéte pfistroj a vytahnéte
zastréku napéjeciho kabelu ze sitové zasuvky.
©® Prilepuji-i se produkty k nozi nebo k vnitfnim sténam
nadoby postupuijte takto:
- zafizeni vypnéte,
- sejméte hnaci jednotku s krytem a nadobou drtice
na led,
- odstrante ze stény napln,
- opét pristroj sestavte podle vySe uvedeného popisu
a pokracujte v praci.

Orientacni doby zpracovani vybranych surovin
pro doporucovany chod

Surovina Doporucovana Doba
rychlost zpracovani
2009
@ (s0omi) | TURBO 20-30's
2 1cm
250300 g
(400-500mi) | TURBO 25.30 s
éb\ P 1cm
250 g
@ d (500 mi) 6 s
1/4

15



. Doporuc¢ovana Doba
Sl rychlost zpracovani
3009
Q 500 ml 12
DQOO L 40s+5s
3009
@ (=) wo| e
200g 19
500 ml
é@@ soom)| R | 15+5s
v 209
? @1 (500m)|  TURBO 30s

Zpracovani mlze byt kratSi podle potfeb uzivatele, pak zis-
kame jinou granulaci rozmélnéni suroviny.

PRACE S ROBOTEM A KRAJECEM

Charakteristika spotiebice

Ruéni mixér ZELMER s robotem a krajeem slouzi k mixo-
vani, pasirovani zeleniny, ovoce a kréjeni vafené zeleniny,
krajeni vajicek a mékkého ovoce.

Pouziti prislusenstvi robota

Oboustranny kotoué na krajeni platku — slouzi ke krajeni
ovoce a zeleniny (syrové i vafené) na tenké i tlusté platky.
Koutou¢ na krajeni platkd je kulatého tvaru, oboustranné
ostfi (jedna strana na tenké platky, druha na tlusté).

Oboustranny kotou¢ na strouhani a pasirovani — slouZi
k drobnéjSimu strouhani a pasirovani ovoce a zeleniny.
Kotou¢ na strouhani a pasirovani je kulatého tvaru, obou-
stranné ostfi (jedna strana na strouhani napr. mrkve, celeru,
varenou, druha na pasirovani — napf.: na bramboraky).
Unasec¢ kotoucti - slouzi k pripevnéni vyménnych kotoucu
(na kréjeni platkd, strouhani a pasirovani).

Péchovadlo - slouzi k p&chovani suroviny zpracovavané
vSemi kotouci a k uzaviréni plniciho otvoru v krytu.

Pouziti prislusenstvi krajece

Kotou¢ krajece — slouZi ke krajeni vafené zeleniny, mék-
kého ovoce a vajec na kostky. Kotou¢ pouzivame zaroveri
se sitkem pfipevnéném ve stalém krytu. Sitko spolupracuje

pouze s krajecim kotouéem.

UPOZORNENI! Stély kryt pouzivame ke vsem kotou-
¢um robotu a kréjece.

UPOZORNENI! Kréjeni a pasirovani nemuze byt delsi

nez 2 minuty. Pak nechejte pristroj vystydnout, nez jej
zase zacnete pouzivat.
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Priprava robota a krajece k praci

UPOZORNENI! Pred nasazovanim hnaci jednotky
mixéru na robot a snimanim se ujistéte, zda je zasuvka
privodni Sridry vytaZena ze zasuvky.

Pred prvnim pouzitim umyjte dily, které prichazeji do
styku se zpracovavanou surovinou.

Hnétac pouZivejte tak, aby byla dobre viditelna oznaceni
pro uzavreni/otevieni uvedena na vybaveni.

Prace s robotem a krajecem (Obr. F)

@ Postavte podstavec robota na pevnou rovnou a suchou
plochu Nasadte nadobu robota na pfipeviiovaci uchyty pod-
stavce.

@) Nadobu zajistéte.

Prace s krajecem (sitkem) (Obr. G)

® Do nadoby viozte krajeci kotou¢ tak, aby se propajil
s valcem pohonu.

@Nasad’te staly kryt. Kryt miZe byt v nadobé usazen

pouze v jediné poloze tak, aby vystupek stalého krytu zapadl
do vyrezu u drzadla nadoby robotu.

@ Nasadte sitko krajeCe podle tvaru ve stalém krytu (sitko
muZze byt nasazeno ve stalém krytu pouze v jediné pozici).
(@ Nasadte kryt robotu na zapadky nadoby (dbejte, aby
viko bylo pfichyceno ve vSech bodech).

() Zajistéte kryt.

@ Na takto sestaveny robot nasadte hnaci jednotku mixéru
(nasadit hnaci jednotku Ize pouze tehdy, kdyz je zavieny kryt
nadoby). Pak ji zajistéte.

@ Do piniciho otvoru v krytu vioZte suroviny.

Kréjejte na kosticky pomoci sitka krdjece pouze vare-
nou zeleninu, mékké ovoce a vejce.

Pfilozte péchovadlo do plniciho otvoru tak, aby suroviny
nebyly pfed zapnutim pfistroje tlaCeny (dal$i ¢asti ingredi-
enci pfitlaCujte, kdyz je hnaci jednotka zapnuta a kotou¢ se
otaci).

(9 Ovladanim rychlosti nastavte pozadovany chod.

Zapojte zastrCku do elektrické zasuvky. Pak pfistroj
zapnéte stisknutim tiagitka (D na hnaci jednotce.

UPOZORNENI! Kréjite-li pomoci sitka krajece, nepouzi-
vejte funkci turbo.

UPOZORNENI! Kdy? uz je nadoba naplnéna do hod-
noty MAX, pristroj zastavte, nadobu vyprazdnéte a
shrrite i odfezky na kotouci.



Prace s robotem (kotouéi na krajeni platkd, strou-
hani a pasirovani) (Obr. H)

@ Nasadte vybrany kotou¢ na unasec tak, aby ostfi, ktera
maji pracovat, byla smérem vzhiru.

@ Do nadoby vlozte nastroj tak, aby se spojil s valcem
pohonu.

@ Nasadte staly kryt. Kryt mize byt v nadobé usazen
pouze v jediné poloze tak, aby vystupek stalého krytu zapadl
do vyfezu u drzadla nadoby robotu.

@Nasad‘te kryt robotu na zapadky nadoby (dbejte, aby
viko bylo pfichyceno ve vSech bodech).

® zajistete kryt.

@Nasad’te hnaci jednotku (nasadit hnaci jednotku lze
pouze tehdy, kdyZ je zavieny kryt nadoby). Pak ji zajistéte.

@ Ovladanim rychlosti nastavte pozadovany chod.
Do plniciho otvoru v krytu vioZte suroviny.

@ PfiloZte péchovadlo do piniciho otvoru tak, aby suroviny
nebyly pfed zapnutim pfistroje tlaceny (dal$i Casti ingredi-
enci pfitlaCujte, kdyz je hnaci jednotka zapnuta a kotou€ se
otaci)..

Zapojte zastrcku do elektrické zasuvky. Pak pfistroj
zapnéte stisknutim tlagitka (T) na hnaci jednotce.

Po ukongeni €innosti robotu a krajece (Obr. I)

@ Uvolnéte tlacitko (@ (nebo TURBO, pouzivate-li tuto
rychlost).

@ \lytahnéte zastrcku pfivodni $ilry ze zasuvky.

® Odijistéte a sejméte hnaci jednotku (az se pfistroj zcela
zastavi).

@ Vyjméte pechovadio z plniciho otvoru (aby se mohl ote-
viit kryt, musi se vytahnout péchovadlo z plniciho otvoru).

@ Odjistéte a oteviete viko.

® Vlyjméte staly kryt (spolu se sitkem, pokud jste krajeli na
kosticky).

@ Vyjméte kotout.

Uvolnéte nadobu.

@ Nadobu sejméte z podstavce.
Zpracované suroviny presypte.

Pokyny k provozovani

Sitko na krajeni

©® Aby se pii krajeni sitkem na kosticky dosahlo lepSiho
vysledku (Iépe tvarované kostky), piizpusobte pfitlak
péchovadla nastavené rychlosti.

® Velkou vafenou zeleninu nebo mékké ovoce pred kraje-
nim nejprve pokréjejte podéIné na mensi kousky podle
velikosti plniciho otvoru.

©® Doporuéuje se ingredience do plniciho otvoru vkladat
svisle tak, aby vyplriovaly cely prostor vélce.

©® Kdyz uz je nadoba napinéna do hodnoty MAX, pfistroj
zastavte, nadobu vyprazdnéte a shrite i odfezky na
kotouci.

Kotou¢ na strouhani a pasirovani

® Béhem prace s kotou¢em na strouhani a pasirovani se
doporucuije rychlost 12 nebo TURBO.

® Do plniciho otvoru viozte suroviny, pfilozte péchovadlo
(ale nepritiaCujte) a zapnéte pfistroj. Kdyz pfistroj pra-
cuje, jemné tlacte na péchovadlo.

©® Kdyz uz je nadoba napinéna do hodnoty MAX, pfistroj
zastavte, nadobu vyprazdnéte a shriite i odfezky na
kotougi.

Kotou¢ na krajeni platka

® Béhem préce s kotoucem na krajeni platki se doporu-
¢uje rychlost 12 nebo TURBO.

® Doporucuje se ingredience do plniciho otvoru vkladat
svisle tak, aby vyplfiovaly cely prostor vélce.

® Do plniciho otvoru viozte suroviny, piilozte péchovadlo
(ale nepritiaCujte) a zapnéte pfistroj. Kdyz pfistroj pra-
cuje, jemné tlacte na péchovadlo.

® Kdyz uz je nadoba naplnéna do hodnoty MAX, pfistroj
zastavte, nadobu vyprazdnéte a shriite i odfezky na
kotouci

PRACE S DRTICEM LEDU

Charakteristika spotrebice
Ruéni mixér Zelmer s drtiCem ledu slouzi k rozmélfovani
ledu a napf. zmrazeného ovoce.

UPOZORNENI! Drtié ledu miizeme pouzivat vyhradné
s nadobou a krytem minimixéru!

Pouziti prisluSenstvi

Oboustranny kotou¢ — slouzi k drobeni, rozmélfiovani ledu
a mrazeného ovoce. Kotou¢ je kulaty, ostfi oboustranna.
Jedna strana slouZi k rozmélfiovani prvniho stupné ,I* (mensi
kousky rozdrcené suroviny), kterou pozndme po umélohmot-
ném obvodé ve tvaru patnacticipé hvézdy, viz obr. ¢. 14a.
Druha strana slouzi k rozmélfovani druhého stupné II*
(vetsi kousky rozdrcené suroviny) a je oznacena sedmicipou
hvézdou, viz obr. ¢. 14b.

Vieteno - slouzi k pfichyceni kotouce.
Priprava drtice ledu k praci

UPOZORNENI! Pied nasazovaim hnaci jednotky na
drti¢ ledu a snimanim se ujistéte, zda je zasuvka pri-
vodni Sritry vytaZena ze zasuvky.

Pred prvnim pouZitim umyjte dily, které prichazeji do
styku se zpracovavanou surovinou.

Hnétac pouZivejte tak, aby byla dobre viditelna oznaceni
pro uzavreni/otevieni uvedena na vybaveni.

Prace s drticem ledu (Obr. J)

@ Postavte nadoby minimixéru na pevnou rovnou a suchou
plochu.

@ Nasadte kotou¢ na led na vfeteno (oboustranny kotouc)
tak, aby ostfi, ktera maji pracovat, byla smérem vzh(ru.
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@ Vlozte kotou€ s vietenem do nadoby minimixéru tak, aby
Cep vyCnivajici z nddoby zapadlo do otvoru vietena.

(@ Nasadte nadobu drtice ledu na uchyty nadoby minimi-
xéru. Pak nadobu zajistéte tak, ze ji otoCite na doraz.

@Do nadoby vlozte suroviny, ale neprekracujte Urover
MAX.

Po naplnéni nadoby drtice (13) odpovidajicim mnoz-
stvim zpracovavaného produktu (maximalné do urovné
MAX) umistéte vieteno (15) centralné (ve stredu) pro
usnadnéni radného spfaZeni s vikem mixéru (9).

@ Nasadte viko minimixéru s pfevodem na Uchyty nadoby
drtice ledu. Pak kryt zajistéte tak, Ze jej otoCite na doraz.

ey
@ Na takto sestaveny drti¢ ledu nasadte hnaci jednotku A .

. o . > m

Hnaci jednotku mixéru zajistéte A.

@ Zapojte zastréku do elektrické zasuvky.

Pristroj zapnéte stisknutim tlacitka TURBO na hnaci jed-

notce.

® Na konci spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte pfivodni $idru
ze zasuvky.

©® Rozlozeni drtice ledu probihg v opatném pofadi nez
sestaveni.

UPOZORNENI! Ostfi kotouée drtiée jsou velmi ostra.
Zachovejte  zvlastni opatrnost béhem montaze
a demontaze i béhem cisténi.

UPOZORNENI! Nepekraéujte maximalni

UPOZORNENI! Nikdy neuvolriujte kryt a nédobu,
dokud se kotou¢ nezastavi.

Pri ¢innosti hnaci jednoty s drticem ledu pouzivejte
funkci TURBO.

Pokyny k provozovani
® Maximalni droven naplné do nadoby drtice odpovida
objemu 450 ml.
©® Pokud naplii uvizne nad kotouCem, pfistrojem zatreste.
©® Pokud se naplfi prichyti k vnitini sténé nadoby, ¢imz zne-
mozriuje nebo blokuje vyhazovani z horni nadoby drtice
rozméinéné naplné:
- zafizeni vypnéte,
- sejméte hnaci jednotku s krytem a nadobou drtice
na led,
- odstrante ze stény napln,
- opét pfistroj sestavte podle vySe uvedeného popisu
a pokracujte v praci.

Priklady pouziti pfistroje
Rozmélnéné suroviny (napf. ovoce) pomoci drtice ledu Ize
vyuzit napf. k pfipravé zmrzliny, jogurtu, zakusku.
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Doporuéené stupné granulace pro danou napli

Surovina* Doporucovana| Stupeil
rychlost* | granulace
3%@ TURBO I
s w0l TREO |
2

* Maximalni Uroveri napiné do nadoby drti¢e odpovida objemu 450 ml.
** Nepouzivejte drti¢ ledu déle nez 2 min.

©® Pokazdém pouziti pfislusenstvi pohonu mixéru dikladné
umyijte dily prislusenstvi, které pfisly do styku se zpraco-
vavanymi surovinami.

® Pohon mixéru, prevod Slehac, kryt minimixéru s prevo-
dem a podstavec robota s kraje¢em Cistéte vihkym had-
fikem s pridavkem saponatu. Nenamacejte je ve vodé
a nemyjte v mycce, jelikoz by se mohl pfistroj poSkodit!

® Mixovaci nastavec umyjte mixovanim Cisté teplé vody.
Kovové dily umyjte ru¢né ve vodé s pfidavkem sapo-
natu, pozdé&ji dobfe oplachnéte.

® Nemyjte mixovaci nastavec ani jiné kovové dily v mycce.

©® Necistoty ve Stérbinach nebo rozich odstrante kartackem
na nadobi.

® Vlivem dlouhodobého pouZivani mohou ¢asti z umélé
hmoty zménit barvu. Nepovazuite to za vadu. Znecisténi
zplisobena mrkvovou $tavou Ize snadno odstranit hadfi-
kem navlhéenym jedlym olejem.

©® PrisluSenstvi po umyti osuste a uchovavejte na suchém
misté.



Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduse neodhodte.

Obaly a balici prostfedky elektrospotrebicl

ZELMER jsou recyklovatelné, a zésadné

by mély byt vraceny k novému zhodnoceni.

Obal z kartonu Ize odevzdat do sbéren

starého papiru. Pytlik z polyetylénu (PE, I
PE-HD, PE-LD) odevzdejte do sbéren PE

k opétnému zuzitkovani.

Po ukonéeni Zivotnosti elektricky spotfebi¢ zlikvidujte pro-
stfednictvim k tomu ur€enych recyklaénich stfedisek. Pokud
ma byt spotrebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje
se po odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho
odfiznuti, pfistroj tak bude nepouzitelny. Informujte se las-
kavé u Vasi obecni spravy o recyklaénim stfedisku, ke kte-
rému pfislusite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spo-
tfebitel pfispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. ZELMER
CZECH s.r.o. je zapojena do kolektivniho systému ekolo-
gické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin a.s. Vice
na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stredis-
cich. Zaruéni i pozaruéni opravy osobné doruéené nebo
zaslané poStou provadi servisni stfediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Vyrobce ani dovozce neodpovidd za pfipadné Skody zplsobené
nevhodnym pouzitim spotfebice v rozporu s ndvodem k obsluze.
Vyrobce si vyhrazuje prévo na provédéni konstrukcnich, estetickych
nebo jinych zmén za Ucelem pfizpisobeni vyrobku poZzadavkim
norem, nafizeni nebo z divodd obchodnich a dalSich, bez predcho-
ziho ozndmeni téchto zmén.
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Bezpecnostné pokyny

® Ponorny mixér pripdjajte iba k zasuvke striedavého
pridu 230 V.

©® Nevytahujte zastrcku zo sietovej zasuvky tahanim za
kabel.

©® Zariadenie sa nesmie zapinat, ak sU napajaci kabel
alebo teleso viditelnym spdsobom poskodené.

Ak sa neodpojitelny elektricky kabel poskodi, musi ho

vymenit vyrobca alebo Specializovany opravarensky

podnik alebo vykvalifikovana osoba, aby ste predisli

nebezpecenstvu.

Zariadenie méZu opravovat' iba preskoleni zamestnanci.

Nespravne vykonana oprava méze byt pri¢inou vazneho

ohrozenia pre pouzivatela. V pripade poruchy sa obratte

na Specializovany servis.

©® Zariadenie je uréené len pre doméace pouzivanie. V pri-
pade, ak bude pouzivané za UCelom gastronomického
biznisu, v tomto pripade sa menia zaruéné podmienky.

©® Zariadenie pouzivajte iba vo interiéroch miestnosti.

©® Nevyberajte z nadoby pracovnych prvkov, ak je mixér
v prevadzke.

©® Rukami sa nedotykajte prvkov prisluSenstva, ktoré su
v pohybe, nebezpecné st najma kotuce mixéra, rezacky,
noze kotuca pre drvi¢ fadu, noze ponorného nastavca
a minimixéra. Su velmi ostré! Neopatrne pouzivanie
moze spdsobit zranenie.

® Pocas prevadzky mixéra a rezacky pred spustenim sa
uistite, ¢i je veko minimixéra uzatvorené.

® Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mental-
nymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom skisenosti
a vedomosti, pokial' im osoba zodpovedna za ich bez-
pecnost’ neposkytne dohl'ad alebo ich nepouila o pou-
Zivani spotrebica.

©® Davaijte si pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim.

® Nevystavujte ponorny mixér a prisluSenstvo posobeniu
teploty vy$3ej ako 60°C — mézete ich poskodit.

® Pred vymenou prisluSenstva alebo pred priblizenim sa
k pohybujucim sa dielom pocas prevadzky, zariadenie
vypnite a odpojte od napéjania.

©® Budte opatri pri Cisteni, vyprazdiiovani nadoby a mani-
pulacii s reznymi ¢elustami. Neopatrné pouzivanie méze
sposobit zranenia.

® Ak ponorny mixér nie je pod dohladom, alebo pred zloze-
nim, rozkladanim alebo Cistenim, vzdy odpojte ponorny
mixér od napajania.

® Neponarajte pohon ponorného mixéra, metlicku prevodu,
veko minimixéra s prevodom, stojan mixéra do vody aj
ich nemyte pod te€ucou vodou.

©® Nepretazujte zariadenie prili§ velkym mnozstvom pro-
duktu a prili§ jeho silnym postvanim.

©® Neumyvajte prisluSenstvo, ktoré je namontované na
pohone.

©® Na umyvanie vonkajSich prvkov nepouzivajte agresivne
Cistiace prostriedky ako napr. emulzie, mliecka, pasty
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a pod. Tieto prostriedky mézu okrem iného zotriet’ infor-
macné grafické prvky, ako napr.: mierky, oznacenia,
vystrazné znacky a pod.

® Kovové prvky sa nesmu umyvat v umyvackach riadu.
Silné Cistiace prostriedky, ktoré sa v tychto zariadeniach
pouzivajl, spdsobia, Ze tieto prvky tmavnu. Cistite ich
ruéne, pouzivajte tradi¢né tekuté Cistiace prostriedky.

® Ponorny nastavec nepouzivajte bez ponorenia do pro-
duktov, v pripade tekutiny, jej hladina by nemala presa-
hovat polovicu vysky nastavca.

©® Budte opatrni, aby sa vodou nezalialo vnutro telesa
ponorného nastavca.

©® Ponorny nastavec a metlicku nepouzivajte dihSie ako
3 min., minimixér, mixér, rezacku a drvi¢ ladu dlh3ie ako
2 min.

® V pripade poSkodenia sitka rezacky okamzite preruste
prevadzku a vymerite ho za novy.

® Nesmiete sigasne stlagit dva tlagidia ((D/TURBO).

©® Vyrobca nenesie zodpovednost za Skody spbsobené
pouzitim ponorného mixéra a jeho prisluSenstva v roz-
pore s jeho uréenim alebo nespravnou obsluhou.

Uistite sa, Ze hore uvedené pokyny boli porozumené.

Konstrukcia zariadenia

@ Pohon

© Tiacidlo D - zapnilvypni
© Tiagidio ,turbo”

© Regulator rychlosti

PRVKY PONORNEHO MIXERA
© Ponomy nastavec
0 Nadoba na mixovanie so stupnicou a tesnou pokrievkou

PRVKY METLICKY
€@ Prevod metlicky
O Metika

PRVKY MINIMIXERA

© Kryt minimixéra s prevodom

@ Noz minimixéra

@ Knyt

@ Mini nadoba minimixéra

PRVKY DRVICA

® Nadoba drvica ladu

@ Dvojstranny kotu¢ ladu s granulaciou prvého stupria

7 (mensi rozmer 0) a druhého stupnia II" (vacsi
rozmer ()

@ Vreteno

PRVKY MIXERA
@ Veko mixéra.
@ Posivat

@ Stojan mixéra

(Obr. A)



@ Nadoba mixéra

€D Pevny kryt

€9 Unasac pre kotte

€3 Dvojstranny kot(i¢ na tenké a hrubé platky
@B Dvojstranny kot(i¢ na hoblinky a pasirovanie

PRVKY REZACKY
€D Kotug rezacky
€D Sitko rezacky

Technické udaje
Typ 480 — 400 W / Typ 490 - 600 W
Pripustny ¢as prevadzky pohonu:

- s ponornym nastavcom 3 min.
- s metlickou 3 min.
— s minimixérom 2 min.
- s mixérom a rezackou

(len's pohonom Typ 490 - 600 W) 2 min.
- sdrvicom ladu 2 min.
Prestavka pred opatovnym pouzitim (min.) 20 min.

Deklarovana hodnota emisie hluku (L) tohto spotrebica je:
- 65dB(A) — (s ponornym nastavcom),
- 78 dB(A) - (s metlickou),
— 73 dB(A) - (s minimixérom),
- 83 dB/(A) - (mixérom a rezackou),
- 78 dB/(A) - (drvicom ladu),
¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu vzhladom na
referencny akusticky vykon 1 pW.
Ponorné mixéry sa vyrabaju v 1. triede izolacie, nevyzaduju
uzemnenie @
Ponomé mixéry ZELMER vyhovujl poZiadavkam platnych
noriem.
Zariadenie vyhovuje poziadavkam smemic:
- Nizkonapéatové elektrické zariadenia (LVD)
- 2006/95/EC.
- Elektromagneticka kompatibilta (EMC)
—2004/108/EC.
Vyrobok je oznaceny oznacenim CE na vyrobnom Stitku.

Specifikacia vyrobku (Obr. B)

\/ zakladné prisluSenstvo ponorného mixéra
O doplnkové prislusenstvo, ktoré je mozné zakupit v predaj-
niach so spotrebi¢mi

Zapnutie zariadenia a nastavenie

poZadovanej rychlosti

Po namontovani prislusného nastavca vlozte zastrcku do
zasuvky a zapnite zariadenie tlacidiom (1). PoZzadovanu
rychlost mozete nastavit plynulo pomocou nachadzajuceho
sa vy$Sie otoéného prepinaa v rozsahu rychlosti 1-12.
Najvy$Sie otacky mdzete zapnit nezavisle od nastavenej
rychlosti stlacenim tlacidla ,,turbo” .

POZOR! Zariadenie pracuje len vtedy, ak je vtlacené
tlacidlo alebo ,turbo”. Uvolnenie lubovolného
tlacidla sposobi okamzité vypnutie pohonu ponorného
mixéra.

Priprava ponorného mixéra na prevadzku

Pouzitie ponorného nastavca (Obr. C)

Ponorny mixér ZELMER spolu s nastavcom mézete pouzi-
vat' na pripravu jedal, vyZivy pre deti a napojov. Odporuca
sa najma na rozdrobovanie varenej a surovej zeleniny,
mékkého ovocia (bez kostok), na mieSanie tekutin, pripravu
oméacok, krémov, polievok, majonézy.

POZOR! Pred nalozenim a snimanim nastavca sa
uistite, Ci je zastrcka napajacieho kabla odpojena od
zasuvky.

@Naplﬁte pohar maximalne do oznaCenej maximalnej
hladiny MAX.

@Ponorny nastavec nalozte na pohon, v otvorenej
polohe podfa Sipky na telese pohonu a nastavca. Potom
otocte pohon voci nastavcu v smere hodinovych ruciciek
(smer otacania ukazuje Sipka), az kym zamka necvakne
(ukazovatel na nastavci musi byt v zatvorenej polohe).

@ Vlozte zastrcku napéjacieho vodi¢a do sietovej zasuvky.
@ VloZte koniec ponorného nastavca do potraviny.

@Nésledne zapnite zariadenie (D vtlagenim tlacidla
a nastavte pozadovanu rychlost podla potrieb.

Prevadzkové pokyny

©® Zapnite zariadenie stlacenim tladidla a nastavte poZa-
dovanu rychlost.

©® Doba nepretrzitej prevadzky ponorného mixéra s ponor-
nym nastavcom nesmie presahovat 3 mintty. Pred dal-
§im pouzitim musi pohon vychladnut.

©® Umyte ponorny nastavec mixovanim Cistej, teplej vody.

® Po ukonceni prevadzky, vypnite zariadenie a vytiahnite
napéjaci kabel zo sietovej zasuvky.

POZOR! Zariadenie je v prevadzke ak je vtlacené tlaci-
dlo ,,power” alebo ,,turbo”.

Vo vybaveni najdete Specidlnu nadobu s drziakom pre jed-
noduchsie drzanie pocas prace.
Mdzete pouzivat aj iné nadoby.

POUZITIE METLICKY (Obr. D)

Ponomy mixér ZELMER spolu s metlickou sa pouziva na
Slahanie peny, smotany, utierani Zltkov s cukrom, pripravy
krémov a omeliet ¢i palaciniek.

POZOR! Pred naloZenim a snimanim metlicky sa uistite,
Ci je zastrcka napdjacieho kabla odpojend od zasuvky.
@ Pred zagatim prevadzky vioZte metlicku do prevodu.

@) Tymto sposobom zmontovany prvok nalozte na pohon,
v otvorenej polohe podfa $ipky na telese pohonu a prevode
metlicky. Potom otote pohon voéi prevodu v smere hodino-
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vych rugiciek (smer otacania ukazuje Sipka), az kym zamka
necvakne (ukazovatel na nastavci musi byt v zatvorenej
polohe).

@ Vlozte zastréku napajacieho vodi¢a do sietovej zasuvky.

@Vloite koniec metlicky do nadoby so spracovavanym
produktom.

@Nésledne zariadenie zapnite vtlaenim tlacidla (D
a pozadovanu rychlost nastavte podla potrieb.

Prevadzkové pokyny

©® Demontdz nastavca prebieha v opa¢nom poradi ako
v pripade montaze.

©® NajlepSie vysledky dosiahnete pri prevadzke na vyso-
kych otackach — 12 rychlostny stupen.

©® Doba nepretrzitej prevadzky ponorného mixéra s metlic-
kou nesmie presahovat 3 minat. Pred dal$im pouZitim
musi pohon vychladnut.

©® Po ukonceni prevadzky, vypnite zariadenie a vytiahnite
napajaci kabel zo sietovej zasuvky.

©® Mozete tiez pouzivat pohar na mixovanie pripojeny
k sade ponorného mixéra.

POZOR! Pre dosiahnutie lepSieho vysledku jemne
naklorite metlicku a vykonavajte kruhové pohyby.

PRACA S MINIMIXEROM (Obr. E)

Ponorny mixér ZELMER vybaveny minimixérom sa pouziva
na sekanie masa, syra, orechov, cibule, cesnaku, mrkvy,
suSenych sliviek.

POZOR! Pred nalozenim a snatim metlicky sa uistite,
Ze je zastrcka napdjacieho kabla odpojena od zasuvky.

Pred prvym pouZitim umyte diely, ktoré maju kontakt so

spracovanym produktom.

Ponorny mixér obsluhujte tak, aby boli dobre viditeIné

oznacenia uzatvorenia /otvorenia umiestnené na zaria-

deni.

® Pred kazdym pouzitim noza minimixéra stiahnite kryt
Z nozov.

@ Vlozte ndz do nadoby tak, aby do otvoru v noZi zapadol

¢ap vycnievajlci z nadoby.

@ Do nadoby vsypte spracovavany produkt.

Napliite pohar minimixéra maximalne do oznacenej hladiny

- MAX.

@ Nalozte kryt—prevod na nadobu, vy¢nelky musia zapad-
nut do Zliabkov v nadobe a otocte viecko na doraz v smere
hodinovych ruciciek.

@ Na takto nainstalovany minimixér nalozte pohon ponor-

ného mixéra, v otvorenej polohe A podla pokynov na
telese pohonu a veka minimixéra s prevodom.

@ Potom otocte pohon voci prevodu v smere hodinovych
ruciciek (smer otaCania ukazuje Sipka), az kym zamka
necvakne (ukazovatel na prevode musi byt v zatvorenej

)

(]
polohe A).
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@ Vlozte zastrcku napéjacieho vodi¢a do sietovej zasuvky.
@ Zapnite zariadenie vtlacenim tlacidla (D
Nastavte pozadovanu rychlost podla potrieb.

UPOZORNENIE! NoZe minimixéra su velmi ostré.
Bud'te velmi opatrni pri montazi, demontazi a cisteni.
Pre bezpecnost’ uschovajte néz v kryte.

POZOR! Je zakazané rozdrobovat prilis tvrdé produkty,
ako napr. zrna kavy, muskatovy orech, kocky l'adu.

POZOR! Pred zacatim sekania vel'kych kuskov produk-
tov, pokrajajte ich na mensie — kocky cca. 1 cm.

POZOR! Nikdy neodpdjajte veko a nadobu pred zasta-
venim otacok noZa.

Prevadzkové pokyny

® Demontaz mixéra prebieha v opaénom poradi ako v pri-
pade montaze.
® Doba nepretrzitej prevadzky ponorného ruéného mixéra
s mixérom nesmie presiahnut 2 minuty. Pred dalSim
pouzitim musi pohon vychladnut.
® Nevypinajte pohon bez prisluSenstva.
® Po ukonceni prevadzky vypnite zariadenie a vytiahnite
napéjaci kabel zo sietovej zasuvky.
® V pripade, ze sa produkty prilepia k nozu alebo k vnutor-
nym stendm nadoby:
- zariadenie vypnite.
- pohon s vekom a nadobou drvi€a fadu a ostatnych
produktov snimte.
- produkty zo stienky minimixéra odstrarite.
- zariadenie opétovne zmontujte — tak ako je to hore
popisané, pokracujte v prevadzke.

Orientacny €as spracovavania vybratych potravin
pre odporiéanu rychlost

Odporii¢ana Cas
Produkt rychlost’ prevadzky
2009
@ - (500ml)| TURBO 20-30's
cm
250-300 g
D o (400-500mi) | TURBO 25-30's
éb b1cm
250 g
@ @ (500 mi) 8 155
114
3009
12
|
Dg% Goom) | oo | 40s+5s
300g
@ (=) S




Odporicana Cas
AL rychlost’ prevadzky
2009 12
500 ml
@@ ( ) +TURBO 15s+5s
) 209
‘ﬁ%ﬁ; G00m) | TURBO 30s

Cas prevadzky je mozné skratit podla potrieb pouZivatela,
vtedy ziskame in0 granulaciu rozdrobovania produktov.

POUZIVANIE MIXERA A REZACKY

Charakteristika zariadenia

Ponorny mixér ZELMER je vybaveny mixérom a rezackou, je
pouzivany na sekanie, pasirovanie zeleniny, ovocia, na kra-
janie varenej zeleniny, vajec a makkého ovocia na kocky.

Pouzivanie prisluSenstva mixéra

Dvojstranny koti¢ na platky — sliZi na rezanie ovocia
a zeleniny (surovych, varenych) na tenké a hrubé platky.
KotU¢ na platky ma okruhly tvar, dvojstranné noze (jedna
strana tenké platky, druha strana hrubé platky).
Dvojstranny kotii¢ na hoblinky a pasirovanie - slizi na
rozdrobovanie na hoblinky a pasirovanie ovocia, zeleniny.
Kotl¢ na hoblinky a pasirovanie ma okruhly tvar, dvojstranné
noze (jedna strana je urcena na hoblinky napr. mrkva, zeler,
varena cvikla, druha na pasirovanie - napr.: na zemiakové
placky, ¢ervenu repu).

Unasac pre kotuce — sluzi na pripeviiovanie nahradnych
kot€ov (na platky, hoblinky a pasirovanie).

Postiva¢ - sluzi na posuvanie rozdrobovaného produktu
pomocou vSetkych kotuCov a na uzatvéranie vtokového lie-
vika veka.

Pouzitie prisluSenstva rezacky

Kotac¢ rezacky — slUzi na krajanie varenej zeleniny, mak-
kého ovocia a vajec na kocky. Kotiu¢ pouzivame spolu so
sitkom nainstalovanym na pevnom kryte. Sitko spolupracuje
iba s kotu¢om rezacky.

POZOR! Pevny kryt pouZivame k vSetkym koticom
mixéra a rezacky.

POZOR! Proces krajania a pasirovania neméze byt
dIh$i ako 2 min. Po tomto ¢ase pred d'alSim pouZitim
ponorného mixéra pockajte az pohon vyhladne.

Priprava mixéra i rezacky na prevadzku

POZOR! Pred naloZenim a snimanim pohonu ponor-
ného mixéra na mixér sa uistite, Ci je zastrcka napaja-
cieho kabla odpojena od zasuvky napajacej siete.

Pred prvym pouzitim umyte diely, ktoré budi mat’ kon-
takt so spracovavanym produktom.

Ponorny mixér obsluhujte tak, aby boli dobre viditeIné
oznacenia uzatvorenia/otvorenia umiestnené na zaria-
deni.

Pouzivanie mixéra a reza¢ky (Obr. F)

@Stojan mixéra polozte na tvrdy, rovny a suchy povrch.
Nadobu mixéra naloZte na pripeviiujuce zamky stojana.

(@ Nadobu zablokuite.

Pouzivanie reza¢ky (sitko na kocky) (Obr. G)

@V nadobe umiestnite kotU¢ rezacky tak, aby sa spojil
s hriadelom pohonu.

©) Pevny kryt nalozte. Kryt moZe byt umiestneny v nadobe
mixéra len v jednej polohe, tak aby vystupok pevného krytu
vosiel do vykroja pri ricke nadoby mixéra.

@ Sitko rezacky nalozte podra tvaru na pevnom kryte (sitko
mdze byt nalozené na pevnom kryte iba v jednej polohe)
@Veko mixéra naloZte na zamky pripeviiujuce nadoby
(obratte pozornost, aby veko bolo pripevnené na vsetkych
zamkoch).

() Veko zablokujte.

@ Na tak naintalovany mixér nalozte ponorny mixér (pri-
pevnenie pohonu ponorného mixéra je len s uzatvorenym
vekom nadoby). Nasledne ju zablokujte.

@ Vo vnitri lievika veka umiestnite spracované produkty.

Pomocou sitka rezacky kréjajte na kocky len varenu
zeleninu, médkké ovocie a vajicka.

Posuvag prilozte k lieviku veka tak, aby nedoslo ku tla-
¢eniu produktu pred zapnutim zariadenia (posuvajte dalsie
produkty, ak pohon ponorného mixéra je zapnuty / kotu¢ sa
toci).

@ Regulatorom rychlosti nastavte poZadovanu rychlost.
0 Zastréku napajacieho kabla viozte do zasuvky siete.
Nésledne zariadenie zapnite vtla¢enim tlagidla ©O) pohonu
ponorného mixéra.

POZOR! Pocas krajania pomocou sitka rezacky nepou-
Zivajte funkciu Turbo.

POZOR! Po naplneni nadoby do hodnoty MAX zastavte
zariadenie, vyprazdnite a vyberte odrezky zhromaz-
dené na kotuci.

Pouzivanie mixéra (kotu€ov na platy, hoblinky
a pasirovanie) (Obr. H)

@Zvoleny kotd¢ umiestnite na unasac pre kotuce (dvoj-
stranné kotuce) tak, aby noZe urCené na prevadzku boli
umiestnené hore.

@ Zariadenie umiestnite v nadobe tak, aby sa spojilo s hria-
delom pohonu.
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@Pevny kryt nalozte. Kryt mdze byt v nadobe mixéra
umiestneny len v jednej polohe, tak aby vystupok pevného
krytu vosSiel do vykroja pri ricke nadoby mixéra.

@Veko mixéra nalozte na zadmky pripeviujuce nadobu
(obrétte pozornost, aby kryt bol na vietkych zdmkoch pri-
pevneny).

(®) Veko zablokuite.

@ Pohon ponorného mixéra nalozte (pripevnenie pohonu
ponorného mixéra je mozné len s uzatvorenym vekom
nadoby). Nasledne ho zablokuijte.

@ Regulatorom rychlosti nastavte pozadovanu rychlost.
Vo vnutri lievika veka umiestnite spracovavané produkty.

@ Posuvag prilozte k lieviku veka tak, aby nedoslo ku tla-
Ceniu produktu pred zapnutim zariadenia (posUvajte dalSie
produkty, ak pohon ponorného mixéra je zapnuty / kotu¢ sa
toci).

Zéstr(:ku napéjacieho kabla vlozte do zasuvky siete.

Nésledne zapnite zariadenie vtiacenim tlacidla () pohonu
ponorného mixéra.

Po ukonceni prevadzky mixéra a rezacky (Obr. )

@ Ttlagidlo (D uvolnite (alebo TURBO v pripade pouiva-
nia tejto rychlosti).

@ Zastrcku napéjacieho kabla vytiahnite zo zasuvky siete.

® Pohon ponomého mixéra odblokuite a vytiahnite (po cel-
kovom zastaveni zariadenia).

@ Posuvac e z lievika veka vytiahnite (aby otvorit veko naj-
prv vytiahnite / podneste posuvac z lievika).

@ Veko odblokujte a otvorte.

(6 Pevny kryt vytiahnite (spolu so sitkom v pripade krajania
na kocky).

@ Kotug vytiahnite.

Nadobu odblokuite.

@ Nédobu snimte od stojana.

Nadobu vyprazdnite od produktov.

Prevadzkové pokyny

Sitko na kocky

® Pocas krajania sitkom na kocku prispdsobte silu natlaku
posuvaca k nastavenej rychlosti ponorného mixéra, aby
ziskat lepSie efekty (lepSi tvar kocky).

® Pocas krajania velkej varenej zeleniny alebo makkého
ovocia, pozdizne ich pokrajajte na mengie kocky prispo-
sobené k rozmeru lievika.

® Odportca sa vkladat produkty k lieviku v zvislej polohe,
tak aby vypliiovali cely priestor lievika.

® Po naplneni nadoby na MAX hladinu  zariadenie
zastavte, odrezky zhromazdené na kotdci vyprazdnite
a vyberte.
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Kotu€ na hoblinky a pasirovanie

©® Pocas prevadzky kotica k hoblinkam a pasirovani sa
odporuc¢a pouzivat rychlost 12 alebo TURBO pohonu
ponorného mixéra.

® Klieviku vloZte spracovavany produkt, priloZte posuvaé
(nepritlacat), zapnite pohon ponorného mixéra. Ak zaria-
denie je v prevadzke, posuvac s nevelkou silou dotlacte.

® Po naplneni nadoby na hodnotu MAX zariadenie
zastavte, odrezky zhromazdené na kot¢i vyprazdnite
a vyberte.

Koti¢ na platky

® Pocas prevadzky kotuca na platy sa odporica pouzivat
rychlost 12 alebo TURBO ponorného mixéra.

® Odportca sa vkladat produkty k lieviku v zvislej polohe,
tak aby vyplfiovali cely priestor lievika.

® Do lievika vioZte obrabany produkt, posuva¢ priloZte
(nepritlaCajte), pohon ponorného mixéra zapnite. Ak
zariadenie je v prevadzke, posuva¢ s nevelkou silou
dotlacte.

® Po naplneni nadoby na hodnotu MAX zastavte zaria-
denie, vyprazdnite a vyberte odrezky zhromazdené na
kotuci.

POUZIVANIE DRVICA LADU

Charakteristika zariadenia

Ponorny mixér Zelmer je vybaveny drvicom [ladu, slizi na
rozdrvenie ladu a rozdrobenie napr. zamrazeného ovocia.

UPOZORNENIE! Drvic méZeme pouzivat vyluéne
s nadobou a vekom minimixéra!

Pouzivanie prislusenstva

Dvojstranny kotu¢ — slizi na drvenie, rozdrobenie fadu
a mrazeného ovocia. Kotd¢ ma okruhly tvar, dvojstranné
noze. Jedna strana slizi na rozdrobenie prvého stupnia ,I|”
(mensie kusky rozdrobeného produktu), ktoru rozpoznavame
po tom, Ze sa tam nachadza nanesena z hmoty patnastra-
menna hviezdicka obr. 14a. Druha strana slizi na rozdro-
benie druhého stupria ,II" (vacsie kusky rozdrobeného pro-
duktu) a je oznacena sedemramennou hviezdickou obr. 14b.

Vreteno - sluZi na pripeviiovanie kotuca.

Pripravenie drvi¢a l'adu

POZOR! Pred nalozenim a snimanim pohonu ponor-
ného mixéra na drvi¢ ladu sa uistite, i je zastrcka
napajacieho kabla odpojena od zasuvky napajacej
siete.

Pred prvym pouZitim umyte diely, ktoré maju kontakt so
spracovanym produktom.

Ponorny mixér obsluhujte tak, aby boli dobre viditeIné
oznacenia uzatvorenia/otvorenia umiestnené na zaria-
deni.



Pouzivanie drvi¢a fadu (Obr. J)
(@ Nadobu minimixéra polozte na tvrdy, rovny a suchy
povrch.

@ Kotu¢ na lad umiestnite na vreteno (dvojstranny kotdc)
tak, aby noze predpokladané na prevadzku boli hore.

@ Kotu¢ s vretenom umiestnite v nadobe minimixéra tak,
aby tffi vystavajuci z nadoby vosiel do otvoru vretena.
@ Nadobu drvia ladu nalozte na zamky pripeviujlce

nadobu minimixéra. Nasledne zablokujte nadobu, jej pooto-
¢enim na cititelny doraz.

@ V nadobe umiestnite spracovavané produkty a neprekro-
Cujte MAX hladinu.

Po naplneni nadoby drvic¢a (13) primeranym mnozZstvom
spracovaného produktu (nie viac ako na troveri MAX)
vreteno (15) nastavte centralne (na stred) tak, aby ulah-
Cit' jeho spravne spojenie s vekom minimixéra (9).

@ Veko minimixéra s prevodom nalozte na zdmky pripev-
fujice nadobu drviCa fadu. Nasledne veko zablokujte jeho
pootocenim na cititelny doraz.

(@) Na takym sposobom zmontovany drvié nalozte pohon

ponorného mixéra A .

— 9
Pohon ponorného mixéra zablokujte A.
@ Zastréku napajacieho kabla vioZte do zasuvky siete.

(19 Zariadenie zapnite vtlagenim tlacidla TURBO pohonu

ponorného mixéra.

® Po ukonCeni prevadzky zariadenie vypnite a napajaci
kébel vytiahnite zo zasuvky.

©® Demontaz drvica ladu prebieha opacne ako jeho montaz.

POZOR! NozZe kotica su velmi ostré. Budte zvlast
opatrni pocas montaze, demontaze a pocas Cistenia.

POZOR! Je zakazané prekroCit maximalnu hladinu
vstupu do nadoby drvica.

POZOR! Nikdy veko a nadobu neodpdjajte pred zasta-
venim otacok kotica.

Pocas prevadzky pohonu ponorného mixéra s drvicom
ladu pouZivajte funkciu TURBO.

Prevadzkové pokyny

® Maximalna hladina vstupu do n&doby drvi¢a zodpoveda
objemu 450 ml.

® V pripade, ak sa zaklinuju produkty vysSie kotuca tak
zariadenim potrepte

©® Ak sa produkty prilepia k vnitornej stienke nadoby
minimixéra a tymto spdsobom znemoznia alebo budu
blokovat vyhadzovanie rozdrobeného produktu z hornej
nadoby drvica:
- zariadenie vypnite.
- pohon s vekom a nadobou drvi¢a ladu a ostatnych

produktov snimte.

- produkty zo stienky minimixéra odstrarite.
- zariadenie opatovne zmontujte - tak ako je to hore
popisané, pokracujte v prevadzke.

Priklady pouzivania zariadenia

Rozdrobené produkty (napr. ovocie) je mozné pomocou
drvia fadu vyuzit napr. na pripravu zmrzliny, jogurtov,
dezertov.

Odporucané stupne granulacie pre prislusny
produkt

Produkt* Odportcana|  Stupen
rychlost' ** | granulacie
“;;.% TURBO I
=

* Maximéalna hladina vstupu do nadoby drvi¢a zodpoveda objemu
450 ml.

** Drvi¢ ladu a ostatné produkty nepouZivajte dihSie ako 2 min.

® Vzdy po pouZiti prisluSenstva pohonu ponorného mixéra
dokladne umyte diely prisluSenstva, ktoré maju kontakt
S0 spracovanym produktom.

® Pohon ponorného mixéra, prevod metlicky, veko minimi-
xéra s prevodom a stojanom mixéra s rezackou Cistite
vlhkou handri¢kou a dodajte prostriedok na umyvanie
riadu. Neponarajte ich do vody a neumyvajte v umyvacke
riadu, mdze djst k poskodeniu zariadenia!

® Ponorny nastavec umyte opatovnym mixovanim Cistej,
teplej vody. Kovové diely umyte rucne vo vode, dodajte
prostriedok na umyvanie riadu, neskor dobré vyplach-
nite.

® Ponorny nastavec a ostatne kovové diely neumyvaijte
v umyvacke riadu.

©® Zadpinenia v medzerach alebo naroziach odstrante kef-
kou na umyvanie riadu.

® Pod vplyvom dlhodobého prevadzkovania méze vznik-
nut vyblednutie prvkov vyhotovenych z umelej hmoty.
Neberte to ako chybu. ZaSpinenia spdsobené Stavou
z mrkvy [ahko odstranite, musite precistit handri¢kou
zvlhéenou jedalnym olejom.

® Po umyvani prisluSenstvo ponorného mixéra vysuste
a uschovajte na suchom mieste.
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Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy materidl nevyhadzujte. Obaly

a baliace prostriedky elektrospotrebi¢ov

ZELMER sU recyklovatelné a z&sadne by

mali byt vratené na nové zhodnotenie. Kar-

ténovy obal odovzdajte do zberne starého

papiera. Vrecka z polyetylénu (PE, PE-HD, NI
PE-LD) odovzdajte do zberme PE na opéa-

tovné zuzitkovanie.

Po ukonceni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte prostrednictvom
na to urenych recyklatnych stredisk. Ak ma byt pristroj
definitivne vyradeny z prevadzky, doporuuje sa po odpojeni
privodnej Snury od elektrickej siete jej odstranenie (odreza-
nie), pristroj tak bude nepouZitelny. Tento elektrospotrebi¢
nepatri do komunalneho odpadu. Spotrebitel prispieva na
ekologicku likvidaciu vyrobku. ZELMER SLOVAKIA s.ro.
je zapojena do systému ekologickej likvidacie elektrospot-
rebiCov u firmy ENVIDOM - zdruZenie vyrobcov. Viac na
www.envidom.sk.

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
nych strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doru-
¢ené osobne alebo zaslané poStou prevadzaju servisné
strediska firmy ZELMER - vid ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.

Viyrobca nezodpoveda za pripadné $kody spdsobené pouZitim zaria-
denia, ktoré sa nezhoduje s jeho ur¢enim alebo v désledku jeho
nespravneho pouzivania.

Vyrobca si vyhradzuje pravo vykonat kedykolvek zmeny na vyrobku
bez predchadzajuceho upovedomenia za Ucelom prispésobenia
pravnym predpisom, normam, nariadeniam alebo z konstrukcnych,
obchodnych, estetickych dévodov a inych dévodov.
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Biztonsagi eldirasok

©® Amixert kizarolag a 230 V fesziltségi valtéaramu kon-
nektorhoz csatlakoztassa.

©® Ne hizza ki a dugét a vezetéknél fogva a konnektorbdl.

©® Ne inditsa be a késziiléket, ha a halozati csatlakozo
kabele vagy a kilsé burkolata szemmel lathatolag sériilt.

Ha a tapkabel sériilt, a cserét a késziilék gyartéjanak

vagy a szakértének ajanljuk megbizni a veszedelem

kikeriilése céljabol.

A késziilék javitasat kizérélag csak arra kiképzett szak-

ember végezheti. A helyteleniil elvégzett javitas a hasz-

nalé szémara komoly veszélyt jelenthet. Meghibasodas

esetén forduljon a szakszervizhez.

® A készlilék haztartasbeli hasznalatra készillt.
A vendéglatéipari felhasznalasa esetén a garancia feltét-
elei médosulnak.

©® Akészlilék csak helyiségekben hasznalhato.

©® Amixer miikddése kdzben ne vegyen ki semmit a keve-
réedénybél.

® Ne nyuljon kézzel a mozgasban lévé elemekhez, kiilono-
sen veszélyesek a mixer és a szeletel tarcsai, a jégaprito,
a mixelé feltét és a mini turmixgép pengéi. Azok nagyon
élesek! Az dvatlan hasznalatuk testi sérliléshez vezethet.

©® A mixer és a szeleteld mikodtetésekor a beinditasuk
elétt ellendrizze, hogya mixer fedele be legyen zarva.

©® Ez a készilék nem a fizikailag, érzékileg vagy szellemi-
leg korlatozott személyek (gyerekek) altal valé haszna-
latra kész(ilt, vagy olyan személyeknek, akik nem ren-
delkeznek a megfelelé tapasztalattal és ismeretekkel,
hacsak a késziilék hasznalatara a biztonsagukeért felelds
személy felligyelete mellett kerill sor vagy elétte ellatja
Sket a megfeleld kezelési utasitasokkal.

©® A gyermekeket ne hagyja felligyelet nélkiil és Ugyeljen
arra, hogy a készulekkel ne jatsszanak.

©® Ne tegye ki a mixert és a tartozékait 60°C-nél magasabb
hémérséklet hatasanak.

© A tartozékok cseréje el6tt vagy mielétt a hasznalat koz-
ben a mozgo részekhez nyulina, kapcsolja ki a késztiléket
és hlzza ki a halézati csatlakozé dugét a konnektorbdl.

© Atisztitas, az edény kilritése és a vagopengékkel vald
miveletek soran fokozottan lgyelien. Az 6vatlan hasz-
nalatuk sériléshez vezethet.

©® A turmixgépet mindig aramtalanitsa, ha azt felligyelet
nélkil hagyja, valamint az Gssze- illetve szétszerelése
vagy a tisztitasa el6tt.

©® Aturmixgép hajtdmiivét, a habver6 hajtétengelyét, a haj-
totengelyes mini turmixgép fedelét, a mixer talpazatat
sohasem meritse vizbe és ne mossa ket folyd viz alatt.

©® Akésziiléket ne terhelje tul nagy mennyiségii alapanyag-
gal, vagy az anyagok erételjes benyoméasaval.

©® Ne mosogassa a hajtémiihdz csatlakoztatott tartozékot.

® A kils6 elemek tisztitasahoz ne hasznaljon erds
detergenseket emulzio, folyékony surold vagy tisztitd-
paszta stb. formajaban. Azok, tobbek kozott eltavolit-

hatjak a késziiléken talalhaté informéaciés grafikai jelzé-
seket, mint pl.: skalabeosztas, jelzések, figyelmeztets
jelek, stb.

® A fémbdl késziilt részeket sohasem mossa mosogatd-
gépben. Az ilyen készlilékekben alkalmazott erds tisz-
titoszerek a fenti elemek elszinez6dését okozhatjak.
Azokat kézzel, hagyomanyos folyékony mosogatoszert
hasznalva kell elmosogatni..

©® A keveréfejet ne hasznalja, ha azt nem meriti a keve-
rendd anyagba, a folyadékok esetében pedig igyelien
arra, hogy azok mélysége az edényben ne haladja meg
a keverdfej hosszanak a felét.

@ Ugyelien arra, hogy a mixeld feltét belsejébe ne keriil-
jon viz.

©® Ne hasznélja a mixeld feltétet és a habver6t 3 percnél
hosszabb ideig, a mini turmixgépet, a mixert, a szeletel6t
és a jégapritot pedig 2 percnél tovabb.

©® A szeletel6 aprito racsanak a sériilése esetén a készi-
Iéket azonnal le kell allitani és a sérllt aprit6 racsot Ujra
cserélni.

® Ne nyomjon meg két
(MITURBO).

©® Agyartd nem vallal magara felel6sséget a turmixgép vagy
a késziilék kiegészité alkatrészeinek a nem rendeltetés-
szer(i hasznalatabol vagy a hasznalati utasitasban foglal-
taktol eltéré felhasznalasabdl eredd esetleges karokért.

nyomoégombot  egyszerre

Gy6z6djon meg arrol, hogy a fenti utasitasokat megértet-
te-e.

(A. abra)

A késziilék szerkezeti felépitése

@ Hajtom

Q Nyomégomb @ - be-fki kapcsologomb
@ .turbo” nyomégomb

© Scbességfokozat-szabalyozé

AMIXELO FELTET RESZEI
© Keveréfej
© skalabeosztasos mixeld edény szorosan zarédo fedéllel

A HABVERO RESZEI

@ Habvers toldalékrésze

© Habvers

A MINI TURMIXGEP RESZEI

© A mini turmixgép fedele csatlakoztatoval
@ A mini turmixgép pengéje

@ Vedoburkolat

@ A mini turmixgép edénye

A JEGAPRITO RESZEI

@ Ajégaprit edénye

@ Keétoldalas szeletels tarcsa- " fokozatu (kisebbméret ()
és ,|I” fokozatu (nagyobb méret 0) granulalas

@ Forgofej
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AMIXER RESZEI
@ A mixer fedele
@ Toloka

@ Amixer talpazata
@ A mixer edénye
€D Védaburkolat
€Y Tarcsa-fogantyd

@ Kétoldalas szeletelétarcsa vékony és vastag szeletvas-
tagsaghoz

@ Kétoldalas darabolé és pépeld tarcsa
A SZELETELO RESZEI

€D Aszeleteld tarcséja

€D A szeleteld aprité racsa

Miiszaki adatok

480 Tipus — 400 W /490 Tipus - 600 W
A hajtom(i megengedett miikddési ideje:

- keveréfejjel 3 perc
- habverdvel 3 perc
- amini turmixgéppel 2 perc
- mixerrel és szeletel6vel

(csak a 490-es tipus — 600 W — hajtém(ivével) 2 perc
- jégapritoval 2 perc
Az Ujboli beindités el6tti id6 (min.) 20 min.
(Lwa):
- amixeld kiegészitd tartozékkal 65 dB/A
- ahabverdvel 78 dB/A
- amini turmixgéppel 73 dB/A
- mixerrel és szeletelével 83 dB/A
- jégapritoval 78 dB/A
A mixerek a Il. szigetelési osztalyba tartoznak, foldelést nem
igényelnek @

AZELMER mixerei az érvényes szabvanyoknak megfelelnek.

Akeésziilék az alabbi iranyelveknek megfeleld:

- Kisfesziiltségii elektromos berendezések (LVD)
—2006/95/EC.

- Elektromagneses kompatibilitds (EMC)
—2004/108/EC.

A késziilék a névleges adattablazaton CE jelzéssel van

ellatva.

A késziilék részletes leirasa (B. abra)

«/ a mixer alapvetd tartozéka.
QO kiegészits tartozékok, amelyek megvasarolhatok termék-
forgalmazo helyeken, ill. az alkatrész ellatonal.
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A késziilék beinditasa és a kivant

sebességfokozat beallitasa

Ha a kivant tartozékot felerdsitette, dugja be a csatlakozo
dugét a konnektorba és inditsa be a késziiléket a gomb-
bal (D A kivant sebességfokozat az 1-12 értékeken belll
a beallitogomb elforditasaval szabalyozhaté. A legmagasabb
fordulatszamot a ,turbo” gomb benyomasaval a beallitott
sebességfokozattdl figgetlenil érhetjiik el.

FIGYELEM! A késziilék csak akkor miikodik, ha be van
nyomva a vagy a ,turbo” gomb. Barmelyik gomb
kiengedése a turmixgép hajtéomiivének azonnali kikap-
csolasat okozza.

A botmixer hasznalata elotti elokésziiletek

A KEVERGFEJJEL VEGZETT MUVELETEK (C. abra)

A ZELMER cég éltal gyartott botmixer a keverdfejes tartozé-
kaval kulonféle ételek, tovabba bébiételek vagy italok készi-
tésére alkalmas. Els6sorban olyan konyhai miveletekhez
ajanlott, ahol szlikség van a fétt vagy nyers zoldségek, puha
(mag nélkili) gyimolcsok felapritasara, folyadékok keveré-
sére, sz6szok, krémek, levesek vagy majonéz készitésere.

FIGYELEM! A feltét felhelyezése és levétele el6tt
ellendrizze, hogy a halézati csatlakozo dugo ki legyen
hizva a konnektorbol.

@ Toltse meg a kever8poharat, de csak a jelzett - MAX -
szintig.

@A kever6fejet helyezze fel a hajtémlre , a nyitott
poziciéban, a hajtém( burkolatan illetve a tartozékon feltiinte-
tett jelnek megfeleléen. Ezt kbvetden a tartozékot fogva forditsa
el a hajtémlvet az 6ramutat6 jarasaval megegyezé iranyba

(a tartozékon 1év6 jelnek a zart pozicioban kell lennie).

@ Csatlakoztassa a haldzati kabel dugéjat a konnektorhoz.
(@) A keverdfej végét helyezze be a feldolgozandé anyagba.
@ Ezt kovetden kapcsolja be a késziléket a ©O) gomb

megnyomasaval és allitsa be a kivant sebességfokozatot
a sziikségletektdl fliggben.

Miikodtetési utasitasok

©® Akeverdfej levétele a felszerelésével ellenkez6 sorrend-
ben torténik.

® A keverdfejes botmixer folyamatos miikddési ideje nem
haladhatja meg a 3 percet. A tovabbi Uizemeltetése el6tt
a hajtominek le kell hilnie.

©® Akevertfejet mosogassa el tiszta, meleg viz mixelésével.

©® A hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket és huzza ki
a dugét a konnektorbol.

FIGYELEM! A késziilék csak akkor miikodik, ha be van
nyomva a ,,power” vagy a ,,turbo” gomb.

A készilék tartozékai kozott talalhato kilon egy, a készlék
lizemelése kozben a tartasat megkonnyité fogantyaval ella-
tott edény. De mas edények is hasznalhatok.



AHABVERGVEL VEGZETT MUVELETEK (D. abra)

A ZELMER cég altal gyartott botmixer a habverds tarto-
zékaval alkalmas habverésre, tejszinhab készitésére,
a tojassarga elkeverésére cukorral, krémek valamint omlett-
és palacsintatészta készitésére.

FIGYELEM! A habver6 felhelyezése és levétele el6tt
ellendrizze, hogy a halézati csatlakozo dugoé ki legyen
hizva a konnektorbdl .

@A hasznélata elétt a habverdt helyezze be a hajtoten-
gelybe.

@Az igy Osszeszerelt részt helyezze fel a hajtomire,
a nyitott poziciéban, a hajtémi burkolatan illetve a habverd
toldalékrészén feltlintetett jelnek megfelelden. Ezt kdvetéen
a toldalékrészt fogva forditsa el a hajtémiivet az éramutatd
jarasaval megegyez0 iranyba (a forditasi iranyt nyil jelzi),
egészen addig, mig az bekattan (a toldalékrészen levé jel-
nek a zart poziciéban kell lennie).

@ Csatlakoztassa a halozati kabel dugéjat a konnektorhoz.

@ Ahabver6 végét helyezze be az edényben 1év6 feldolgo-
zand6 anyagba.

@Ezt kévetéen kapcsolja be a késziléket a O) gomb
megnyomasaval és dllitsa be a kivant sebességfokozatot
a szilkségletektdl fliggben.

Miikodtetési utasitasok

©® A habverd levétele a felszerelésével ellenkezé sorrend-
ben torténik.

® A legjobb eredményt a magas fordulatszamon — 12.
sebességfokozaton - torténd miikodése soran lehet
elérni.

©® A habverds botmixer folyamatos mikddési ideje nem
haladhatja meg a 3 percet. A tovabbi lizemeltetése el6tt
a hajtémiinek le kell hiilnie.

©® A hasznélat utan kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki
a dugot a konnektorbol.

® A botmixer készlethez mellékelt mixeld edény is hasz-
nalhatd.

FIGYELEM! A jobb eredmény elérése végett dontse
meg kis szogben a habverét és korkéros mozgast
végezzen vele a keverétalban.

A MINI TURMIXGEP MUKODTETESE (E. 4bra)

A turmixoldval felszerelt ZELMER kézi mixer hus, sajt, dio,
hagyma, fokhagyma, sargarépa és aszalt szilva apritasara
szolgal.

FIGYELEM! Mielétt a turmixgép hajtomiivét felhelyezi
a mini turmixgépre vagy arrél leveszi, ellendrizze,
hogy a halozati csatlakozé dugé ki legyen hizva
a konnektorbdl.

Az els6 hasznélat el6tt mosogassa el a feldolgozand6
anyagokkal kapcsolatba keriil részeket.

A botmixert gy hasznélja, hogy a tartozékokon talalhatd
zaras/nyitas jelzései jol lathatok legyenek.

® A mini turmixgép minden egyes hasznalata elétt a pen-
gékrdl vegye le a véddburkolatot.

@ Dugja be a pengét az edénybe Ugy, hogy a penge nyi-

l&sa az edénybdl kialld pecekre illeszkedjen.

@ Szérja be az edénybe a feldolgozandd anyagot. Téltse meg
a mini turmixgép edényét, de csak a feltiintetett MAX jelzésig.
@Helyezze fel a csatlakoztato fedelet az edényre ugy,
hogy annak kiugré részei az edényen lévé vajatokba illesz-
kedjenek, majd a fedelet forditsa el Utkdzésig az 6ramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba.

@Az igy Osszeszerelt mini turmigfpre helyezze fel

a mixer hajtom(vét, nyilt poziciéban A , a hajtomi burko-
latan és a hajtétengelyes mini turmixgép fedelén feltlintetett
jelzéseknek megfeleléen.

() Ezutan forditsa el a csatlakozo részt az Gramutatd jara-
saval megegyez6 iranyba (a forditasi iranyt nyil jelzi), egé-
szen addig, mig a kampd bekattan (a csatlakozo részen lévé

©

mutatonak zart A pozicioban kell lennie).

(6) Csatlakoztassa a halozati dugdt a konnektorhoz.

@ Kapcsolja be a késziiléket a O) nyomaégomb megnyo-
masaval.

Allitsa be a kivant sebességfokozatot a sziikségletektd
fiiggéen.

FIGYELEM! A mini turmixgép pengéi nagyon élesek!
Fokozottan iigyeljen az dssze- illetve szét-szerelésiik
valamint a tisztitasuk soran. A biztonsaga érdekében
a késziilék pengéjét a védoburkolatban tarolja.

FIGYELEM! Nem szabad tul kemény anyagokat dara-
bolni, mint pl.: szemes kavé, szerecsendio, jégkockak.

FIGYELEM! A nagobb darabokbdl &ll6 termékek apri-
tasa el6tt vagja fel azokat kisebb részekre- kb. 1 cm-es
kockakra.

FIGYELEM! Sohasem vegye le a fedelet az edényrdl
a kések leallasa el6tt.

Miikodtetési utasitasok

©® A turmixol6 leszerelése az Gsszeszereléssel ellentétes
sorrendben torténik.

® A turmixoléval felszerelt kézi mixer hajtémiivének
a mikodési ideje nem haladhatia meg a 2 percet.
A tovabbi lizemeltetése el6tt a hajtominek ki kell hiilnie.

® Ne kapcsolja be a hajtomUvet kiegészitd tartozék nélkil.

©® készlléket a hasznalata utan kapcsolja ki és huzza ki
a csatlakozo dugot a konnektorbol.

©® Ha atermékek a pengéhez vagy az edény belsé falahoz
ragadnak, az alabbiakat kell tenni:
- apcsolja ki a késziiléket.
- Vegye le a hajtomivet a jég és méas termékek apri-

tasara szolgalo tartozék fedeles edényével egyditt.
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- Tavolitsa el az anyagokat a mini turmixgép falarol.
- Szerelje 6ssze Ujbdl a készuléket - a fenti leiras sze-
rint, és folytassa a munkat vele.

A kivalasztott élelmiszerek hozzavetdleges feldol-
gozasi ideje a javasolt sebességfokozaton

Termék Javasolt Feldolgozasi
sebességfokozat idé
2009
@ (500 ml) TURBO 20-30's
&3 1cm
250-300 g
(400-500 ml) TURBO 25-30's
B1cm
250 g
@ <<) (500 mi) 8 155
1/4
3009
Q 500 ml 12
OQCO) (500 ml) +TURBO 40s+5s
300¢g
@ (¢=) S
2009 12
500 ml
@(@@ Goom) | kB0 155+5s
¢ 209
%ﬁ (00m) | TYRBO 30s

A feldolgozasi id6 a felhasznalé igényétdl fiiggéen lerovidit-
hetd, ilyen esetben a termékek egy masik granulalasi foko-
zatu apritasat érjuk el.

AMIXER ES SZELETELG UZEMELTETESE

A késziilék jellemz6i

A szeletelds mixerrel felszerelt ZELMER kézi turmixgép
a z6ldségek és gylimolcsok apritasara illetve piirésitésére,
a fott zldségek, tojas valamint a puha gyiimélcsok kockara
vagasara szolgal.

A mixer tartozékainak az alkalmazasa

Kétoldalas szeletel tarcsa — a gyimoélesok és zoldségek
(nyers, fott) vékony és vastag szeletekre torténd vagasara
szolgdl. A szeletel tarcsa kerek, a pengéje kétoldalas (az
egyik oldala a vékony, a masik oldala a vastag szeletek
vagasahoz).

Kétoldalas darabol6 és pépeld tarcsa — a gyimolcsok és
z6ldségek darabolasara és pépesitésére szolgal. A darabold és
pépeld tarcsa kerek, a pengéje kétoldalas (az egyik oldala az
apritasra, pl.: sargarépa, zeller, fétt cékla, a masik pedig a puré-
sitésre - pl.: burgonyalepény, torméas cékla készitésére szolgal).
Tarcsa-fogantyt — a cserélhetd (szeletelé, darabolo és
pépeld) tarcsak rogzitésére szolgal.
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Toldka — a tarcsak altal feldarabolt anyagok benyomasara,
valamint a fedélen talalhaté bedntd tolcsér elzarasara szolgal.

A szeleteld tartozékainak az alkalmazasa

Szeleteld tarcsa — a fétt zoldségfélék, puha gylimdlcsok és
tojas kockara vagasara szolgal. A tarcsat a védéburkolatba
szerelt apritd raccsal egy(itt hasznaljuk. Az apritd racs csak
a szeleteld tarcsajaval eqgyitt forog.

FIGYELEM! A védéburkolatot hasznaljuk a mixer és
a szeletel6 dsszes tarcsajahoz.

FIGYELEM! Az apritasi és piirésitési folyamat nem lehet
2 percnél hosszabb. Ez id6 utan és a mixer kovetkezd
hasznalata el6tt varja meg, hogy a hajtémii kihdiljon.

A mixer és szeleteld hasznalata el6tti el6késziiletek

FIGYELEM! Mielott a turmixgép hajtomiivét felhelyezi
a mixerre vagy arrol leveszi,ellenérizze, hogy a halé-
zati csatlakozo dugo ki legyen hiizva a konnektorbol.

Az els6 hasznélat el6tt mosogassa el a feldolgozando
anyagokkal kapcsolatba keriil6 részeket.

A botmixert uigy hasznalja, hogy a tartozékokon talalhato
zaras/nyitas jelzései jol lathatok legyenek.

A mixer és szeletel6 lizemeltetése (F. abra)

Q) Helyezze a mixer talpazatat szilard, lapos és széraz felii-
letre. A mixer edényét helyezze fel a talpazat rogzitd kampaira.

@ Rogzitse az edényt.

A szeleteldvel (a kockakra aprit6 raccsal) végzett

miiveletek (G. abra)

@ Az edénybe Ugy tegye be a szeleteld tarcsajat, hogy az
a hajtétengelybe illeszkedjen.

@ Helyezze fel a véddburkolatot. A védéburkolat a keverd-
talba cask egy pozicidban tehetd be gy, hogy a véddburkolat
kiallo része a keverétal fogantyujanak a vajataba illeszkedjen.
@ Tegye be a szeletelé apritd racsat a védéburkolatban
|év6 forma szerint (az apritd racs a véddburkolatba csak egy
poziciéban illeszkedik)

@ Helyezze fel a mixer fedelét az edény rogzit6 kampoira
(Ugyelien arra, hogy a fedél az dsszes rogzitével le legyen zarva).

() Blokkolia le a fedelet.

@ Az igy 6sszeszerelt mixerre helyezze fel a turmixgép hajto-
mivét (a turmixgép hajtdmiivének a rogzitése csak ugy lehet-
séges, ha az edény fedele zarva van). Ezutan blokkolja le.

@ A fedélen lévs adagold tolcsérbe tegye be a feldolgo-
zand6 anyagokat.

A szeletel6 aprité racsanak a segitségével vagja kock-
akra kizardlag a fott zéldségféléket, puha gyiimélc-
soket és tojasokat.

A tolokat tegye be az adagolo tolcsérbe, de a terméket
még ne nyomja vele addig, mig a késziiléket nem kapcsolja



be (egymas utan nyomja befelé a termékek egyes adagjait,
amikor a turmixgép hajtémiive miikédik/a tarcsaforog.)

@A sebességszabalyozd gombbal allitsa be a kivant
sebesség-fokozatot.

Csatlakoztassa a halézati dugdt a konnektorhoz. Ezt

kévetden inditsa be a készuléket a turmixgép hajtomiive ©O)
gombjanak a megnyomasaval.

FIGYELEM! A szeletel6 aprito racsaval torténé darabo-
laskor ne hasznalja a Turbo funkciot.

FIGYELEM! Az edénynek a MAX szintig valé megte-
lése utan éllitsa le a késziiléket, iiritse ki és a tarcsarol
szedje le a rajta felgytilemlett anyagmaradvanyokat.

A mixer lizemeltetése (a szeleteld, darabolé és

pépeld tarcsakkal) (H. abra)

@A kivalasztott tarcsat helyezze a tarcsa-fogantylra (a
kétoldalu tarcsakat) ugy, hogy a hasznalni kivant éle felll
helyezkedjen el.

@ Atartozékot helyezze be az edénybe ugy, hogy az a haj-
tétengelybe illeszkedjen.

@ Helyezze fel a védéburkolatot. A véddburkolat a mixer
edényébe cask egy pozicioban tehetd be gy, hogy a védé-
burkolat kiallo része a mixelé edény fogantyujanak a véja-
taba illeszkedjen.

@ Helyezze fel a mixer fedelét az edény rogzitd kampdira
(ugyelien arra, hogy a fedél az dsszes rogzitével le legyen
zarva)

(® Blokkolja le a fedelet.

® Helyezze fel a turmixgép hajtémivét (a turmixgép haj-
tomlvének a rogzitésecsak ugy lehetséges, ha az edény
fedele zarva van). Ezt kdvet6en blokkolja le.

@A sebességszabalyozd gombbal éllitsa be a kivant
sebesség-fokozatot.

A fedélen 1évé adagold tdlcsérbe tegye be a feldolgo-
zand6 anyagokat.

@ A tolokat tegye be az adagolo tdlcsérbe, de a terméket
még ne nyomja vele addig, mig a készuléket nem kapcsolja
be (egymas utan nyomja befelé a termékek egyes adagjait,
amikor a turmixgép hajtomive miikddik/a tarcsaforog).
Csatlakoztassa a halézati dugdt a konnektorhoz. Ezt

kovetden inditsa be a késztiléket a turmixgép hajtomtive (1)
gombjanak a megnyomasaval.

A mixer és szeletel6 hasznalata utan (I. abra)

@ Engedje ki a (D) kapcsolégombot (vagy aTURBO gom-
bot ennek a sebesség-fokozatnak a hasznalata esetén).

@ Huzza ki a haldzati csatlakozé dugét a konnektorbol.

(@ Blokkola ki és vegye ki a turmixgép hajtomiivét (a készii-
Ik teljes ledllasa utan).

@ Vegye ki a tolokat a fedélen 1évé adagold tolcserbdl

(a fedél kinyitasa céljabol elészor huzza kilemele fel a tolo-
kat az adagold tolcsérbdl).

@ Blokkolja ki és nyissa fel a fedelet.

@Vegye ki a védéburkolatot (az apritd raccsal egyditt
a kockara vagas esetén).

@ Vegye ki a tarcsat.

Lazitsa meg az edényt rogzité kapcsokat.
@ Vegye le az edényt a talpazatrol.

Uritse ki az edényt.

Miikodtetési utasitasok

Aprit6 racs kockara vagashoz

® Az apritd racs segitségével torténd kockara vagas soran
a jobb eredmény elérése érdekében (formas kockak)
a toldka nyomoerejét a turmixgép bedllitott miikodési
sebességéhez kell igazitani.

® A nagy méretli ftt zoldségek vagy puha gyimolcsok
apritdsa sorén vagja 6ssze ket csikokra, kisebb, a tol-
csér méretéhez igazodo darabokra.

©® A termékeket a tolcsérbe ajanlatos fliggéleges helyzet-
ben betenni (gy, hogy azok a tdlcsért teljesen kitoltsék.

©® Az edénynek a MAX szintig valé megtelése utan allitsa
le a kész(iléket, Uritse ki és a tarcsarol szedje le a rajta
felgyilemlett anyagmaradvanyokat.

Darabol6 és pépeld tarcsa

©® A darabold és pépeld tarcsa miikddése alatt ajanlatos
a turmixgép hajtémlvének a 12. sebesség-fokozatat
vagy a TURBO fokozatot hasznalni.

©® Atolcsérbe tegye be az elékészitett feldolgozandd anya-
got, tegye be a tolokat (ne nyomja befelé), kapcsolja be
a turmixgép hajtomiivét. Amikor a készlék mikodik, kis
er6vel nyomja befelé a tolokat.

©® Az edénynek a MAX szintig valé megtelése utan allitsa
le a kész(iléket, Uritse ki és a tarcsarol szedje le a rajta
felgyilemlett anyagmaradvanyokat.

Szeleteld tarcsa

©® Aszeletel6 tarcsa miikodése alatt ajanlatos a turmixgép
12. sebesség-fokozatat vagy a TURBO fokozatot hasz-
nalni.

©® A termékeket a tolcsérbe ajanlatos fuggéleges helyzet-
ben betenni Ugy, hogy azok a tdlcsért teljesen kitdltsék.

©® Atdlcsérbe tegye be az elékészitett feldolgozandd anya-
got, tegye be a tolokat (ne nyomja befelé), kapcsolja be
a turmixgép hajtomiivét. Amikor a kész(ilék miikodik, kis
er6vel nyomja befelé a tolokat.

©® Az edénynek a MAX szintig valé megtelése utan allitsa
le a készliléket, (ritse ki és a tarcsardl szedje le a rajta
felgytlemlett anyagmaradvanyokat.

A JEGAPRITOVAL VEGZETT MUVELETEK

A késziilék jellemz6i
Ajégapritoval felszerelt turmixos ZELMER kézi mixer jégda-
rabolésra és pl. fagyasztott gylimélcsok apritasara szolgal.

FIGYELEM! A jégapritot kizardlag csak a mini
turmixgépedényével és fedelével hasznélhatjuk!
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A tartozékok alkalmazasa

Kétoldalas tarcsa — a jég és fagyasztott gyiimélcsok apri-
tasara és darabolasara szolgal. A tarcsa kerek, a pengéje
kétoldalas. Az egyik oldala az ,|" fokozatl apritasra (a fel-
darabolt termék kisebb darabjai), amelyet a miianyag froccs-
ontott tizenGtagu csillag jelez 14a. abra .A masik oldala a ,II”
fokozatu apritasra (a feldarabolt termék nagyobb darabjai)
szolgal, amelyet a hétagu csillag jelez 14b. abra.

Forgofej — a tarcsa rogzitésére szolgal.

A jégaprito el6készitése

FIGYELEM! Mielétt a turmixgép hajtomiivét a jégap-
ritora felhelyezi vagy arrédl leveszi, ellendrizze, hogy

a halozati csatlakozé dugoé ki legyen huizva a konnek-
torhol.

Az els6 hasznalat el6tt mosogassa el a feldolgozandd
anyagokkal kapcsolatba keriilé részeket.

A botmixert tigy hasznalja, hogy a tartozékokon talalhato
zaras/nyitas jelzései jol lathatok legyenek.

A jégapritdval végzett miiveletek (J. abra)

@ Tegye a mini turmixgép edényét szilard, lapos és szaraz
felliletre.

@ Tegye fel a jégaprito tarcsat a forgdfejre (kétoldalas tar-
csa) gy, hogy a mikddésre szant éle felil helyezkedjen el.
@ Helyezze be a forgofejhez rogzitett tarcsat a mini turmix-
gép edényébe Ugy, hogy a kiallé pecek a forgdfej nyilasaba
illeszkedjen.

@ Tegye ra a jégapritd edényét a mini turmixgép edényét
rogzité kampdkra. Ezutan blokkolja le az edényt, azt iitkdzé-
sig elforditva.

@ Tegye be az edénybe a feldolgozand6 termékeket,
a MAX szintet nem tullépve.

Amikor a jégapritéo edénye (13) a megfelelé mennyi-
ségli feldolgozott anyaggal megtelik (legfeljebb a MAX
szintig), allitsa be centralisan a forgéfejet (15) (kbzépre)
ugy, hogy az a mini turmixgép fedeléhez (9) megfeleléen
csatlakozhasson.

@Helyezze fel a hajtétengelyes mini turmixgép fedelét
a jégapritd edényét rogzité kampokra. Ezutan blokkolja le
a fedelet, azt (itkozésig elforditva.

@ Az igy 6sszeszerelt jégapritora helyezze fel a turmixgép

hajtomivét A .

Blokkolja le a turmixgép hajtomivét A.

@ Csatlakoztassa a halézati csatlakozé dugét a konnektor-

hoz.

Inditsa be a késziiléket a turmixgép hajtdmiive TURBO

gombjanak a megnyomasaval.

©® Akésziléket a hasznalata utan kapcsolja ki és hizza ki
a csatlakozo6 dugot a konnektorbol.

©® Ajégapritd szétszerelése az dsszeszerelésével forditott
sorrendben torténik.
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FIGYELEM! A jégaprito pengéi nagyon élesek. Foko-
zottan ligyeljen az ossze- illetve szétszerelésiik vala-
mint a tisztitasuk soran.

FIGYELEM! A jégaprito edényében talalhato anyagok
szintje ne haladja meg a maximalis szintet.

FIGYELEM! Sohasem kapcsolja szét a fedelet és az
edényt a tarcsa leallasa elott.

A turmixgép hajtomiivének a jégapritoval egyiitt torténé
miikddtetése soran a TURBO funkciot hasznalja.

Miikodtetési utasitasok
©® Ajégaprité edényébe tehet6 maximalis anyagmennyiség
450 ml (irtartalomnak felel meg.
©® Ha az anyagok a tarcsa feletti részen beszorulnak razza
meg a készuléket.
® Ha az anyagok a mini turmixgép edényének a belsé
falahoz tapadnak, ily mdédon megakadalyozva vagy
blokkolva a jégaprito felsé edényebdl a felapritott termék
kidobasat:
- Kapcsolja ki a késziiléket.
- Vegye le a hajtomlvet a jég és mas termékek apri-
tasara szolgald tartozék fedeles edényével egyiitt.
- Tavolitsa el az anyagokat a mini turmixgép falarol.
- Szerelje dssze Ujbol a készilléket — a fenti leiras sze-
rint, és folytassa a munkat vele.

Példak a késziilék alkalmazasara

A jégapritoval feldarabolt termékeket (pl. gytimolcsok) fagy-
lalt, joghurt és kiilonféle desszertek készitésére lehet fel-
hasznalni.

Az adott termékre vonatkozd javasolt granulalasi
fokozatok

Termék* Javasolt sebesség-| Granulalasi
fokozat ** fokozat
?:'é% TURBO M
=
S ho|  TUREO |

* A jégapritoba teheté maximalis anyagmennyiség 450 ml (irtartalom-
nak felel meg.

** Ne hasznélja a jég és mas termékek apritaséra szolgalé tartozékot
2 percnél hosszabb ideig.



Tisztitas és karbantartas

©® A turmixgép hajtomlvével hasznalt és a feldolgozott
anyagokkal érintkezd részeket minden egyes hasznala-
tuk utan alaposan mosogassa el.

©® Aturmixgép hajtdmiivét, a habver6 hajtétengelyét, a haj-
tétengelyes mini turmixgép fedelét és a szeletelés mixer
talpazatat mosogatoszeres nedves ruhaval tisztitsa. Ne
meritse 6ket vizbe és ne mosogassa mosogatdgépben,
mert ezzel a készliléket karosithatja!

©® A mixeld feltétet tiszta, meleg vizben valo mixeléssel
tisztitsa. A fémbdl készlilt részeket kézzel mosogassa
mosogatészeres vizben, majd oblitse le 6ket alaposan.

© A mixeld feltétet és mas fémbdl készlilt részeket ne
mosogassa mosogatogépben.

©® A résekben vagy sarkokban talélhatd szennyezddést
mosogatokefe segitségével tavolitsa el.

©® Hosszan tartd hasznalat kdvetkeztében a mianyagbol
késziilt részek elszinez6dhetnek. Ezt ne tartsa a készi-
Iék hibajanak. A sargarépatél szarmaz6 szennyezOdés
kénnyen eltavolithatd, ha ezeket a részeket étolajjal
benedvesitett ruhaval torli le.

©® Aturmixgép részeit az elmosogatasuk utan szaritsa meg
és szaraz helyen térolja 6ket.

Kornyezetvédelem - dvjuk kornyezetiinket

Akarton csomagolas javasoljuk leadni a hul-
ladékgydijtd helyre.

A polietilén (PE) zsakot dobja mlanyag
gy(jté konténerbe. A halézatbdl valo kikap-
csolds utdn a hasznalt késziiléket szét-
szerelni, a mlanyag alkatrészeket leadni
masodlagos nyersanyag felvasarlé helyen.
Afém alkatrészeket leadni a MEH-be.

Nem dobhatd ki haztartasi hulladékkal egyiitt !!!

A gyarté nem felel a berendezés nem rendeltetésszerii hasznalatabél
vagy nem megfelelé kezelésébdl szarmazé esetleges karokért.

A gyarto fenntartia magénak a jogot a berendezés barmikori, elézetes
bejelentés nélkili, a jogi elbirdsokhoz, szabvanyokhoz, direktivakhoz
valé alkalmazkodas érdekében, vagy konstrukcids, kereskedelmi,
esztétikai és mas okbdl torténé médositdsahoz.

33



Indicatii privind siguranta

Conectati blenderul numai la priza unei retele de curent
alternativ de 230 V.

Nu scoateti stecarul din prizd tragand de cablul de ali-
mentare.

Nu puneti in functiune aparatul daca cablul de alimen-
tare este deteriorat sau daca observati deteriorari ale
carcasei.

Daca cablul de alimentare al masinii se va defecta, va
trebui sa fie inlocuit cu un cablu nou la producator sau
la un punct de servis specializat sau de catre personal
calificat pentru a evita situatii periculoase.

Reparatiile aparatului pot fi efectuate numai de cétre
personalul autorizat. Repratiile efectuate in mod neco-
respunzator pot pune in serios in pericol viata utilizato-
rului. In cazul in care apar deteriorari, va sfatuim sa va
adresati unui punct specializat de servis.
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Acest disporitiv este destinat utilizérii casnice. In cazul in
care este intrebuintat cu scopuri comerciale in gastrono-
mie, conditiile de garantie se schimba.

Dispozitivul trebuie s fie intrebuintat in interior.

Nu scoateti din vase elementele care lucreaza cénd
blenderul este in miscare.

Nu atingeti cu méinile elementele dotérii care sunt in mis-
care. Sunt extrem de periculoase discurile malaxorului,
taietorului, muchiile zdrobitorului de gheata, cutitele dis-
pozitivului de mixare si ale minimalaxorului. Sunt foarte
ascutite! Manipulati-le cu atentie ca sd nu va raniti.

Tn timpul folosirii malaxorului si a taietorului, asigurati-va
ca capacul malaxorului este inchis.

Acest aparat nu este destinat utilizérii de cétre persoane
(printre care copii) cu abilitati fizice, senzoriale sau psi-
hice limitate sau de catre persoanele care nu au experi-
entd sau nu stiu sa foloseasca aparatul, dacé nu au fost
instruite in aceasta privinta de catre persoanele raspun-
z&toare de siguranta lor.

Trebuie sa supravegheati copiii, s& nu se joace cu apa-
ratul.

Nu expuneti blenderul si accesoriile sale la actiunea unei
temperaturi mai mari de 60°C.

Opriti si decuplati aparatul de la alimentare inainte de
a schimba elementele de dotare sau inainte de a va
apropia de piese in miscare.

Fiti atenti cand curatati aparatul, goliti vasul sau manipu-
lati cutitele. Va puteti rani dacd nu sunteti atenti.
Decuplati mixerul intotdeauna c&nd réméne nesuprave-
gheat, inainte de asamblare, dezasamblare si curdtare.
Nu scufundati in apa si nu spalati sub jet de apa unita-
tea de motor a mixerului, angrenajul batatorului, capacul
minimalaxorului cu angrenaj, suportul malaxorului.

Nu supraincércati aparatul cu o cantitate prea mare de
produs sau prin impingerea lui prea tare.

Nu spalati accesoriile atunci cand sunt montate la uni-
tatea motor.

©® Pentru a curata elementele exterioare, nu folositi deter-
genti agresivi, sub forma de emulsii, paste etc. Ele pot
inlatura, printre altele, informatiile, simbolurile grafice,
care se afla pe dispozitiv, de ex. insemnarile, simbolurile
de avertizare efc.

® Nu spélati partile metalice in magini de spalat vase.
Agentii agresivi de spalare utilizati in aceste masini pro-
voaca innegrirea componentelor la care ne-am referit.
Spalati-le manual, folosind un detergent obignuit pentru
vase.

® Nu folositi accesoriul de mixare fara a-l introduce in
produsele ce trebuie mixate; in cazul unui lichid, nivelul
acestuia nu trebuie sa depaseasca jumatate din inalti-
mea accesoriului.

® Fiti atenti ca interiorul dispozitivului de mixare sa nu se
ude.

® Nu folositi dispozitivul de mixare gi batatorul mai mult de
trei minute, iar minimalaxorul, malaxorul, zdrobitorul de
gheata si taietorul, mai mult de 2 minute.

® 1n cazul deteriorérii sitei taietorului intrerupeti folosirea ei
imediat si Tnlocuiti sita deteriorata cu una noua.

® Nu apésati doua butoane deodata ((D/TURBO).

® Producatorul nu raspunde pentru daunele cauzate de
folosirea mixerului sau a echipamentului sau in mod
incompatibil cu scopul sdu sau de deservirea sa nepo-
trivita.

Asigurati-va cd ati inteles indicatiile de mai sus.

Structura aparatului (Desen A)

@ Corp motor

o Buton - (D pornire/oprire

© Buton ,turbo”

0 Potentiometru pentru reglarea vitezei.

ELEMENTELE DISPOZITIVULUI DE MIXARE
© Capat pentru mixare
0 Vas pentru mixare, cu masura si capac inchis ermetic

ELEMENTELE BATATORULUI

@ Angrenaj batator

© Batitor

ELEMENTELE MINIMALAXORULUI

© Capacul minimalaxorului cu transmisie
@ Cutitul minimalaxorului

@ Carcasa

@ Recipientul minimalaxorului

ELEMENTELE ZDROBITORULUI
@® Vasul zdrobitorului de gheata

@ Discul bilateral pentru zdrobitor de gheaté — granulare
de gradul "I" (dimensiune mai mica a) si de gradul "II”
(dimensiune mai mare 0)

@ Arbore



ELEMENTELE MALAXORULUI

@ Capacul malaxorului

@ mpingator

@ Suportul malaxorului

@ Vasul malaxorului

€D Protectia fixa

€D Roaté motrica

@3 Discul bilateral pentru felii groase si subtiri
€D Discul bilateral pentru rézuire si faramitare

ELEMENTELE TAIETORULUI

€D Discul taietorului
€D Sita taietorului

Date tehnice

Tip 480 — 400W / Tip 490 - 600W
Timpul permis de functionare a ansamblului unitétii motor:

- cu accesoriu de mixare 3 min.
- cu batator 3 min.
- cu minimalaxor 2 min.
- cu malaxor i taietor

(doar cu unitatea de motor Tip 490 — 600 W) 2 min.
- cu zdrobitor de gheata 2 min.
Durata pauzei inainte de urmatoare utilizare (min.) 20 min.
Zgomotul aparatului cu (L,,):
- Accesoriu de mixare 65 dB/A
- Batator 78 dB/A
- Minimalaxor 73 dB/A
- Cu malaxor si taietor 83 dB/A
- Zdrobitor de gheatd 78 dB/A

Blenderele sunt construite in clasa a Il-a de izolatie, nu nece-
sita impamantare @

Blenderele ZELMER corespund cerinteleor normelor in vigoare.
Aparatele sunt in conformitate cu cerintele directivelor:

- Aparat electric de joasa tensiune (LVD) — 2006/95/EC.

- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.

Produs marcat cu semnul CE pe eticheta cu specificatii
tehnice.

Specificatiile produsului (Desen B)

\/accesoriile de baza ale blenderului
O echipament suplimentar care poate fi cumparat in maga-
zine

Punerea in functiune a aparatului si stabilirea

vitezei dorite

Dupa ce a fost montat accesoriul corespunzator la blender,
introduceti stecarul in priza_electrica si puneti in functiune
aparatul apasand butonul (1. Viteza dorita se regleaza trep-
tat, prin deplasarea butonului in intervalul de viteza 1-12.
Viteza cea mai mare de rotatie o puteti obtine, indiferent de
viteza stabilita, prin apasarea butonului ,turbo”.

ATENTIE! Aparatul functioneaza numai atunci cand
butonul (1) sau "turbo” este apasat. Slabirea unui alt
buton duce la oprirea imediatd a unitatii de motor al
mixerului.

Pregatirea blenderului pentru utilizare

UTILIZAREA CU ACCESORIU DE MIXARE (Desen C)

Blenderul de mana ZELMER cu accesoriu de mixare este
utilizat la prepararea unor feluri, a hranei pentru copii si a
bauturilor. Este recomandat in special la prepararea paste-
lor de legume fierte si la far&mitarea celor crude, a fructelor
moi (fara sdmburi), la amestecarea lichidelor, la prepararea
sosurilor, a cremelor, a supelor, a maionezelor.

ATENTIE! Inainte de a fixa sau a scoate accesoriul asi-
gurati-va ca stecherul cablului de alimentare este scos
din priza.

@ Umpleti vasul, nu mai mult decat nivelul maxim (MAX)
marcat.

©) Montati accesoriul de mixare la unitatea motor , in pozitie
deschisa, dupa cum indica semnul de pe carcasa unitatii
motor $i a accesoriului. Pe urma rotiti unitatea motor fatd de
accesoriu, in sensul miscarii acelor de ceasornic (directia de
rotatie esete indicatd de sageatd), pana in momentul in care
inchizatorul face ,click” (indicatorul de pe accesoriu trebuie
sa fie in pozitia inchis).

@ Introduceti stecérul cablului de alimentare fin priza
electrica

@Introducet,i stecarul cablului de alimentare fin priza
electrica.

@Apoi porniti aparatul apasand butonul O) si alegeti
treapta potrivita.

Indicatii de exploatare

® La demontarea accesoriului se procedeaza invers ca la
montare.

® Timpul de functionare a unitatii motor a blenderului de
mana cu accesoriu de mixare nu trebuie sa depageasca
3 minute. Inainte de utilizarea urmatoare, unitatea motor
trebuie sa se raceasca.

® fTnainte de utilizarea urmatoare, spélati accesoriul de
mixare cu apa curata, calda.

©® Dupa incheierea utilizérii, opriti aparatul gi scoateti ste-
carul cablului de alimentare din priza retelei electrice.

ATENTIE! Aparatul functioneaza doar atunci cand
butoanele ,,power” sau ,,turbo” sunt apasate.

Blenderul este livrat impreuna cu un vas special cu toarta
care faciliteaza tinerea sa in timpul utilizarii aparatului. Pot fi
folosite si alete vase.
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UTILIZAREA CU BATATOR (Desen D)

Blenderul manual ZELMER, impreuna batatorul este uti-
lizat la batut frisca, smantana, la frecarea galbenusurilor
cu zahar, la prepararea cremelor sau a compozitiei pentru
omleta si clatite.

ATENTIE! Inainte de a fixa sau a scoate bitétorul asi-
gurati-va ca stecherul cablului de alimentare este scos
din priza.

@ Fixati batatorul in angrenaj inainte de a incepe folosirea
aparatului.

(@ Elementul montat astfel montati- la unitatea motor, in
pozitia deschis, dupa cum indica sageata de pe carcasa uni-
tatii motor si angrenajul batétorului. Pe urma rotiti unitatea
motor fatd de angrenaj in sensul migcarii scelor de ceasor-
nic (directia de rotatie este indicatd de sageatd), pana in
momentul in care elementul de prindere face ,clik” (indicato-
rul de pe angrenaj trebuie s fie in pozitia ,inchis”).

® Introduceti stecérul cablului de alimentare in priza retelei
de alimentare cu energie electrica.

@ Introduceti capatul batatorului in vas, in produsul ce tre-
buie preparat.

@Apoi porniti aparatul apasand butonul O) si alegeti
treapta potrivita.

Indicatii de exploatare

©® Demontarea batatorului se face procedand in mod invers
ca la montarea sa.

©® Cele mai bune rezultate le obtineti cind se lucreaza la cu
o viteza de rotatie mare — 12.

® Timpul de functionare a unitatii motor a blenderului de
mana nu poate depasi 3 min. Inainte de urmatoarea folo-
sire, unitatea motor trebuie s& se raceasca.

©® Dupa incheierea utilizérii, inchideti aparatul si scoateti
stecarul cablului de alimentare din priza electrica.

©® Puteti de asemenea folosi recipientul pentru mixare aflat
in dotarea blenderului.

ATENTIE! inclinati usor bététorul si faceti miscari
rotunde in vas ca sa obtineti un efect mai bun.

LUCRU CU MINIMALAXOR (Desen E)

Blenderul de ména ZELMER este prevazut cu malaxor pen-
tru a toca carne, branza, nuci, ceapa, usturoi, morcovi i
masline uscate.

ATENTIE! Asigurati-va ca stecherul cablului de alimen-
tare este scos din priza inainte de a fixa si de a scoate
unitatea de motor al mixerului pe/de pe minimalaxor.

inainte de prima intrebuintare spalati piesele aparatului
care intra in contact cu produsul prelucrat.

Folositi blenderul in asa fel incat marcajele de inchidere/
deschidere amplasate pe accesorii s fie vizibile.

® Inainte de fiecare utilizare a cutitului minimalaxorului,
scoateti carcasa de pe lame.
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@ Introduceti cutitul in recipientul , astfel, incit orificiul cuti-
tului s& nimereasca in stiftul care iese din recipient.

@Turnati in recipient produsul prelucrat. Umpleti vasul
minimalaxorului, fara a depasi nivelul - MAX marcat.

@ Montati capacul cu profil de prindere la recipient, astfel
incét profilurile sa intre in adanciturile din recipient si rotiti in
sensul miscarii acelor de ceasornic, pana simtiti rezistenta.

@ Puneti unitatea de motor a blenderului pe minimalaxorul

astfel montat, intr-o pozitie deschisd A , conform indicatiei
de pe carcasa unitatii de motor si capacul minimalaxorului cu
angrenaj.

@ Pe urma deplasati unitatea-motor in raport cu profilul de
prindere in sensul migcarii acelor de ceasornic (directia de
deplasare este indicata prin sageatd), pana cand face click
elementul de prindere (indicatorul de pe profilul de prindere

©
trebuie sa fie in pozitia inchis A).
® Introduceti stecarul cablului de alimentare in priza retelei
electrice.

@) Pormiti aparatul apasand butonul (.
Alegeti treapta potrivita.

ATENTIE! Cutitele minimalaxorului sunt foarte ascu-
tite. Manipulati-le cu atentie in timpul montarii, demon-
tarii si curatarii. Pentru a proteja cutitele, pastrati-le in
carcasa.

ATENTIE! Zdrobirea produselor foarte tari, cum ar
fi boabe de cafea, nucsoara, cuburi de gheatd, este
interzisa.

ATENTIE! Pentru de a taia bucati mari de produs, taiati-
le inainte in bucdti mai mici - cuburi de cca. 1 cm.

ATENTIE! Nu demontati niciodata capacul si vasul ina-
inte de oprirea cutitului.

Indicatii de exploatare
® Demontarea malaxorului se face invers decat s-a facut
montarea.
® Timpul de utilizare a unitatii-motor a blenderului de ména
nu trebuie sa depaseasca 2 minute. Inainte de urmatoarea
utilizare, unitatea-motor trebuie lasata s& se raceasca.
® Nu porniti unitatea de motor fara accesoriile montate.
©® Dupa incheierea utilizarii, inchideti aparatul si scoateti
stecarul din priza electrica.
©® Daca produsele se vor lipi de cutit sau de pereii interiori
ai recipientului trebuie:
- Opriti aparatul.
- Scoateti unitatea de motor, cu capacul i zdrobitorul
de gheata.
- Tndepértati produsele de pe peretii malaxorului.
- Montati aparatul, asa cum este descris mai sus $i
continuati sa lucrati.



Timpuri orientative de prelucrare a produselor

intrebuintarea accesoriilor de tiietor

alese si treptele recomandate.

Treapta Timp de
izl recomandata| prelucrare
200 g
@ (500ml)| TURBO 20-30's
&3 1cm
250-300 g
400-500ml)|  TURBO 25-30's
DD v
250 g
@ @ (500 mi) 8 155
1/4
300g
@) 500 mi 12
DQCOD (500 mi) +TURBO | 40s+5s
3009
@ (=) S
200 g 12
500 ml
@@ Goml | kg0 | 155+5s
i 209
%@% (500m) | TURBO 30

Timpul de prelucrare poate fi mai scurt, in functie de nevoile
utilizatorului — atunci veti obtine alta granulare de mécinare
a produselor.

FOLOSIREA MALAXORULUI S TAIETORULUI

Caracteristicile aparatului

Mixerul de ména ZELMER este dotat cu malaxor cu taietor,
se foloseste la taierea produselor in bucati, faramitarea fruc-
telor si a legumelor, la taierea in cuburi a legumelor fierte,
oudlor si fructelor moi.

intrebuintarea accesoriilor de malaxor

Discul bilateral pentru felii — se foloseste la taierea fruc-
telor si a legumelor (crude si fierte) in felii groase si subtiri.
Discul pentru felii este rotund iar muchia este bilaterala
(o margine este pentru taiere in felii groase, alta — pentru
felii subtiri).

Discul bilateral pentru razuire si faramitare — se foloseste
la razuirea si faramitarea fructelor si a legumelor. Discul pen-
tru razuire si faramitare este rotund iar muchia este bilate-
rala (o margine este pentru faramitare, de exemplu pentru
morcov, telina, sfecla fiarta, alta pentru razuire, de exemplu
pentru placinte din cartofi, hrean).

Roata motrica — se foloseste la fixarea discurilor (de feliere,
de razuire, de faramitare).

Impingator - se foloseste la impingerea produsului méruntit
cu toate discurile si pentru inchiderea palnii din capac.

Discul taietorului — se foloseste la taierea legumelor fierte,
fructelor moi si oudlor in cuburi. Discul trebuie folosit impre-
und cu sita montaté in protectia fixa. Sita lucreaza numai cu
discul taietorului.

ATENTIE! Protectia fixa se foloseste impreund cu toate
discurile malaxorului si taietorului.

ATENTIE! Procesul de taiere si razuire nu poate fi mai
lung de 2 minute. Apoi asteptati pana ce unitatea de
motor se raceste.

Pregatirea malaxorului si a taietorului pentru intre-
buintare

ATENTIE! Inainte de a fixa sau a scoate unitatea de
motor al mixerului pe/de pe malaxor, asigurati-va ca
stecherul cablului de alimentare este scos din priza.

Inainte de prima intrebuintare, spalati piesele aparatului
care intra in contact cu produsul prelucrat.

Folositi blenderul in asa fel incat marcajele de inchidere/
deschidere amplasate pe accesorii sa fie vizibile.

intrebuintarea malaxorului si tiietorului (Fig. F)

©) Asezati suportul malaxorului pe o suprafata tare, neteda,
§i uscata. Fixati vasul malaxorului pe clemele de fixare ale
suportului.

©) Blocati vasul.

Intrebuintarea taietorului (cu sitd pentru cuburi)
(Fig. G)

(D Fixati discul taietorului in vas Tn asa fel incat sa se
cupleze cu arborele de transmisie.

@Puneti protectia fixa. Protectia poate fi fixatd in vas
numai intr-o pozitie, in asa fel incat capatul protectiei sa intre
in orificiul de langa manerul vasului de malaxor.

@ Fixati sita taietorului in protectia fixd, potrivit cu forma ei
(sita poate sa fie fixata numai intr-o pozitie).

®@ Fixati capacul malaxorului pe clemele de fixare ale vasu-
lui (capacul trebuie fixat cu toate clemele).

® Blocati capacul.

® Fixati unitatea de motor a mixerului pe malaxorul montat
in modul prezentat mai sus (fixarea unitatii de motor a mixe-
rului este posibila numai cu capacul inchis al vasului). Blo-
cati-l.

@ Puneti produsele prelucrate in interiorul palnii din capac.

Cu ajutorul sitei tdietorului taiati in cuburi doar legume
fierte, fructe moi si oud.

Introduceti impingatorul in pélnie dar nu impingeti pro-
dusele inainte de a porni aparatul (impingeti produsul numai
atunci cand aparatul functioneaza si discul se roteste).

@ Setati treapta potrivita cu regulatorul de viteza.
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Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza elec-
trica. Porniti aparatul prin apasarea butonului @ mixerului.

ATENTIE! In cazul téierii cu ajutorul sitei tiietorului nu
folositi functia Turbo.

ATENTIE! Dupa ce umpleti vasul pana la valoarea MAX
opriti aparatul, goliti vasul si curatati discul de buctile
ramase.

intrebuintarea malaxorului (cu discuri pentru feli-
ere, razuire si faramitare) (Fig. H)

@ Asezati discul ales pe roata motrica (discuri bilaterale) in
asa fel incat muchia cu care vreti sa lucrati sa fie sus.

@) Fixati discul in vas in asa fel incat sa se cupleze cu arbo-
rele de transmisie.

® Puneti protectia fixa. Protectia poate fi fixata in malaxor
numai ntr-o pozitie, in asa fel incat capatul protectiei sa intre
in orificiul de langa manerul vasului de malaxor.

(@ Fixati capacul malaxorului pe clemele de fixare ale vasu-
ui (capacul trebuie fixat cu toate clemele).

(®) Blocati capacul.

® Fixati unitatea de motor a mixerului (fixarea unitdtii de
motor a mixerului este posibila numai cu capacul inchis al
vasului). Blocati-o.

@ Setati treapta potrivita cu regulatorul de viteza.
Puneti produsele prelucrate in interiorul palnii din capac.

@ Introduceti impingatorul in pélnie dar nu impingeti pro-
dusele Tnainte de a porni aparatul (impingeti produsul numai
atunci cand aparatul functioneaza si discul se roteste).

Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza elec-
trica. Porniti aparatul prin apasarea butonului (T) mixerului.

Dupd terminarea intrebuintarii malaxorului i

a taietorului (Fig. I)

©) Slabiti butonul (D (sau TURBO, daci folositi aceasts
functie).

@ Scoateti cablul de alimentare electrica din priza.

® Deblocati si scoateti unitatea de motor a mixerului (dupa
ce aparatul de opreste).

@ Scoateti impingatorul din palnia capacului (pentru a des-
chide capacul trebuie sa scoateti mai intéi impingéatorul din
palnie).

® Deblocati si ridicati capacul.

@ Scoateti protectia fixa (fmpreuna cu sita, in cazul taierii
in bucéti).

©) Scoateti discul.
Deblocati vasul.

@ Scoateti vasul de pe suport.
Goliti vasul.
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Indicatii de exploatare

Sita pentru cuburi

@ n timpul taierii cu sita pentru cuburi ajustati forta de
impingere la viteza setata a mixerului — astfel veti obtine
rezultate mai bune (cuburile vor fi mai bine formate).

@ n timpul taierii legumelor fierte mari sau a fructelor moi,
taiati-le in prealabil in bucati mai mici, ajustate la dimen-
siunea palnii.

® Se recomanda introducerea produselor in palnie in pozi-
tie verticald, ca sa umple intreaga palnie.

® Dupé ce umpleti vasul pana la valoarea MAX opriti apa-
ratul, goliti vasul si curatati discul de bucétile ramase.

Discul pentru razuire gi faramitare

@ n timpul folosirii discului pentru rizuire si faramitare se
recomanda intrebuintarea vitezei 12 sau TURBO.

@ Introduceti produsul prelucrat si impingatorul in painie
(nu Tmpingeti inca). Porniti aparatul. Impingeti usor.

® Dupa ce umpleti vasul pana la valoarea MAX opriti apa-
ratul, goliti vasul si curatati discul de bucatile ramase.

Discul pentru feliere

@ n timpul folosirii discului pentru feliere se recomanda
intrebuintarea vitezei 12 sau TURBO.

® Se recomanda introducerea produselor in palnie in pozi-
tie verticald, ca sa umple intreaga péinie.

© Introduceti produsul prelucrat i impingdtorul in painie
(nu Tmpingeti inca). Porniti aparatul. Impingeti usor.

® Dupa ce umpleti vasul pana la valoarea MAX opriti apa-
ratul, goliti vasul si curatati discul de bucétile ramase.

INTREBUINTAREA ZDROBITORULUI DE GHEATA

Caracteristicile aparatului

Mixerul de ména Zelmer este dotat cu zdrobitor de gheata,
care se foloseste la zdrobirea ghetii si, de exemplu, a fruc-
telor congelate.

ATENTIE! Zdrobitorul de gheatd poate fi folosit numai
cu vasul si capacul minimalaxorului!

intrebuintarea accesoriilor

Discul bilateral - se foloseste la zdrobirea ghetii si a fructe-
lor congelate. Discul este rotund cu o muchie bilaterala. Una
serveste la zdrobire de gradul "I” (bucati mai mici de produs),
este marcata cu o steluta din plastic cu cincisprezece brate,
fig. 14a. Latura a doua serveste la zdrobire de gradul "II”
(bucati mai mari de produs) este marcata cu o steluta din
plastic cu sapte brate, fig. 14b.

Arbore - serveste la fixarea discului.

Pregatirea zdrobitorului de gheata pentru intrebu-
intare

ATENTIE! Inainte de a fixa sau a scoate unitatea de
motor al mixerului pe/de pe zdrobitor de gheatd, asi-
gurati-va cd stecherul cablului de alimentare este scos
din priza.



Inainte de prima intrebuintare spalati piesele aparatului
care intra in contact cu produsul prelucrat.

Folositi blenderul in asa fel incat marcajele de inchidere/
deschidere amplasate pe accesorii s fie vizibile.

Intrebuintarea zdrobitorului de gheats (Fig. J)

®A§eza;i vasul minimalaxorului pe o suprafatd tare,
neteda, si uscata.

@ Asezati discul ales pe roata motrica (discul bilateral) in
asa fel incat muchia cu care vreti sa lucrati sa fie sus.

® Asezati discul cu arborele in vasul minimalaxorului in aga
fel incat boltul care iese din vas s intre in orificiul arborelui.

® Fixati vasul zdrobitorului de gheata pe clemele de fixare
ale vasului minimalaxorului. Apoi blocati vasul rotindu-l pana
ce simtiti rezistenta.

@ Introduceti produsele prelucrate in vas. Nu depasiti nive-
lul MAX.

Dupa ce umpleti vasul zdrobitorului (13) cu o cantitate
potrivita de produs prelucrat (nu poate sa depaseasca
nivelul MAX), montati arborele (15) in mijloc in asa fel
incét sa facilitati cuplarea lui cu capacul minimalaxoru-
lui (9).

@ Asezati capacul minimalaxorului cu angrenaj pe clemele
de fixare ale vasului de zdrobitor de gheaté. Apoi blocati
capacul rotindu-l pana ce simtiti rezistenta.

(@ Montati unitatea de motor a mixerul pe zdrobitorul de

gheata fixat conform indicatiilor de mai sus A .

- o0

Blocati unitatea de motor a mixerului A.
® Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza elec-
trica.
Porniti aparatul prin apasarea butonului TURBO al unita-
i de motor de mixer.
©® Dupd ce incheiati intrebuintarea aparatului, opriti-l si

scoateti cablul de alimentare din priza.

©® Demontarea zdrobitorului de gheata se face in ordinea
inversa a montajului.

ATENTIE! Muchiile zdrobitorului de gheata sunt foarte
ascutite. Manipulati-le cu atentie in timpul montarii,
demontari si curatarii.

ATENTIE! Nu depasiti nivelul maxim al vasului de zdro-
bitor de gheata.

ATENTIE! Nu desfaceti niciodata capacul si vasul ina-
inte de oprirea rotatiilor de disc.

In timpul intrebuintarii unititii de motor a mixerului cu
zdrobitor de gheata folositi functia TURBO.

Indicatii de exploatare

® Nivelul maxim de umplere a vasului zdrobitorului de
gheata echivaleaza cu 450 ml.

® n cazul blocarii produselor deasupra discului scuturati
aparatul.

©® Daca produsele se lipesc de peretele interior al vasului
minimalaxorului si prin asta se blocheaza aruncarea pro-
dusului maruntit din vasul de sus al zdrobitorului:

Opriti aparatul.

- Scoateti unitatea de motor, cu capacul i zdrobitorul
de gheatd.

~ Indepartati produsele de pe peretii malaxorului.

- Montati aparatul, aga cum este descris mai sus gi
continuati sa lucrati.

Exemple de intrebuintare a aparatului

Produsele maruntite cu ajutorul zdrobitorului de gheata
(de exemplu fructele) pot fi folosite pentru pregatirea inghe-
tatelor, iaurtului, deserturilor.

Graduri de maruntire recomandate pentru unele
produse

" Treapta Nivel de
QRaue recomandata **| maruntire
ﬁ‘f@ ol TURBO i
2
% TURBO |

*Nivelul maxim de umplere a vasului zdrobitorului de gheatd echiva-
leaza cu 450 ml.

** Nu folositi zdrobitorul de gheata si alte produse mai mult de
2 minute.

Curatare si conservare

©® Dupa fiecare folosire spalati echipamentul mixerului care
aintrat in contact cu produsul prelucrat.

® Curatati unitatea de motor a mixerului, angrenajul bata-
torului, capacul minimalaxorului cu angrenaj si suportul
malaxorului cu taietor cu o carpa umeda i solutie de
spalat vase. Nu scufundati in apa, nu spalati in magina
de spalat vase — asta va duce la deteriorarea aparatului!

® Accesoriul de mixare trebuie spalat prin mixarea de apa
curata calda. Piesele din metal se spala manual cu solu-
tie de spélat vase, iar apoi se clatesc.

® Nu spalati accesoriul de mixare si alte piese din metal in
masina de spalat vase.

() Tndepértati impuritatile din crapaturi sau colturi cu o peri-
uta de spalat vase.

©® Piesele facute din plastic se pot decolora din cauza folo-
sirii indelungate. Acesta nu este un defect. Murdariile
din suc de morcov pot fi curdtate cu o carpa inmuiata in
ulei alimentar.

® Uscati echipamentul mixerului dupa ce il spélati si pas-
trati-l intr-un loc uscat.
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Ecologia - ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la protectia mediu-
lui Tnconjurator. Acest lucru nu este nici dificil nici scump.
Tn acest scop: cutia de carton duceti-o la

maculatura, pungile din polietilen (PE) arun-

cati-le in container pentru plastic.

Aparatul folosit duceti-l la punctul de colec-

tare corespunzator deaorece componentele

periculoase care se gasesc in aparat pot fi I
periculoase pentru mediul inconjurétor.

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer!!!

Producatorul nu este responsabil pentru eventualele daune cauzate
de o intrebuintare necorespunzatoare sau de nerespectarea regulilor
de intrebuintare.

Producatorul are dreptul s& modifice produsul in orice moment, faré
un anunt prealabil, in scopul adaptérii lui la noile ordonante, norme,
directive sau din motive de constructie, comerciale, estetice sau alte
motive.
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©® He neperpyxaiite npubop 4pesamMepHbIM KONMYECTBOM
MpOAYKTa 1 He NpoTankusaiTe ero CANLLKOM BbICTPO.

© 3anpellaeTca MbiTb 3IEMEHTbI B TO BPEMS, MOKA OHM

NpaBUAbHON dKCTIyaTaLum ©® He pekomeHpyeTcs 1CMONb30BaTh ANA MbITbS KOpMyca

arpeccuBHble [€TEpreHTsl B BMAE MOMOYKA, NacTbl,

3MyMbCUN W T.M., KOTOPbIE MOTYT roLapanarh ouuLiae-

©® [oakntovaite 6neH,qep TONbKO K CETU nepemMeHHOoro

Toka 230 V. .
H ; MYI0 TMOBEPXHOCTb W CTEpeTb Haanucu: rpadmyeckue
) Bsﬂsbmmmame BUIIKY 113 PO3ETKM, BbITArMBAs €€ 3a Npo- CHMBOMbI, ZeNeHWs, Mpeaynpexaalouyie 3Haki 1 7.0,

® He moiiTe MeTannuyeckve anemMeHTbl B MOCYAOMOEYHbIX
MallMHax. ArpeccuBHble MOIOLME CPELCTBa, KOTOpble
WUCNOMb3YHOTCS AN MbITbS B 3TUX GbITOBBIX YCTPOICTBAX,
BbI3bIBAOT NOTEMHEHME By anemMeHToB. PekomeHayem
MbITb WX BPYYHYIO C MCMOMb30BAHMEM TPaAMLMOHHBIX
KMOKOCTEl ANst MbITbs! MOCYAbI.

©® He pekomeHpyeTcs Ucnonb3oBaTh brieHaepHYHo Hacaaky
©e3 norpyxeHus B NpofykT. Ecnu npogyktom siBnsieTcst
KMOKOCTb, €€ YPOBEHb He AOMKEH MpeBbillaTh Moso-
BWHbI BbICOTbI HACAAKM.

©® He Bkntovantte npubop, ecny NUTAKOWMIA NOACOEAUHN-
TenbHbIA NPOBOZA UMK KOPMYC NPUBOAA UMEIOT BUAMMbIE
NOBPEXAEHNS.

Ecnu 6ydem noepexdéH HeomdensieMbil kabenb numa-

Husi, mo e20 JO/KeH 3aMeHUmb npou3sodumensb UnMu

cneyuanu3upoeaHHasi PeMOHMHasi Macmepckasi nu6o

KeanughuyuposaHHoe nuyo 80 usbexaHue 803HUKHOBE-

Hus1 onacHocmu.

PemoHm npu6opa Mo2ym ebINoHsiMb MOJbKO Keanu-

¢puyuposaHHble cneyuanucmsl. HenpagunbHo ebinon- y

HeHHbIU PEMOHM MOXem co30amb CepbesHyk y2posy ©® Cnegute 3a TeM, 4Tobbl BHYTPb GneHmepHoOn Hacamku

dns nonb3ogamens. B cryyae nosieneHusi Henonadok He nonanana Bofa.

pexomeHdyem obpamumbcsi @ cneyuanusuposaHHbii | @ 3anpewaetcs pabotatb ¢ GneHnepHOI HacaAKoM U BeH-

cepeucHbIll nyHkm. unkom bonee 3-x MUHYT, @ C MUHManakcepom, Manak-

© [puBop npeaHasHayeH UCKNIOYNTENLHO NS IOMALLIHEro CepoM, HacajKoil ANA Hapesku kybukami v npucTasKoit

nonb3oBaHus. B cnyyae ncnons3osanus npubopa B npo-
(heccroHansHOM racTPOHOMUYECKOM Bu3Hece ycnosus
rapaHTVs U3MEHSIOTCS.

Mpubop npeAHasHayeH MCKMIOYUTENbHO ANs UCTOMb30-
BaHWsi BHYTPY NOMELLEHNIA.

He BbIHUMaliTe paboune SneMEHTLI U3 Yallu O Tex nop,
noKa MUKCep He 3aKkoHuMT paboTy.

He npukacaiitecb K BpaLLaloLLMMCA 3femMeHTaM, 0Co-
DeHHO omacHbl [MCKOBbIE TEpKM Mamnakcepa W HOX-
Tepka Ans Hapesku kybukamu, Nessns Hoxa Ans Komku
nbAa, Ne3Bus GneHaepHo Hacaaku 1 MUHMManakcepa.
ByabTe ocTtopoxHbl. OHN 04eHb oCTpble!

Mepen Havyanom paboTbl ¢ Manakcepom 1 Hacaakow Ans
pesku kybukamn ybeauTech, YTO Kpbillka Manmakcepa
YCTaHOBMEHA HA MECTO 1 3aKpbITa.

He paspewaitte nomnb3oBatbcsd npubopom  eTAM
Y1 MLAM C OrpaHUYeHHbIMY (PUNHECKUMM, MaHyanbHbIMI
1 YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMM, HE UMEIOLMM OmbiTa
1 YMEHuS, 40 TeX op, Noka oM He By/yT 0by4eHb 1 03Ha-
KOMIEHbI C MIHCTPYKLVMEN No 3kcnnyaTauym npubopa.
MossonsiTe [ETAM NONb30BATLCS UMW UrpaTh MPUBOPOM.
Y106kl He fomycTUTb A0 Neperpesa MOTOpa, HE NOABEP-
raiite 6nexpep Bo3aencTauo Temnepatyps Boilue 60°C.
Bcerpa BbikntovaiiTe npubop 1 OTCoeauHsiTe ero ot
CeT neped CMEHON OCHALLEHUS M He JoTparuBamTech
0 BpaLLAoOLMXCS 3NEMEHTOB BO BpeMst paboThl.

Bo u3bexanue nopesos cobntopaitte 0cobyto 0CTOPOX-
HOCTb BO BPEMS OYUCTKM, OMOPOXHEHMS Yalln W ycTa-
HOBKV PeXyLLMX YacTen.

Bcerpa oTcoeauHsiiTe bnerpep ot cetu, ecriv Bbl m He
nonb3yeTech UNK Nepes 041CTKoM, pa3bopkoit u CHOPKON.
He norpyxaiite B Bogy kopnyc NpyBofia, NepeXoaHNK BeH-
4mKa, KpbILLKY MUHUManakcepa ¢ NepexofHIKoM, OCHOBa-
H1e Manakcepa B BOZly W He MOiiTe NMof CTpyelt BOdb!.

ANsi KONk ribaa Gonee 2 MuH.

® B cnyyae MexaHM4Yeckoro MOBPEXAEHWS PELLETK
ANsi Hapeski KyBuKkamu HyXHO HEMEANEHHO npepeaTh
paboTy n 0653aTeNbHO 3aMEHUTB PELLETKY HOBOWA.

® He Haumaiite ogHospemenHo Ha age kxorku ((D/
TURBO).

©® 13roToBMUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3@ BO3MOX-
Hblil yiLepb, NpUYMHEHHBIN B pesynbTaTe WUCMOonb30Ba-
HMS npubopa He MO Ha3HAYEHMI0 UMM HeNpPaBUMBLHOTO
00palLLeHms C HUM.

Y6edumecb, Ymo Bam noHsimHbl ece npueedeHHble
8blLLIe YKa3aHUs.

YctpoiictBo 6nenpepa (Puc.A)

© Kopnyc npusona

© Krorka - (D sin./abikn.
© Kronka «turbo»

@ Perynstop cropocTy

SMEMEHTbI BNEHAEPHOW HACALKM
@ Grennepras Hacazka
O CrakaH-Mepka C repMETU4HOM KPbILLKOW

QNEMEHTbI BEHYMKA
@ MepexopHuk BeHumka

O Benunk
QNEMEHTbI MUHUMATIAKCEPA

© Kpbiwka MyHIManakcepa ¢ NepexoaHMKom
@ Nessre muHnmanakcepa
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@ Yexon Hoxa
@ Craka MuH1Manakcepa

QNEMEHTbI MPUCTABKU ANA KONKW NbAA
@ Yawa ans ronku nbpa

@ [ByxCTOPOHHMI [MCKOBLIA HOX-Tepka ANA KOMkW Nbfa
C M3MenbYeHNeM nepeoii CTeneHm «l» (MeHbLuero pasviepa
(1)) v sTOpoit ctenetu Il (GonsLuero pasmepa ()

@ Lepratens

ANEMEHTbI MANTAKCEPA
@ Kpoiwka manakcepa

@ Tonkatens

@ Ocrosarve manakcepa

@ Yawa manaxcepa

€D) CrauvoHapHas Kpbiluka

€D Llepxatens ans Tepok

€3) [1ByXCTOPOHHSS Tepka ANs Hapeskn TOMCTbIMU U TOH-
KMMI IOMTHKaMU

€D [1ByXCTOPOHHSS TepKa NS LUIMHKOBKIA 1 NPOTUPaHUS
ANEMEHTbI HACALKW ANA HAPE3KU KYBUKAMU

€D [ivckosas Tepka
€D Pewertka ans Hapesk kybukamu

TexHuyeckas XapaKTepucTuKa

Tun 480 — 400W / Tun 490 - 600W
[LlonycTmoe Bpemst HenpepbIBHOM paBoTbI:

¢ BneHgepHoi Hacaakoi 3 MUH.
—  C BEHYUKOM 3 MUH.
— € MMHMManakcepom 2 MYH.

- C Manakcepom W HacafKoi Ans Hapesku Ky6MKaMM

(Tonbko ¢ npusogom Tun Typ 490 — 600 W) 2 MUH.
—  CMPUCTaBKON 41151 KOMKM Nbaa 2 MVH.
VHTepBan mexay o4epenHbIMU BKITKOHEHNSMA 20 MuH.
YposeHb lwyma (L,,):
- ¢ GreHaepHoit Hacaakom 65 dB/A
—  C BEHYMKOM 78 dB/A
- C MMHWMarnakcepom 73 dB/A
— C ManakcepoM W HacafKoi Ans Hapesku

KyBukamu 83 dB/A
—  C MPUCTaBKO 1151 KONKV Nba 78 dB/A

Brienepb! uMetor |l knacc usonsuum, He TpebytoT 3asemne-
HUSt

BreHpepbl ZELMER otBevatoT TpeboBaHMsIM COOTBETCTBYHO-
LLNX HOPM.

MpvBop oTBeYaeT TpeboBaHMAM MPEKTYB:

- [upekTuBa no HU3KkOBONLTHOMY 060pyaoBaHuto (LVD)
—2006/95/EC.

- [upekTuBa No anekTpoMarH1THON COBMECTUMOCTH
(EMC) - 2004/108/EC.

[Mpnbop mapkuposaH 3Hakom cooTBeTcTBus CE.
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Cneuudukauua 6nengepa (Puc. B)
\/ OCHOBHOE OCHalLieHne bnexaepa

O RononHuTenbHOE OCHaLLEHUE, KOTOPOe MOXHO NpHoGpe-
CTV B MarasuHe

MepBbiit nyck 6nenpepa n BbIGop pexkuma
pa6otbi

YcTaHoBUTE HYXHyto Bam Hacagky, BNOXuUTe BUNKy B CeTe-
BYIO PO3ETKY t BKMiouuTe npubop ¢ nomotusto kronkn (D).
HeoBxoaumasi CkopoCTb YCTaHaBNMBAETCS MNaBHO C MOMO-
Wblo perynstopa ckopoct  1-12. Haxumas Ha KHOMKy
«turbo»  MOXHO HEMeAneHHO nepekmnioynTb GneHaep Ha
MaKCMMarbHY0 CKOPOCTb, HECMOTPS Ha TO, Kakasi CKopOCTb
YCTaHOBIEHA Ha PerynsTope CKOPOCTU.

BHUMAHMUE! lpubop pabomaem mosbko 8 mom ciny-
yae, kozda Haxams! kHonku (D unu «turboy. Omxa-
mue KakoU-nu6o KHonKku npueodum K HemeOneHHOMY
8bIKITI0YeHUI0 npueoda 6neHdepa.

MoaroToBKa 6neHpepa k pabore

PABOTA C BJIEHOEPHOW HACAKOW (Puc. C)

PyuyHoit 6neHpep ZELMER c Hacapkoit nogxogut ans npu-
rOTOBNEHWS [ETCKOrO NUTaHUs 1 HanuTkoB. OCOBEHHO peko-
MeHOyeTcst ANns U3MerbYeHNst BapeHbiX U CbIPbIX OBOLLEH,
MSrkux ppykToB (6€3 KOCTOYEK), CMeLUMBaHUS HamWTKOB,
MPUrOTOBIEHNS COYCOB, KPEMOB, CyrMOB, MaoHe3a.

BHUMAHME! IMeped ycmaHoekoll u cHamuem Hacadku
y6edumecb, Ymo eunka numarwe20 nNodcoeduHu-
menbHo20 NPoeoda ebIHymMa U3 Po3emku.

@He HanonHsaNWTe CtakaH 6neHaepa Bbille OTMETKM —
MAX.

@ HageHbte  OneHgepHylo  Hacagky Ha  npuBog
B OTKPHITOM NOMOXEHWM B COOTBETCTBUN C YKasaHMAMN Ha
Kopnyce npusofa W Hacagke. 3aTeM MOBEPHUTE MPUBOA
OTHOCUTESBHO HacaaKM B HaNpaBMeHU Mo YacoBOW CTPerke
(HanpaBneHve BpaLLEHUs YkasaHo CTEMKoit) 4O MOMEHTa,
noKa He YCrbILUMTE LLEMYOK (YkasaTenb Ha Hacaake AOMKeH
ObITb B 3aMKHYTOM NOMOXEHMN).

® Broxure BUIKY NUTAIOLLEro NPOBOAA B PO3ETKY.
@ MorpyanTe BneHaepHyto Hacaaky B MPOAYKT.

(® BiniounTe npuGop, HaxvMan Ha kvonky @D 1 ycraro-
BUTE HeobXxoaMMbIin Bam pexum paboTs!.

Yka3aHusa no akcnnyarauuu

©® [lemoHTax Hacafkv NPOMCXOANUT B 06paTHOM NOPSAKE.

©® Bpewmsi HenpepbiBHOW paboTbl  py4HOro GneHaepa
c OneHoepHo Hacapkod He [IOMKHO MpeBbllaTh
3 MuHyTbI. [epen AanbHeAWMM cnonb3oBaHWeM Aaite
NpWBOAY OCThITb.

® Yr00bl BbIMbITE ONIEHAEPHYI0 HAcaZKy, MOXHO HanuTb
B CTaKaH-MepKy YACTYH, TENNYH BOAY W BKIOUMTb BrieH-
Aep.



® [locne oKoH4aHWs paboTbl Beeraa HeoBXoANMO OTKIIHO-
4uTb MPMBOP M BbIHYTb BUMKY MUTAIOLLErO MpoBoAa W3
PO3ETKM.

BHUMAHMUE! Mpubop pabomaem monbKo 8 mom ciy-
yae, k020a Haxxambl KHONKU «powery unu «turbo»

B komnnekT 6rieHaepa BXOAMT cneLuanbHblil CTakaH ¢ pyy-
koi1, 4Tobbl ynobHee Gbino ero Aepkatb BO Bpems paboTbl.
MoxHo 1cronb3oBaTh Takke Apyryro nocymy.

PABOTA C BEHYMKOM (Puc. D)

PyyHoit 6nexaep ZELMER ¢ Hacagkoi-BEHUMKOM NOAXO-
T ans B30uBaHus 6eNKOB 1 CIMBOK, PACTUPaHUS KenTKoB
C caxapom, Ansi NPUroTOBMEHNUS KDEMOB, OMMETOB W 6MH-
YKOB.

BHUMAHMUE! IMeped ycmaHoekol u CHAMUEM 8eHYUKa
y6edumecb, Ymo eusnka numaru;e20 nodcoeduHu-
mesibH020 NPo800da 8bIHYMa U3 Po3emKu.

(D Nepen Havanom paboTbi BCTaBbTE BEHWK B nepe-
XOOHUK.

@ Takum 06pa3om cobpaHHbIV SNEMEHT 3akpenuTe Ha npu-
BOLE B OTKPBITOM NOMOXEHUN B COOTBETCTBUM C YKa3aHUSIMU
Ha Koprnyce npuBoAa W Hacagke. 3aTem NoBepHUTE MPUBOA
OTHOCUTENBHO HacaaKV B HaNpaBNEHNUM MO YacoBOW CTPENKe
(HanpaBneHWe BpaLLEeHWst Yka3aHo CTENKO) [O MOMEHTa,
noka He YCrbILMTE LYok (ykasaTenb Ha Hacaake LOMmKeH
ObITb B 3aMKHYTOM MOMOXEHWN).

(3 BrioxwTe BUKy NUTaIOLLIETO MPOBOA B PO3ETKY.
(@ MorpyauTe BEHUWK B NOCY/Y C NPOAYKTOM.

(® Brriounte npuGop, Haxumas Ha kHonky (D n ycraro-
BUTE HEOBXOANMBIN Bam pexium paboTsl.

YkasaHusa no akcnsyarauum

©® [lemMOHTax Hacafku NponucxoauT B 06paTHOM Nopsiake.

© Hannyvwme pesynbTatbl gocTuratoTcs npu pabote Ha
BbICOKMX 060pOTaXx — 12 CKOPOCTb.

©® Bpems HenpepbiBHO paboTbl pyyHoro 6neHaepa
C HacafiKoi-BEHYMKOM He [JOMKHO NPEeBbILLATh 3 MUHYT.
Mepen ganbHeAWMM UCMONb30BaHWEM faliTe NMpUBOAY
OCTbITb.

©® T[locne okoHuaHus paboTbl BCerga HeobxoamMo OTKIIo-
YnNTb NPUBOP M BbIHYTL BUMKY MUTAIOLLErO NMPOBOAA U3
po3eTKN.

© [ns nepemellMBaHNs MOXHO TaKke MWCMONb30BaTh
CTaKaH-MepKy , MPUIOXEHHbIN B KOMMIEKTE.

BHUMAHUE! [nsa 6onbwell 3¢pghekmusrHocmu 836u-
8aHUS WU NepeMewusaHuUsi Hak/IoHUMe 8eHYuK nod
He6onmbwumM y2nom u 8bIinonHslime Kpyzoeble deu-
KeHus.

PABOTA C MUHUMAIIAKCEPOM (Puc. E)

PyyHoit 6neHpep ZELMER ocHalleH manakcepom Cryxut
ANs pesanns MAca, Cbipa, OPEXOB, fyka, YeCHOKa, MOPKOBM,
CYLLEHBIX CIWB.

BHUMAHMUE! Meped ycmaHoskol u cHsimuem npu-
goda 6neHdepa ¢ MuHuManakcepa ybedumecb, Ymo
euwika numarouje2o nodcoeduHUMeNbHO20 NPo8oda
8bIHyma u3 po3emxu.

Meped nepewbiM eknoyeHueM npubopa mujamensHO
npomolime ece demanu, komopbie 6ydym conpuka-
cambCs ¢ nuujeebIMU NPOdyKmamu.

Heobxodumo ob6cnyxueams 6neHoep makum obpa-
30M, Ymobbl He nospedums 0603HayeHuUs1 3aKkpbimusi/
OMKPLIMUSI, HAHECEHHbIE Ha 3/IeMEeHMbI OCHAUW|eHUs].

[ J I'Iepen KaXabIM UCNONb30BaHMEM HOXa MUHUManakcepa
CHUMUTE C HEro 3allUUTHYI0 HaKnaaky.

®\/CT8HOBVITB nesBue B CTakaHe Tak, YToObl oTBepcTHe
nonano Ha BbICTYN B CTaKaHe.

@B €MKOCTb HY)XHO BCbiNaTb MPOLYKT, KOTOPbIA Mepe-
pabaTbiBaeTcs. He HanomnHsiTe eMKOCTb MMHUManakcepa
BblLLE OTMETKM — MAX.

@\/CTaHOBMTe KPbILLKY — Nepedady Ha emKocTb, YTobbl
KaHTbl MOManu B KaHaBKM, Pa3MelLeHHble B eMKOCTH
11 NOBEPHUTE KPBILLKY K YOPY COrMacHO ABUKEHMIO YaCOBbIX
CTPEnoK.

@ B rakum 06pa3om cobpaHHbIit Manakcep BCTaBbTe Mpu-

B0/ GreHaepa B OTKPLITOM MONOKEHAM A ZB COOTBETCTBUN
C CUMBOMaMM Ha Npueode 6rieHaepa 1 KpblLuke MAHUMArak-
cepa C NepexoaHIKoM.

(® Motom nOBEPHATE MPUBOA MO OTHOWEHMID K nepe-

Aaye, COrmacHo ykasaHusM 4acoB (HanmpasneHne obopota

nokasblBaeT CTpenka), A0 MOMeHTa 3allemneHnst 3aLiena

(nokasaTenb Ha nepefjaye AOMKEH HAXOANTLCS B 3aKPbITOM
a

0]
NOMOXEHN A ).
@yCTaBbTe BUIKY MPUCOEAUHUTENBHOTO kabens B nuTa-
TEnbHY6 po3eTky.
@ Bkrtounte npnbop npu NOMOLLY KHOMKM .
YcTaHoBuTe HeobxoauMbIN Bam pesxum paboTbl.

BHUMAHME! Hox muHumanakcepa O4YeHb OCMPbIU.
Cobntodalime 0cobyt0 OCMOPOXHOCMbL 60 8PeMs
oyucmku, pas6opku u céopku. B yensix 6ezonacHo-
cmu - XpaHume HoX ece20a 8 3alUMmHoM Yexsie.

BHUMAHUE! 3anpewaemcsi usmenb4yamb meepoble
npodyKmbl, makue Kak KoghelHble 3epHa, MycKamHbIU
opex, Kycoy4ku sib0a u m.n.

BHUMAHUE! KpynHbie kycku npodykmoe neped
usmenbyeHuem credyem nopesamb Ha KyO6uKu pas-
Mepom okoso 1 cm.

BHUMAHUE! 3anpewjaemcsi cHumMamb KpbiwKy 00
NOJIHOU 0CMaHOBKU 8paleHUsI HOXa.
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YkasaHusa no akcnsyarauum
©® [lemoHTaX Manakcepa OcyLyecTBRsieTcs cnocobom npo-
TUBOMOJOXHOM MOHTaXY.
©® Paboyee Bpems npuBoAa py4Horo Gnexaepa, ocHaLLeH-
HOrO ManakcepoMm He MOXeT MpeBblwaTtb 2 MUHYT. [do
MOMEHTa Crieflyloliero nonb3oBaHnst MpUBOA Heobxo-
[ZMMO OXONOANTb.
©® 3anpellaetca BkmovaTb npueog OneHgepa 6e3 nog-
COEAMHEHHON HacafKu.
® [lo okoHYaHUN paboThbl, BbIKIHYNTE NPUGOP W BbIHLTE
NpUCOEANHUTENbHBIN kKabenb 13 po3eTku.
©® Ecnv npogyKTbl NPUKNesTCs K Ne3BUSIM UK K CTEHKaM
BHYTpM CTakaHa, Heobxoanmo:
- Bbikntounts 6reHgep.
— CHsitb brieHep BMeCTe C KpbILLKOI W yaluelt ans
KOMKY Nba 1 IpYrux NpOLyKTOB.
—  OumCTUTb CTEHKN CTakaHa MUHMMarnakcepa oT npu-
AUMLLEro NpoayKTa.
- YCcTaHoBWTb BCe 3MEeMeHTbI Ha MeCTo, kak aTo onu-
CaHo BbILLE, U NpogomkaTth padoTy.

OpueHTMPOBOYHOE BpeMsi U PEKOMEHAYeMas CKo-
poCTb NepepaboTKM WM3OpaHHbIX NULWEBbIX Npo-

OYKTOB

MepepabatbiBaembii |PekomeHpyemasi  Bpewms
npoaykT cKopocTb  nepepa6oTku
200r
@ (500 mn) TURBO 20-30 cek
3 1cm
250-300 1
(400-500 mn) TURBO 25-30 cek
D1cm
250t
@d (500 wn) 8 15 cek
1/4
3001
D@O (500 ) 12 40 cek +
() +TURBO 5 cek
3001
@ (&xso) 12 10 cex
200r
(500 M) 12 15 cek +
+TURBO 5 cek
) 20r
{ ﬁw‘ (G00wn) | TyRBO 30 cex

CTeneHb N3MenbyeHns NPOAOYKTOB 3aBUCUT OT BPEMEHMN UX
nepepaboTky, KOTOPOe NOMb3oBaTeNb MOXET U3MEHSITb MO
mepe HagobHocTu.
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PAEOTA C MANAKCEPOM W HACAOKOW ONs
HAPE3KW KYBUKAMWU

OnucaHve npubopa

PyuHoin bnenpep ZELMER, ocHalueHHbIi  Manmakcepom
W HacapKkol ANA Hapesku Kybukamu, npefHasHadeH Ans
M3MenbYeHNs 1 MpOTUPaHNs OBOLUEN 1 (PYKTOB, a Takke
Hapesku Kybukamn BapeHbIX OBOLLEH, AL} 1 MSATKIX (PPYKTOB.

Ha3HayeHue anemMeHTOB Manakcepa

[IBYXCTOPOHHASA Tepka ANs Hape3Kk1 NOMTUKaM — npef-
HasHayeHa AN Hapesku OBOLer U (PPYKTOB TOMCTbIMK
¥ TOHKUMM NMOMTUKamMW. Tepka Ans NOMTUKOB W LUMHKOBKM
VIMEET Kpyrnyto hopMy 1 [IBYXCTOPOHHIE Ne3Bins (0aHa CTo-
pOHa Ans TOHKOW Hape3ku, BTopast 1S KPYNHO).

[IByXCTOPOHHSIA TepKa Ans NPOTUPAHWS U WMHKOBKM
— MpeAHasHayeHa ANns NpOTUPAHWS W LIMHKOBKMA OBOLLEM
1 pyKkTOB. Tepka Anst NPOTUPaHKS U LUMHKOBKN UMEET Kpy-
rnyto hopMy W [BYXCTOPOHHWE Ne3Bist (0aHa CTOpOHa A
LUMHKOBKM - Hamnp. MOPKOBY, CeNbaepesi, BapeHo! KpacHoil
CBeKIbl, BTOpas - ANl NPOTUPaHus - Hanp. kaptodens Ang
kapTodhesbHbIX 0fiaauit, TepTOro XpeHa).

[lepxaTtenb Ans Tepok — npeaHasHadeH AN 3akpenmneHns
CMEHHbIX TepOK (AN Hape3kn NoMTUKaMK, Ans NPOTUPaHKs
W LUMHKOBKN).

Tonkatenb - npegHasHayeH Ans NpOTankWBaHUs npo-
OYKTOB, 13MeNnbYaeMblX C MOMOLLbI BCEX AMCKOBbLIX TEPOK,
a TaKXKe 3aKpbITuA 3arpyaqu0|7| rOPNOBUHBI.

HasHaueHue 3neMeHTOB Hacafku Ans Hapesku
KyOukamm

[luckoBas Tepka — npejjHasHayeHa Ans Hapesku Kybukamm
BapeHbIX OBOLLE, MArkMX pyKTOB 1 L. Tepka ucnonb3ay-
€TCs BMECTE C PELUETKOW, BCTABNEHHON B CTALMOHAPHYH
KpbILLKY. PelleTka noaxoAuT Torbko Ans paboTbl ¢ AMCKO-
BOW TEPKOW NS HApe3ku Kybukamu.

BHUMAHHUE! CmayuoHapHasi KpbiWKa UCNO/b3y-
emcsi co 8ceMu mepkamu manakcepa u Hacadku 0ns
HapesKu Kybukamu.

BHUMAHMUE! [Mpoyecc Hape3ku u npomupaHusi He
domkeH npeebiwamb 2 MuHymbl. [leped OanbHel-
wum ucnosnb3oeaHueM 6nendepa Oalime npueody
ocmbImb.

MoarotoBka k paboTe Manakcepa U Hacagku Ans
Hapesku Kyoukamm

BHUMAHUE! IMeped ycmaHoekol u cHamuem npueoda
6neHdepa ¢ manakcepa y6edumecs, Ymo eusika numa-
touje2o nodcoeduHUMenbHO20 NPogoda 8bIHyMa u3
po3emku.

Meped nepebiM ekmoYeHUeM npubopa mujamenbHO
npomolime ece demanu, komopbie 6ydym conpuka-
cambCsl ¢ nuujesbIMU NPodyKkmamu.



Heobxodumo obcnyxueamb 6r1eHOep makum obpa-
30M, Ymobbl He nogpedums 0603Ha4eHuUsl 3aKkpbimus/
OMKPBLIMUS, HAHECEHHbIE Ha 371eMEeHMbI OCHALeHUsI.

PaboTa ¢ Manakcepom W Hacagkoi ans Hape3kun

Ky6ukamm (Puc. F)

@ [MocTaBbTe OCHOBaHMe Manakcepa Ha TBEpPAOW, YUCTO
W CYXOW MOBEPXHOCTM. YCTaHOBMTE Yally Mmanakcepa Ha
chvKcaTopbl KPENmneHs B OCHOBaHWN.

® 3abnokupyiiTe yaluly.

Pabota ¢ Hacagkon Ana Hapesku KyOukamu
(pewweTkoit ansa kyoukos) (Puc. G)

D YeraHosute B ualle Manakcepa AWCKOBYIO TEpKY Anst
Hapesku kybukamu Takum oGpas3om, YTobbl OHa nonana Ha
ocb NpUBOfA.

@ YCTaHOBUTE CTaLMOHAPHYIO KPbILLKY. KpbILLKy MOXHO
yCTaHaBNBaTb Ha Yallle Manakcepa TOfbko B OAHOM MOMo-
XEHUN TaK, YToObl BEICTYN B KPbILLKE MOMan B IPOpe3b OKOIo
PYYKM YaLun manakcepa.

(®)BcrasbTe B CTALMOHApHYID KpbILKy peweTky Anst
Hapesku KyGukamu B COOTBETCTBUW C (HOPMOIA OTBEPCTUS
B KpbllKe (PELIETKY MOXHO BCTABUTb B KPbILIKY TOMbKO
B OZ4HOM MONOXEHMM).

(@ YcraHoBuTe KpbILLKy Manakcepa Ha Kpemexble ame-
MeHTbl Ha vale (obpalyaiiTe BHUMaHWe Ha TO, 4TOObI
KpblLUKa nonana Bo BCe 3aLienbi).

@ 3abnokupyiTe KpbILLKY B 3aLenax.

@ B Takum obpasom cobpaHHbIl Mamakcep BCTaBbTe
npusoa bneHgepa (6neHaep MOXHO 3aKpenwTb TOMbKO Ha
3aKpbITON KpbILLKE Yalum). 3abnokupyitte BneHaep.

@3arpyame nepepabatbiBaeMble MPOAYKTbI B 3arpy30y-
HYIO FOPFIOBHHY.

Pewemky Onsi  Hape3ku  KybukamMu  MOXHO
ucnosb3ogamb MONMLKO 0Nl Hape3Ku eapeHbIX
osouwjell, AUy, U Msi2Kux gopykmos.

OcTopoxHo, 6e3 ycunus BCTaBbTe ToMKaTenb B 3arpy-
304HYHO FOPSIOBMHY W HE HauWHalTe NpoTankvsaTb MpoayKT
[0 BKItOYeHUs npubopa (mpoTankuBaiiTe npoaykTbl mop-
LMK TOMBKO MK BKMIOYEHHOM NpuBode bnexaepa 1 Bpa-
LyaroLLiencs Tepke).

(9 Mput nomoyt perynsTopa ckopocTh yCTaHoBUTE HE0bXo-
avmMyto Bam ckopocCTb.

BrioxuTe BUMKy 9MeKTPONPOBOAA B CETEBYIO PO3ETKY.

Bkntounte npuGop npu MOMOLLM KHOMKM Ha npuBoae
6renpepa.
BHUMAHMUE! 3anpewaemcsi eknmo4amb  pexum

TURBO npu Hape3ke npodykmoe Kybukamu.

BHUMAHUE! Codepxumoe 4vawu He OOMKHO npe-
eblwamb OmMemKu MakcumanbHol 3azpy3ku MAX.
Ecnu amo npou3ouiio, HyXHO HEMEOJIEHHO 8bIKITH-
4yumb npu6op, ONOPOXHUMBL U 04UCMUMb MEePKy om
ocmamkoe npodykma.

Pabota ¢ manakcepom (Tepkamu Ans Hapesku
JIOMTUKaMW, TepKkaMu Ana WKUHKOBKU WU NPOTUPa-

Hus) (Puc. H)

@\/CTaHOBMTe HyXHyto Bam Tepky Ha Aepxatenb (AByx-
CTOPOHHSAS Tepka) Tak, YTobbl paboune nes3sus okasanucb
CBEPXY.

@) MomecTute Tepky ¢ AEpKATENEM B Yally TaK, YToBbl OH
fonan Ha ocb NpuBOAa.

@ YcTaHoBUTE CTaLMOHAPHYIO KPbILLKY. Kpbillky MOXHO
yCTaHaBnMBaTh Ha Yalue manakcepa TOMbKO B OfHOM MoJio-
XEHWUM TaK, YTODbI BLICTYN B KPbILLKE MOMarn B MpOpe3b OKOso
PyYKv Yalm Manakcepa.

(@) YcraHoBuTE KpbILLKY MAnakcepa Ha KpemexHsle afe-
MeHTbl Ha valwe (obpalyaiiTe BHUMaHWe Ha TO, 4TODbI
KpblLLKa nonana Bo BCe 3aLienb).

(5) 3abriokmpyiite KpbILKY.

@BCTaBbTe npuog 6neHaepa (OneHgep MOXHO 3akpe-
MUTb TONMbKO Ha 3aKpbITON Kpbllke yaluw). 3abnokvpyite
BreHaep.

@) Mpv OMOLLY PETYIISITOpa CKOPOCTI YCTAHOBUTE HEOBXO-
Avmyto Bam ckopocT.

(®) 3arpyaute nepepabaTbiBaeMble MPOYKTbI B 3arpy30u-
HYt0 TOPTIOBUHY.

@ OcTopoXHO, Be3 ycunus BCTaBbTe TOMKaTenb B 3arpy-
304HYH0 FOPNIOBUHY 1 HE HaYMHaWTe NpOTamKuBaTb NMPOAYKT
[0 BKIKOYEHMS mpubopa (npoTankueaiiTe MpoayKTbl nop-
MMM TOMBKO MY BKIKOYEHHOM NpuBoae GreHaepa u Bpa-
LaoLLeiics Tepke).

0 BrioxwTe BUriky aneKTpONpoBOZa B CETEBYI0 PO3ETKY.
Bkniounte npubop npu nomouwwm kHonku (D) Ha npusone
6rexpepa.

OKOHYaHWe pabGoTbl C Manakcepom M Hacagkom
Ans Hape3sku kyoukamm (Puc. 1)

Q) Oroxmure kionky (D (unv TURBO, ecrnt B AaHHbiil
MOMEHT UCMONb3yeTe LaHHbI PEXUM).

() BbiHbTe BAMKy NUTAOLLETO MPOBOJA 13 POIETKM,

@ Ot6okupyiiTe 1 cHUMUTE NpuBoa 6neHaepa (nogoxauTe,
noka 6reHzep NOMHOCTbI OCTAHOBUTCS).

(@) BbiHbTe ToNKATENb U3 3arpy304HOV TOPMIOBIHbI (MTOBbI
OTKPbITb KPbILKY, CHAYana HyXHO BblHyTb TOfKaTenb M3
3arpy304HOIl FOPNIOBIHI).

() CHumMuTE KpbILLIKY.

@ CH/MMTE CTaLMOHAPHYIO KPbILLKY (BMECTE C PEeLLeTKON,
€CMnM NPou3BOAMNach Hapeska kybukamu).

@ CHumuTE TEpKY.

Ot6nokupyiTe Yaluy.

(9 CHumure yaluy ¢ noacTasku.
OnopoxHNTe Yallly 0T COAEPKNMOrO.
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YKasaHusa no akcnsyarauum

PeweTka ans Hape3ku kyoukamu

® Yr0bbl MoMyunTb MpW Hapeske OAMHAKOBbIE, POBHblE
kybukn, ycunue, ¢ koTopbiM Bbl nmpotankueaete mpo-
[OYKTbI B 3arpy304HYH FOPIIOBIHY, [OMKHO COOTBETCTBO-
BaTb ckopocTu paboTbl 6neHpaepa.

©® KpynHble BapeHble OBOLM WnKM Msrkue bpyKTbl nepes
HapesKoll cregyeT nope3aTb Ha Kycki Takoro pasmepa,
4T0Bbl OHM CBOGOAHO MPOXOAWUMM Yepes 3arpy304HyH
TOPIIOBYHY.

©® PekomeHayeTcs 3aKnaabiBaTb NPOAYKTbI B 3arpy304HyH0
TOPrIOBUHY BEPTUKArbHO Tak, YTOObl OHM PaBHOMEPHO
3aMosHSANM BCe NPOCTPAHCTBO FOPJIOBMHbI.

©® Yaww He JOMKHO MpeBbIlaTh OTMETKM MakcuMarbHoM
3arpyskv MAX. Ecrn 370 npousoLuno, HyxHo Hemen-
NEHHO BbIKMKOYNTL NMPUBOP, OMOPOXHUTL U OYNCTUTL
[ZMCKOBYH TEPKY OT OCTATKOB MpOAYyKTa.

Tepka Ans WMHKOBKM U NPOTUpPaHUs

© [Ins WMHKOBKW M NPOTUPaHUS PEKOMEHAYETCS yCTaHaB-
nmBatb ckopocTb 6neraepa 12 unn TURBO.

©® 3arpysute nepepabaTbiBaeMble MPOLYKTbI B 3arpy-
304HYHO TOPFIOBIMHY OCTOPOXHO, Ge3 yeunus. Broxute
TONKaTenb U BkouuTe GneHaep. He HaumHaiiTe npo-
Tank1eaTb NpOAYKT [0 BKNKYeHWs 6reHgepa. MpoTan-
KvBaiiTe MPOAYKTbl TONBKO MPW BKIIOYEHHOM MpHBOAE
11 ¢ HeGONbLLMM yCUnneMm.

© CogepxuMoe Yall He [OIKHO MpeBblaTb OTMETKM
MakcumanbsHon 3arpysku MAX. Ecnu aTo npowsoLusno,
HYXXHO HEMEANEHHO BbIKMIYNTL NMpUBOP, OMOPOXHUTL
11 OYNCTUTb [MCKOBYIO TEPKY OT OCTATKOB MPOAYKTa.

Tepka Ans Hape3ku NOMTUKaMM

© [Ina Hapeskn NoMTMKaM1 peKoMeHAyeTCsi yCTaHaBnu-
BaTb ckopocTb BneHaepa 12 nnm TURBO.

©® PekomeHayeTcs 3aknagbiBaTb NPOAYKTbI B 3arpy304HYH0
TOPMOBMHY BEPTUKAMNbHO TaK, YTOObl OHW paBHOMEPHO
3aronHsANM BCe NPOCTPAHCTBO FOPNOBMHBI.

© 3arpysute nepepabaTbiBaemble MPOAYKTbI B 3arpy-
304HYH0 TOPFIOBIMHY OCTOPOXHO, Ge3 ycunus. Brnoxwute
ToMnkaTenb W BktounTe Gnexaep. He HauuHaiiTe npo-
Tank1eaTb NpOAYKT A0 BKNKYeHns 6neHpepa. MMpotan-
kuBaiTe NPOAYKTbI TOMbKO MPW BKMIOYEHHOM NpUBOAE
11 ¢ HeGonbLLIMM ycunmem.

© CopepxuMoe Yaluy He [OIKHO MPeBbILLATEO OTMETKM
makcumanbHon 3arpysku MAX. Ecnu ato npowsoLurno,
HY)XXHO HEMEANEHHO BbIKMIOYNTL NMpUBOP, OMOPOXHUTL
11 OYNCTUTb [IUCKOBYIO TEPKY OT OCTATKOB MPOAYKTA.

PABOTA C NPUCTABKOW AN KONKW NIbOA

OnwucaHue npudopa

PyyHoit bneHaep Zelmer, OCHalLeHHbI MpUCTaBKOA Ans
KOrKku NbAa, NpeAHasHaueH Ans KOMKW Nbaa W, Hamp., 3amo-
POXEHHbIX (OPYKTOB.

BHUMAHUE! Tpucmasky 0ns Konku nb0a MOXHO
ucnonb308amb MOBKO CO CMaKkaHOM U KPbIWKOU
MuHumanakcepa!
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Ha3HayeHue ocHalleHus

[IByXCTOPOHHUIA AMCKOBLIN HOX-TEPKA — NpefHa3HayeH
ANs KOMKA W U3MENbYEHUS MbAa 1 3aMOPOXEHHbIX PpyK-
TOB. HoX-Tepka MMeeT Kkpyrnylo ¢opMy M [BYXCTOPOHHWE
ne3susi. OgHa CTOPOHA Ans U3MEenbYeHUst NePBON CTENeHu
«l» (MeHbLUME KycKW M3Menb4aeMoro NpofyKTa), KOTopylo
MOXHO OTNIMYNTL MO NSATHaALATUNYYEBON 3BE30YKE, PHUC.
14a. Bropas cTopoHa - Ans U3MenbyYeHns BTOPON CTeneHu
«ll» (6omblume Kyckv W3mMenb4aemMoro npoaykra), 0bosHa-
yeHa cemuy4eBoil 3Be3fouKoi, puc. 14b.

DOepxatenb — npegHasHa4eH And KpenneHus OUCKOBOro
HOXa-TepKu.

MoaroToBka NpUCTaBKM ANSA KONKW Nbaa

BHUMAHUE! Meped ycmaHoekol u cHamuem npueoda
6neHdepa ¢ npucmasku 0151 Kosku nbda y6edumecs,
4mo eusika numarouje2o NoAdcoeduUHUMesnLHO20 Npo-
800a 8bIHyma U3 po3emKu.

Meped nepebiM ekmtoYeHUeM npubopa mujamesnbHO
npomolime ece demanu, komopbie 6ydym conpuka-
cambCsl ¢ nuwjesbIMU npodykmamu.

Heobxodumo obcnyxueams 6neHdoep makuMm obpa-
30M, YmobbI He nospedumb 0603HayYeHuUsl 3aKpbimusi/
OMKPbIMUSI, HAHECEHHbIE Ha 3IeMEeHMbI OCHALeHUSI.

Pa6ota c npucraBkoii ans Konku nbaa (Puc. J)

@ [MocTaBbTe CTakaH MUHUMAanakcepa Ha TBepaoi, YNCTOM
11 CyXOil MOBEPXHOCTU.

@) Ycrarosute HOX-TEpKy ANS KOMKM NbAa Ha fepxaTenb
(mBYXCTOPOHHMIN HOX) Tak, YTobbI paboune nessus okasa-
nMCb CBEPXY.

@ Momectute HOX-TEPKY C [depxartenem B CTakaH MWUHU-
Manakcepa Tak, 4TobbI CTepXeHb B OHWLIE 4Yalu nonan
B OTBEPCTUE B gpxarene.

(@ YcraHoBuTe yallly NS KOMKN Mbja Ha KpENeXHbIE are-
MEHTbI Ha CTakaHe MUHMManakcepa. 3abrokupyite valuy,
noBopa4uBasi ee 70 yropa.

@Sarpyame B vawy nepepabaTtbiBaemble NPOAYKTbI, HE
HanomnHsss Bollwe otmeTkn MAX.

3aepysume e yawy ons konku nbda (13) coomeemcmey-
lowjee Konuyecmeo nepepabambieaeMo20 npodykma
(He 6onee, yem do ommemKu MakcumanbHoU 3a2py3Ku
MAX) u nomecmume depxamenb (15) e cepeduHe (no
UeHmpy) cmakaHa MUHUMasnakcepa mak, Ymobb! MOXHO
6b1/10 J1€2KO0 3aKPbIMb KPbIWKY MUHUManakcepa (9)

(6) YcTaHoBUTE KpbILLKY MUHUMANAKCEPA C MEPEXOIHUKOM
Ha KperexHble AMeMeHTbI Yaluu Ans Kok fbaa. 3abroku-
pyiiTe KpblLLKy, NOBOpaYMBas ee 0 yropa.

(@) B ycraHoBReHHyIo TakuM 06pa3oM MPUCTABKY BCTABLTE

npuBoA 6neHaepa A . 8
3abnokupyiTe npuBog bneHaepa A.
(@ Broxure BUITKY 3MEKTPONPOBOAA B CETEBYHO PO3ETKY.

BKI'I}O‘-IVITe npubop npu nomowy kHonku «TURBO» Ha
npusofe bneHaepa.



® T[locne okoH4aHWs paboTbl BCerga HeobXxoauMo OTKIIo-
YuTb MPUBOP W BbIHYTb BIATIKY MUTAIOLIEr0 NpoBofa W3
PO3ETKN.

® [lemoHTax
nopsiake.

MpUCTaBKA  MPOUCXOAMT B OBpaTHOM

BHUMAHMUE! [luckoebiii HoX-mepka 0nsi Konku nb0a
o4yeHb ocmpsblil. Cobnrodailime ocobyr 0cmopox-
HOCMb 80 8PeMsi 04UCMKU, Pa360opKU U COOPKU.

BHUMAHUE! Codepxumoe 4Yawu Ons Konku sb0a
He OOMKHO npesblWamb OMMEMKU MaKCUManbHoU
3a2py3Ku.

BHUMAHUE! 3anpeujaemcsi cHumMamb KpbiwKy 00
NOJHOU 0CMaHOBKU 8PalyeHUSsI HOXa-MePKU.

Mpu konke nbda eocnonb3yiimeck yHkyuel TURBO.

Yka3aHusa no akcnnyarauum
©® YpoBeHb MaKCUMarbHO 3arpy3ky Yallm Ans Komnky nbaa
1o otmeTkn MAX cooTBeTcTBYET emkocTi 450 mn.
©® HekoTopble NpoAyKTbl MOryT 3abnoKMpOBaTLCS Ha AuC-
KOBOM HOXe-Tepke. ECnu 310 npon3owwno, HemeaneHHo
BbIKItOUMTE GrieHIep U BCTPSIXHUTE HUM
©® Ecnu npomyKTbl NPUKNENBAKOTCS K BHYTPEHHUM CTEH-
kam CTakaHa MUHUManakcepa 1 6riokMpyrT BbinagaHue
M3MENbYEHHOTO MPOAYKTa W3 Yaluu [Ns KOMKM Nbaa,
Heobxoanmo:
- Bbikntounts 6reHgep.
— CHsaTb GneHaep BMeCTe C KPbILKOA W valleint gns
KOMKV NbAa U ApYruX NPOAYKTOB.
—  OuMCTUTb CTEHKN CTakaHa MUHMMarakcepa oT npu-
nunLero npogykTa.
—  YcTaHOBUTb BCE 3MEMEHTBI HAa MECTO, Kak 3TO onu-
CaHo BbILLE, U NpogomxaTth paboTy.

anIMeDbI ucnonb3oBaHuUsA npubopa

V3menbyeHHble B MpuCTaBKe Ans KOMKW NbAa MpOAYKTbl
(Hanp. dpyKTbI) MOXHO WCMONB30BATbL A5 NPUrOTOBNEHMS
MOPOXEHOTO, AOrypTOB, AECEPTOB U T.1.

PekomeHgyemas cTeneHb U3MeNbueHusi  ans
N30paHHbIX NPOAYKTOB

CreneHb
U3MenbYeHus

PekomeHnpgyemas

%
Tpoayxr cKopocTb**

3?% \o| TURBO I
2

TURBO |

QE %

* YpoBeHb MaKCUManbHON 3arpys3ku Yawu Ans Komkv nbpa o
oTmeTkn MAX cooTBeTCTBYET emkocTvt 450 mn.

** Banpelyaetcs pabotaTb C NPUCTABKOI ANS KOMKM Nbaa W ApYrux
npoaykToB Bonee 2 MuH.

©® [locne kaxgoro MCMoNb3oBaHUs 3nemMeHToB breHaepa
TWaTenbHO NPOMOIiTe BCe AeTanu, KoTopble conpukaca-
10TCS C NULLEBLIMM MPOAYKTaMU

©® Kopnyc npveoga Onexpepa, nepexofHMK BeHYKa,
KPbILUKY MWHMManakcepa C MEepexofHUKOM W OCHOBa-
HMe Manakcepa C Hacafikol Ans Hapesku Kybukamu
NpoTUpaiiTe BMaXHO! TPSMOYKOA (MOXET BbiTb yBMaX-
HeHa CpefCTBOM ANs MbITbs MocyAbl). He norpyxaite
WX B BOAY U He MOWTe B MOCY[OMOEYHbIX MalLuHaX,
MocKOMbKy 3TO YrpoXaeT noBpexaeHnem npudopa!

©® Yro6bl BbIMbITL ONEHAEPHYIO HacaAKy, MOXHO HanTb
B KyBLUWMH BnieHaepa YucTyto, Tenmyio BOAY 1 BKMIOYNTL
6nenpep. MeTannuuyeckue [fetanu MOWTE BPYYHYHO
B Bofle C A0DaBNEHMEM XUOKOCTM AN MbITbS MOCYAbI,
a 3aTeM TLLATENbHO OMONOCHUTE.

©® He moiiTe breHaepHyto Hacaaky 1 MeTannuyeckme ane-
MEHTbI B MOCYAOMOEYHOI MaLUHe.

©® 3arpssHeHue B LeNsx unun yrnax MoiTe LeToukon Ans
MbITbS MOCYAbI.

©® [pyn nepepaboTke NPOLYKTOB C BOMbLIMM COAEPKAHNEM
NUrMeHTa (Hanpumep, MOPKOBY) NNAcTMAcCOBbIE YacTu
MOrYT OKpacuTbCs. ITO He ABnseTcs Aedektom. Mepen
TEM KaK MbITb OKPACWBLUMECS 4acTW, NMPOTpUTE WX can-
(beTKOI, CMOYEHHOI PACTUTENbHBIM MACTIOM.

©® [locne MbITbS paitTe AeTanam 06COXHYTb. XpaHuTe
Bnexpep 1 ero aneMeHTbI B CyXoM MecTe.

JKonorus — 3a60Ta 0 oKpyKaloLyeii cpepe

Kaxzplin nonb3oBaTerb MOXET BHECTY CBOM
BKMaf, B OXpaHy OKpyxatollen cpedbl. 310
He TpebyeT 0COBEHHBIX YCUMNNA.

C aToi Lenblo:

- KapToHHble ynakoBku caaBaiTe B Maky-
narypy. ]

- MonuatuneHosble melwkn (PE) Bbibpa-

CblBaliTe B KOHTEHep, MpeAHasHayeHHbli Ans nna-
cTHKa.

— HenpurogHbii npubop oTAaiTe B COOTBETCTBYHLLMIA
MYHKT MO YTUNM3aLmMK, T.K. copepxalymecs B npubope
BpeAHble KOMMOHEHTbI MOryT CO3faBaTb Yrposy Ans
OKpyXatoLLel cpefbl.

He ebibpacbiealime npubop emecme ¢ KOMMYyHalb-
HbIMu omxodamu!!!

M3zomosumenb He Hecem OMEEMCMBEHHOCMU 3a B03MOXHbIli
ywep6, NpUYUHEHHBIU 8 pesynibmame Ucnonb308aHus npubopa He
NO Ha3HaYeHUIo UNU HeNPagubHO20 0BPAaUEHUS C HUM.

MN3zomosumenb coxpaHsem 3a coboll npago Ha Modugukayuro
npubopa & moboli momeHm 6e3 npedsapumesnibHo20 yeedomre-
HUSI, C Uenbio COBITI0OEHUS NPagosbIX HOPM, HOPMamUBHbIX akmos,
Oupekmug unu 88e0eHUSsI KOHCMPYKUUOHHbIX USMEHEHUL, a makKxke
N0 KOMMEPYECKUM, 3CMEemUYecKuM U Opy2um npuyuHaM.
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Mpenopbkn 3a 6e3onacHoCcT

BknitouBaliTe nacatopa camo KbM €NeKTPUYECKM KOHTaKT
¢ npomeHnue Tok 230 V.

He u3BaxpgaliTe wencena oT KOHTaKTa C AbpnaHe 3a
kabena.

He BknioyBaitTe ypepa, ako 3axpaHBawmaT kaben
€ noBpezeH unu 3abenexute NoBpeLa Ha kopryca.

Ako Heomkntoyaemusim 3axpaHeau kaben ce nospedu,
moli cnedea da e 3aMeHeH npu npou3eoduments,  cne-
YuanucmuyHo peMOHMHO npednpusimue unu om Kea-
nugpuyupaHo nuye, 3a da ce uzbezHe onacHocm.
Ypedbm moxe da 6b0e nonpassiH camMo om o6y4eHu
cneyuanucmu. HenpagunHo usebpuwieHume nonpaeku
Mo2am 0a npuYyuHsIm cepuo3Ha onacHocm 3a nompe6u-
mens. B cnyyall Ha HeusnpagHocm ce 06bpHEMe KbM
cneyuanusupaH cepeus.
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Ype[bT e npeaHasHayeH 3a Non3saHe B 40MallIHW YCro-
Bus. B cnyyaii, ye ce u3nonssa B 3aBefeHue 3a 0bLecT-

BEHO XpaHeHe, YCMoBMSiTa Ha rapaHLMsiTa ce MPOMEHST.
YpenbT TpsibBa Aa Obe M3MON3BaH camo B MOMELLEHMS.
He w3Baxpaiite 0T cbaa paboTHUTE eneMeHTU, korato
nacatopbT paboTu.

He pokocsaiiTe OBuXelLMTe Ce eneMeHTW Ha ypeda,
0COBEHO OMacHM ca AUCKOBETE Ha KyXHEHCKMS KOM-
BaiH, pesadkata, OCTpUeTaTa Ha PeXeLuTe AMCKOBE
Ha TpoLlaykaTa 3a nef, HOXOBETE Ha MpucTaBkaTa 3a
nacupaHe W Ha MuHWkoMOGaitHa. Te ca MHoro octpu!
HeBHUMaTENHOTO NoOn3BaHe Ha ypeaa Moxe Aa JOBeae
[0 HapaHsiBaHws.

Mpeam fa BKNIYNTE KyXHEHCKWS koMBaliH 1 pe3aykata
yBEpETE Ce, Ye kanakbT Ha kombaiiHa € 3aTBOPEH.

Toan ypeq He e NpefHa3HaYeH 3a U3Non3BaHe oT nuua
(B TOBa YMCNO AeLia) C OrpaHNdeHn U3NIECK, CETUBHI
UM MICUXMYECKN Bb3MOXKHOCTH, KakTo W OT nuua 6e3
OMKUT 1 NO3HaBaHe Ha ypeaa, OCBEH ako ToBa He CTaBa
nop HabniogeHne WM CbIMacHO C WHCTPYKUMsTa 3a
13MI0N3BaHe Ha ypeda, NpedafeHa oOT nvuarta, oTro-
BOPHM 3a TsXHaTa 6€30MmacHoCT.

He nosBsonsBaiiTe Ha feLa Aa cv Urpast ¢ ypeaa.

He w3naraiite nacatopa u HeroBuTe eNEMEHTU Ha Bb3-
[eiCcTBNETO Ha TemnepaTypa Hag 60°C.

M3knioueTe n oTCTpaHeTe ypega OT 3axpaHBallaTta ro
Mpexa, korato Bb3HamepsiBaTe Aa CMeHuTe obopyasa-
HeTO Unu fia ce NpUBNKMTE A0 YacTh, KOUTO Ce ABUXaT
1o BpeMe Ha NnonaBaHeTo Ha ypega.

Bbaete BHUMATENHM MO BpEME HA YMCTEHE Ha pexe-
LyMTE HOXOBE U W3npasBaHe Ha kaHara. HesHumaten-
HOTO MaHUNynMpaHe MOXe Aa A0BEAE [0 HapaHsBaHus.
V3kniouBaliTe BUHarM ypega OT 3axpaHBallata Mpexa,
koraTo e 6e3 Haz3op, KaKkTo W npeaw crnobsisaHe, pas-
rnobsiBaHe 1 YnCTeHe.

He notansitTe enekTpo3aapikBaHeTo Ha nacaTopa, Cbefin-
HUTENS Ha pa3buBaLLS MEXaH3bM, Kanaka Ha MUHUKyXHEH-
Ckusi KoMBaltH CbC CbeMHIUTEN, NOLCTaBKATA Ha KyXHEHCKMS!
KombaltH BbB BOfja 1 HE TV MUiATe NOZ Tevalla Boaa.

©® He npeToBapBaitTe ypeAa C MPEKOMEPHO KOMM4ECTBO
MPOAYKTH, KaKTO M He A MpUTUCKAiTE TBBPAE CUIHO
¢ 6yTtanoro.

©® He mwitTe npucTaBkuTe, Korato ca MOHTVpaHu KbM 3ag-
BIXBALLMS MEXAHU3BM.

©® He nonseaiiTe 3a MWEHETO HA BBHLUHUTE ENEMEHTM
arpecyBHM MpenapaTi Kato: emyncuu, Mmneka, nactu
1 ap. Te moraT a OTCTPaHAT HaHECeHUTe MH(opMaLy-
OHHY CYMBOMW KaTo: ckanu, 0603Ha4eHnsi, npeaynpeam-
TEMHW 3HaLm 1 ap.

©® He wmwitTe MeTanHuTe 4YacTu B ChAOMUSNHA MalUMHA.
[pekaneHo cunHUTE NOYMCTBALYM MpenapaTy, U3nona-
BaHW B Te3u ypeau, MpeansBMKBaT NOTbMHSBAHE Ha
MeTanHuTe Yactu. Muitte r pbyHo, ¢ 06MKHOBEH npena-
paT 3a MMeHe Ha CbAoBE.

©® He BknoyBaiTe npucTaskaTta 3a nacupate, 6e3 ga cre
§ MOTOMWNM B NPOLYKTUTE, ako pasbuBaTte TEYHOCTH,
TAXHOTO HMBO He OuBa [a HafBuaBa MomnoBuMHaTa
BMCOYMHA Ha MpuUCTaBKaTa.

©® BhxumaBaiiTe fa He 3aneeTe C BOAa BbTpelUHaTa vacT
Ha Kopnyca Ha nacupatiara npucTaska.

©® He v3nona3gaiiTe NpucTaBKk1TE 3a NacupaHe 1 3a pasdu-
BaHe Mo-AbAro OT 3 MUH., @ MUHUKYXHEHCKIS kombaiiH,
KyXHEHCKIS kombaliH, pesadykata 1 Tpolaykara 3a nep
no-Beye 0T 2 MUH.

® B cnyyait Ha noBpega Ha Leakata Ha pesadkara Tpsibea
He3abaBHo Aa ce npekbcHe paboTa 1 a e CMEHM ¢ HoBa

® (He wamuckaitte msa 6ytora enHospemerHo (D/
TURBO).

©® [pou3BoauTensT He OTroBaps 3a Bpeau, MPUYMHEHM
npu ynotpebarta Ha nacatopa u HeroBoto obopyaBaHe
MO Ha4WH, HEOTrOBAPALL HA HErOBOTO MPpefHa3HayeHe,
KaKTo 1 Mopaan HeMpaBNHOTO obCmyXBaHe.

Yeepeme ce, 4e 20peynoMeHamume ykasaHusi ca pas-
6paHu dobpe.

YcrpoiicTBo Ha ypepa (Puc. A)

@ 3anBuxBaLy MexaHuabM

© Eyron — (D sirioyBsare / n3kniouBsaHe
© byroH ,turbo”

© Perynatop Ha ckopocTTa

ENEMEHTU HA NPUCALKATA 3A NMACUPAHE
© Mpucraska 3a nacvpare
© Cua 3a pasbvsare ¢ MepuTenHa ckana v NTbTeH Kanak

ENEMEHTU HA NPUCAOKATA 3A PA3BMBAHE
@ CrenuvTen Ha npucTaskata 3a pasbusare
© Npucraska 3a pasbusare

ENEMEHTU HA MMHUKYXHEHCKNSA KOMBAWH
© Kanak Ha MuHVMUKCEPa CHC CheauHHTEN

@ Hox Ha murumunkcepa

@ Nnacrvacoso npukpuTve

@ Cun Ha munmmmkcepa



ENEMEHTHW HA TPOLLAYKATA 3A JIEQ
@® Kyna Ha Tpowaukata 3a nen

@ [syctparen muck Ha TpowadkaTa 3a Nef C rpaHymu ot
nbpBa cTeneH,|” (no-manbk pa3mep ot 0) 11 BTOpa CTe-
nex ,|I” (pa3amep no-ronsm ot 0)

@ LWnmngen

ENIEMEHTU HA KYXHEHCKNSI KOMBAWH

@ Kanak Ha komBaiita

@ MpuBop 3a npuTycKaHe Ha npoaykTvTe(ByTano)
@ Nopcraska Ha komBaiiHa

@ Kana Ha kom6aitHa

€D MokpwTvie TpaitHo

€D Boauno Ha avckosete

€3 [iBycTpareH AvCK 3a eapO M THHKO pA3aHe

€D [isycTpareH AvcK 3a peHROCBAHe 1 NpeLexaaHe

ENEMEHTHU HA PE3AYKATA
€0 [vck Ha pesaukata
€D Llenxa Ha pesaukara

Tun 480 - 400 W / Tun 490 — 600 W
[Jlonyctmo Bpeme Ha paGoTa Ha 3aJBIKBaLLaTa CUCTEMA:

- crpucTaBkaTta 3a nacupaxe 3 MUH.
- CnpucTaBkara 3a pasbueaHe 3 MUH.
- C MUHUMUKCEpa 2 MUH.
—  CKyXHEeHckv kombaitH 1 pesayka

(camo ¢ Hanpexerue ot Tuna 490 — 600 W) 2 MUH.
- CTpoLayka 3a neq 2 MUH.
[MounBKa npeav NOBTOPHO M3Mon3BaHe (MUH.) 20 MuH.
HuBo Ha wym Ha ypega ¢ (L) :
- MpucTaBKa 3a nacupaHe 65 dB/A
- npucTaBka 3a pa3busaHe 78 dB/A
- MWHMManakcep 73 dB/A
—  C KyXHEeHCKi kombailH 1 pe3ayka 83 dB/A
- CTpolayka 3a neg 78 dB/A

Macatopute umMar |l knac n3onawus, He Ce HyXLasT oT 3ase-

vsiBaHe @
[Macatopute ZELMER 0TroBapsiT Ha 13uckBaHUsITa Ha AeicT-
BaLLWTE CTAHAAPTY.
Ype[bT 0TroBaps Ha M3UCKBAHNSITA Ha AVPEKTUBUTE:
- HuckoBonTosw cvopbxkenus (LVD)
—2006/95/EC.
- EnextpomarnutHa ceBmecTumocT (EMC)
—2004/108/EC.
YpenbT e 0603HayeH cbe 3Hak CE Ha nHopmaunoHHaTa
Tabenka.

CneuuduKauua Ha sgenmeTo (Puc.B)

\/OCHOBHI/I NPUHAONeXHOCTU Ha nacatopa

O,ElOITbJ'IHVITeJ'IHVI NPUHaaNexHoCT, KOUTO Mmorat da ce
KynAaT OTAENHO B MarasumHute

Mycxane Ha ypeAa n HacTPOifKa Ha XenaHaTa

CKopocT

Crep nocTaBsiHe Ha CbOTBETHATA MPUCTABKA MMbXHETE LenN-
CEena B KOHTaKTa W NyCcHeTe ypesa C HaTuCkaHe Ha 6yT0Haub.
JKenaHaTa CKOpOCT Ce HacTpoliBa MiaBHO C NOMOLLTA Ha pas-
MOMNOXEHUS NO-TOPE perynatop B WHTepBana 1-12 ckopocT.
Hait-Bucokute 06opoTi MoraT fa ce AOCTUrHAT HEe3aBUCHUMO
OT HacTpoeHaTa CKOpOCT C HaT1ckaHe Ha ByToHa ,turbo”.

BHUMAHMUE! Ypedbm pabomu camo mozaea, ko2amo
€ HamucHam 6ymoHbm unu ,turbo”. CnupaHemo
Ha Hamucka, Ha kolmo u da e om 6ymoHume, npedus-
eukea eedHaza U3K/OY8aHe Ha eslekmpo3adeuxea-
Hemo Ha nacamopa.

MogroToBka Ha nacatopa 3a pa6ota

PABOTA C MPUCTABKATA 3A MACUPAHE (Puc. C)

PvyunuaT nacatop ZELMER ¢ npuctaBkata 3a nacupaHe ce
113M1on3Ba 3a NPUroTBSIHE Ha SICTUS, ETCKI XpaH 1 HanUTKY.
MpenopwyBa Ce Hail-Beye 3a pasapobsBaHe Ha BapeHy
1 CYpOBW 3emeHyyLy, Mekn nnogose (6e3 cemku), pas3bbp-
KBaHe Ha TEYHOCT, MPUTOTBSIHE HA COCOBE, KPEMOBE, CYMK,
MaloHesm.

BHUMAHMUE! lpedu nocmaesiHemo u cHeMaHemo Ha
npucmaekama yeepeme ce, danu wenceabm Ha npu-
cbeduHuUmenHus kaben e uzgadeH om KOHMakma.

@ HanbnHeTe kaHaTa noa 0603Ha4eHoTo HIBO — MAX.

() Nocrasete npucTaskaTa 3a pasbyBae Ha 3aaBUKBaLLWS
MEXaHW3bM , B OTBOPEHO MONOXKEHME ChITIACHO YTbTBAHETO
Ha Kopryca Ha 3a[BWXBallis MeXaHWU3bM W MpuUcTaBkara.
Cnen ToBa 3aBbpTeTE 3aABWKBALLMS MEXaHWU3bM CrIPSIMO
nMpucTaBkata Mo MOCOKA HA 4YaCOBHWKOBATa  CTperika
(nocokaTa Ha 3aBbpTaHe € nokasaHa CbC CTpesnka), 4oKaTo
He LUpakHe MNpUKPENBALMAT eneMeHT (MHAMKATOPBLT Ha
npucTaskata Tpsibea Aa Gbjie B 3aTBOPEHO MOMOKEHHE).

() MuxHete  wencena Ha  3axpaHsawwsi  kaGen
B €EKTPUYECKIAS KOHTAKT.

(@ Mocrasete HakpaiiHMKa Ha MpUCTABKATa 3a MacupaHe
B NPepaGoTBaHNs MPOSYKT.

() tosa BKrioveTe ypena upes Hatvckare Ha Gytona (D
11 n3bepeTe )enaHara CKOPOCT B 3aBUCUMOCT OT HyxzaTa.

YkasaHusa no ekcnnoarauuara

© [lemMOHTaXbT Ha NPUCTaBKMTE CTaBa Mo HaumH, obpaTeH
Ha MOHTaxa.

©® BpemeTo Ha paboTa Ha 3a[BWXBALLMS MEXaHW3bM Ha
PbYHMS MacaTop C MpucTaBka 3a nacupaHe He GuBa
pa 6bae noseye ot 3 MuHyTW. Mpeam fa 6bae manons-
BaH OTHOBO, 3a[jBXBALMST MexaHW3bM TpsibBa fa
U3CTUHE.

©® V3muitTe npucTaBkaTa 3a nacupaHe ¢ pasbbpkeaHe Ha
yucTa, Tonna BoAa.

©® Cnep npuknioyaHe Ha pabotata W3knioueTe ypeaa
W M3KIKOYETe 3axpaHBallus kaben OoT enekTpuyeckus
KOHTaKT.
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BHUMAHUE! Ypedsm pabomu camo mozaga, ko2zamo
e HamucHam 6ymoxnbm ,power” lub ,,turbo”.

B KoMnrekTa UMa crieLpaneH ChbA ¢ Apbxka, KOSITO YecHsiBa
IbpkaHeTo no Bpeme Ha pabota. MoraT fa ce w3nonasat
11 Apyrv CboBe.

PABOTA C MPUCTABKATA 3A PA3BUBAHE (Puc. D)

PbuHuaT nacatop ZELMER ¢ npuctaBkata 3a pastusaHe
ce npunara 3a pa3buBaHe Ha NsiHa, cMeTaHa, pa3busaHe
Ha XBbATLM CbC 3axap, NPUroTBAHe Ha KPEMOBE M TECTO 3a
OMMeTH W NanaumHKu.

BHUMAHME! Mpedu da nocmasume u cHemMeme pa3bu-
eaujusi MexaHu3bM nposepeme, danu wjencebm Ha
npucbeduHumesnHusi kaben e usgadeH om KOHMakma.

@I’Ipep,w Ja 3anoyHeTe paboTa Bnoxerte pasbuBalLus
MEXaHW3bM B CbeaAMHUTENS.

@ Taka crnobeHns enemeHT noctaBeTe Ha 3aABMKBALLMS
MexaHu3bM B OTBOPEHO MOMOXEHME ChracHO yMbTBaHETO
Ha Kopryca Ha 3a[BWKBALLMS MEXaHW3bM U CbeauHUTENs
Ha npucTaBkaTa 3a pa3bveaHe. Crieq ToBa 3aBbpTeTe 3aj-
BUXBALLMS MEXAHU3BM CMPSIMO CbeAMHUTENS MO MOCOKa Ha
4acoBHWKOBATa CTpenka (nocokata Ha 3aBbpTaHe e Moka-
3aHa CbC CTperka), 4oKaTo He LipakHe MpUKPenBaLLusiT
eNleMeHT (MHOMKaTopbT Ha npucTaBkaTa TpsibBa Aa Gbae
B 3aTBOPEHO NOMOXEHME).

() MuxHeTe wencena Ha 3axpaHBaLys kaBen B enekTpy-
YECKIS! KOHTaKT.

(@ Mocrasete Kkpasi Ha MpUCTaBKaTa 3a pasbuBaHe BbTPE
B Cba C npepaboTBaHs NPOAYKT.

(8 Crien ToBa BKOYETE YpEAa Upe3 HATUCKaHe Ha ByToHa
(  usbeperte XenanaTa CKOPOCT B 3aBUCUMOCT OT HyKaaTa.

YkasaHusa no ekcnnoarauusaTta

© [leMOHTaXbT Ha npucTaBkaTa 3a pasbuBaHe cTaBa no
HauuH, obpaTeH Ha MOHTaxa.

©® Hait-gobpu ecbektn ce mocturat npu paboTa Ha BUCOKN
0bopoTi — 12 ckopocT.

©® Bpemeto Ha paboTa Ha 3afBWXBALLMS MEXaHU3bM Ha
PBYHMS MacaTop ¢ npucTaska 3a pasbusaHe He 61Ba fa
Obae noseye ot 3 MuHyTW. Mpean fa 6bae n3nonssaH
OTHOBO, 3aJBUXBALLMSAT MexaH!3bM TpsibBa fja U3CTUHe.

© Cren npuknioyBaHe Ha pabotara uskmioveTe ypeda
1 U3KMioyeTe 3axpaHBaluns kaben OT enekTpuyeckus
KOHTaKT.

©® Moxe Aa ce u3non3sa CbAbT 3a NacupaHe , KOWTO ce
Hamupa B KOMMAEKT € nacatopa.

BHUMAHUE! 3a da nony4yume no-0o6wbp eghekm
Hak/loHeme npucmaekama 3a pa36ugaHe nod He2onsm
b2bJ1 U Npaseme Kpb2006pa3Hu deUXeHUs 8 KaHama.

PABOTA C MUHUMMUKCEPA (Puc. E)

PbuHnaT nacatop ZELMER ¢ mMuHuMuUKcep Cnyxu 3a pas-
ApofsBaHe Ha Meco, KallkaBan, Opexu, fyK, YeCbH, MOop-
KOBMW, CYLLEHM CIUBM.
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BHUMAHME! Mpedu da nocmasume u cHeMeme efnex-
mpo3adeuxeaHemo Ha nacamopa Om MUHUKYXHEH-
cKusi KombaliH yeepeme ce, Ye ujencenbm Ha npuchbe-
OQuHumenHus kabesn e U3K/TIOYEH OM KOHMakKkma.

Mpedu nbpeama ynompeba usmuiime yacmume, Koumo
e uMam cbNPUKOCHOBEHUE C npepabomeaHus NPoAyKm.

Macamopa obcnyxealime maka, ye da ce euxdam
dobpe 0603HayeHUsIMa 3ameOPEHO/OMBOPEHO, HaHe-
CeHU ebpXy ypeda.

©® [pean ynotpeba Ha HoxXa Ha MUHUKYXHEHCKWS KoMBaiH
MaxHeTe MpO3payHOTO MNacTMacoBO MPUKPUTUE OT
ocTpueTata.

(D) Crioxere Hoxa B Cbaa Taka, 4e OTBOPBLT Ha HOXa fa
nonagHe B LWMNa, CTbpYall OT Cb/a.

) Croxerte 8 cbaia NPepaGOTBAHNS MPOMYKT.

HanbnHeTe kaHaTa Ha MUHUMUMKCEpa A0 HE MO-BUCOKO OT
0T16€ens3aH0TO HMBO — MAX.

@ [NocTaBeTe kanaka-CbeauHUTEN Ha CbAa, Taka Ye usga-
TUHUTE Oa nonagHaT B yneuTe B CbAa W 3aBbPTETE Kanaka
ﬂOKpﬁI;I M0 NOCOKa Ha YaCoBHMKOBATa CTperka.

@ Bbpxy Taka MOHTMPaHUS MUHUKYXHEHCKW KoMBaliH cro-
XeTe enekTpo3aBIKBaHeTo Ha bneHaepa B 0TBOpeHa noau-

UMsl A CbITIaCHO YKa3aHWeTo, HaMUPALLO Ce Ha Kopryca Ha
3a[IBYKBAHETO 1 Kanaka Ha MUHUKYXHEHCKMS! KOMGailH CbC
CbeHUTENS.

(®)Cnen ToBa 3aBbpTETE 3ABMKBALMA MEXAHAILM
CMIPSIMO CbEAVHUTENS N0 NOCOKa Ha YaCOBHUKOBATA CTperka
(nocokaTa Ha 3aBbpTaHe € nokasaHa CbC CTpenka), [oKaTo
He LypakHe NPUKPENBALLST eNEMEHT (MHAMKATOPBT Ha Cbe-

)
auHuTens TpﬂﬁBa na bbae B 3aTBOPEHO NonoxexHue A)

@ [TbxHeTe Wencena Ha 3axpaHBaluns kaben B enexkTpu-
YeCKMS KOHTaKT.

@) Brntouere ypena upes Hatvckate Ha Gytora (.
3BepeTe xenaHata CKOPOCT B 3aBUCHMOCT OT HyxaaTa.

BHUMAHUE! Ocmpuemama Ha Hoxa Ha MUHUKYXHEH-
cKusi Kom6aliH ca MHO20 ocmpu. 3anaseme U3K/IHOYU-
meJTHO 8HUMaHUe No 8peme Ha cai06s8aHemo u pas-
2n06s18aHemo, KaKmo u No 8peme Ha No4uUCMeaHemo.
3a no-zonmsiMa cueypHocm CbXpaHsigalime HOXa
8 niacmmacosomo npukpumue.

BHUMAHUE! He 6uea da ce pazbueam npekaneHo
mebpdu npodykmu Kamo: KagheeHu 3bpHa, MycKa-
mosu opexu, nedeHu Gy4Ku.

BHUMAHMUE! lpedu 0a npucmbnume KbM Hakbiyea-
Hemo Ha 2oneMume nap4yema om npodykma, pacega-
coealime 2u Ha no-MasiKu — Ha napyema ¢ 20/1eMuHa
okoso 1 cm.

BHUMAHUE! Hukoza He omdensiime kanaka om
Kynama npedu HoXbm 0a e cnpsii.



Yka3aHusa no ekcnnoarauusTta

©® [leMOHTaXbT Ha MuKcepa CTaBa No HauwH, 0bpaTeH Ha
MOHTaxa.
©® BpemeTo Ha paboTa Ha 3aABWXBALLMS MEXaHWU3bM Ha
PBbYHUS NacaTop ¢ MUKcep He 6uBa aa Gbae noseye OT
2 muHyTH. Mpeav pa 6bae W3non3BaH OTHOBO, 3aLBUX-
BalUWSAT MEXaHU3bM TpsibBa f1a N3CTUHE.
©® He BkrloyBaiiTe 3aBMKBALLMA MeXaHU3bM 6e3 obopya-
BaHeTo.
© Crep npuknioyBaHe Ha paboTata wskniodeTe ypeda
1 U3KMioyeTe 3axpaHBaluns kaben OT enekTpuyeckus
KOHTaKT.
© AKo npofyKTUTe Ce MpumnenBaT KbM HOXa WM KbM
BbTPELUHUTE CTEHV Ha Cb/ia, HaNpaBeTe CIeaHOTO:
- Wskniovete ypepa.
- CHeMeTe enekTpo3aJBIKBAHETO C kanaka U Kynata
Ha TpoLLaykaTa 3a fieg 1 Apyry npoayKTu.
- OtcTpaHeTe MPOAYKTUTE OT CTEHWUTE HA MUHWKYX-
HeHCKMs KoMbaiH.
- MoHTupaliTe OTHOBO ypesa — KakTo € OMMUCaHO Mo-
rope ¥ npoabmxeTe paboTata .

OpueHTUpOBaYHO BpeMe 3a npepaboTBaHETO Ha
136paHM XpaHUTENHU NPOAYKTU C NpenopbYBaHa

CKOpOCT

T MpenopbyBaHa| Bpeme Ha
poay CcKopocT npepaboTka
200t
@ (500 mn) TURBO 20-30 cek.
B 1cm
250-300 1
N (400-500 mn) TURBO 25-30 cex.
@ D1cm
250
@ d (500 mn) 8 15 cek.
1/4
300r
D@O (500 ) 12 40 cek.
() +TURBO +5 cek.
300r
d& (@xao) 12 10 cex.
200
(500 MJ'I; 12 15 cex.
@@7 +TURBO +5 cex.
20r
(S00mn) | TYRBO 30 cex.

BpemeTo Ha npepaboTka MOXe fia Ce ChKpaTy B 3aBUCHMOCT
OT HyXauTe Ha NoTpeGuTens, Camo Ye Toraea LLe Ce Nomny4u
Apyra rpaHynauus npu pasgpoBsisaHe Ha npogyKTuTe.

PABOTA C KYXHEHCKWUS KOMBAMH U PE3AYKATA

XapakTepucTuka Ha ypeaa

PvuHnaT nacatop ZELMER, 3aegHo ¢ obopyaBaHeTo Ha
KyXHeHcKkus kombaliH 1 pe3aykaTa, ce U3Mon3eat 3a HakbL-
BaHe, NpeLexXaaHe Ha NnofoBe, 3eMeHuYyLM 1 3a ps3aHe Ha
napyeTa Ha BapeHu 3eMneHuyLM, SiLa 1 Mekv NoaoBe.

MpunoxeHne Ha 060pyABaHETO HAa KYXHEHCKUS
KoMGauH

[BycTpaHeH AMCK 3a psA3aHe BbLB BMA Ha Pe3eHU —
13Mon3Ba ce 3a psisaHe Ha NNofjoBe U 3eneHyyLy (Cyposy
11 BapeHu) Ha TbHKU 1 efipu peseHn. [UCKbT 3a peseHuTe
“Ma Kpbrma dopma, ocTpueTa ca ABYCTPaHHW( OT eaHara
CTpaHa 3a TbHKWTE, OT AipyraTa CTpaHa 3a eapuTe peseHn).

[BycTpaHeH AuCK 3a peHAOCBaHe W npeuexaaHe —
13non3ea ce 3a pas3apobHABaHe BbB popMaTa Ha CTPYKK
VI npeLiexaaHe Ha Nnofose, 3eneHuyL. [IMCKBLT 3a peHaoc-
BaHe W npelexpaaHe MMa kpbrna ¢opma, octpuerata ca
ABYCTPaHHW (OT edHaTa CTpaHa - 3@ CTPYXKW, Hanpumep,
OT MOpKOBM, LienvHa, BapeHo LBEKMO, a ApyraTa cTpaHa —
3a npeLiexxaae, Hanpyumep, Ha nynn oT CypoBu kapTody 3a
KkapToteHu NUTKK, Ha BUA LBEKITO, YNOTPEBSIBaHO C XPSiH).

Boaurno Ha AMCKOBeTe — Cryxy 3a 3akpernBaHe Ha CMeHs-
LMTe Ce AuckoBe( 3a psi3aHe, 3a PEHOOCBaHe W MpeLexaaHe).

ByTano — cnyxv 3a npuTickaHe Ha pa3apobsBaHs NPOAYKT
C MoMOLLTa Ha AUCKOBETE W 3a MPUKPUBAHE Ha BXoAsLiaTa
(hyHMS Ha Kanaka.

MpunoxeHne Ha 060pyaBaHETO Ha pe3aykaTa

[Mck Ha pesaykaTa — Cryx 3a pa3hacoBaHe Ha BapeHu
3eneHyyL, Mekv NNodoBe M silja BbB BUG Ha napyeTa.
[ucka ynotpeGsiBaMe 3aegHO C LeAKaTa, MOHTMpaHa
B TpaitHoTo nokputie. Lleakata pabotit cbBMeCTHO camo
C [1cka Ha pesaykara.

BHUMAHUE! TpaliHomo nokpumue ce u3nonsea 3a
8CUYKU AucKoae Ha KyXHeHCKusi KoMbaliH u pe3aykama.

BHUMAHMUE! lNpoyeckm Ha ps3aHe U npeyexodaHe He
Moxe da mpae no-0bs120 om 2 MuH. Cried usmu4aHemo
Ha moea epeme npedu nopedHama ynompeba nova-
Kalime, dokamo He u3cmuHe eslekmpo3adeuxeaHemo.

MpuroTBsiHe Ha KyXHEHCKUA KOMOaWH 1 pe3aykaTa
3a paborta

BHUMAHMUE! lNpedu nocmaesiHe u cHemaHe Ha eex-
mpo3adeuxeaHemo Ha nacamopa Om KyXHEHCKUsI
KombaliH, yeepeme ce, Ye Wwenceabm Ha nPUCbeouHuU-
menHus kaben e uzgadeH om 2He300Mo Ha 3axpaHea-
wama Mpexa.

Mpedu nbpeama ynompe6a uamuiime yacmume, KOUmMo
e umMam cbNPUKOCHOBEHUE C npepabomeaHust npodyKm.
Macamopa o6cnyxealime maka, Ye da ce ewkdam
dobpe 0603HaYyeHUsiMa 3ameopeHo/0meopeHo, HaHe-
CeHU 8bpXy ypeda.
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PaboTa ¢ KyxHeHckus kombaiiH 1 pe3aykara (Pwr. F)

PaGota ¢ KyxHeHCkusi KombGalH(guckoBe 3a

(D MocraseTe MoACTABKATA HA KyXHEHCKIS KOMGAIH BLPXY
TBbPAA, NMocka W Cyxa MOBBLPXHOCT. CrioxeTe KaHaTa Ha
KyXHEHCKMS! KOMBailH BbpXY 3ambHKITE, KOUTO S NPUKpensT
KbM MOACTaBKaTA.

@ HanpaseTe brnokupoBka Ha kaHaTa.

Pabora ¢ pe3aykara (c ueakara 3a napyerara) (Pwr. Gl

@ Bkapaiite gucka Ha pesavkata B Kynata 1 ro CBbpxeTe
CbC 33ABMXBALLSA Bar.

@ CroxeTe TpaiHOTO NOKPUTWE BbPXY KynaTa Ha KyXHeH-
CKkusi kombanH No TakbB HAUMH, Ye U3aaTHaTa Ha TPaitHoTo
nokpuTMe Aa Briese B NPOpe3a, Hamupaly ce npu ApbxkaTa
Ha KynaTta Ha KyxHeHCKUsi KombanH.

(3 Croxere LeaKkaTa Ha pesadkata CbMMacHo (hopmara
B TpaiHoOTO MmokpuTve( LieakaTta Moxe Aa 6bae noctaeHa
B TPaHOTO NOKPUTME CaMo B efjHa MO3NLKS).

@ CroxeTe kanaka Ha KyXHeHCKust KOMbaitH BbpXy 3ambH-
kuTe, 3akpensalyym kynata( 0GbpHETe BHUMaHWE Ha kanaka
na 6bae 3akpeneH ¢ BCUYKUTE My 3ambHKM).

@ HanpaseTe brnokupoBka Ha kanaka.

@Bbpxy Taka crnobeHus KyXHeHCKM kombaiH croxeTe
€NIeKTPO3aBINKBAHETO  HA MacaTopa (3aKkpenBaHeTo Ha
€IeKTPO3ajBINKBAHETO Ha MacaTopa e Bb3MOXHO camo npu
3aTBOPEH kanak Ha kynata). Cnep ToBa u3BbpLUeTe Brnoku-
poBkaTa my.

@ CroxeTe BbB (hyHUsiTa Ha kanaka npepaboTBaHUTe Npo-
JYKTH.

Pexxeme Ha napyema ¢ nomowyma Ha yedkama Ha
pe3aykama eOUHCMEEHO 3e/leHYyuyu, Meku ninodose
u alya.

BkapaiiTe 6yTanoTo BbB (hyHWsTa Ha kanaka Taka, Ye Aa
He Cce MpuUTICKaT NPOLYKTUTE Mpeay BKIIYBAHETO Ha ypesa
(nopbyTBaiiTe cneaBalLMTe NapTMAM OT MPOAYKTM, Torasa,
Korato €neKTPO3afiBUKBAHETO Ha MacaTopa € BKIoYEHO!
JVCKBT Ce BbpTH).

(9) V3BepeTe enarara CKOPOCT Ype3 Perynaropa Ha cKo-
pocTuTe.

Brioxete Luencena Ha npucbeanHuTENnHNs kaben B KoH-
TakTa Ha Mpexara. Creq ToBa nycHeTe B feiicTBue ypeaa
upe3 Hatuckare Ha GytoHa (D Ha enexTposagBuKBaHeTo
Ha nacatopa.

BHUMAHME! lNpu ps3aHe ¢ noMowma Ha yedkama Ha
pe3aykama He usnonseaiime gyHkyusima Turbo.

BHUMAHUE! Cned HanbneaHemo Ha Kynama 00
cmoiiHocmma MAX , cnpeme ypeda, usnpasHeme
u cbbepeme omnadnbyume om Oucka.
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pA3aHe, peHaocBaHe u npeuexaaHe) (Pur. H)

@Cno»(eTe n3bpaHus QUCK BbB BOAMNMOTO Ha AMCKOBE(
ABYCTPaHHW [NCKOBE)TaKa, Ye ocTpueTaTa, kouTto e pabo-
TAT fa 6baat otrope.

@ Bkapaiite TO31 MHCTPYMEHT B KaHaTa 1 ro CBbpXeTe CbC
3a7BVKBALYWS Ba.

@ CroxeTe TpaiHOTO MOKPUTIE BBbPXY KaHaTa Ha KyXHeH-
cKki1st KoMbaitH Taka, Ye 13gaTvHaTa Ha TPaHOTO MOKpUTHE
[a Brese B NpoLiena, HamypaLy ce npy ApbXxKkaTa Ha kaHaTa
Ha KyXHEHCKWsi KoMbaliH.

(@ Moctasete Kanaka Ha KyXHEHCKMS KOMGAWMH BBDXY
3aMbHKUTE, KOWTO 3aKpensT kaHata (06bpHeTe BHUMaHWe
kanakbT Aa 6be 3akpeneH ¢ BCUYKI 3ambHKM).

@ Hanpagete 6nokvpoBka Ha kanaka.

(6) CabpKeTE eNneKTPO3aMBIKBAHETO C nacatopa( CBbP3-
BaHETO Ha eIeKTPO3aABIKBAHETO C MacaTopa & Bb3MOXHO
camo npu 3aTBOPEH kanak Ha kaHara) v Crief ToBa Hanpa-
BeTe 6rokMpoBKa Ha nacaropa.

(@) WaBepete KenaHaTa CKOPOCT Ype3 Perynaropa Ha cko-
pocTuTe.

BKapal?lTe npe3 QyHusTa Ha kanaka npepaboTBaHUTe
MpOAYKTH.

@ Bkapaitte GyTtanoto BbB (pyHNsTa Ha kanmaka Taka, 4e
Aa He npuTICKa NPOAYKTMTE NPeay BKIIOYBaHETO Ha ypeaa
(nobyTBaiTe nopeaHMTe NapTMAM Ha NPOAYKTUTE, KoraTo
eneKTpO3a/BIKBAHETO Ha nacaTopa e BKMioyeHo/ancka ce
BbPTH).

BroxeTe Lyencena Ha npucbeanHUTENHNS kaben B rHes-
AOTO Ha Mpexata. Creq ToBa NycHeTe ypesa B AeicTane
ypes HaTuckare Ha Bytora (1) OT enekTposaaBIKBaHETo Ha
nacaropa.

Cnen npuknioyBaHe Ha paboTaTa Ha KyXHEHCKMS
KombanH u pesaykara (dwr. 1)

@ lpecTaHeTe aa HaTuckate GyToHa (D (v TURBO
B CITyyail Ha MoJi3BaHe Ha Tasu CKopocT).

@Vlsaap,eTe liencena Ha npuCbeaUHUTENHUA kaben ot
KOHTaKTa Ha mpexarta.

() Mpexpatete GIIOKMPOBKATA 1 UIBATETE ENEKTPO3AABIK-
BaHETO Ha Nacatopa( Cried MbAHOTO CNnpaHe Ha ypeaa).

(@) Wasapete Gytanoto ot thyHusTa Ha kanaka( 3a 4a OTBO-
pUTe Kanaka Haii-Hanpes Tpsibea Ja ce U3Bamu/ NOBAMIHE
ByTanoto ot dyHusTa).

(5) NMpexpatete 6rIOKMPOBKATA M OTBOPETE KanaKa.

@ /A3BapeTe TpaitHOTO NOKPUTHE (3a€HO C LieakaTa B Cy-
Yaii Ha psi3aHe Ha napyeta).

@ M3BapgeTe ancka.

lMpekpateTe GriokMpoBKkaTa Ha kaHaTa.
(9) Cearlerte kaHaTa oT noAcTaBKaTa.
/A3npa3HeTe kaHaTa OT NpoayKTuTe.




Yka3aHusa no ekcnnoarauusTta

Lleaka 3a napueta

©® T[lo Bpeme Ha psi3aHeTo C Lieakata Ha napyeta, TpsioBa
[la Haraxgate Hatucka Ha 6yTanoto kbM u3bpaHaTa
CKOpOCT Ha nacaTopa, 3a fa ce nomydat no-gobpu
edekTn(nobpe odopmerm napyeta).

© [lo Bpeme Ha psi3aHeTo Ha rofieMu BapeHu 3eneHuyLm
NN MEKW NIOJOBe, HapeXeTe M HAZATbX Ha No-Manku
napyeTa cbobpasHo ¢ pasmepuTe Ha yHusTa.

© [penopbyBa ce Aa ce BkapBaT NPOAYKTUTE BbB (hyHN-
siTa BbB BepTUKaNHO MOMOXEHWe, 3a Aa Ce 3amblHu
LIANOTO NPOCTPAHCTBO Ha (hyHUsTa.

©® Crep HambnBaHe Ha kaHaTa fo ctoitHocTTa MAX cripeTe
ypera, nsnpasHete 1 cbbepeTe oTnagbLuTe, OCTaHanm
1o AMCKOBETE.

[nck 3a peHOoOCBaHe U NpeuexaaHe

© o BpeMe Ha paboTa Ha Aucka 3a PeHAOCBaHE W NpeLiex-
[JaHe NpenopbyBa ce M3Non3BaHeTo Ha ckopocT 12 unn
TURBO 3a enektpo3aaBikeaHeTo Ha bnerpaepa.

©® BbB dyHusTa ce cnara 06paGoTBaHNs NPOAYKT, Mpu-
Tucka ce ¢ bytanoto ( 6e3 ga ce Hatucka), cneg KOeTo
ce BKMIYBA €NeKTPO3aABKBAHETO Ha Macatopa.
Korato ypeabT pabotu, creaBa fa ce HaTucka byTanoto
C Heronsma cuna.

©® HambNBaHeTO Ha ypeaa Ao cToitHocTTa MAX, crpete ypena,
13npasHeTe W cbbepeTe 0TNaZbLMTE OT AUCKOBETE.

uck 3a peseHn

©® T[lo Bpeme Ha paboTa Ha ucka 3a pe3eHi npenopbYBa ce
u3nonasaHe Ha ckopocT 12 unn TURBO Ha nacatopa.

© [lpenopbyBa Ce Aa ce BkapBaT NPOAYKTUTE BbB (DyHM-
ATa BbB BEPTUKANHO MONIOXKEHWE 3a fa Ce 3ambiHu
LIAINOTO NPOCTPaAHCTBO Ha (hyHusITa.

©® BnbB dyHusiTa ce cnara 0bpaboTBaHus npoaykT, ¢ GyTa-
noto camo ce nputicka( 6e3 Ja ce HaTucka), cres KOeTo
ce BKMouBa B AelicTBMe nacatopa. Korato ypembT
paboTy, ToraBa ce NpuTMcka ByTanoTo ¢ Heronsima cuna.

©® Crieq HambfBaHETO Ha kaHata o cTomHoctta MAX,
cnpeTe ypeda, U3npasHeTe OTnagbLuTe, ocTaHanu no
aucka.

PABOTA C TPOLUAYKATA 3A NIEQ]

XapakTepucTuka Ha ypega

PwuHuaT 6neHaep Ha dmpmata Zelmer e obopyasaH ¢ Tpo-
Layka 3a nef, KOSATO Ce M3nonaea 3a pasgpobssaHe Ha neg
11 [ipyTv 3ampaseHn NnioJoBe.

BHUMAHMUE! Tpowaykama 3a ned Moxem 0a usnons-
eamMe eQUHCMEBEHO C Kynama U kanaka Ha MUHUKYX-
HeHcKusi kombaiiH!

MpunoxeHue Ha 06opyaBaHeTO

[iBycTpaHeH AMCK — Cryxu 3a TpoleHe, pasapobsBaHe
Ha nep 1 3ampa3seHy nnogose. [UckbT UMa Kpbrma dopma
11 [1ByCTPaHHU ocTpueTa. EgHaTa cTpaHa Ha aucka cryxu 3a
pasgpobsiBaHe OT mbpBa cTeneH ,|” (Mo-manku napyeTa ot

pasppobsBaHus MPOAYKT), KOSATO pasno3HaBame Mo YacTu-
LuTe OT NnacTMacy BbB (hopmaTa Ha neTHafeceTpamMeHHa
3se3guyka (Gur. 14a). [ipyrata cTpaHa Ha gucka Cnyxu 3a
pasppobsiBaHe oT BTOpa cTeneH ,|I” (no-ronemu napyeta ot
pasppobsBaHus npodykt) n obosHayeHa e CbC cefmopa-
MeHHa 3Be3guuka (dur. 14b).

Wnungen - CNYXW 3a NPUKpensHe Ha Aucka.

MpuroTBAHe Ha TpolaykaTa 3a nen

BHUMAHMUE! lpedu nocmaesiHemo u cHeMaHemo Ha
enekmpo3adeuxeaHemo Ha 6neHdepa npoeepeme
danu ujencenbm Ha npucbeduHumenHus Kaben
e uzeadeH om 2He300mo Ha 3axpaHealama Mpexa.

Mpedu nbpeama ynompeba usmuiime yacmume, KOUmMo
e UMam cbNPUKOCHOBEHUE C npepabomeaHusi NPOGYKM.
Macamopa o6cnyxealime maka, ye da ce euxdam
dobpe 0603HayeHusima 3ameopeHo/omeopPeHo, HaHe-
CeHU 8BbpPXy ypeda.

Pa6orta c Tpolwaykara 3a nea (dwr. J)

@I‘IOCTaBeTe Kynata Ha MWHUKYXHEHCKWs kombailH Ha
TBbPAA, NNOCKa 1 Cyxa NOBBLPXHOCT.

Q) Crioxete mucka 3a neg Ha WnMHena(ouck AsycTpa-
HeH) Taka, Ye ocTpueTa npefiBuaeHu 3a pabota aa Gboat
oTrope.

() CrioxeTe ancka C LWNMHOENA B KyMaTa Ha MUHUKYXHEH-
ckust komGailH Taka, Ye LWMGTHT, CTbpyally OT kynata Aa
Brie3e B 0TBOPA Ha LUMMHAENa.

(® MocraseTe kynara Ha TpoLIaYKaTa 3a fef} BbPXY 3aMbH-
KUTE, MPUKPEMSILLM Kynata Ha MUHUKYXHEHCKUSI KOMBaH.
Cnep ToBa HanpaseTe GrokvpoBKa Ha kynaTa, kaTo 5 3aBbpT-
BaTe 10 MOMEHTA, B KOWTO YCETUTE CbIPOTUBIEHNE.

() Croxete npepaboTeaHuTe NPOAYKTU B KynaTa Kato He
HaZMWHaBaiiTe Haf MOCOYEHOTO HUBO.

Cned HanbfigaHe Ha Kynama Ha mpowaykama 3a 1ed
(13) cbc cromeemHo Konuyecmeo Ha obpabomeaHus
npodykm( He nogeye om Hugomo MAX), nocmaseme
wnuxdena (15) yenmpanHo (no cpedama) no makbe
HayuH, Yye da ynecHuUme He2080Mo NPasuUSTHO CbedUHsI-
8aHe C Kanaka Ha MUHUKYXHEHCKus1 Komb6aliH (9).

@I‘IOCTaBeTe Kanaka Ha MWUHWKYXHEHCKWsS komOailH Cbe
CbeVHUTENS BbPXY 3ambHKUTE, MPUKPENswWy KynaTta Ha
Tpowaykata 3a nep. Cnep ToBa HanpaBeTe 6rokupoBka Ha
kanaka, kaTo ro 3aBbpTBaTe 40 MOMEHTA, B KOWTO yceTuTe
CbNPOTMBIEHME.

(@) Bbpxy Taka MOHTUpaHaTa TpoLLaYKa 3a fled nocTageTe

eneKkTpo3aBuKBaHeTo Ha GneHgepa A .
(®) HanpageTe GnoKMpoBKa Ha ENIEKTPO3AMBIKBAHETO Ha
()|

©)
bnexgepa A.
@ Bnoxere Liencena Ha NpucbeanHUTENHUS kaben B rHe3-
[0TO Ha Mpexata.

[MycHeTe B JeicTBME ypeaa Ype3 HaTuckaHe Ha ByToHa
TURBO ot enektpo3aaBuxBaHeTo Ha bneHaepa.
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© Crep npuknioyBaHe Ha paboTata wskniodeTe ypeda
1 3BafeTe Luencena Ha NpUCLeaMHNUTENHUS kaben oT
KOHTaKTa.

© [leMOHTaXbT Ha TpollaykaTa 3a Ned npotuya obpaTHo
Ha HeWMHUS! MOHTaX.

BHUMAHUE! Ocmpuemama Ha ducka Ha mpouway-
kama 3a j1ed ca MHO20 ocmpu. brdeme 0cobeHo HU-
MameJsiHu no epeMe Ha MOHMaxa, 0eMoHmaxa u 4uc-
meHemo um.

BHUMAHMUE! He HaOmuHagalime MakcumanHoOmo HUgo
Ha e/la2aHusi Mamepuarn 8 Kynama Ha mpowaykama.

BHUMAHMUE! Hukoza He omdensiime kanaka u Kynama
npedu duckbm 0a e cnpsin 0a ce 8bpMU.

Mo epeme Ha paboma Ha enekmpo3adsuxeaHemo Ha
6neHdepa ¢ mpowaykama 3a ned usnonseaiime (yHK-
uussma TURBO.

Yka3aHusa no ekcnnoaraumara

©® MakcumanHoTo HMBO Ha 3ambriBaHe Ha kynata Ha Tpo-
Laykata otroBaps Ha obem 450 ml.
©® B cnyyait Ha 3aknuHBaHe Ha MPOAYKTUTE W3BBH Ancka
pa3gpycaiite ypeaa.
© A0 NpoayKTUTE Ce 3anenBat KbM BbTpeLUHaTa CTeHa Ha
KynaTa Ha MUHWKyXHEHCKMSt KoMbaiH, npaBeikv HeBb3-
MOXHO Mnu 6NOKMpaiiki MO TO3M HauMH U3BaXAAHETO Ha
pa3apobeHns MaTepuan oT ropHUS Cbjj Ha TpoLLaykaTta
3a nep:
- Vskniouete ypepa.
— CHemeTe enekTpo3aABIXBaHETO C kanaka 1 kynata
Ha TpoLLaykaTa 3a nea v Apyr npoayKTu.
- OtcTpaHeTe NpOAYKTUTE OT CTEHUTE Ha MUHUKYX-
HEHCKMs KoMbaitH.
- MoHTupaiiTe OTHOBO ypeaa — KakTo e OnmMcaHo no-
rope u npogbmxeTe pabotata .

Mpumepy 3a U3non3BaHeTo Ha ypeaa

Pa3npobenute npogykTu( Hanpumep, NNOAOBE) C NOMOLLTa
Ha TpoLLayKaTa 3a nef MoraT Aa ce M3nonasar 3a npuroTes-
HETO Ha crafoneau, kucenu Mreka, [ecepTy.

MpenopbY4BaHu CTeNeHN Ha rpaHynauusa 3a gageH
NPOAYKT

o Mpenopbuntenta| CreneH Ha
gt ckopoct* rpaHynaums
<
3?% TURBO H

TURBO |

* MakcuMarnHoTo HMBO Ha 3ambfiBaHe Ha Kynata Ha Tpolladkata
oTroBaps Ha o6em 450 ml.

** He nanponagaiTe TpoLuaykata 3a nef v Apyrv npoaykTv no-Abnro
0T 2 MUH.
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Yucrene n nogapbKKa

©® Criep BCsKO Mmon3BaHe Ha 0bopyABaHETO Ha enekTpo-
3aABWKBaHETO Ha breHaepa, uamuaiiTe fobpe Tesun
€fleMeHTH, KOUTO ca MMarni CbPUKOCHOBEHNE C Mpepa-
60TBaHMS NPOLYKT.

©® EnextposapBinkBaHeTo Ha 6neHpepa, CbeHUTENST Ha
pa3buBaLNs MEXaHWU3bM, KanakbT Ha MUHUKYXHEHCKS
kombaliH CbC CbeAMHUTENS U NOACTaBkaTa Ha KyXHeH-
ckus komBaliH ¢ pexellata npucTaska YNCTETe C Kbpna,
HaBnaxHeHa C npenapaT 3a MueHe Ha cbaose. He
T noTansiTe BbB BOAA M HE TV MUiATE B CbAOMUANHA
MalunHa Tbi KaTo MMa OMacHOCT OT MOBpexaaHe Ha
ypega!

© [puctaBkata 3a nacupaHe U3MMIATE 4pe3 MUKCUpaHe
C yncTa, Tonna Boda. MeTtanHuTe 4acTit ymuiiTe pbyHO
BbB BOfa C JobaBka Ha npenapart 3a MueHe Ha npubopwm,
kato creq ToBa A06PE M M3nnakHeTe.

©® He mwiiTe npucTaBkaTa 3a nacvipate 1 ApyrvTe MeTanHm
4acTu B CbAOMUSINHA MaLLMHA.

©® 3ambpcsBaHusTa B OTBOPUTE W yreuTe OTCTpaHeTe
C YeTKa 3a M1eHe Ha CboBe.

© [log BnvsiHWE Ha ObArOTPAHOTO U3MON3BaHe MOXeE Aa
ce MOsiBU NOTbMHABaHE Ha enemeHTUTe, M3paboTeHu
OT nnactmaca. He ro mpuvemaiite ToBa Kato AedexT.
3ambpcsiBaHeTO OT COKa OT MOPKOBM MOXE NMECHO Aa
ce npemaxHe, kato ce MpeTpue C Kbpna HaBnaxHeHa
C nvo.

©® Cnep uamuBaHeTo Ha obopyasaHeTo Ha GneHpaepa,
W3CYLLETE IO 1 CbXpaHsiBaiiTe Ha CyXo MSCTO.

Exonorus - [puxa 3a okonHata cpefa

Bceku nonasaten moxe Aa [OMpUHece 3a
ona3saHeTo Ha okonHata cpeda. ToBa He
€ TPYHO, HATO CKBIO. 3 Aa ro NOCTUTHETE:
M3XBbpIIeTe KApTOHEHaTa OMakoBKa B KOH-
TeiHep 3a PeLyKIpaHe Ha XxapTueHy otna-
AbUy; MonveTvneHosuTe nivkose axbp-
neTe B KOHTeiHep 3a mnactMaca. Korato

CTaHe HenpuUroieH, 3aHeceTe ypesa B NOAXOASILL LIEHTBP 3a
YHULLOX@BaHe, 3aLi0TO ChbPXKa OMacH! eNeMEHTH, KOUTO
MoraT fja HaBpeSsAT Ha OKOMHaTa cpesa.

He usxenbpnsiime e koghu 3a 6umoeu omnadnyu!!!

Mpoussodumensm He HOCU OME0BOPHOCM 3a Kakeumo u 0a
€ nospedu, KOUMO Ca pe3yImam Om He8oITHa UMU HenpasuHa yno-
mpeba.

Mpoussodumensm cu 3ana3ea npasomo da 8udOU3MEHSI NPOOY-
Kma no ecsiko 8peme, 3a 0a OM2080pU Ha 3aKOHOBUME pe2ynauuu,
Hopmu, Oupekmusu unu nopadu KOHCMPYKMUBHU, MbP20BCKU,
ecmemudecku unu Opyau ocHogaHusi, 6e3 Oa cbobwasa 3a mosa
npedeapumertHo.



©® He 3aHyproitte npueig Gnexaepa, nepegady 36vsarnku,
KpULLKy MiHi3MillyBa4a 3 mepedayeto, nifcTaBy 3mily-
Baya y BOAY, He MUIATE iX Nif MPOTOYHOK BOZOM.

Bka3iBku 3 6e3neku i BignosigHoro @ He nepeanTaxyiiTe 06nagHaHHs HaMIPHOK KinbKicTio

KOpMCTYBaHHA Gnexngepom MPOAYKTY, Y4 HAATO CUNBHUM LUTOBXAHHSIM 110r0.

® He muinTe OCHaLLEHHS, BCTAHOBMEHOrO Ha NPUBOA.

© [Ins MUTTS 30BHILLHIX €MIEMEHTIB He BXMBaiiTe arpecyBHi

© bneHaep nigkniovaiTe TiNbkK 4O MEPEXi NepemiHHOro

CTpymy 239 v. i MUKoYi 3ac0B1 Y BUTNSA] eMymbcii, kpemy, nacTi Ta iH.
©® He BuTsiraiite BUMKY 3 pO3ETKM TPUMAIOUM 38 MPOBIA. BoHM MOXYTb MDK iH. YCYHYTU HaHEeCeHi iHhopMaLjiHi
® He 3anyckaiite 0GnaaHaHHs, FKILO KUBIMIbHYIA MPOBI rpaciuHi cumBonKM, TOBTO: LIKanK, NosHaueHHs, none-

ab0 kopnyC MOLLIKOMKEHI. pemKyBarbHi 3HaKM Ta iH.

Slkwo 6yde nowkodkeHuli Hegid‘cOHyeanbHuli Kabeb | @ He muitte MeTanesi yacTuHm Y NOCYAOMMIAHNX MaLLMHAX.
KuesieHHs, mo lio2o nosuHeH 3fM"HU'"U 3"906"'”{( ?50 ArpecuBHi MytoYi 306K, LLIO 3aCTOCOBYIOTHCS ANs 04M-
cneyianizogaHa peMOHMHa MalCMepHs YU Keanicpiko- LLeHHS X Npuragie, NPUBOASATL 0 NOTEMHIHHS BULLEB-
g8aHa ocoba 3 Memoro YHUKHEHHS1 8UHUKHEHHSA Hebe3snexu. KazaHux YyacTuH. Muite ix PYYHUM CnoCOﬁOM, 33aCTOCy-
PemoHm o6nadHaHHsI MOXe 8UKOHY8amucs mifibKu nio- BaHHAM TpaguLinHNX 3acobiB Ans MUTTS NOCYAY.
20moaJieHuM nepcoHanom. HenpagunbHo nposedeHull | @ He BxusaiiTe aMilyBanbHy Hacaaky 6e3 3aHypeHHs
pemoHm moxe npueecmu 00 BUHUKHEHHSI CEPUO3HOI il y npogyKTax, y BUNaaKy piavHw, ii piBeHb HE NOBUHEH
Hebe3neku 0551 kopucmyeaya. Y pasi eusienieHHs deghex- NepeByLLyBaT/ NOMOBIHY BUCOTY HaCaAKA.

mie, mpe6a 3eepHymucs 3a nopadoio 00 cneyianizosa- | g He nonycxaiiTe 3aNMBaHHS BOROK CEPEAMHHOT YACTHHI

Ho20 cepsicH020 YeHmpy. KOpMyCy 3MiLLlyBanbHOi HacazKu.

© Obnantianta npusiaere Ana [OMAWHBONO BUKO- | g e pyygaiTe awiluyBarnbHy Hacaaky Ta 36usanky GinsL
DUCTaHHA, y BUMNajKy WOT0 BUKODUCTaHHA ANA Linen SIK NPOTAroM 3 XB., @ MiHI3MiLLyBay, 3MiLLyBay, pixy.uit
JISMbHOCTI i3 3aranbHOrO XapuyBaHHs, yMOBM FapamTii PHCTDIF T2 poaaplGHIOBaY ANA Nbofly Binblue 7Kk 2 YE.

3MIHIOKTbCS. i . .
06 . ©® Y pasi NOLKOMKEHHS CUTKA PiXY4Oro MpUCTPOI Chif
@ QbnanHakKs noBUHHO BUKOPUCTOBYBATUCA TiNbkM yce- HeranHo NPUMUHNTI POBOTY Ta 3aMiHUTY 10r0 HOBUM.

€AVUHI NPUMILLIEHD. .
Pen ; p, LU' ) ® He Haxumaiite ABOX KHOMOK OAHOYaCHO ((D/TURBO).
©® He BuitmaiiTe 3 NocyauHW poboyi eneMeHTU, SKLLo breH- o '
©® BupobHuk He Bignosigae 3a 36UTKW, SKi BUHWKIN

ep npawytoe. . M
° ﬂep ET: KaITECh DVKAMA [0 SNEMEHTIB OCHALIGHHS B pesynbTaTi KOpUCTyBaHHs GreHAepoM Tailoro ocHa-
AKi ﬂxaK?TbCﬂ ocoggmao He%eanequ UCKM 3MiLLIUJ'BaHa’ LieHHAM HE 32 IxHiw NpUSHaversm a6 sHacrinoK
Py ’ A Y ’ HeBIANOBIAHOTO 06CYroBYBaHHS.

pisanbHi MexaHiamu, nesa aucka posapibHioBava ans
NbOAY, HOXi 3MiLlyBanbHOI HAacagKu Ta MiHi3millyBava. Heo6xidHo yneeHumucs, wo euujeHagedeHi eKasieKu
Bonu gyxe rocTpil HeobepexHe KOpUCTyBaHHS Moxe € 3po3yminumu.

MPUBECTM 10 NOPAHEHHS.

® Tlig yac poboTn 3milyBaya Ta pisanbHOr0 MexaHiamy C 5 6 Man. A
nepep 3amyckoM YMeBHITBCS, LU0 KpWLKa 3MilyBaya KRapoBIiacTHHHOONaRHAHKA (Man. A)

3aKpuTa. o Mpusia
© Llei npunag HenpusHaveHuit 4N KOPUCTYBaHHS 0CO- . .
IélaMM (F;/ Ty ,qinEnm) 3 0BMexeHMM p(*)iSVI}tJHMMM, yT- o Kronka — (D skmositelsnniosire
TEBMMI B0 iHTeneKTyanbHuMu apiGHocTaMm, ski e | € KHorka ,turbo”
MaloTb A0CBIAY 00 3HaHHs, AKLIO BoHy He ByayTo min | @) Perynsop WwemaKocTi
Harnsgom abo [okv BOHM HE NpoiiayTh HABYaHHS OO0 R
cnocoBy KopuCTyBaHHs, sike BeaeTbes ocobamu sino- | ENIEMEHTU 3MILLYBAIIbHOI HACALKU

BidanbH1MM 3a ixHio Gesneky. © 3viwysansHa Hacaka
© He 'quyc'(al:”e’ o6 anM,rpanM y npmna,uom:" o lMocyanHa Ans 3MilLyBaHHS 3 MIPKOK i LLIMBHOK KPULL-
© He nignasaiite brieHaep i KOMNNeKTyUNX fii Temnepa- KOI0

Typy GinbLue 60°C.

® [epen 3amiHolo ocHaweHHs abo HabmkenHsm ao | EJIEMEHTU 3BUBANKK
YaCTWH, fiKi pyXxaloTbCA MNig 4Yac KOpUCTYBaHHS, Cnif ol'lepenaqa 36uBanku
BUKMIOYAT OCHALLEHHs Ta BIOKMOYMTK Bif AXepena
KUBNEHHS. O 36vsanca

©® Crig potpumyBaTucsi 06epexXHOCTI Mig Yac YMLEHHs, | EMEMEHTU MIHI3MILLYBAYA

OTMOPOXHEHHSI EMHOCTI Ta MaHiMynioBaHHs  PiXy4nMu K -
VLKA MiHi-Manakcepa 3 n 4
nesamu. HeoGepexHe KOpUCTYBaHHS MOXE MPUBECTM O Kpuua anakcepa s nepefayeto

110 NIOpaHeHH. @ Hix mini-wanaxcepa
® 3aexav Binkniovaiite Gnenaep Big Axepena xuenets, | @) Saxuct
SKWO BiH 3anmuwwaeTbes 6e3 Harnsgy, a Takox nepen

@ CwicTs miki-vianakcepa
CKNaaaHHSIM, AEMOHTAXOM abO YMLLEHHSM.,
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ENEMEHTU PO3[QPIBHIOBAYA
@ EMHicTb po3apibHioBaYa Ans Nbogy

@,ﬂBoﬁquMM AucK po3apibHioBaYa Ans NboAy 3 NepLumm
CTyneHeM rpanynsuii ,I” (MeHwmit posmip 0) Ta apy-
roro crynenst,|I” (poauip Ginbiuuit )

@ Beperero

ENEMEHTH 3MILLYBAYA

@ Kpywka smiwysaya

@ Uroexay

@ MigcTasa amillyBaya

@ Ewumicrs smiwysava

€D) Criitkuit saxmct

€Y 3axonniosay puckis

@ [1BOBIYHWIA ANCK ANS TOBCTUX Ta TOHKMX LUMATKIB
@ [1BoBiYHMIT AMCK ANS CTPYXKM Ta NPOTUPaHHS

ENEMEHTH PIXYYOro NPUCTPOIO

€D [uck pixy4oro npucTpolo
€D Curo pixyyoro npuctpoko

Tun 480 — 400 W / Tun 490 - 600 W
[onycTmuit Yac npavi NpuBiAHOT cucTemu:

—  3i 3MiLLyBanbHOI0 HacafKow 3 XBUNMHN
- 3i 3buBarkoio 3 XBUNMHN
— 3 MiHi-manakcepom 2 XBUNUHK
- 3i 3MilLyBay4eM Ta piXy4nm NpUCTPOEM

(Tnbku 3 npueogom Tun 490 — 600 W) 2 XBUMUHY
- po3zpibHioBaYeM ans nboay 2 XBUNVHU
TpvBanicTb Nnepepsu Nepes NOBTOPHUM
BUKOPUCTAHHAM (MMH.) 20 XBUMuH
Lym npunagy si (L,,,):
—  3MilLyBanbHOI0 HacamKow 65 dB/A
- 36buBarnkoto 78 dB/A
- MiHi-Manakcepom 73 dB/A
—  3MmilyBa4em Ta pixXy4um NpuUcTpoEM 83 dB/A
- po3apibHioBaY ANs Nboay 78 dB/A

Bnengepv BuroToBnei 3a |l knacom isonsuii. He BumaratoTb
3a3eMMiHHS @

BreHpepn ZELMER BuKOHYtOTb BUMOTY [jlou1X CTaHAAPTIB.
[Mpunag Bignosigae BMMOraM AUPEKTUB:

- EnexrpoobnagHanHs Huabkoi Hanpyru (LVD)
- 2006/95/EC.
- Enexrpomarnitha cymichicts (EMC)
—2004/108/EC.
[MpopykT nosHaveH 3Hakom CE Ha wyntky.
Cneyudikauia Bupo6y (Man. B)

\/OCHOBHe OCHaLLeHHA 6J'IEH,Elepa

O nopatkoBe ocHalLeHHsl, MOXHa Ky T B MaraaiHax enex-
TPONOBYTOBOI TEXHIKM
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3anyck npunapy i BCTaHOBNeHHA NoTpi6Horo
pexumy

13 3aKpinneHnUM BIANOBIAHAM IHCTPYMEHTOM, yCTaBTe BUIKY
B posetky (). i sanyctitb npunag kHonkoto . [MoTpibHa
LUBWAKICTb BCTAHOBMKOETLCA Y NNAaBHMA CNOCIO BCTaHOBNE-
HWM BULLE PerynaTopoM Y AianasoHi pexumis 1-12. Hait-
BUMLL 060POTM MOXEMO OTPUMATU HE3anexHo Bif BCTAHOB-
NEHOTO PEXMMY LLMSXOM HATUCHEHHS KHOMKK ,turbo”.

YBATA! O6nadHaHHsI npayroe minbku modi, KW
HamucHyma KHonka d abo ,turbo”, 3einbHeHHs
6y0b-sKOi KHONKU Npueodumb 00 He2aliH020 8UKIIH-
4eHHs npueody 6reHdepa.

MigrotoBnenna 6nenpepa Ro npaui

POBOTA 3 3MILLYBAJIbHOIO HACALKOIO (Man. C)

PyuHuit 6nespep ZELMER pasom 3 Hacapikolo 3acToCoBy-
€TbCA ANS MPUrOTYBaHHSA CTpaB i HanoiiB Ans Aiten. Oco-
6n1BO peKOMeHaYETbCS ANns PO3APIGHEHHS BapEHUX i CMpUX
0BOYIB, M'IKIX PpyKTiB (6e3 KICTOYOK), 3MiLLlyBaHHS PEYOBHH,
MPUroTyBaHHs COYCIB, KpEMIB, CyMiB, MalloHesiB.

YBAlA! [leped ecmaHO8/ME€HHIM ma 3HiMaHHAM
Hacadku yneeHimbCs, Yu eunka npuedHysanbHO20
kabesto gidkroyeHa eid pozemku.

@ HanosHiTb kBapTy, He BinbLu, K O NO3HAYEHOO PIBHS —
MAX.

@ 3wmiLLyBanbHy HacaaKy YCTaHOBITb Ha MPWBIA, Y BigkpuTe
MOMNOXEHHS, 3iAHO 3i BKa3iBKOK0 Ha KOpMyCi MPUBOAY i HAaCaaKM.
[oTim 0BEPHITL NPMBIA NO BAHOLIEHHKO [0 HAcaaKM, 3rigHO 3i
BKa3iBKaM1 roguHHIKa (HanpsiMok 0BopoTy nokasye CTpinka),
[0 MOMEHTY 3alleMneHHs 3ayeny (MOKasHWK Ha HacapLli
MOBUHEH 3HAXOAMTUCA Y 3aKPUTOMY NONOXEHHI).

@ YcrasTe BUNKY NpueaHyBanbHOro kabento Ao po3eTky.

@YCTaHOBin KiHeUb 3MiLLyBanbHOI Hacafku Yy NpopyKTi,
110 0bpobnseTbCS.

MoTim BKMKOYiTE 0BNAAHAHHS LLNSIXOM HATUCHEHHS KHOMKWA
i BCTAHOBITb MOTPIGHWIA XiA y 3aNeXHOCTi Bia NOTPED.

BkasiBku 3 ekcnnyarawii

©® [lemoHTax Hacaakm BinbyBaeTbCs Y cnocit 3BOPOTHIit 4O
MOHTaXY.

©® Pobounit yac npuBoAy py4Horo GrieHgepa, OCHALLEHOrO
3MilLyBanbHOO HacafKkol He MOXe MNepeBMLLyBaT
3 xBunuH. Mepen nopanbluMM KOPUCTYBAHHAM MPUBIA
MOBUHEH BTN OXOMOMKEHUM.

©® OuncTiTh 3MillyBamnbHYy HacafiKy LUMSIXOM MOBTOPHOrO
3MiLLYBAHHS YMCTOI, TENNOi BOAM.

©® [icns 3akiH4eHHs poboTY, BUKIIOYITE NpUNag i BUAMITL
npyeaHyBanbHuii kabenb 3 po3eTky.

YBAlA! O6nadHaHHsa npaytoe minbku mooi, SKujo
HamucHyma kHonka ,,power” a6o ,,turbo”.

Y Habopi foaa€eTbCs CreLianbHa EMHICTb 3 ByXOM ANt norner-
LLIEHHS TPUMaHH 110ro nig Yac npali. MoxHa kopuctysaTucs
TaKOX iHLLOIO MOCYAMHOL.



POBOTA 31 36MBAJIKOIO (Man. D)

Pyynuit 6nenpep ZELMER pasom 3i 36vBankoto BuKopuc-
TOBYETbCA ANS 30MBaHHS MiHW, CIIMBOK, PO3TUPAHHS XOBT-
KiB 3 LlyKpOM, MpUroTyBaHHs KpeMiB Ta TicTa Ans OMMeTiB
i HAaNUCHWKIB.

YBAT'A! [leped ecmaHo8neHHsIM ma 3HiMaHHAM 36U-
easku ynesHimbCs, Yu eunka npuedHyeanbHO20
KabeJo eidkoYeHa 8id pozemku.

@ Mepen novaTtkom poboTu BCTAHOBITH 36MBanky y nepe-
pauy.

@ BcraHoBREeHWil TakMM YMHOM eneMeHT HaknagiTb Ha npu-
Bifl Y BiOKpPWUTE MOMNOXEHHS, 3rigHO 3i BKa3iBKOK Ha Kopmyci
npuBoay i nepegavi 36usanku. Motim obepHiTb NpuBig No
BiAHOLLEHHIO [0 Nepejavi, 3riaHo 3i BKkaliBkaMu roguHHUKaA
(Hanpsimok 06OpOTY MoKa3ye CTpinka), A0 MOMEHTY 3alem-
NeHHs! 3a4eny (NokasHUK Ha Nepefadi MOBMHEH 3HaxoaMTHCS
Y 3aKpUTOMY MOMNOXEHHI).

@ YcTasTe BUNKY NpueaHyBanbHOro kabento o PO3ETKM.

@ YCTaHOBITb KiHeLb 30uBankv ycepeauHi EMHOCTI Y npo-
ByKTi, o 06pobnseTbes.

@ MotiM BKMioviTb 0OMagHaHHS LUASXOM  HATUCHEHHS!
KHOMKM (D i BCTAHOBITb MOTPIOHWA Xif Y 3anexHocTi Big
noTpeb.

BkasiBku 3 ekcnnyatauii

©® [lemoHTax 36vBanku BinbyBaeTbCs Y Cnocib 3BOPOTHil
[0 MOHTaXy.

© Haiikpalli edekT MOXMMBI 41 OTPUMAHHA Mg Yac
po6oTn Ha BuCokmMx obopoTax — 12 xig,.

©® Pobounii Yac npuBogy py4Horo BrneHaepa, OcHaLLeHoro
30nBarnkolo He Moxe nepesuLlyBaTi 3 xBunuHu. Mepen
nofanbLUMM KOpUCTYBaHHSIM NPUBIA NOBUHEH ByTu 0X0-
TIOKEHINM.

©® [icns 3akiH4eHHst pobOoTH, BUKIIOYITL NpUNag i BUAMITL
npueaHyBanbHUi kabenb 3 po3eTku.

©® MoxHa Takox 3aCTOCOBYBaT/ EMHICTb ANS 3MilLlyBaHHS,
Lo aofaeTbes Ao Habopy GreHaepa.

YBATA! [ina ompumaHHs Kpaujo2o eghekmy Hakio-
Himb 36ueankynio Hegenukum Kymom i eukoHalime
K0110n00i6HI pyXu y Mucyi.

POBOTA 3 MIHI-MAJNTAKCEPOM (Man. E)

Pyynuit 6nenpep ZELMER ocHalleHuin MiHi-manakcepom
CRYXWTb [N19 pi3aHHs M'sica, CUpy, ropixis, UMby, YacHWKY,
MOPKBM, CYLUEHWX CIUB.

YBATA! IMeped ecmaHo8NeHHAM ma 3HiMaHHSIM npu-
e0dy 6neHdepa Ha 3miwlyeay yneeHimbcs, YU eusKa-
npuedHyeanbHo20 kabento 8idkto4eHa 8id po3emku.

Meped nepwum KopucmysaHHsIM ymuiime YyacmuHu, siKi
KoHmakmytoms i3 npodykmowm, sikuli nepepobsisiembCsl.

Kopucmyiimecs 6neHdepom makum YyuHoM, wj06 dobpe
6ynu noMimHi no3HayeHHs1 3aKpumms/eidkpummsi, eka-
3aHi Ha OCHaU{eHHi..

©® [lepen KOXHUM KOPUCTYBaHHSM HOXOM MiHi3MmillyBaya
3HIMITb 3 NIesiB 3axuCT.

@VCTaHoain HX B EMHICTb, TaK, LLOb BUCTYN HOXa 3Ha-
XOAMBCA B OTBOPI B EMHOCTI.

@ B emHicTb noTpibHO BCUNATW NPOLYKT, WO nepepobns-
€TbCsl. HanoBHiTL EMHICTb MiHi-Manakcepa He 6inbL, sk 4o
nosHayeHoro pisHs MAX.

@ YCTaHOBITb KPULLKY — Nepefady Ha EMHICTb, o6 kaHTu
noTpanunn y KaHaBku, PO3MiLLEHi B €MHOCTi i MOBEPHITb
KPULLKY [0 YTOPY 3TiHO 3 PYXOM FOAMHHIKOBUX CTPIMOK.

@Ha BCTaHOBMNEHWUI TakM YMHOM MiHi-3MiLLyBay nokna-

OiTb NpuBia 6neHaepa, y BiOKPUTOMY MONOXEHHI A Bigno-
BIiOHO [0 HanpsIMKy CTPINKKU Ha KOPMyCi NPWUBOAY i KPULLKN
MiHi-3milLyBaya 3 nepegayeto.

@I’IOTiM 0DepHiTb NpUBIL MO BIBHOLIEHHKO 4O Nepejaui,
3iHO 3i BKagiBkaMu roMHHIKA (HanpsiMok 0BOpOTY nokasye
CTpinka), A0 MOMEHTY 3alleMneHHs 3a4yeny (MokasHuK Ha

(|
0]
nepenai NOBMHEH 3HAXOANTICS Y 3aKPUTOMY NOMOXEHHI A ).

(6) YcrasTe BUTky NpUEAHYBANLHOTO KABENI0 10 KUBITIHOT
pO3eTKM.

@ BrioviiTs o6nagHaHHs wrisxom Hatuckenrs kkorkn Q.
BcTaHoBITb NOTPIGHNI Xif Y 3anexHOCTi Bif noTpeo.

YBATA! Jlesa Hoxa MiHi3miwyeaya Oyxe 2ocmpi.
bydbme ocobnueo obepexHi nid Yac MoHmaxy ma
demMoHMaxy, a makox nid Yac yuujeHHs. [ns 6e3nexu
Hix 36epieatime y 3axucmi.

YBATI'A! He po3dpi6Hiotime Hadmo meepdi npodykmu,
mo6mo: 3epHa Kasu, MyckamHul 20pix, Ky6uKu 11b00y.

YBATA! lMeped no4amkom pi3aHHSI @enuKux wmam-
Kie npodykmie, nopikme ix Ha MeHwi - Ky6uxu
6nusbko 1 cm.

YBATA! Hikonu He po3’edHylime Kpuwky ma eMHicmb
00 npunuHeHHs1 06epmaHrHs HOXa.

BkasiBku 3 ekcnnyarauji

©® [lemoHTax Manakcepa BifbyBa€eTbCs y Cnoci6 3BOPOTHil
[0 MOHTaXy.

® Pobounit yac npuBoay pyyHoro 6reHaepa, OCHaLLEHoro
MarakcepoM He MoXe NepeBuLLyBaTh 2 XBUMWH. Nepen
nofanbLUMM KOPUCTYBaHHSIM MPUBIL MOBUHEH OyTH 0XO-
NOLKEHUM.

©® He Bkntovaiite npuBig 6e3 OCHaLYEHHS.

©® [icns 3akiHyeHHs poboTY, BUKMIOYITE NpUnag i BUiMiTL
npyeaHyBanbHuii kabenb 3 po3eTky.

©® Y pasi npununaHHs NpopyKTiB 4O HOXa abo [0 BHYTPILL-
HiX CTIHOK EMHOCTI NOTPI6HO:
- BukntouiT 0bnagHaHHs.
—  3HiMiTb NpWBIZ 3 KPULLKOK Ta EMHICTIO po3apibHio-

Baya fn1s Nbofy Ta iHLMX NPOMYKTIB.
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—  YcyHbTe NpopyKTK 3i CTIHKW MiHi3MiLLyBaYa.
- TpoBeaiTb NOBTOPHMIT MOHTaX 0bnagHaHHs — sk Le
OMMCaHO BULLe, NPOAOBXYWTE poBoTY.

OpieHTOBHMI Yac nepepobkn BMOpaHWUX Npoayk-
TiB XapyyBaHHA ANs PeKOMeHAO0BaHOro xoay

T PekomeHA0BaHuMM Yac
poay xig nepepooku
200t
@ (500 ml) TURBO 20-30 ¢
i3 1cem
250-300 1
(400-500 ml) TURBO 25-30¢c
D 1cm
250t
@@ (500 ml) 8 15¢
1/4
@ 300t 12
500 ml
DQOO ( ) +TURBO 40c+5¢
300t
(35 () °
200t 12
500 mn
e e 15c+5¢
20 r
%2 (500 ) TURBO 30¢

Yac nepepobku MOXHa CKOpodyBaTW Y 3anexHocTi Bif
noTpebu KkopucTyBaua, TOAi OTPUMAEMO iHLLY rpaHynsiLjit
pO3APIGHEHHS NPOAYKTIB.

POBOTA 31 3MILLYBAYEM TA PRKYYUM MEXA-
HI3MOM

XapakTepuctuka o6nagHaHHs

Pyynuit 6nespep ZELMER ocHalyeHuin smilyBadem 3 pixy-
4MM MexaHi3MOM CRYXWTb ANS Pi3aHHs, NPOTUPaHHS 0BOMIB,
(bpyKTiB Ta Hapi3yBaHHS y KyOuki BapeHVx OBOMIB, S€Ub Ta
M'SIKUX CDPYKTIB.

Mpu3HaYeHHs OCHaLLEeHHS 3MillyBaya

[BOGIYHMI AUCK ANA WMATKIB — CNYXUTb NS pi3aHHs
(bpyKTiB Ta OBOYIB (CMPWX, BApeHMX) Yy TOHKI Ta TOBCT
wmatka. [iuck Ans wmatkis Mae kpyrny gopmy, ABo6iuHi
ne3a (opvH Bik TOHKI LIMaTKW, ApYruii Bik TOBCTI LWIMATKM).

[BoGiuHMit AMCK ANA CTPYKKM Ta NPOTUPAHHS — CIYXUTb
Ans po3npibHIOBaHHS Ha CTPYXKy Ta MpOTUPaHHs OBOYIB,
pykTiB. [MCK ANS CTPYXKW Ta MPOTUPaHHS Mae Kpyrmy
chopmy, ABOGIYHI Nne3a (oguH Bik Ans CTPyKKM, Hanp. MOpKBa,
cenepa, BapeHi Bypsiku, ApyruiA Anst NPOTUPBaHHS - Hanp.:
Ha KapTonnsiHWKK GYpsIKOBWIA canar i3 XpOHOM).

XOMYTHK AMCKIB — CIYXWUTb AN KPINMEHHs 3aMiHHNX AUCKiB
(Bns WMaTKiB, CTPYXXKM Ta NPOTUPAHHS).
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LitoBXay4 — CryXuTb [N1s1 LUTOBXaHHS NPOAYKTY, KUl po3-
LPiBHIOETLCS 33 AOMOMOTOK0 BCiX AUCKIB Ta 3aKPUTTS BXIAHOI
NIAKA KPULLKK.

Mpn3HayeHHs OCHALLEHHSA PiXy4Oro MexaHismy

[vck pixxy4oro MexaHiamy — CIyXuTb st pisaHHs y Ky6uku
BapeHMX 0BOYIB, M'SIKUX PPYKTIB Ta seLb. [nckn BUKOPUCTO-
BYEMO Pa3oM 3 CUTOM, BCTAHOBMEHOMY Y CTiKOMY 3axuCTi.

CuTo cniBnpauoe Tinbkv 3 ANCKOM DiXXY4Oro MexaHismy.

YBAlA! Cmilikuii 3axucm eukopucmosyembcsi 0nsi
8cix duckie 3miwysaya ma pixy4020 MexaHiamy.

YBArA! [poyec pi3aHHsi ma npomupaHHs He MOoXe
npodoexyeamucs binbwe 2 xe. Yepe3 ekazaHull 4yac
neped HacmynHUM KopucmyeaHHsIM 611eHOepom 3aye-
Katime do 0Xx0100)XeHHs1 npugody.

MigrotoBneHHa 3miwyBa4ya Ta piXy4yoro Mexa-
Hi3My 40 po6oTn
YBATA! Ieped ecmaHoeieHHAM ma 3HiMaHHAM npu-

eody 6reHdepa Ha 3Mmiluysay ynesHimbcs, Yu euska
npuedHysanbHO20 Kabento 8idkroyeHa eid po3emku.

Meped nepwum KopucmyeaHHsIM yMulime YacmuHuU, siKi
KoHmakmytoms i3 npodykmom, sikuii nepepobIsiemuCsl.
Kopucmyiimecsi 6neHdepom makum YuHoM, ujo6 dobpe
6ynu noMimHi No3HayeHHs 3akpummsi/giOkpummsi, eka-
3aHi Ha OCHaWeHHi.

PoGora i3 3miwyBayem Ta pixXy4uM MexaHi3MoM

(Man. F)

@ lMoknagiTe nmigctaBy 3millyBaya Ha TBepAy, Nocky Ta
CyXy MOBEPXHIO. BCTaHOBITb €MHICTb 3MillyBaya Ha Kpi-
NUnbHI 3a4enn niacTasu.

@ 3abnokyiiTe EMHICTb.

Po6ora i3 pixy4ynum MexaHiamom (cuTom ans Kyou-

kiB) (Man. G)

@ [MoMICTiTb y EMHOCTI AUCK PiXy4Oro MexaHiamy Tak, LLob
3'e[jHaBCA 3 BaNMKOM Np1BOAyY.

@ BcraHoBiTh Crilikuil 3axucT. 3axuct moxe ByTv BCTaHOB-
MEHNI B EMHOCTI 3MilLyBaya TifbKA B O[HOMY MOMOXEHHI
TaK, Wob BUCTYN CTIlKOro 3axucTy YBIMWOB Y BuMpi3 Gins
PYYKV EMHOCTI 3MmilLyBava.

@ BCTaHoBITb CUTO piXky4oro MexaHiamy 3rigHo 3 hopmoto
y CTillkoMy 3axucTi (cuTo MOxe OyT BCTAHOBMEHO Y CTilt-
KOMY 3aXWUCTi TiflbKW B OBHOMY NOMOXEHHI).

@ BCTaHOBITb KpuLLKy 3MilyBaya Ha KpinumbHi 3adenu
€MHOCTi (3BepHiTb yBary, Lob Kkpuwwka Byna BCTaHOBREHa
y BCix 3ayenax).

@ 3abnokyiTe KpULLKy.

@ Ha BCTaHOBNEHNI TaKM YMHOM 3MiLLyBaY HaKMagdiTb Npu-

B 6neHaepa (kpinnerHs npueoay Gnexaepa MoXNMBE TinbKi
i3 3aKpUTOHO KPULLKOK eMHOCTi). MoTim 3abnokyiiTe iioro.



@ [MomicTiTb ycepeanHi ik KpULLKW NPOAYKTW, ki naaa-
f0TbCs nepepobLi.

Pixme y Ky6uk 3a 00nomM020t0 cuma pixy4020 MexaHiamy
GUKITIOYHO 8apEHi 080Yi, M’AIKi GhpyKmMuU ma Alus.

anKﬂaﬂin TOBXaY A0 NiKM KPULIKA Tak, Wob He
JOTUCKATU NPOAYKTY Nepeq BKMOYEHHAM obnafHaHHs
(wToBXaNTE HACTYMHI NapTii NPOAYKTIB SKWO NpuBig GneH-
[Aepa BKroyeHmit/anck 0beptaeTbes).

@ Perynstopom LWBKAKOCTI BCTaHOBITb NOTPIGHNIA Xial.

9 Ycrasre BUNKy MpUENHYBANLHOTO KaGEMo [0 PO3ETKH
Mepexi. MoTiM 3anycTiTb 06nagHaHHs LWNSXOM HATUCHEHHS!
kronkv (D npusozy Gnenaepa.

YBATA! Y eunadky pi3aHHs 3a donomo2ot0 cuma
PiXy4020 MexaHi3my He exusalime QyHkuii Turbo.

YBATA! Micnsi HanoeHeHHsi eMHOcmi 00 3HaYyeHHsI
MAX npununimb 0611adHaHHS, ONOPOXHimb ma 36e-
pimb 3anuwku, HazpomadxeHi Ha AUCKY.

Po6oTa i3 3millyBayem (guckamu ans wmarkis,
CTPYXKM Ta npoTupaHHs) (Man. H)
@ [MomicTiTb BUGpPaHWIA AUCK Ha XOMYTUKY ANCKIB (ABOGIYHI

[ucky) Tak, LWob nesa nepenbayeHi ans pobotu 3Haxoau-
TICS HABEPXY.

@nOMiCTin iHCTPYMEHT B €MHICTb Tak, Wob 3'eaHaBcs
3 BaNVKOM NpUBOLY.

@ BcraHoBiTh Crilikuit 3axuct. 3axuct moxe 6yTv BCTaHOB-
NEHNA B EMHOCTI 3MillyBaya Tinbki B OAHOMY MOMOXEHHI
TaK, Wob BUCTYN CTIKOrO 3axu1CTy YBIMLWOB y BUpi3 Gins
PYYKI EMHOCTI 3MiLLyBava.

@BCTaHosin KPULLKY 3MillyBaya Ha KpinunbHi 3a4yenu
€MHOCTi (3BepHiTb yBary, o6 kpuwka byna BCTaHOBNEHA
y BCiX 3a4enax)

@ 3abroKyiiTe KpULLKY.

@ Haknapitb npusig GneHaepa (kpinneHHs npusogy Gnex-
[Aepa MOXIMBE TiNbKM i3 3aKpUTO0 KPULLKOK EMHOCTI). MoTim
3abrokyiiTe Koro.

@ Perynstopom LUBMAKOCTi BCTAHOBITb NOTPIBHWIA Xif.
[MomicTiTb ycepeauHi Niiku KpULLKK NPOAYKTK, SKi naga-
toTbCst NepepobLyi.

@I’Ipmxﬂap,in WTOBXa4Y A0 MiiKM KPULWKN Tak, Wwob He
[OTUCKaTU MPOAYKTY MNepes  BKIIOYEHHsM  0bnagHaHHs
(WwToOBXaAMTE HACTYMHI NapTii NPOAYKTIB SKWO NpwBig GneH-
[Aepa BKroyeHuit/anck 0beptaeTbes).

YCTaBTe BUNKY MpWeaHyBanbHOrO kabemo A0 po3eTku
Mepexi. MoTiM 3anycTiTe 06nagHaHHs LWNSAXOM HATUCHEHHS
kionkn (D) npvsoay Bnexpepa.

Micnsa 3akiHYeHHA pPo60TK 3MillyBaya Ta Pixyyoro
mexaHismy (Man. 1)

@ 3ginbHiTh kHonky (D) (a6o TURBO y Bunazky BxuBaHHs
Liei LBmMAKoCTi).

@ BuitmiTe BUnKy npuegHyBamnbHoro kabenio 3 poseTku
Mepexi.

(3 3Himitb Griokady Ta BUMITH NpyBiA Gnexaepa (micns
MOBHOTO NPUMMHEHHS 06NafHaHHS).

@ BuiimiTb LTOBXaY 3 NifiKK KpULLKN (1106 BIAKPUTY KPULLKY
3Mo4aTKy NOTPIGHO BUTATHYTU/MIGHECTM LUTOBXaY 3 MiliKu).

@ 3HimiTb 6riokagy Ta BigKPUIATE KPULLIKY.

@BMVlMin CTiKMA 3axMCT (pa3oM 3 CUTOM Yy BUMapKy
pi3aHHs! Ha kybuku).

@ BuiimiTb anck.

3HimiTh 6riokagy emMHoCTi.

@ 3HiMiTb EMHICTb 3 MiAcTaBy.
OnoOpOXHITb EMHICTb Bif} MPOAYKTIB.

BkasiBku 3 ekcnnyaradii

CuTO ANs pi3aHHA Ha Ky6uKu

® [ig yac pisaHHsa cuTom Ha Kybuku cnig nigibpatn cuny
HaTUCKY LUTOBXa4a [0 BCTAHOBMEHOI LWBMAKOCTI breH-
Aepa Ang OTpUMaHHs Kpawmx edekTis (kybukis npa-
BUNBHOT hopmM).

©® [ig yac pisaHHsa BenMKWUX BapeHnx oBouYiB abo M'AKuX
bpyKTiB, MOpiXTE iX MOB3LOBXKHBO HA MEHLUI LIMATKH,
nigibpaHi 4o po3mipy niiku.

©® PekomeHayeTbCs BKNapaTy NpoAyKTv B MilKy Y BepTH-
karlbHOMY MOMOXEHHI Tak, W06 3anoBHUNM Linui npo-
CTip NiAKkK.

©® [licns HanoBHEHHs €MHOCTi A0 3HayeHHs MAX npu-
NUHITb 0BNMagHaHHS, OMOPOXHITL Ta 36€epiTh 3anMLLKN,
HarpoMafkeHi Ha aucky.

[uck ansa cTpyXKu Ta NPOTUPaHHSA

©® [ig yac npaj AUcKy ANs CTPYXKKW Ta NPOTUPBaHHS PeKo-
MeHyeTbCs 3acTocoByBaTH WBMakicTb 12 abo TURBO
npueogy 6nexpepa.

©® Y niiiky noknact MpOAyKT, sikuii  nepepobnsieTses,
NPUKNacTy WTOBXay (He AOTWUCKaTK), BKIOUMTY MPUBIL
6reHpepa. Akwo obnafHaHHs NpaLtoe A0TUCKATH LUTOB-
Xauy 3 HEBEMMKOI0 CUIOH0.

® Tlicns HanoBHEHHS1 eMHOCTI [0 3HauyeHHs MAX npu-
MUHITb 0BNagHaHHS, OMOPOXHITL Ta 36€epiTh 3anuLLKN,
HarpoMafiXeH Ha ANCKY.

Ouck ana wmatkis

® [lig yac npaui Avcky ANA WMATKIB PEeKOMEHAYETLCS
3actocoByBaTy Wemakicts 12 abo TURBO 6reHaepa.

© PekomeHOyeTbCA BKNapaTy NPOAyKTW B MiliKy Y BepTH-
karbHOMY MONMOXEHHI Tak, o6 3anoBHUMM Linui npo-
CTip NiliKu.

® Y niiiky noknactu MpOAyKT, sikuii  nepepobnsieTses,
NPUKNacTy WTOBXay (He AOTWUCKATK), BKIOUMTY NPUBIL
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BreHaepa. Akwo obnafHaHHs NpaLitoe AOTMCKaTH LUTOB-
Xay 3 HEBEMMKOK CUIOH.

® T[licna HanoBHeHHs eMHoCTi [0 3HayeHHs MAX npu-
NMWHITL 0BraaHaHHs, OMOPOXHITL Ta 36epiTb 3annLLKN,
HarpomMagpkeHi Ha AuCKy.

POBEOTA 3 PO3[IPIEHHOBAYEM ANA NbOOY

XapaktepucTuka o6nagHaHHs

PyyHuit GneHaep ocHalleHuit po3apibHioBaYemM ans nbogy
i cnyxuTb Anst 4pobneHHs Nbogy Ta Hamp. 3aMOPOXEHMX
pykTiB.

YBAT'A! Po3dpi6Hiogay MoXemo eukopucmosysamu
BUKJTIOYHO 3 EMHICMIO Ma KPULKOH MiHi3miwyeaya!

Mpun3HaYeHHs OCHALLEHHSA

[BoGiuHMI AnCK — CyxUTb ANs ApOBMEHHS, KpULLEHHS
NbOAY Ta 3aMOpOXeHUX pyKTiB. [lnck Mae kpyrmy copmy,
nBobiyHi  nesa. OawH Bik cnyxuTb Ansa po3gpibHIOBaHHS
neploro ctyneHs ,|” (MeHLi wmaTku po3apibHeHoro npo-
BYKTY), SIKviA po3ni3Haemo 3a 066pu3kyBaHHAM NnacTmMacoio
y hopMi M'ATHagUATUIPOMEHEBOI 3ipodku puc. 14a. [py-
i Bik cnyxuTb Ans po3apibHioBaHHs gpyroro ctyneHs "
(6inbLui wMaTKM po3npPIOHEHOTO MPOAYKTY) i MO3HaueHuin
CEeMUMPOMEHEBOID 3ipOUKOI0 puc. 14b.

BepeTeHo — crywThb iNs KpinneHHs aucKis.

MpuroToBneHHs po3apidHIOBaYa Ansa Nboay

YBAT'A! [leped ecmaHoeneHHAM ma 3HiMaHHAM npu-
eody 6neHdepa Ha po3dpi6Htoeay Onsl Nbody ynee-
Himbcs, Yu eunka npuedHyeanbHo20 Kabesnto 8idkto-
yeHa eid pozemku.

Meped nepwum KopucmysaHHsIM ymuiime YyacmuHU, sIKi
KoHmakmytoms i3 npodykmowm, sikuli nepepo6siembCsl.
Kopucmyiimecs 6neHdepom makum YuHoM, wj06 dobpe
6ynu noMimHi No3HayeHHs1 3akpummsi/idkpummsi, eka-
3aHi Ha OCHaUW{eHHI.

Po6ora 3 po3gpi6HioBayem nsoay (Man. J)

@ MoknagiTb EMHICTb MiHi3MiLLyBa4a Ha TBEpAY, NNOCKy Ta
CyXy NOBEPXHIO.

@ﬂOMiCTin JUCK ANs Nbody Ha BEpeTeHo (ABOGiYHMM
[JVCK) Tak, Wwob nesa nepenbaveHi ans poboTn sHaxogunmcs
YBEpXY.

@ lMoMiCTiTb ANCK 3 BEPETEHOM Y EMHICTb MiHi3MilLyBaYa
TaK, Wob CTepXeHb, Skuit BUCTYNae 3 €EMHOCTI NOTpanue B
OTBIp BepeTeHa.

@ BcraHoBiTb €MHiCTb po3apibHioBaya Nbogy Ha KpinumbHi
3a4yenn EMHOCTI MiHiamilyBaya. [1oTiM 3abnokyiTe eMHICTb,
noBepTatouu ii 40 Big4yTHOrO ynopy.

@ MomicTiTb B EMHOCTI NPOAYKTY, Siki NnepepobnstoTbes, He
nepeBuLLalyn MakcumarnbHoro pisHs MAX.

Micns HanoeHeHHs1 eMHocmi po3dpibHoeaya (13) eid-
nogidHor Kinbkicmio npodykmy, sikuli 06pobnsemscs
(He 6inbwe makcumanbHozo pieHss MAX), ecmaHogimb
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eepemeHo (15) yeHmpanbHo (nocepeduHi) mak, w06
3abe3neyumu (1020 nNpasusibHe 3’€0HaHHS 3 KPUWKOH
MiHi-3miwysaya (9).

@ BCTaHoBITb KpULLKY MiHi3MiLLyBaya 3 nepefayeto Ha Kpi-
MUMbHI 3a4enin EMHOCTI po3apibHioBaya Ans nbogy. Motim
3abrnoKyiTe KpULLKY, NOBEPTatouM ii 10 BiYYTHOTO ynopy.
@ Ha BCTaHOBNEHW TakuM YMHOM po3apibHIoBaY nokna-

BiTb npuBig 6rexHaepa A .

. , (6}
3abnokyiiTe npusig 6nexpepa A.
(9 Ycrasre BUNKY NPUEAHYBaNbHOMO kabento [0 po3eTku
mepexi.
3anyCTin 0bnagHaHHS LUNSIXOM HATUCHEHHSI KHOMKM
TURBO npusopgy bneraepa.

©® [icns 3akiHyeHHs poboTu BUKMioYITL 0bnagHaHHs Ta
BUIMITb NPUEAHYBanbHUA kabenb 3 po3eTki.

©® [emoHTax po3apibHioBaYa s NboZy MPOBOAUTLCS
NPOTUAEXHO Or0 MOHTAXY.

YBATA! Jleza ducky po3dpibHioeaya dyxe 2ocmpi.
Bydbme ocobnueo obepexHi nid Yac MoHmaxy ma
demMoHMaxy, a MaKox nid Yac YUl eHHsl.

YBAIA! He nepesuujysamu MaKcumanbHO20 pieHsl
noknadeHux npodykmie e EMHicmb po30pibHIo8aya.

YBATA! Hikonu He po3’e0Hylime Kpuwky ma
€MHicmb00 NPUNUHEHHs 06epmaHHs UCKY.

id 4ac npayi npueody 6neHdepa 3 po30pibHIO8aYeEM
nb0dy exusaiime yHkyito TURBO.

BkasiBku 3 ekcnnyaradii
® MakucmanbHmiA piBeHb NOKNageHUX NPOAYKTIB B EMHICTb
po3apibHioBaya. Bignosigae 06'emy 450 mn.
©® Y BUNaaKy 3akynopeHHs NPOAYKTIB NOHaA AUCKOM NOTps-
CiTb 0bnagHaHHaM
©® Y pasi npuknetoBaHHs NpoayKTiB 40 BHYTPILUHBOI CTIHKM
€MHOCTI MiHi3milLyBaya, pobnsun Hemoxnmeim abo bno-
KylouM UMM Cnocobom BUKMAAHHS 3 BEPXHBOI EMHOCTI
po3apibHioBaya po3apibHEHOTO MPOAYKTY.
—  Bukntodite 06naaHaHHs.
—  3HiMiTb NMPMBIA 3 KPULLKOKO Ta EMHICTIO pO3apibHio-
Baya [N Nbofy Ta iHLMX NPOLYKTIB.
- YCyHbTe NpoAYKTH 3i CTiHKM MiHI3MiLLyBaya.
— [poBeaiTb NOBTOPHWI MOHTaX 0BnafHaHHs — K Lie
OMMCaHo BMULLE, MPOAOBXYITE poboTy.

Mpuknagy BUKOPUCTaHHSA 06GNagHaHHA

Po3npibHeHi npogyktu (Hanp. dpykTi) 3a AOMOMOroK0 Po3-
ApiBHIoBaYa Ans Nbofy MOXHA BUKOPUCTATI HANp. Ans npu-
roTyBaHHsl MOPO311Ba, MOTYpTIB, JECEPTIB.




PekomengoBani cTyneHi rpaHynauii ana ganoro | JUCLOIEENELET GO (ELL LF LT ]
nPoOAYKT

KoxHa niognHa mMoxe 3pobuTy CBill BHECOK Y CnpaBy OXo-
poHw npupoau. Lie 30Bcim He cknafHo i He noTpebye BuTpaT.

PekomeHngoBanui | CtyniHb

Npogykt* Xig** rpaHynsuii [ns uyporo cnig 3aaT KapTOHHY YnakoBKy

y MyHKT NPUAOMY MakynaTypy Ta BUKUHYTH

T i MONIETUNEHOBI NakeTn Yy KOHTelHep Ans
%‘Q TURBO I nnacTmac.

3HoweHuin npucTpili cnig Bigaatm y Big-

§>]?2 H,0 TURBO | MOBIZHWI NYHKT MPUAOMY, ake WOr0 KOH- [ ]
CTPYKTVBHI enemMeHTu MoxyTb ByTn Hebes-

* MakucmaribHin piseHb NOKNaaeHUX NpoayKTiB B EMHICTb poagpi6- | MEYHUMU And HaBKOMULLIHLOTO cepejoBuLLa.

HioBaya Bignoeigae 06'emy 450 mn.

** He kopucTyiiTech po3apibHioBayeM Ans nboay Ta iHLWMX NPOLYKTIB

6Ginblue sk NpOTAroM 2 XB.

OunwieHns i 36epiraHna

® T[licna KOXHOTO BWKOPUCTAHHSA OCHALLEHHS NpUBOAY
BreHaepa CTapaHHO YMUIATE YaCTWHW OCHALLEHHS, siKi
KOHTaKTYHOTb i3 NPOAYKTOM, kit nepepobnseTbes.

© T[pusig bnexaepa, nepeaavy 36uBanku, KpULLKY MiHi3Mi-
LuyBaya 3 nepefaveto Ta niacTasy 3millyBaya 3 po3apiod-
HIOBAYEM YMCTUTM 3BOSIOKEHOIO FaHYIpKOK 3 AOAAHHAM
3acoby ans MuTTs nocyay. He 3aHypioiite ix y Bogy i He
MWIATE y NOCYAOMUIAHII MaLLWHI, TOMY LLO Lie MOXe npu-
BECTY 10 NOLWKOAKEHHS 06naaHaHHs!

© 3wilwyBanbHy Hacagky yMWITe LUNSAXOM MOBTOPHOTO
3MilyBaHHs umucToi, Tennoi Bogn. Metanesi YacTuHM
yMUiiTE py4HuM cnocoboM y BoAji i3 gofaHHsM 3acoby
ANS MATTS NOCYAY, NisHilLe CTapaHHO BUMoMocKainTe.

©® He mwuitte 3milLyBanbHY HacagKy Yy iHWi MeTanesi yac-
TVHW Y NOCYAOMUIAHIN MaLLWHI.

© 3abpyaHeHHs y winvHax abo KyTax ycyHbTe LUTKOK
ANs MUTTS NocyLy.

© [lig BNAMBOM [OBrOTPMBANONO KOPUCTYBAHHS MOXeE
BUHWKHYTU 3MiHA KONMbOPIB €MEMEHTIB, BUIOTOBMEHWX
3 nnactmack. Liboro He Tpeba BBaxaTu Heaonikom.
3abpyHEHHS MOPKBSHM COKOM MOXHA NETKO YCYHyTH,
MPOTUPAIOYM TaHYipKOK, 3BOMOXEHOK MPOAOBOMBYUM
Macnom.

© T[licns o4MLLEHHS OCHALLEHHs GrieHepa OCyLLiTh oo Ta
36epiraiite y Cyxomy micLyi.

He eukudalime npucmpiti pazom 3 no6ymosumu gidxo-
damu!!!

BupobHuk He gidnogidae 3a MOX/USi NOWKOOKEHHS, CNPUYUHEH]
3acmocyeaHHsIM NPUCMPOI0 He 3@ NPU3HaYeHHAM abo Henpaeusts-
HO excnilyamaujero.

BupobHuk 3anuwae 3a cobow npago y 6ydb-skuil MomeHm, 6e3
nonepedHb020 NOBIOOMIIEHHS], 3MiHIO8amuU KOHCMpYKUio npunady
3 Memoto 3abeanedeHHsi (020 8idno8iOHOCMi HOpMamueHUM akmam,
cmandapmam, Oupekmugam, a Makox 3 KOHCMPYKUILHUX, Komepyiti-
HUX, eCMEemUYHUX Ma iHWUX NPUYUH.
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Naudojimo ir saugumo instrukcijos

MaiSytuva junkite tik { 230 V kintamosios elektros srovés
tinkla.

Netraukite kiStuko i$ lizdo, tempdami uz laido.

Nejunkite prietaiso, jeigu paZeistas maitinimo laidas arba
yra matomi Zymis korpuso pazeidimai.

Sugedus neatjungiamai instaliuotam maitinimo laidui,
saugumo sumetimais jis turi biti kei¢iamas gamintojo
arba specializuoto serviso, arba kvalifikuoto specialisto.
Prietaiso remonta gali atlikti tik apmokytas personalas.
Dél netinkamai atlikty remonto darby gali kilti pavojus
naudotojui. Pasireiskus gedimams, reikia kreiptis j spe-
cializuoty servisa.
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Prietaisas yra skirtas vartoti namy dkyje. Vartojant ji gas-
tronominio biznio tikslais, garantijos salygos keiciasi.
[renginys turi bati naudojamas tik patalpy viduje.
NeiSiminékite darbiniy elementy i$ indo, kol maiSytuvas
veikia.

Neliesk rankomis besisukanciy prietaiso elementy,
ypa¢ pavojingi yra smulkintuvo diskai, pjaustyklés, ledo
smulkintuvo aSmenys, maiSytuvo antgalio ir smulkintuvo
peiliai. Yra labai astris! Neatsargus apsiéjimas gali bati
suzeidimy, priezastim.

Prie$ paleidziant smulkintuvg, arba pjaustykle sitikink
kad smulkintuvo dangtis yra uzdarytas.

Sis prietaisas neskirtas naudotis vaikams ar Zmonéms
su ribotais fiziniais, jusliniais ar psichiniais gebéjimais ar
neturintiems pakankamai ziniy ar patirties, be asmens,
atsakingo uZ jy sauguma, priezidros arba Siam nesupa-
zindinus jy su prietaiso naudojimo principu.

Biikite atsargas ir neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.
Saugokite maiSytuva nuo aukstesnés nei 60°C tempera-
taros. Tai gali pakenkti prietaisui.

Pries keiCiant priedus arba prie$ prisiartinant prie judan-
¢iy vartojimo metu elementy, reikia pirmiau i$jungti jungi-
kij ir atjungti prietaisa nuo maitinimo Saltinio.

Batinas didelis atsargumas indo valymo, tustinimo metu
ir manipuliuojant pjovimo asmenimis. Neatsargus apsiéji-
mas gali sukelti kGino suzeidimus.

Visada atjunk rankinj maiSytuvg nuo maitinimo Saltinio,
jeigu ketini palikti ji be priezitros, o taip pat prie§ mon-
tuojant, ardant arba valant priedus.

Nenardink rankinio maiSytuvo, plaktuvo pavaros, mini
smulkintuvo dang€io su pavara, smulkintuvo pagrindo
i vandenj, nei neplauk jy po tekanciu vandeniu.
Neperkrauk prietaiso pernelyg dideliu produkty, kiekiu,
nei per stipriai juos stumdamas.

Neplaukite prietaiso priedy, kol jie sumontuoti ant pava-
ros.

ISoriniy elementy plovimui nevartok agresyviy deter-
gentu, tokiy kaip emulsijos, pieneliai, pastos ir pan. Jie
gali, be kita ko paalinti ant pavirSiaus esancius grafinius
informavimo simbolius, tokius kaip: skalés, pazenklini-
mai, [spéjamieji Zenklai ir t.t.

® Metaliniy, daliy neplaukite indaplovése. Nuo jose nau-
dojamy, agresyviy plovimo priemoniy anks€iau minétos
dalys tamséja. Plaukite jas rankomis, naudodami jpras-
tas indy plovimui skirtas priemones.

©® Nejunkite maiSymo antgalio, nepanardinto | produktus.
Kai maiSomi produktai yra skysti, ju lygis neturi virSyti
pusés antgalio aukscio.

® Zidrék, kad | mai$ytuvo antgalio korpuso vidy nepatekty
vanduo.

® Nevartok maiSytuvo antgalio ir plaktuvo ilgiau negu per 3
minutes, o mini smulkintuvo, smulkintuvo, pjaustyklés ir
ledo trupintuvo ilgiau negu per 2 minutes.

©® Pjaustykles sietelio pazeidimo atveju reikia nedelsiant
nutraukti darbg ir pakeisti jj nauju.

® Nespauskite dviejy mygtuky vienu metu ((D/TURBO).

©® Gamintojas neatsako uz zalas kilusias vartojant rankinj
maiytuva ir jo elementus ne pagal jy paskirtj arba netin-
kamai juos aptarnaujant.

[sitikink, kad auksciau pateikti nurodymai liko tinkamai
suprasti.

Prietaiso sandara (Pav. A)

@ Pavara

© Mygtukas (D - jjung./isjung

© Mygtukas ,turbo”

O Greicio reguliatorius

MAISYTUVO ANTGALIO ELEMENTAI
© Vaigymo antgalis

0 MaiSymo indas su skale bei dangteliu
PLAKTUVO ELEMENTAI

@ Plakiklio reduktorius

© Plakikiis

MINI SMULKINTUVO ELEMENTAI

© Smulkintuvo dangtelis su reduktorium
@ Smulkintuvo peilis

@ Gaubtas

@ MaiSymo indas su skale bei dangteliu

TRUPINTUVO ELEMENTAI
@® Ledo trupintuvo indas

@Ledo trupintuvo dvipusis diskas pirmo I laipsnio
susmulkinimui (maZesnis o dydis) ir antro |l laipsnio
susmulkinimui (didesnis 0 dydis)

@ Suklys

SMULKINTUVO ELEMENTAI
@ Smulkintuvo dangtis

@ Stumtuvas

@ Smulkintuvo pagrindas
@ Smulkintuvo indas



€D) Pastovusis gaubtas

€D Disky griebtuvas

@ Dvipusis diskas storiems ir ploniems grieziniams
€D Dvipusis diskas drozléms ir trynimui

PJAUSTYKLES ELEMENTAI
€D Pjaustyklés dis kas
€D Pjaustyklés sietelis

Techniniai duomenys

Modelis 480 — 400 W / Modelis 490 — 600 W
Leistina pavaros mechanizmo darbo trukmé:

- sumaiSymo antgaliu 3 min.
- su plakikliu 3 min.
- su smulkintuvu 2 min.
- su smulkintuvu ir pjaustykle

(tik su pavara tipo 490 — 600 W) 2min
- su ledo trupintuvu 2 min

Pertraukos prie$ kitg darbo seansg trukmé 20 min.
Prietaiso keliamas triuk$mas (L,,):

- sumaiSymo antgaliu 65 dB/A
- su plakikliu 78 dB/A
- su smulkintuvu 73 dB/A
- su smulkintuvu ir pjaustykle 83 dB/A
- ledo trupintuvas 78 dB/A
MaiSytuvai pasizymi Il klasés izoliacija, todél jiems nebatinas
jzeminimas @

MaiSytuvai ZELMER atitinka galiojan¢iy normy reikalavimus.
Rietaisas atitinka $iy direktyvy reikalavimus:
— Zemos jtampos prietaisai (LVD)
- 2006/95/EC.
- Elektromagnetinis suderinamumas (EMC)
—2004/108/EC.
Gaminys yra pazymétas CE Zenklu, kuris pavaizduotas Zen-
klinimo ploksteléje
Gaminio specifikacija (Pav. B)

«/ standartiné maiSytuvo jranga
O papildomus priedus galima pirkti parduotuvése

Prietaiso paleidimas ir reikiamo rezimo

nustatymas

Sumontave ant pavaros reikiama antgalj, jkiSkite laido kiStukq
i tinklo lizdg ir ED mygtuko paspaudimu jjunkite maiSytuva.
Reikiamas sukimosi greitis nustatomas, sklandziai spau-
dziant greicio reguliatoriy rezimuose nuo 1 iki 12. DidZiausig
greitj galima nustatyti nepriklausomai nuo nustatyto rezimo,
nuspaudus mygtuka ,turbo”.

DEMESIO! Prietaisas veikia tik tada, kai yra nuspaus-
tas mygtukas arba ,turbo”. Bet kokio mygtuko
atleidimas is karto sukelia rankinio maisytuvo pavaros
iSjungima.

Maisytuvo parengimas darbui

DARBAS SU MAISYMO ANTGALIU (Pav C.)

Rankinis maiSytuvas ZELMER su maiSymo antgaliu yra
skirtas ruosti patiekalams, vaiky maistui ir gérimams. Ypa¢
tinka smulkinti virtas ir Zalias darzoves, mink$tus vaisius (be
kauliuky), maisyti skystus maisto produktus, ruosti padazus,
kremus, sriubas, majonezus ir pan.

DEMESIO! Pries uzdedant ir nuimant antgalj sitikink,
ar prijungiamojo laido kiStukas yra atjungtas nuo
elektros tinklo rozetés.

@ Pripildykite inda, taiau ne daugiau kaip iki lygmens,
pazyméto MAX.

@ MaiSymo antgal| uzdékite ant pavaros , kaip pazyméta
ant pavaros ir antgalio korpusy. Po to pasukite pavarg ant-
galio atzvilgiu laikrodzio rodyklés kryptimi (sukimo kryptj zymi
rodyklé), kol uZsifiksuos (ant antgalio esantis indikatorius turi
bati uzdarymo padétyje).

@ Maitinimo laido kistuka jjunkite { tinklo lizda.

@ Apating maiSymo antgalio dalj panardinkite | apdorojama,
produkta.

@ Po to nuspaudziant mygtuka, ©O) jjunk prietaisg ir pagal
pageidavima nustatyk reikiama bégj.

Nurodymai dél eksploatavimo

© Antgalio demontavimas atliekamas montavimui prieSinga
tvarka.

® Rankinio maiSytuvo pavaros su maiSymo antgaliu darbo
trukmé negali virSyti 3 minu€iy. Prie$ kitg darbo seansg
prietaiso pavara turi atvésti.

©® Nuplaukite maiSymo antgalj, panarding jj | Svary, Siltg
vandenj ir jjunge maiSyma.

©® Baige darba, iSjunkite prietaisg ir iStraukite laido kistukg
i tinklo lizdo.

DEMESIO! Prietaisas veikia tik tada, kai yra nuspaus-
tas mygtukas ,,power” arba ,,turbo”.

Komplekte esantis maiSymui skirtas indas turi rankenéle, kad
bty patogiau prilaikyti darbo metu. Taip pat galima naudoti
ir kitus indus.

DARBAS SU PLAKIKLIU (Pav. D)

Rankinis maiytuvas ZELMER su plakikliu yra skirtas plakti
putas, grieting, plakti trynius su cukrumi, gaminti kremus,
omlety mases, teslg blyneliams ir pan.

DEMESIO! Pries uzdedant ir nuimant plaktuva jsitikink,
ar prijungiamojo laido kiStukas yra atjungtas nuo
rozetés.

@ Prie§ pradedant darbg statyk plaktuva | pavaros grieb-
tuva.

@Taip sumontuotg elementg uzdékite ant pavaros, kaip
pazyméta ant pavaros ir plakiklio reduktoriaus korpusy. Po
to pasukite pavarg reduktoriaus atzvilgiu laikrodzio rodyklés
kryptimi (sukimo kryptj Zymi rodyklé), kol pasigirs uZzsifiksa-
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vimo garsas (ant reduktoriaus esantis indikatorius turi bati
uzdarymo padétyje).

@ Maitinimo laido kiStuka jjunkite | tinklo lizda.

@ Plakiklio apating dali panardinkite { indg su apdorojamu
produktu.

@ Po to, nuspaudziant mygtuka O) jjunk prietaisg ir pagal
pageidavima nustatyk reikiama bégj.

Nurodymai dél eksploatavimo

©® Plakiklio demontavimas atliekamas montavimui prieSinga
tvarka.

©® Geriausiy rezultaty pasiekiama, dirbant 12 rezimu.

©® Rankinio maiSytuvo pavaros su plaktuvu darbo trukmé
negali virSyti 3 minuciy. Prie$ kita darbo seansg prietaiso
pavara turi atvésti.

©® Baige darbg, iSjunkite prietaisg ir iStraukite laido kiStuka
i§ tinklo lizdo.

©® Taip pat galima naudoti maiSymui skirtg indg , esantj
maiSytuvo komplekte.

DEMESIO! Geresniam efektui pasiekti palenk plaktuva
nedideliu kampu ir vedziok jj apvaliais judesiais dube-
nyje.

DARBAS SU SMULKINTUVU (Pav. E)

Rankinis maiSytuvas ZELMER su smulkintuvu yra skirtas smul-
kinti mésa, srj, rieSutus, svogunus, ¢esnakus, morkas ir pan.

DEMESIO! Prie$ uzdedant ir nuimant rankinio maisy-
tuvo pavarg ant mini smulkintuvo sitikink, ar prijun-
giamojo laido kiStukas yra atjungtas nuo elektros tin-
klo rozetés.

Pries pirmajj panaudojima iSplauk prietaiso dalis turin-
Cias salytj su perdirbamuoju produktu.

Maisytuva aptarnauk tokiu badu, kad baty gerai matomi
ant prietaiso esami atidarymo/uzdarymo pazenklinimai.

©® Prie§ kiekvieng mini smulkintuvo panaudojimg nuimk
nuo admeny gaubta.

Q@ |dékite peilj | inda,

@ | indg suberkite apdorojama produkta. Smulkintuvo indg,
pripildykite ne daugiau kaip iki atzymos, pazymétos MAX.
@ Ant indo uZdékite dangtelj-reduktoriu, atsikiSimais patai-
kydami | inde esancius gilinimus, ir prisukite iki galo laikro-
dzio rodyklés kryptimi.

@ Ant taip sumontuoto mini smulkintuvo uzdék maisytuvo

pavarg atviroje pozicijoje A sutinkamai su rodykle ant pava-
ros korpuso ir ant mini smulkintuvo dangcio su pavara.

@ Po to pasukite pavarg reduktoriaus atzvilgiu laikrodzio
rodyklés kryptimi (sukimo krypt{ Zymi rodyklé), kol pasigirs
uzsifiksavimo garsas (ant reduktoriaus esantis indikatorius

(6}
turi bdti uzdarymo padétyje A).
@ Maitinimo laido kistuka jjunkite | tinklo lizda.
@ ljunk prietaisa mygtuko pagalba (.
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Pagal pageidavima nustatyk reikiama bégj.

DEMESIO! Mini smulkintuvo peilio aSmenys yra labai
astris. Bik ypatingai atsargus montavimo ir demonta-
vimo, o taip pat valymo metu. Saugumui uztikrinti peilj
laikyk su uZdétu gaubtu.

DEMESIO! Negalima smulkinti itin kiety produkty,
tokiy kaip: kavos pupelés, muskatas, ledo kubiukai.

DEMESIO! Pries pradedant kapoti stambius produkty
gabalus, supjaustyk juos j maZesnius apie 1 cm ilgio
gabaliukus.

DEMESIO! Niekada neatjunk dangéio nuo indo anks-
Ciau nei peiliai nustos suktis.

Nurodymai dél eksploatavimo

® Smulkintuvo demontavimas atliekamas montavimui prie-
Singa tvarka.
® Rankinio maiSytuvo pavaros su smulkintuvu darbo tru-
kmé negali virSyti 2 minuciy. Prie$ kit darbo seansg
prietaiso pavara turi atvésti.
® Nejjunk pavaros be jtaisyty priedy.
©® Baige darbg, i§junkite prietaisa ir iStraukite laido kiStuka
i$ tinklo lizdo.
©® Jeigu produktai prilimpa prie peilio ar vidiniy indo siene-
liy:
- I8junk prietaisa.
- Nuimk pavarg su dangciu ir su ledui bei kitiems pro-
duktams skirtu trupintuvo indu.
- PaSalink produktus nuo mini smulkintuvo sieneliy.
— Vel sumontuok prietaisg — kaip apraSyta anksciau ir
tesk darba.

Pasirinkty maisto produkty perdirbimo orientaciné
laiko trukmé nustacius rekomenduojama bégij

Rekomenduojamas |Perdirbimo
Produktas bégis laikas
2009
@ (500 ml) TURBO 20-30s
&3 1cm
250-300 g
(400-500 ml) TURBO 25-30's
éb\ D1cm
250 g
@ @ (500 mi) 8 155
1/4
3009
@) 500 m 12
DQOO ( ) +TURBO 40s+5s
300g
@ (=) s




Rekomenduojamas |Perdirbimo
FRLIED bégis laikas
2009 12
500 ml
@@ (500 mi) TURBO 155+55
Wy 2049
z":a‘é Goom) | TURBO 30s

Pagal vartotojo pageidavima perdirbimo laikg galima trum-
pinti ir tuo bdu keisti produkty susmulkinimo laipsn.

DARBAS SU SMULKINTUVU IR PJAUSTYKLE

Prietaiso charakteristika

Rankinis maiSytuvas ZELMER turi smulkintuva ir pjaustykle,
ir yra skirtas darzoves bei vaisius kapoti bei trinti, o ivirtas
darzoves, kiauSinius ir mink$tus vaisius pjaustyti | kubiukus.

Smulkintuvo priedy panaudojimas

Dvipusis diskas grieziniams - skirtas vaisiy ir darzoviy,
(8vieziy ir ivirty) supjaustymui | plonus ir storus griezinélius.
Diskas grieziniams turi apskrit forma ir abipusius aSmenis.
(viena pusé ploniems, antra pusé storiems griezinéliams
gaminti).

Dvipusis diskas drozlems ir trynimui — skirtas drozléms
gaminti ir vaisiams bei darzovéms pertrinti. Diskas drozléms
ir trynimui turi apskrita forma ir abipusius aSmenis (viena pusé
droZléms, pvz. morkoms, salierams, iSvirtiems burokéliams,
antroji — pertrynimui — pvz.: bulviniams blynams, burokams).

Disky griebtuvas — tarnauja kei¢iamyjy disky (skirty griezi-

Stumtuvas — tarnauja smulkinamo produkto stamimui dir-
ban€iy disky link bei dangtyje esancio piltuvo jéjimo angos
uzdarymui.

Pjaustyklés priedo panaudojimas

Pjaustyklés diskas — tarnauja ivirty darzoviy, minksty vai-
siy ir kiausiniy pjaustymui | kubiukus, Diska, vartojame kartu
su sieteliu sumontuotu pastoviajame gaubte. Sietelis naudo-
jamas tik saveikoje su pjaustyklés disku.

DEMESIO! Pastovusis gaubtas yra vartojamas su
visais smulkintuvo ir pjaustyklés diskais.

DEMESIO! Pjaustymo ir pertrynimo procesas negali
trukti ilgiau negu 2 minutés. Po to, prieS pakartotinai
rankinj maiSytuvq panaudojant palauk, kol pavara
ataus.

Smulkintuvo ir pjaustyklés paruoSimas

DEMESIO! Pries uzdedant ant smulkintuvo ir nuimant
nuo jo rankinio maisytuvo pavara, jsitikink ar prijun-
giamojo laido kitu kas yra atjungtas nuo maitinimo
tinklo rozetés.

Pries pirmajj panaudojimq iSplauk prietaiso dalis turin-
Cias salytj su perdirbamuoju produktu.

MaisSytuvq aptarnauk tokiu badu, kad biity gerai matomi
ant prietaiso esami atidarymo/uzdarymo pazenklinimai.

Darbas su smulkintuvu ir pjaustykle (Pav. F)

@Pastatyk smulkintuvo pagrindg ant kieto, plok3&io ir
sauso pavirSiaus. Uzdék smulkintuvo indq ant pagrinde
esanciy uzkabinimuy.
@ Indg uzblokuok.

Darbas su pjaustykle (su sieteliu kubiukams) (Pav. G)
@ Pjaustyklés diska [statyk | indg taip, kad susijungty su
pavaros sukliu.

@ Uzdek pastovujj gaubta. Gaubtas gali bati uzdétas smul-
kintuvo inde tik vienoje pozicijoje taip, kad pastovaus gaubto
iSkysulys ieity | iSpjova prie smulkintuvo indo rankenélés.
@ UZdék pjaustyklés sietel] pastoviajame gaubte, kaip
leidzia jo pavidalas (sietelis gali biti uzdétas pastoviajame
gaubte tik vienoje pozicijoje).

@ Uzdék smulkintuvo dangtj ant inde esanciy uzkabinimy,
(atkreipk démesj, kad dangtis baty pritvirtintas visais
uzkabinimais).

() Uzblokuok dangtj.

@Ant taip  sumontuoto smulkintuvo uzdék rankinio
maiSytuvo pavarg (rankinio maiSytuvo pavaros jtvirtinimas
yra galimas tik esant uZzdarytam indo danggiui). Po to
ji uzblokuok.

@Pridék { dangtyje esant| piltuvg perdirbimui skirtus
produktus.

Virtas darZzoves, minkstus vaisius ir kiauSinius pjauk
j kubiukus vien tik pjaustyklés sietelio pagalba.

Padék stumtuvg ant dangcio piltuvo, tadiau taip, kad
pries jjungiant prietaisg nespausty produkto (stumk eilines
produkto partijas tik tada, kai rankinio maiytuvo pavara yra
jjungta/diskas sukasi).

(9 Greitio reguliatoriaus pagalba nustatyk norima bég;.
|kisk prijungiamojo laido kiStuka | elektros tinklo rozete.
Po to paleisk prietaisa, tuo tikslu nuspaudziant rankinio mai-
Sytuvo pavaros mygtukg .

DEMESIO! Pjaunant pjaustyklés sietelio pagalba nesi-
naudok Turbo funkcija.

DEMESIO! Uzpildius inda iki MAKS. lygio, i$junk prie-
taisa, iStustink inda ir surink susikaupusius ant disko
likucius.
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Darbas su smulkintuvu (su griezinéliy, drozliy ir
pertrynimo diskais) (Pav. H)

@ Padék pasirinktg diskg (diskas abipusis) ant diskams
skirto griebtuvo taip, kad panaudojimui numatyti aSmenys
bty virSuje.

@ Surinkta jrank{ jstatyk | inda taip, kad susijungty su pava-
ros sukliu.

@ UZdék pastovyjj gaubtg. Gaubtas gali bati uzdétas smul-
kintuvo inde tik vienoje pozicijoje taip, kad pastovaus gaubto
iSkySulys jeity | iSpjova prie indo rankenos.

@ UZdék smulkintuvo dangtj ant inde esanciy uzkabinimy
(atkreipk démesj, kad dangtis baty pritvirtintas visais uzkabi-
nimais).

(® Uzblokuok dangtj.

@Uidék rankinio maiSytuvo pavarg (maiSytuvo pavaros
jtvirtinimas yra galimas tik esant uzdarytam indo danggiui).
Po to jg uzblokuok.

@ Greicio reguliatoriaus pagalba nustatyk norima bégj.
Pridék | dangtyje esantj piltuvg perdirbimui skirtus pro-
duktus.

@Padék stumtuvg ant danggio piltuvo, taciau taip, kad
pries jjungiant prietaisg nespausty produkto (stumk eilines
produkto partijas tik tada, kai rankinio maiSytuvo pavara yra
jjungta/diskas sukasi).

[kisk prijungiamojo laido kistukq | elektros tinklo rozete.
Po to paleisk prietaisa, tuo tikslu nuspaudziant rankinio mai-
$ytuvo pavaros mygtuka (D).

Uzbaigus darba su smulkintuvu ir pjaustykle (Pav. I)

@ Atleisk mygtuka (D (arba TURBO jeigu $is greitis buvo
taikomas)

@ I8trauk prijungiamojo laido kistuka i$ elektros tinklo roze-
tés.

@Atblokuok ir nuimk rankinio maiSytuvo pavarg (visiskai
prietaisui sustojus).

@ I8imk stumtuva i$ danggio piltuvo (tam, kad dangt] atida-
ryti reikia pirmiau i$ piltuvo iStraukti/pakelti stumtuva).

(®) Atblokuok ir atidaryk dangtj.

(6) Nuimk pastovuji gaubta (kartu su sieteliu, panaudotu
pjaunant j kubiukus).

@ 15imk diska,

Atblokuok inda,

@ Nuimk indg nuo pagrindo.

I3tustink produktus i indo.

Nurodymai dél eksploatavimo

Sietelis kubiukams

©® Pjaunant produktus | kubiukus sietelio pagalba, geres-
niam rezultatui uZtikrinti (grazesnio pavidalo kubiukai),
reikia pritaikyti stumtuvo stimimo jégq rankinio maiSy-
tuvo greicio atzvilgiu.

66

©® Pjaunant stambias virtas darzoves arba minkstus vai-
sius, pirmiau supjaustyk juos | mazesnius, piltuvo dydziui
pritaikytus, gabalus.

©® Produktus rekomenduojama déti | piltuvg vertikalioje
pozicijoje, taip, kad uZpildyty visa piltuvo ertme.

©® Uzpildzius indg iki MAKS. lygio, i§junk prietaisa, istustink
inda ir surink susikaupusius ant disko likucius.

Diskas drozléms ir trynimui

©® Vartojant drozléms ir trynimui skirtus diskus, rekomen-
duojama taikyti rankinio mai$ytuvo pavaros greicius:
12 arba TURBO.

©® Apdirbamaji produktg jdéti | piltuva ir padéti ant jo stum-
tuva (nespausti), jjungti rankinio mai$ytuvo pavara. Prie-
taisui dirbant nedidele jéga stumtuvu stumti produktus
{ piltuva.

©® Uzpildzius inda iki MAKS. lygio, iSjunk prietaisa, istustink
inda ir surink susikaupusius ant disko likucius.

Diskas grieziniams

©® Vartojant diskg grieZiniams pjaustyti, rekomenduojama
taikyti rankinio maiSytuvo pavaros greicius: 12 arba
TURBO.

® Produktus rekomenduojama déti | piltuvg vertikalioje
pozicijoje, taip, kad uZpildyty visa piltuvo ertme.

©® Apdirbamaji produktg jdéti | piltuva ir padéti ant jo stum-
tuva (nespausti), jjungti rankinio mai$ytuvo pavara. Prie-
taisui dirbant, nedidele jeéga stumtuvu stumti produktus
{ piltuva.

©® Uzpildzius indg iki MAKS. lygio, iSjunk prietaisa, istustink
inda ir surink susikaupusius ant disko likucius.

DARBAS SU LEDO TRUPINTUVU

Prietaiso charakteristika

Rankinis firmos Zelmer maiSytuvas yra aprapintas ledo tru-
pintuvu, kuriuo sutrupinti ledai yra panaudojami pvz. susal-
dytiems vaisiams paruosti.

DEMESIO! Trupintuva galime vartoti iSimtinai su mini
smulkintuvo indu ir dangciu!

Priedy panaudojimas

Dvipusis diskas - skirtas trupinti ir smulkinti leda ir susal-
dytus vaisius. Diskas turi apskritg forma ir dvipusius asme-
nis. Viena pusé skirta pirmojo ,|* laipsnio trupinimui (mazesni
susmulkinto produkto gabaliukai), jg atpazistame pagal plas-
tmasing, uzpurksta penkiolikos kampy zvaigzdute pav. 14a.
Antroji pusé skirta antrojo ,II* laipsnio trupinimui (didesni
susmulkinto produkto gabaliukai) ir yra pazenklinta septyniy
kampy, zvaigzdute pav. 14b.

Suklys - yra skirtas diskui jtirtinti.




Ledo trupintuvo paruoS§imas

DEMESIO! Prie$ uzdedant ir nuimant rankinio maisy-
tuvo pavara ant ledo trupintuvo, jsitikink, ar prijungia-
mojo laido kistukas yra atjungtas nuo maitinimo tinklo
rozetés.

Prie$ pirmajj panaudojimg iSplauk prietaiso dalis turin-
Cias salyt su perdirbamuoju produktu.

Maisytuvq aptarnauk tokiu bidu, kad baty gerai matomi
ant prietaiso esami atidarymo/uzdarymo pazenklinimai.

Darbas su ledo trupintuvu (Pav. J)

@Pastatyk mini smulkintuvo indg ant kieto, plokscio ir
sauso pavirsiaus.

@) Uzdék ledo trupinimo diskg ant suklio (diskas dvipusis)
taip, kad panaudojimui skirti aSmenys bty virSuje.

® Istatyk diska su sukliu | mini smulkintuvo indg_taip, kad i
indo kySantis strypas jeity { suklio anga.

@Uidék ledo trupintuvo indg ant mini smulkintuvo indo
uzkabinimy. Po to uZblokuok indg, pasukant jj iki jauc¢iamo
pasiprieSinimo.

@ |dék | indg perdirbamus produktus, nevirsijant MAKS.
lygio.

Pripildzius trupintuvo indg (13) atitinkamu perdirbamo
produkto kiekiu (nevirsijant MAKS lygio), iscentruok
suklj (15) tuo bidu palengvinant taisyklingg jo sukabi-
nimq su mini smulkintuvo dangciu (9).

@ Uzdék mini smulkintuvo dangtj su pavara ant ledo tru-
pintuvo indo uzkabinimy. Po to uzblokuok dangtj, sukant jj iki
jauciamo pasipriesinimo.

@ Ant taip sumontuoto trupintuvo uzdék rankinio maiSytuvo

pavarg A .

E
UZblokuok rankinio maiytuvo pavarg A .

@[sprausk prijungiamojo laido kistuka | elektros tinklo

rozete.

Paleisk prietaisg nuspaudziant rankinio maiSytuvo

TURBO pavaros mygtuka.

©® Uzbaigus darbg iSjunk prietaisg ir iStrauk prijungiamojo
laido kituka i$ elektros tinklo rozetés.

® Ledo trupinimo prietaiso iSardymas atliekamas atvirk$cia
jo surinkimui tvarka.

DEMESIO! Trupintuvo disko asmenys yra labai astris.
Biik ypatingai atsargus montavimo ir demontavimo,
o taip pat valymo metu.

DEMESIO! Negalima virSyti maksimalaus trupintuvo
indo uzpildymo lygio.

DEMESIO! Niekada neatjunk dangéio nuo indo anks-
Ciau nei peiliai nustos suktis.

Rankinio maisytuvo pavaros darbo su ledo trupintuvu
metu naudokis Turbo funkcija.

Nurodymai dél eksploatavimo
® Maksimalus trupintuvo indo ikrovos tdris yra 450 ml.
©® |strigus produktams vir§ disko, reikiaprietaisa sukrésti.
©® Jeigu produktai prilimpa prie vidinés mini smulkintuvo
indo sienelés ir tuo badu trukdo arba blokuoja susmul-
kinty produkty, iSmetima i$ virSutinio trupintuvo indo:
- I§junk prietaisa.
- Nuimk pavarg su dangciu ir su ledui bei kitiems pro-
duktams skirtu
- trupintuvo indu.
- Pasalink produktus nuo mini smulkintuvo sieneliy.
- Vel sumontuok prietaisg — kaip aprasyta anksciau
ir tesk darba.

Prietaiso panaudojimo pavyzdziai
Ledo trupintuvo pagalba susmulkinti produktai (pvz. vaisiai)
gali bati panaudoti ledy, jogurto, deserty paruoSimui.

Rekomenduojami_susmulkinimo laipsniai duota-
jam produktui

" Rekomenduoja- | Susmulkinimo
Pz mas bégis** laipsnis
% TURBO M
;'>]:<§ no|  TURBO |

* Maksimali jkrova | ledo trupintuvo indg atitinka 450 ml tarj.
** Nevartok trupintuvo ledui ir kitiems produktams smulkinti ilgiau
negu 2 min.

Valymas ir konservavimas

® Po kiekvieno rankinio maiSytuvo pavaros priedy panau-
dojimo kruop$ciai nuplauk priedy elementus, kurie turéjo
kontaktg su perdirbamuoju produktu.

©® Rankinio maiSytuvo pavara, plaktuvo pavarg, mini smul-
kintuvo dangtj su pavara ir smulkintuvo pagrindg su
pjaustykle valyk drégna $luoste su indams plauti skysc¢io
priedu. Nenardink jy { vandenj ir neplauk indaplovéje,
nes tai gresia prietaiso pazeidimu!

©® MaiSytuvo antgalj plauk, pakartotinai maisant Svariame,
Siltame vandenyje. Metalines dalis nuplauk rankiniu
badu vandenyje su indams plauti skys€io priedu, po to
gerai iSplauk Svariame vandenyje.

©® Neplauk maiSytuvo antgalio nei kity metaliniy daliy inda-
plovéje.

©® SuterSimus spragose arba kampuose paSalink indams
plauti Sepetéliu.

©® ligalaikio naudojimo pasekméje gali pasireiksti plastma-
siniy elementy atspalvio pakitimai. Tai neturi bti laikoma
defektu. Morky suléiy sukelti atspalvio pakitimai gali bati
lengvai pasalinti trinant valgomuoju aliejum sudrékinta
servetéle.

® Nuplautus rankinio maiSytuvo priedus iSdziovink ir laikyk
sausoje vietoje.
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Ekologija - rupinkimes aplinka!

Kiekvienas vartotojas gali prisidéti prie aplinkosaugos. Tai
néra nei sunku nei pernelyg brangu. Tuo tikslu: kartoning
pakuote perduok | makulatiros surinkimo

punkta, polietileno (PE) maidelius {mesk

{ plastmasiy kaupimo konteinerj.

Susinaudojusj prietaisg perduok | atitinkamg

atlieky surinkimo punkta, kadangi esancios

prietaise pavojingos sudedamosios dalys I
gali sukelti pavojy aplinkai.

Neismesk kartu su komunalinémis atliekomis!!!

Gamintojas neneSa atsakomybés uZ galimus nuostolius sukeltus
prietaisg vartojant ne pagal jo paskirtj arba netinkamai jj aptarnaujant.
Siekdamas prisitaikyti prie teisés akty, normy, direktyvy reikalavimy
arba konstrukciniais, prekybiniais, estetiniais ir kitokiais sumetimais
gamintojas palieka sau teise kiekvienu momentu gaminj modifikuoti
be ankstesnio apie tai jspéjimo.

68




Drosibas un pareizas ekspluatacijas
noradijumi

Blenderi pieslédziet tikai mainigas stravas elektrotiklam
230 V.

Neatvienojiet kontaktdakSu no kontakligzdas velkot aiz
elektrovada.

Neizmantojiet ierici ja baroSanas vads ir bojats vai ja
apaksdalai ir redzami bojajumi.

Ja baroSanas vads ir bojats, tas janomaina raZotajam,
specializétai apkopei vai kvalificétai personai lai izvai-
ritos no bistamam situacijam. lerices remontu var veikt
tikai kvalificéta apkope.

Nepareizs remonts var bit kaitigs lietotajam. Ja iericei ir
kads defekts kontaktéjiet ar specializéto servisa punktu.

lerice ir paredz&ta majas lietoSanai. Ja ierice ir lietota
gastronomijas biznesa mérkiem, garantijas nosacijumi
mainas.

lerici var lietot tikai telpu iek$a.

Blendera darbibas laikd, neiznemiet elementus no
trauka.

Nedrikst pieskarties ar rokam pie kustamiem elemen-
tiem, seviSki bistami ir blendera diski, griezgji, ledus
griezéju diski, blendera uzliktna nazi un mini-blendera
nazi. Tie ir [oti asil Neuzmaniga lietoSana var ierosinat
kermena ievainojumu.

Blendera un griezéja darba laika pirms iedarbinaSanas
parbaudtt, vai blendera vaks ir slégts.

8o ierTci nevar izmantot personas (arf bémi) ar fiziskiem,
manu vai garigiem traucéjumiem vai ar nepietieckamu
pieredzi un zind8anam, ja tie ir atstati bez uzraudzibas
vai nelieto ierici péc instrukcijas, kas japadod par vinu
droSTbu atbildigai personai.

Parliecinieties, ka bérni nerotalajas ar ierici.

Nelaujiet blendera un aprikojuma temperatdrai biit augs-
takajai par 60°C - ierice var sabojaties.

Pirms piederumu maini$anas vai pirms tuvinaSanas pie
kustamiem elementiem izslégt ierici un to atslegt no
elektroapgades.

Esiet uzmanigi tvertnes firiSanas, iztukSo$anas un grie-
$anas nazu manipulé$anas. Neuzmaniga lietoSana var
ierosinat kermena ievainojumu.

Vienmér atslégt blenderu no elektroapgades, ja tas ir
atstats bez uzraudzibas, ka arl pirms montazas, demon-
tazas un tiriSanas.

Nedrikst nogremdét blendera dzingju, putojamas sloti-
nas parvadu, mini-blendera vaku ar parvadu, blendera
pamatu GdenT, un nedrikst tos mazgat zem tdens.
Nedrikst parslogot ierici ar produkta parmérigu dau-
dzumu un ar parak stipru spiesanu.

Nemazgajiet aprikojumu, kas ir ierikots uz pievada.
Argjo elementu mazgaSanai nedrikst lietot agresivu
detergentu emulsijas, piena, pastas utt. forma. Tie var,
starp citiem, novakt informacijas grafiskus simbolus,
piem. skalu, apziméjumu, bridinajuma zimes utt.

® Nemazgajiet metala dalas trauku mazgajama masina.
So ieriéu agresivi mazgasanas lidzekli var aptumsot
matala dalas. Mazgajiet tas ar rokam, lietojot tipiskus
trauku mazgasanas Iidzeklus.

©® Nelietojiet maisiS8anas uzgali, kas nav iegrémdéts pro-
duktos. legrémdeéjot Skidruma, ta lfmenim nevar bat aug-
stakajam par uzgala garuma pusi.

©® Esiet uzmanigi, lai neuzliet adeni miksera uzliktna kor-
pusa ieksa.

©® Nedrikst lietot miksera uzliktnu un putojamo slotinu ilgak
par 3 min., un mini-blenderu, griez&ju un ledus griez&ju
ilgak par 2 min.

©® Griezéja sieta bojaSanas gadijuma nekavéjoties par-
traukt darbu un mainit sietu uz jaunu.

@ Nepaspiediet divas pogas vienlaikus ((D)/TURBO).

©® RaZotajs nav atbildigs par bojajumiem, ierosinatiem péc
blendera un piederumu pielietoSanas neatbilsto$i pare-
dzéSanai vai péc nepareizas apkalposanas.

Parbaudiet, vai visi iepriekSminéti nosacijumi ir sapro-

tami.

Aparata uzbuve (Zim. A)

@ Pievads

© Poga - (D iesladzietiizsladziet
© TURBO poga

O Atruma regulators

MIKSERA UZLIKTNA ELEMENTI
© Vaisisanas uzgalis

@ Maisisanas trauks ar skalu un vaku
SLOTINAS ELEMENTI

@ Putotaja parsledzis

© Putotsjs

MINI-BLENDERA ELEMENTI

© Minimaisitaja vaks ar parsladzi
@ Minimaisttaja nazis

@ Segums

@ Minimaisttaja trauks

LEDUS GRIEZEJA ELEMENTI

® Ledus griezgja tvertne

@Ledus griezéja divpuséjs disks ar pirmas pakapes ,I”
granulaciju (mazaks izmérs 0) un otras pakapes ,|I"
granulaciju (lielaks izmérs ()

@ Varpsta
BLENDERA ELEMENTI
@ Blendera vaks

@ Biditajs

@ Blendera pamats
@ Blendera tvertne
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€D) Pastavigs aizsegs

€D Disku bideklis

€3 Divpusgjs disks biezam un planam kélem
€D Divpuséjs disks skaidinam un rivésanai
GRIEZEJA ELEMENTI

€D Griezgja disks

€D Griezaja siets

Tehniskais raksturojums

Tip 480 — 400 W/Tips 490 — 600 W
Maksimalais pielaujamais pievada darba.

Laiks:
- ar maisiSanas uzgali 3 min.
- arputotaju 3 min.
- ar minimaisTtaju 2 min.
- ar blenderu un griez&ju

(tikai ar piedzinu Tips 490 — 600 W) 2 min.
- arledus griezéju 2 min.
Intervals starp kartgjo ieslegsanu (min.) 20 min.
Trok$na limenis ar (L,,):
- maisi$anas uzgali 65 dB/A
- putotaju 78 dB/A
- minimaisTtaju 73 dB/A
- arblenderu un griezéju 83 dB/A
- ledus griezéjs 78 dB/A

Blenderi ir Il klases izolacijas pakape.

Nav japieslédz ierice pie kontaktligzdas ar sazemé&jumu @
Zelmer blenderi atbilst normu atbilsto3am prasibam.
lerice atbilst direkfivu prastbam:
- Zemsprieguma iekartas direktiva (LVD)
- 2006/95/EC.
- Direktiva par elektromagnétisko savienojamibu (EMC)
—2004/108/EC.
Aparats markéts ar atbilstibas zimi CE.
Aparata raksturojums (Zim. B)

«/ pamata-aprikojums
O papildu aprikosana var bt pirkta veikalos.

Aparata ieslégsana un piemérota atruma

pielagosana

Péc izveleta elementa iertkoSanai, pieslédziet ierici elektro-
tiklam un ieslédziet ar pogu @. Piemérotu atrumu var viegli
pielagot lietojot atruma regulatoru , kas ir novietots virs;
kam ir atrumu apjoms 1-12. Vislielakos apgrizienus var iegat
neraugoties uz izvélétu atrumu, paspiezot TURBO pogu.

UZMANIBU! lerice strada tikai tad, kad ir piespiesta
poga (D vai ,turbo”. Jebkuras pogas atslabinasana
ierosina tilitéju blendera piedzinas izslégsanu.
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Sagatavosana lietosanai

MAISISANAS UZGALA IZMANTOSANA (Zim. C)

Zelmer rokas blenderis ar uzgali ir piemértos, lai sagatavotu
&dienus un dzerienus bérniem.

Tpasi ieteicam lietot to Varitu un nevaritu darzenu, mikstu
auglu (bez kauliniem) sadrupinaSanai, Skidrumu maisi$anai,
mércu, krému, zupu, majonézu sagatavosanai, un t.t.

UZMANIBU! Pirms uzliktpa uzstadisanas un nopem-
Sanas parbaudit, vai elektribas vada kontaktdaksa ir
atslégta no ligzdas.

@ Piepildiet tvertni lldz MAX limenim.

@ Maisi$anas uzgali uzstadiet uz pievada, averta pozicija,
péc noradijuma uz pievada un uzgala apvalka. Péc tam
pagrieziet pievadu attieciba uz uzgali, pec pulkstena raditaja
virziena (apgrieziena virzienu rada bultina), lldz momentam,
kad saspraude nokliksk (uz uzgala esoSam raditajam jabat
aizverta pozicTja).

@ Piesledziet elektrovadu kontaktdakSu elektrotiklam.

(@) levietojiet maisisanas uzgala galotni produtka.

@ Péc tam ieslégt ierici, spieZot pogu (D un uzstadt attie-
cigu atrumu péc nepiecieSamibas.

Ekspluatacijas noradijumi

©® Uzgala izjauk$ana japaveic otradi neka salikSana.

©® Rokas blendera pievada darba laikam (lietojot maisi-
$anas uzgali) nevar bat augstakajam par 3 min. Pirms
nakamas lietoSanas pievadam jaatdziest.

©® I|zmazgajiet maisiSanas uzgali vél reiz miksot tiru, karstu
udeni.

©® Péc izmantoSanas izslédziet aparatu un atvienojiet elek-
trovadu no elektrotikla.

UZMANIBU! lerice strada tikai tad, kad ir piespiesta
poga ,,power” vai ,,turbo”.

Kompleta ir maisiSanas trauks ar rokturi, kas atvieglo turé-
$anu lietoSanas laika. Var art lietot citus traukus.

PUTOTAJA IZMANTOSANA (Zim. D)

Zelmer rokas blenderis ar putotaju ir piemérots puto$anai;
lai saputotu kréjumu, izmaisTtu olas dzeltenumus ar cukuru,
izveidotu kremus, miklas omletém un pankikam, un t.t.

UZMANIBU! Pirms slotinas uzstadi$anas un nopem-
Sanas parbaudit, vai elektribas vada kontaktdaksa ir
atslégta no ligzdas.

@ Pirms darba uzsak3anas slotinu parvada.

@ iertkotu elementu uzstadiet uz pievada, atverta pozicija,
péc bultinas, kas novietota uz pievada un putotaja parslédza
apvalka. Péc tam pagrieziet pievadu attieciba uz parslédzi,
péc pulkstena raditaja virziena (apgrieziena virzienu rada
bultina), Ildz momentam, kad spradze noknaksk (uz parsle-
dza esoSam raditajam jabit aizverta pozicija).

@ Pievienojiet elektrovada kontaktdakSu elektrotiklam.



@ Putotaja galotni ievietojiet trauka iekSpusé, produkta.

@ Péc tam ieslégt ierici, spieZot pogu @, un uzstadit attie-
cigu atrumu péc nepiecieSamibas.

Ekspluatacijas noradijumi

©® Putotdja izjaukSana japaveic otradi néka salikSana.

© Vislabakus rezultatus var sasniegt, lietojot 12 atrumu.

©® Rokas blendera pievada darba laikam (lietojot putotaju)
nevar bt augstakajam par 3 min. Pirms nakamas lieto-
Sanas aparatam jaatdziest.

©® Péc izmantoSanas izslédziet aparatu un atvienojiet elek-
trovada kontaktdakSu no elektrotikla.

® Var arl lietot blendera kompleta ietilpstoSu maisisanas
tvertni.

UZMANIBU! Lai sasniegt labaku efektu, rekomendéjam
mazliet paliekt slotinu un veikt apla kustibu bloda.

MINIMAISITAJA IZMANTOSANA (Zim. E)
Zelmer rokas blenderis ir aprikots ar minimaisitaju, kas planots
galas, siera, riekstu, sipolu, kiploku, burkanu sakap3anai.

UZMANIBU! Pirms blendera piedzinas uzstadisanas
vai nonemsanas no mini-blendera, parbaudit, vai elek-
tribas vada kontaktdaksa ir atslégta no ligzdas.

Pirms pirmas lietoSanas nomazgat elementus, kuri kon-
taktés ar parstradato produktu.

Blenderu apkalpot ta, lai bitu labi redzami slégsanas/
atvérSanas apziméjumi, novietoti uz piederumiem.

©® Pirms mini-blendera naza katras lietoSanas nonemt
asmens segumu.

@ levietojiet nazi tvertné , lai izvirzita no tvertnes tapa

atrastos naza atveré piepildiet tvertni ar produktu.

@ Piepildiet minimaisitaja tvertni lidz MAX limenim.

@ Uzstadiet vaku-parslédzi uz tvertnes, ievietojot izvirziju-

mus izrobojumas tvertné un maksimali pagrieziet vaku péc

pulkstena raditaja virziena.

@Uz ta samontétu mini-blenderu uzstadit blendera pie-

dzinu, atvérta pozicija A , saskana ar raditaju uz piedzinas
korpusu un mini-blendera vaku ar parvadu.

@ Péc tam pagrieziet pievadu attieciba uz parslédzi, péc
pulkstena raditaja virziena (apgrieziena virzienu rada bul-
tina), I”dz momentam kad spradze noknaksk (uz parslédza

esoSam raditajam jabat aizverta pozicija ).

@ Pieslédziet elektrovada kontaktdak$u elektrotiklam.
@ leslegt ierici, spiezot pogu (D

Uzstadit attiecigu atrumu atkarigi no nepiecieSamibas.

UZMANIBU! Mini-blendera asmeni ir Joti asi. Esiet
seviSki uzmanigi montazas un demontazas laika, ka

ari tiriSanas laika. Savas droSibas pasargasanai, reko-
mendéjam turét nazi sequma.

UZMANIBU! Nedrikst smalcinat parak cietu produktu,
piem. kafijas graudi, muskatrieksts, ledus kubiki.

UZMANIBU! Pirms lielu produktu grie$anas uzsaksa-
nas liidzam to pagriez uz mazaku — uz kubikiem apm.
1cm.

UZMANIBU! Nedrikst atvienot vaku un tvertni pirms
nazu pilnigas apturésanas.

Ekspluatacijas noradijumi

® Minimaisitaja izjaukSana japaveic otradi néka salikSana.
® Rokas blendera pievada darba laikam (lietojot minimai-
sitaju) nevar bat augstakajam par 2 min. Pirms nakamas
lietoSanas aparatam jaatdziest.
©® Nedrikst ieslégt piedzinu bez aprikojuma.
©® Péc izmantoSanas izslédziet aparatu un atvienojiet elek-
trovada kontaktdakSu no elektrotikla.
® Ja produktl pielip nazim vai tvertnes iek$puses malam:
Izslégt ierici.
- Nonemt piedzinu ar vaku un ledus griezéja tvertni.
- Novakt produktus no mini-blendera sienam.
- Atkartoti samontét ierici — saskana ar iepriekSminétu
aprakstu, turpinat darbu.

lzvéleto partikas produktu parstradasanas orien-

tacijas laks uz rekomendéta atruma

Produkts Rekomendeéts |Parstradasanas
atrums laiks
2009
@ (500ml)|  TURBO 20-30's
2 1cem
250-300 g
(400-500 ml) TURBO 2530 s
éb\ D1cm
250 g
<<b> d (500 mi) 6 5
1/4
300g
Q 500 mi 12
DQ% OO yrumso | 40s*Ss
3009
@ (@ ><30) 12 10s
2009 1
500 ml
@@’ OO rureo | 155+5s
vwv 209
X ﬁ‘ (500m) | TyRBO 30s

Parstradasanas laiku var saisinat péec lietotaja nepiecieSa-
mibas, tad bls sasniegta cita produktu sasmalcina$anas
granulacija.
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DARBS AR BLENDERU UN GRIEZEJU

lerices raksturojums

Rokas blenders ZELMER ir apgadats ar blenderu ar griezéju,
paredzéts ir darzenu, auglu smalcinaSanai un rivésanai, ka
art mikstu darzenu, olu un auglu grieanai kubikos.

Blendera aprikojuma pielietoSana

Divpuséjs disks Skelem — paredzéts auglu un darzenu (jélu
un varitu) grieSanai uz planam vai biezam $kélem. Disks
$kelem ir apal$, asmeni ir divpusgji (viena puse — planas
Skéles, otra puse — biezas $kéles).

Divpuséjs disks skaidinam un rivéSanai - paredzéts
auglu, darzenu smalcinadanai uz skaidindm un rivésanai.
Disks skaidinam un rivéSanai ir apal$, asmeni ir divpuséji
(viena puse — skaidinam, piem. burkani, selerija, varitas
bietes, otra — rivéSanai, piem. kartupelu pankikam, rivéta
biete).

Disku bideklis — paredzéts mainamo disku stiprina$anai
(8kelém, skaidinam un rivésanai).

Biditajs — paredzéts apstradato produktu bidisanai un vaka
ieplades slégsanai.

Griezéja aprikojuma pielietoSana
Griezéja disks — paredzéts varitu darzenu, mikstu auglu un
olu grieSanai kubikos. Disku lietot kopa ar sietu, uzstaditu

uz pastaviga aizsega. Siets var bat lietots tikai ar griezéja
disku.

UZMANIBU! Pastavigu aizsegu lietot ar visiem blen-
dera un griezéja diskiem.

UZMANIBU! Griesanas un rivésanas process nevar
parsniegt 2 mindtes. Péc tam, pirms kartéjas blendera
lietoSanas pagaidit lidz dzinéja atdziSanai.

Blendera un griezéja sagatavo$ana darbam

UZMANIBU! Pirms blendera piedzinas uzstadisanas
vai nopemsanas no mini-blendera, parbaudit, vai elek-
tribas vada kontaktdaksa ir atslégta no ligzdas.

Pirms pirmas lietoSanas nomazgat elementus, kuri kon-
taktés ar parstradato produktu.

Blenderu apkalpot ta, lai batu labi redzami slégsanas/
atvérsanas apziméjumi, novietoti uz piederumiem.

Darbs ar blenderu un griezéju (Zim. F)

@ Novietot blendera pamatu uz cietas, plakanas un sausas
virsmas. Uzstadit blendera tvertni uz pamata stiprinasanas
akiem.

(@) Noblokét tvertni.

Darbs ar griezéju (kubiku sietu) (Zim. G)
(@ Tvertng novietot griezéja disku tada veida, lai batu pie-
slégts pie piedzinas veltni.
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@ Uzstadit pastavigu aizsegu. Aizsegs var bat novietots
blendera tvertné tikai viena pozicija, lai pastaviga aizsega
izcilnis batu novietots izgriezuma pie blendera tvertnes rok-
tura.

@ Uzstadit griezéja sietu saskana ar formu pastaviga aiz-
sega (siets var bt uzstadits pastaviga aizsega tikai viena
pozicija).

(@) Uzstadit blendera vaku uz tvertnes stiprina3anas akiem
(ievérot, lai vaks bt nostiprinats ar visiem akiem).

(5 Noblokét vaku.

(6) Uz ta samontétu blenderu uzstadit piedzinu (blendera
piedzinas stiprinaSana ir iesp&jama tikai ar slégtu tvertnes
vaku). Péc tam to noblokeét.

@Novietot vaka ieplades piltuves ieksa parstradatu pro-
duktu.

Kubikos ar griezéja sietu var bat griezti tikai variti
darzeni, miksti augli un olas.

Pietuvinat biditaju pie vaka ieplides piltuvi, lai nespiest
uz produktu pirms ierices ieslégSanas (kartéju produktu par-
tiju brdtt, kad blendera dzingjs ir ieslégts / disks rotés).

@ Ar atruma regulatoru izvélét attiecigu atrumu.

Novietot elektribas vada kontaktdakSu elektribas
ligzda. Péc tam iedarbinat ierici, spiezot blendera piedzi-

nas pogu .

UZMANIBU! Nedrikst lietot ,, Turbo” funkciju, kad pro-
dukti ir griezti ar griezéja sietu.

UZMANIBU! Péc tvertnes uzpildisanas lidz MAX apzi-
méjumam izslégt ierici, iztuksot tvertni un savakt
grieztus produktus no diska.

Darbs ar blenderu (ar diskiem Skélém, skaidinam
un rivésanai) (Zim. H)

@ Novietot attiecigu disku uz disku bidekla (divpusgji diski),
lai stradajoSs asmens batu novietot uz augséjas puses.

@ Novietot ierici tvertné tada veida, lai batu pieslégta pie
piedzinas veltni.

@ Uzstadit pastavigu aizsegu. Aizsegs var bat novietots
blendera tvertné tikai viena pozicija, lai pastaviga aizsega
izcilnis batu novietots izgriezuma pie blendera tvertnes rok-
tura.

(@) Uzstadit blendera vaku uz tvertnes stiprinasanas akiem
(ievérot, lai vaks bt nostiprinats ar visiem akiem).
() Noblok&t vaku.

@ Uzstadit blendera piedzinu (blendera piedzinas stiprina-
Sana ir iespéjama tikai ar slégtu tvertnes vaku). Péc tam to
noblokét.

@ Ar atruma regulatoru izvélét attiecigu atrumu.

Novietot vaka ieplides piltuves iek§a parstradatu pro-
duktu.



@ Pietuvinat biditaju pie vaka ieplides piltuvi, lai nespiest
uz produktu pirms ierices ieslégSanas (kartéju produktu par-
tiju bidtt, kad blendera dzingjs ir ieslégts / disks rotés).

Novietot elektribas vada kontaktdak$u elektribas
ligzda. Péc tam iedarbinat ierici, spieZot blendera piedzi-

nas pogu (D.

Péc blendera un griezéja darba pabeigSanas (Zim. 1)
@ Atslabinat pogu (D (vai TURBO, ja tads atrums ir lietots).
@ Atslegt ierices kontaktdakSu no elektribas ligzdas.

@ Atblokét un nonemt blendera piedzinu (péc ierices pilni-
gas apturésanas).

@Nooemt biditaju no vaka ieplides piltuves (lai atvért
vaku, pirmkart ir nepiecieSami nonemt/pacelt biditaju no pil-
tuves).

(®) Atblokét un atvrt vaku.

(&) Nonemt pastavigu aizsegu (kopa ar sietu, kad produkts
ir griezts kubikos).

@ Nonemt disku.

Atblokat tvertni.

@ Nonemt tvertni no pamata.
IztukSot produktus no tvertnes.

Ekspluatacijas noradijumi

Siets grieSanai kubikos

©® Griezot produktus ar sietu kubikos, spieSanas spéku ir
nepiecieSami pielagot blendera atrumam, lai sasniegt
labaku rezultatu (kubiku).

©® Griezot lielu varitu darzenu vai mikstu auglu, rekomen-
déjam pirmkart pagriezt tos uz mazakiem gabaliem, pie-
lagotiem piltuves izméram.

©® Rekomendéjam novietot produktus piltuvé vertikala pozi-
cija, lai uzpildttu visu piltuvi.

©® Péc tvertnes uzpildisanas Iidz MAX apzimé&umam
izslégt ierici, iztuk3ot tvertni un savakt grieztus produktus
no diska.

Disks skaidinam un rivésanai

©® Stradasot ar disku skaidinam un rivé$anai, rekomendé-
jam lietot blendera dzinéja 12. vai TURBO atrumu.

® Piltuvé novietot parstradatu produktu, novietot biditaju
(nespiest), ieslegt blendera dzingju. Kad ierice strada,
spiest biditaju ar nelielu speku.

©® Péc tvertnes uzpildisanas Iidz MAX apzimé&umam
izslégt ierici, iztukot tvertni un savakt grieztus produktus
no diska.

Disks $kelem

©® Stradasot ar disku Skélém, rekomendéjam lietot blendera
dzingja 12. vai TURBO atrumu.

©® Rekomendé&jam novietot produktus piltuvé vertikala pozi-
cija, lai uzpilditu visu piltuvi.

® Piltuvé novietot parstradatu produktu, novietot biditaju
(nespiest), ieslegt blendera dzingju. Kad ierice strada,
spiest biditaju ar nelielu speku.

® Péc tvertnes uzpildisanas Ndz MAX apzimgjumam
izslégt ierici, iztukSot tvertni un savakt grieztus produktus
no diska.

DARBS AR LEDUS GRIEZEJU

lerices raksturojums

Rokas blenders Zelmer ir apgadats ar ledus griez&ju ledus
un piem. sasaldétu auglu smalcinasanai.

UZMANIBU! Ledus griezéju var lietot tikai ar mini-blen-
dera tvertni un vaku!

Aprikojuma pielietosana

Divpuseéjs disks — paredzéts ledus un sasaldétu auglu grie-
$anai, smalcinasanai. Disks ir apal$, asmeni divpuséji. Viena
puse ir paredzéta ,|” limena smalcinasanai (parstradata pro-
dukta mazakie gabali), kuru varam pazit ar 15-staru zvaig-
znti, Zim. 14a. Otra puse ir paredzéta ,II" limena smalcina-
$anai (parstradata produkta lielakie gabali) un ir apziméta ar
7-staru zvaigzntti, zim. 14b.

Varpsta — paredzéta disku stiprinasanai.

Ledus griezéja sagatavosana darbam

UZMANIBU! Pirms blendera dzinéja uzstadisanas un
nonemsanas no griezéja parbaudit, vai elektribas vada
kontaktdaksa ir atslégta no ligzdas.

Pirms pirmas lietoSanas nomazgat elementus, kuri kon-
taktés ar parstradato produktu.

Blenderu apkalpot ta, lai bitu labi redzami slégsanas/
atvérsanas apziméjumi, novietoti uz piederumiem.

Darbs ar ledus griezéju (Zim. J)

@ Novietot blendera pamatu uz cietas, plakanas un sausas
virsmas.

@ Novietot ledus disku uz varpstas (divpuséjs disks), lai
stradajoss asmens bltu novietot uz aug3ejas puses.

@Novietot disku ar varpstu mini-blendera tvertné tada
veida, lai tvertnes stienis batu novietots varpstas cauruma.

@ Uzstadit griezéja vaku uz mini-blendera tvertnes stiprina-
Sanas akiem. P&c tam noblokét tvertni, rotésot to I1dz pretes-
tibai.

@ Tvertné novietot parstradatus produktus, lai neparsniegt
MAX [imeni.

Péc ledus griezéja tvertnes uzpildisanas (13) ar apstra-
data produkta attiecigu daudzumu (nedrikst parsniegt
MAX limeni), uzstadit varpstipu (15) vidd, lai vieglak
varétu savienoties ar mini-blendera vaku (9).

@ Uzstadt mini-blendera vaku ar parvadu uz ledus griezéja
tvertnes stiprinaSanas akiem. P&c tam noblokét vaku, roteSot
to I1dz pretestibai.

@ Uz ta uzstadita griezéja novietot blendera piedzinu A .

(o
Noblokét blendera piedzinu A.
@ Novietot elekiribas vada kontaktdak3u elektribas ligzda.
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Péc tam iedarbinat ierici, spiezot blendera piedzinas

TURBO pogu.

©® Péc darba pabeig$anas izslégt ierici un atslégt kontakt-
daksu no ligzdas.

® Ledus griezéju demontét pretéji montazai.

UZMANIBU! Ledus griezéja disku asmeni ir Joti asi.
Esiet seviski uzmanigi montazas un demontazas laika,

ka ari tiriSanas laika.

UZMANIBU! Neparsniegt ledus griezéja tvertnes mak-
simalo uzpildi$anas limeni.

UZMANIBU! Nekad nedrikst atslégt vaku un tvertni
pirms diska apturésanas.

Blendera piedzinas ar ledus griezéju darba laika lietot
TURBO funkciju.

Ekspluatacijas noradijumi

©® Maksimals ledus griezéja tvertnes tilpuma limenis atbilst
450 ml tilpumam.

©® Gadijuma, kad produkti noblokés virs diska, sapurinat ar
ierici .

©® Gadijuma, kad produkti piellmés pie mini-blendera
iekSejam sienam, un kad nav iespéjama vai noblokéta
sasmalcinata produkta izmésana no augséjas tvertnes:
- lzslégt ierici.
- Nonemt piedzinu ar vaku un ledus griezgja tvertni.
- Novakt produktus no mini-blendera sienam.
- Atkartoti samontét ierici — saskana ar iepriekSminétu

aprakstu, turpinat darbu.

lerices pielieto§anas piemeéri

Sasmalcinati ar ledus griez&ju produkti var bat lietoti, piem.
saldéjumu, jogurtu, desertu pagatavos$anai.

Rekomendéti granulacijas limeni attiecigam pro-
duktam

. Rekomendeéts |Granulacijas
Produkts atrums** limenis
>
39143@ TURBO Hi
S ho| TURBO |

* Maksimals ledus griezéja tvertnes tilpuma imenis atbilst 450 ml
tilpumam.
** Nedrikst lietot ledus griez&ju ilgak par 2 minatém.
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©® Péc blendera piedzinas aprikojuma katras lietoSanas
tieSi nomazgat elementus, kuri kontaktés ar parstradatu
produktu.

©® Blendera piedzinu, slotinas parvadu, mini-blendera vaku
ar parvadu un blendera pamatu ar griez&ju tirit ar valgu
lupatu un trauku mazgasanas lidzeklu. Nedrikst nogrem-
dét elementus Odenl un mazgat trauku mazgajama
masina, jo tas var bojat ierici!

©® Miksera uzliktni mazgat, miksgjot tirs, silts dens. Metala
elementus mazgat ar rokdm ddent ar trauku mazgasa-
nas lidzeklu, pec tam labi izskalot.

©® Nedrikst mazgat miksera uzliktni un citus metala ele-
mentus trauku mazgajama masina.

® Netirumus spraugas vai stdros tirit ar nelielu suku trauku
mazgasanai.

©® Péc ilglaicigas lietoSanas var maintties plastmasas ele-
mentu krasa. Tas nav defekts. Burkanu sulas krasu var
viegli notirit, mazgadanai lietot lupatu ar partikas ellas
nelielu daudzumu.

® Péc blendera aprikojuma nomazgasanas to nosusinat
un glabat sausa vieta.

Ekologija — Rupes par apkartejo vidi

Katrs lietotajs var ienest savu ieguldijumu

vides aizsardziba. Tas nepieprasa Tpasas

pales. Ar So mérki:

Kartona iepakojumus nododiet makulatdra.

Polietilena maisus (PE) metiet ara kontei-

nera, kurs ir domats priek$ plastikata.

Nevajadzigu aparatu atdodiet attiecigaja utilizacijas punkta,
jo saturoSie aparata kaitigie komponenti var radit draudus
apkartéjai videi.

Nemetiet ara sulas spiedi kopa ar komunaliem atkritu-
miem!!!

RaZotajs nenes atbildibu par iespéjamo zaudéjumu, kas nodarits
izmantojot sulas spiedi ne péc nozimes vai ari pie nepareizas sulas
spiedes ekspluatacijas.

RaZotajs saglaba savas tiesibas ierices modifikacijai jebkura
momenta, bez iepriek3éja pazinojuma, ar mérki ievérot tiesiskas nor-
mas, normativus aktus, direktivas vai konstruktivu izmainu ievesanu,
ka ar péc komercialiem, estétiskiem un citiem iemesliem.



Seadme ohutuse ja sihiparase kasutamise
juhised

@ Uhendage seade ainult 230 V vahelduwvooluga elektri-
vorku.

® Arge vétke pistikut elektrivérgust valja juhtmest tsmma-
tes.

® Arge kasutage seadet, kui toitejuhe on kahjustatud véi
kui seadmel on nahtavaid vigastusi.

Kui mitte-eemaldatav toitejuhe on kahjustatud, siis peab

selle vélja vahetama kas tootja, kvalifitseeritud spet-

sialist voi volitatud remondité6koda, et véltida ohtlikke

olukordi. Seadet tohib parandada ainult kvalifitseeritud

spetsialist. Valesti tehtud parandus voib pohjustada

tosist ohtu kasutajale. Rikke kdrvaldamiseks péérduge

teeninduskeskusesse.

©® Seade on ettendhtud koduseks kasutamiseks. Seadme
kasutamise puhul kaubanduseesmérkidel gastronoomia
vallas garantiitingimused muutuvad.

©® Seade on ettendhtud ainult ruumisiseseks kasutami-
seks.

® Arge eemaldage anumast detaile seadme kasutamise
ajal.

® Arge puudutage katega seadme likuvaid elemente, eriti
ohtlikud on koégikombaini kettad, viiluldikur, ja@purustaja
ketaste tera, mikseri- ja kd6gi mini kombaini noad. Nad
on véga teravad! Hooletu kéitumine véib pdhjustada 16i-
kehaavasid!

©® Kodgikombaini ja viiluldikuri tootamise ajal veenduge
enne kaivitamist et kddgikombaini kaas on kinni.

©® Seda seadet ei tohiks fitisiliste puuetega ja vaimuhai-
retega isikud (kaasa arvatud lapsed) nii kogemuste kui
ka teadmiste puudumise t6ttu seni kasutada, kuni nende
ohutuse eest vastutav isik neid ei valva voi pole seadme
kasutamise kohta neile juhiseid andnud.

©® Jélgige, et lapsed ei méngiks seadmega.

©® Vailtige lile 60°C temperatuuri mdju seadmele. Seade
voib viga saada.

©® Enne varustuse vahetamist vdi lahenemist liikuvatele
elementidele tootamise kaigus, tuleb liilitada seade vélja
ning tdmmata vorgust valja.

©® Tuleb olla ettevaatlik puhastuse, mahuti tihjendamise
ning l6iketeradega manipuleerimise ajal. Hooletu kasu-
tamine vdib pohjustada I6ikehaavasid.

©® Alati lulitage blender vorgust valja kui jatate ta iima val-
veta, ning samuti enne kokkupanemist, lahtivotmist voi
puhastamist.

® Arge laske vette blenderi ajamit, mikseri {ilekandesea-
det, kddgi mini kombaini korpust ajamiga, kddgi mini
kombaini korpust, ning arge peske neid veejoa all.

® Arge iilekoormake seadet toiduainete ligse hulgaga,
ning nende jdulise sisselikkamisega.

® Arge peske mootoriga iihendatud seadme osi.

® Arge kasutage valiselementide pesemiseks agressiiv-
seid vahendeid emulsioonide, piimakese, pasta jms

kujul. Nad vdivad eemaldada seadmele kantud informat-
sioonilised graafilised simbolid, sellised nagu jaotised,
margistused, hoiatusmargid jne.

® Arge peske seadme metallosi nudepesumasinas. Sel-
listes masinates kasutatavad abrasiivsed pesuvahendid
pohjustavad metalli tumenemist. Peske metallist detailid
kasitsi, kasutades tavalist ndudepesuvahendit.

©® Kasutage seadet ainult ,uputades” otsiku toidu sisse.
Vedeliku kogus ei tohi Uletada otsiku keskmist osa.

©® Jalgige et mikseri otsiku korpuse sisu ei téituks veega.

® Arge kasutage mikseri otsikut ning klopitsat kauem kui
3 minutit, ning kddgikombaini ja mini kombaini, viiluldikuri
ja jadpurustaja (crasher'’i) otsikuid kauem kui 2 minutit.

® Viiluldikuri pddrleva sbelakese kahjustuse puhul tuleb
koheselt katkestada t66 ning asendada see uuega

® Arge vajutage samaaegselt kahte nuppu ((D/TURBO).

©® Tootja ei kanna vastutust kahjumi eest, mis on tekkinud
blenderi ja varustuse ebaotstarbeka vdi ebadige kasuta-
mise tottu.

Veenduge et iilaltoodud juhised on Teile arusaadavad.

Seadme osad (Joonis A)

@ Mootor

@ sisse D valjaliilitamisnupp
© . Turbo” nupp

O Kiiruse regulaator

MIKSERI OTSIKU ELEMENDID
© Mikser

@ Anum skaalaga ja kaanega
KLOPITSA ELEMENDID

@ Vispli litmik

© Vispel

KOOGI MINI KOMBAINI ELEMENDID
© Peenestaja anuma kaas

@ Peenestaja Iiketera

@ Kate

@ Peenestaja anum

JAAPURUSTAJA (CRASHER’l) ELEMENDID
@ Jaapurustaja mahuti

@ Kahepoolne jadpurustaja ketas esimese purustamisast-
mega ,|” (vaiksem suurus 0) ning teise purustamisast-

mega ,II" (suurem suurus ()
@ spindel
KOOGIKOMBAINI ELEMENDID
@ Kodgikombaini kaas

@ Toukur
@ Kodgikombaini korpus
@ Kodgikombaini mahuti
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€D Kaitsekest

@) Ketaste hoidja

@ Kahepoolne ketas paksude ja dhukeste viilude jaoks
@ Kahepoolne ketas riivimise ja hd6rumise jaoks

VIILULOIKURI ELEMENDID

€D Viilulgikuri kettad
€D Viilulgikuri poorlev sdelake

Tehnilised andmed

Mudel 480 — 400 W/Mudel 490 - 600 W
Mootori katkestumata td6tamise lubatud aeg:

- mikseriga 3 minutit
- vispliga 3 minutit
- peenestajaga 2 minutit
- kodgikombaini ja viiluldikuriga

(ainult ajamiga Tiilip 490 — 600 W) 2 minutit
- jdadpurustajaga 2 minutit
Vaheaeg enne taaskasutamist: 20 minutit
Mira tase (L,,):
- mikser 65 dB/A
- vispel 78 dB/A
- peenestaja 73 dB/A
- kédgikombaini ja viiluldikuriga 83 dB/A
- japurustaja 78 dB/A

Saumikserid kuuluvad Il klassi seadmete hulka @

Sellise seadme elektrilised detailid on kahekordse isolatsiooniga

ning seetdttu ei ole kaitsemaandus vajalik.

Seade vastab kehtivatele normidele ja direkdiivide nbuetele:

- Madalpingeseadmed (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagnetiline Ghilduvus (EMC) — 2004/108/EC.

Toode on mérgistatud CE mérgistusega, mis leidub andme-

plaadil.
Parameetrid (Joonis B)

«/ saumikseri phiosad
Q lisatarvikud on saadaval kauplustes

Seadme kdivitamine ja kiiruse seadmine

Olles asetanud kohale vastava otsiku, sisestage toitejuhtme
pistik seinakontakti ja lulitage seade sisse, vajutades sissell-
litamisnupule (1. Valige sobiv kiirus, likates sujuvalt kiiruse
regulaatorit ja seades selle vastavasse asendisse (1-12).
Maksimaalse kiiruse saavutamiseks vajutage ,turbo” nupule
sbltumata valitud kiirusest.

TAHELEPANU! Seade té6tab ainult sisseliilitatud
nupuga Voi ,turbo”. Nupu vabastamine péhjustab
blenderi ajami kohese véljaliilitamise.
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Seadme tooks ettevalmistamine

MIKSERI KASUTAMINE (Joonis C)

Mikser on ette nahtud toidu toétlemiseks, lastetoidu ja joo-
kide valmistamiseks. Soovitame kasutada seadet keedu- ja
varskete koogi- ja juurvilade, pehmete puuviljade (iima
kivideta) peenestamiseks, vedelike segamiseks, kastme,
kreemi, supi, majoneesi jms valmistamiseks.

TAHELEPANU! Enne otsiku pealepanemist véi maha-
votmist veenduge et lihendusjuhtme stepslipistik on
pistikupesast eemaldatud.

(D) Taitke anum tahiseni MAX.

@ Kinnitage mikser mootori kiilge, asetades selle vastavalt
naidikule korpusel ja otsikul. Seejérel keerake mootoriosa kel-
lasuunas (keeramissuund on naidatud noolega), kuni kostab
kidpsatus (néidik peab niitud olema kinnises asendis).

@ Sisestage toitejuhtme pistik seinakontakti.
@ Asetage mikseri ots tdotlemiseks ettendhtud toidu sisse.

() Segjarel lilitage seade sisse nupu (D vajutamisega
ning asetage vajalik kiirus olenevalt vajadusest.

Kasutusjuhised

©® Mikseri koost vdtmine toimib analoogselt selle kokkupa-
nemisele, aga vastupidises jérjekorras.

® Mikseriga téotamise aeg ei tohi Uletada 3 minutit. Enne
taaskasutamist laske seadmel jahtuda..

® Peske otsik, mikserdades seda puhtas, soojas vees.

© Parast Idpetamist lilitage seade vélja ja eemaldage pis-
tik seinakontaktist.

TAHELEPANU! Seade toétab ainult sisseliilitatud
nupuga ,toide” voi ,,turbo”.

Komplekti kuulub k&epidemega anum, mis tagab seadme
kasutamise mugavuse. Segamiseks voib kasutada ka teisi
anumaid.

VISPLI KASUTAMINE (Joonis D)

Vispel on ette nahtud vahukoore, munavalgete, kreemide
jms vahustamiseks ja omletisegu ja pannkoogitaigna valmis-
tamiseks.

TAHELEPANU! Enne klopitsa asetamist voi mahavot-
mist veenduge et (ihendusjuhtme stepslipistik on pis-
tikupesast eemaldatud.

@ Enne t60 alustamist asetage klopits ajami pesasse.

@ Uhendage kokkupandud osa mootoriga. Naidik mootori-
osal ja otsikul peab olema nagu joonisel. Seejérel keerake
mootoriosa kellasuunas (keeramissuund on néidatud noo-
lega), kuni kostab kidpsatus (naidik peab olema kinnises
asendis).

@ Sisestage toitejuhtme pistik seinakontakti.
@ Asetage vispli otsa tootlemiseks ettenahtud toidu sisse.

@Seejérel lUlitage seade sisse nupu ©O) vajutamisega
ning asetage vajalik kiirus olenevalt vajadusest.



Kasutusjuhised

® Vispli koost votmine toimib analoogselt selle kokkupane-
misele, aga vastupidises jarjekorras.

©® Parema tulemuse saavutamiseks seadke kiiruse regu-
laator asendisse ,12".

©® Vispliga téotamise aeg ei tohi lletada 3 minutit. Enne
taaskasutamist laske seadmel jahtuda.

©® Paérast Iopetamist lilitage seade vélja ja eemaldage pis-
tik seinakontaktist.

©® Vahustamiseks voib kasutada komplekti kuuluvat mikseri
anumat.

TAHELEPANU! Parima tulemuse saamiseks kallutage
klopits véikse nurga all ning tehke ringliigutusi kausis.

PEENESTAJA KASUTAMINE (Joonis E)

Peenestaja on ette nahtud liha, juustu, pahklite, sibula, kiitis-
laugu, porgandi jms peenestamiseks.

TAHELEPANU! Enne blenderi ajami k66gi mini kom-
bainile asetamist ja mahavétmist veenduge et ihen-
dusjuhtme stepslipistik on pistikupesast eemaldatud.

Enne esimest kasutamist peske labi peenestatavad toi-
duainetega kontakteeruvad osad.

Kasutage blenderit nii, et sulgemise/avamise téhistused
tarvikutel oleksid hésti ndhtavad.

©® Iga kord enne miniroboti kasutamist eemaldage teradelt
katted.

@ Asetage ldiketera anumasse nii, et anumas olev eend
Uhilduks Iiketera avaga.

@ Kallake peenestamiseks ettenéhtud toit anumasse. Arge
Uletage tahist MAX.

@ Uhendage liitmik anumaga, asetades see digesse kohta
(eendid avade sisse), ning keerake (kellasuunas) kinni.

@Nii kokkupandud minirobotile paigalda blenderi ajam

avatud positsioonis A , vastavalt t&hisele ajami kerel ja
miniroboti kaanel koos Ulekandega.

@ Seejarel keerake mootoriosa kellasuunas (keeramis-
suund on naidatud noolega), kuni kostab klépsatus (naidik

peab olema kinnises asendis ).

@ Sisestage toitejuhtme pistik seinakontakti.
@ Lilita seade sisse lilltile vajutades (.
Asetage vajalik kiirus olenevalt vajadusest.

TAHELEPANU! Ké6gi mini kombaini noad on viga
teravad. Olge darmiselt ettevaatlik pealepanemise,
mahavotmise ning samuti puhastamise ajal. Ohutuse
tagamiseks hoidke nuga kattes.

TAHELEPANU! Ei tohi peenestada liiga tugevaid toi-
duaineid, selliseid nagu: kohvioad, muskaatpahklid,
jddkuubikud.

TAHELEPANU! Enne toiduainete suurte tiikkide pee-
nestamist l6igake need véiksemateks tiikkideks - kuu-
bikuteks suurusega umbes 1 cm.

TAHELEPANU! Arge kunagi eemaldage mahutilt kaant
enne noa peatumist.

Kasutusjuhised
©® Peenestaja koost votmine toimib analoogselt selle kok-
kupanemisele, aga vastupidises jarjekorras.
©® Peenestajaga to6tamise aeg ei tohi Uletada 2 minutit.
Enne taaskasutamist laske seadmel jahtuda.
® Arge lillitage sisse ajamit ima taitmiseta.
© Paérast [dpetamist lilitage seade vélja ja eemaldage pis-
tik seinakontaktist.
©® Kui toiduained kleepuvad I6iketera kiilge vdi anuma sei-
nale:
- Liilitage seade vélja.
- Eemaldage ajam kaanega ning jaé- ja teiste toodete
purustajaga.
- Eemaldage toiduained kddgi minikombaini mahuti
seinalt.
- Pange seade uuesti kokku, nagu kirjeldatud eespool,
ning jatkake t66d.

Teatud toiduainete ligikaudne t66tlemisaeg soovi-
tatud kiiruse jaoks

L Soovitatud | Toodtlemise
Toiduaine Kiirus aeg
2009
@ g 1om (500ml) |  TURBO 20-30's
250-300 ¢
400-500 m X
2 b1 cng ml) [ TURBO 25-30s
2509
@ @ (500 mi) 8 15s
114
o 300g 1
(500 mi)
© Qoo sTURBO | 40s+5s
300g
@ (d=) i
2009 12
@@ SO ruRso | 19s*SS
& 209
ﬁ (500m) | tyrBO 30s

Todtlemisaega vdib vahendada vastavalt kasutaja vajadus-
tele, sellisel juhul me saame toiduainete teise purustamise
taseme.
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TOOGTAMINE KOOGIKOMBAINIGA JA VIILULOIKU-
RIGA

Seadme iseloomustus

Kasiblender ZELMER, varustatud kédgikombainiga koos
viiluldikuriga on mdeldud aedviliade ja puuviljade 1&bihdoru-
miseks ning keedetud aedviliade, munade ja vaikeste puuvil-
jade 1dikamiseks kuubikuteks.

Kodgikombaini varustuse kasutamine

Kahepoolne ketas viilude I6ikamiseks - on mdeldud
aedviljade ja puuviljade (tooreste ja keedetud) Idikamiseks
6hukesteks ja paksudeks viiludeks. Viilulikuri ketas on
Ummarguse kujuga teradega kahelt poolt (iks pool — 6hu-
keste viilude jaoks, teine — paksude jaoks).

Kahepoolne ketas peenestamiseks korrekujulisteks tiik-
kideks ning labihoorumiseks — on mdeldud aedviljade ja
puuviliade peenestamiseks korrekujulisteks tlkkideks ning
labihddrumiseks. Ketas peenestamiseks kdrrekujulisteks
tikkideks ning labihddrumiseks on Ummarguse kujuga,
teravad aared kahelt poolt (lihelt poolt — kdrrekujuliste tiik-
kide I6ikamiseks, naiteks porgand, seller, keedetud peet,
teiselt poolt — labihddrumiseks — naiteks, kartulipannkookide,
médardika jaoks).

Ketaste hoidja — on mdeldud asendatavate ketaste (korre-
kujulisteks tiikkideks, kuubikuteks Idikamiseks ja labihddru-
miseks) kinnitamiseks.

Toukur — on mdeldud kaikide ketaste abil peenestavate too-
dete sissetdukamiseks, ning taitmisava kaane sulgemiseks.

Viilul6ikuri varustuse kasutamine

Viiluloikuri kettad — on mdeldud keedetud aedviljade, peh-
mete puuviljade ja munade I6ikamiseks kuubikuteks. Ketast
kasutatakse koos pddrleva sbelakesega, mis on paigutatud
kaitsekesta. Sdelake tdotab ainult koos viiluldikuri kettaga.

TAHELEPANU! Kaitsekestasid kasutatakse ko6gikom-
baini ja viiluléikuri kéikide ketaste jaoks.

TAHELEPANU! Viilutamise ja libihéorumise protsess
ei tohi kesta iile 2 min. Peale seda enne blenderi jérje-
kordset kasutamist oodake kuni ajam maha jahtub.

Koogikombaini ja viilulbikuri ettevalmistus t66le

TAHELEPANU! Enne blenderi ajami kédgikombainile
paigaldamist ja mahavétmist veenduge et iihendus-
juhtme stepslipistik on pistikupesast eemaldatud.

Enne esimest kasutamist peske ldbi peenestavate toidu-
ainetega kontakteeruvad osad.

Kasutage blenderit nii, et sulgemise/avamise tdhistused
tarvikutel oleksid hésti ndhtavad.
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Tootamine koodgikombainiga ja viilulikuriga
Joon. F

@Asetage koogikombaini korpus pusivale, lamedale ja
kuivale pinnale. Pange kombaini mahuti korpusel asuvatele
kinnitushaakidele.

@ Fikseerige mahuti.

Tootamine  viiluloikuriga  (poorlev

(Joon. G)

@ Paigaldage mahutisse viiluldikuri ketas nii et see tihen-
duks ajami vélliga.

@ Paigaldage kaitsekaas. Kaitsekaas véib olla paigaldatud
kodgikombaini mahutis ainult thes asendis, nii et kaitsekaane
nukk laheks kdogikombaini auku mahuti kaepide juures.

@ Paigaldage viiluldikuri sdelake vastavalt kaitsekaane vor-
mile (sbelake voib olla paigaldatud kaitsekaanes ainult Ghes
asendis).

@ Paigaldage kddgikombaini kaas mahutil olevatele kinni-
tushaakidele (pddrake tahelepanu sellele et kaas oleks kinni-
tatud koikide haakidega).

() Blokeerige kaas.

@ Paigaldage sellisel kombel monteeritud kddgikombainile
blenderi ajam (blenderi ajami paigaldamine on vdimalik ainult
mahuti kinnise kaanega). Seejarel blokeerige ta &ra.

@ Pange kaane téitmisavasse peenestatavad toiduained.

soelake)

Loigake viilulbikuri abil kuubikuteks ainult keedetud
aedviljad, pehmed puuviljad ja munad.

Pange toukur taitmisavasse nii et mitte liikata toiduaineid
kuni seade kaivitumiseni (llkake jarjekordsed toiduainete
portsjonid siis kui blenderi ajam on sisselilitatud/ketas poor-
leb).

9 Kiiruse reguleerija abil asetage vajalik kirus.

Pange uhendusjuhtme stepslipistik elektrivorgupesasse.
Seejarel kaivitage seade blenderi toite nupu O) vajutamisega.

TAHELEPANU! Léikamisel soelakese abil drge kasu-
tage Turbo funktsiooni.

TAHELEPANU! Peale mahuti tiitumist MAX margini
peatage seade, tiihistage mahuti ning korjake kokku
kettal kogunenud tiikid.

Tootamine kodgikombainiga (kettastega Idikami-
seks viiludeks, korrekujulisteks tiikkideks ning
labihdorumiseks) (Joon. H)

@Paigaldage valitud ketas ketastehoidjale (kahepoolsed
kettad) nii et tdoks ettendhtud terad oleks pealpool.

@ Paigaldage instrument mahutis nii et see Gihenduks ajami
volliga.
@ Paigaldage kaitsekaas. Kaitsekaas vdib olla paigaldatud

kédgikombaini mahutis ainult thes asendis, nii et kaitsekaane
nukk laheks kdogikombaini auku mahuti k&epide juures.




@ Paigaldage kddgikombaini kaas mahutil olevatele kinni-
tushaakidele (pddrake tahelepanu sellele et kaas oleks kinni-
tatud koikide haakidega).

(®) Blokeerige kaas.

@ Paigaldage blenderi ajam (blenderi ajami paigaldamine
on vdimalik ainult mahuti kinnise kaanega). Seejarel blokee-
rige ta ara.

@ Kiiruse reguleerija abil valige vajalik kiirus.
Pange kaane taitmisavasse peenestatavad toiduained.

@ Pange toukur taitmisavasse nii et mitte liikata toiduaineid
kuni seade kaivitumiseni (Ilikake jarjekordsed toiduainete ports-
jonid siis kui blenderi ajam on sisselulitatud/ketas poorleb).

Pange Uhendusjuhtme stepslipistik elektrivérgupesasse.

Seejarel kivitage seade blenderi toite nupu () vajutami-
sega.

Peale kddgikombaini ja viilulbikuri t66 16petamist
Joon. |

@Vabastage nupp (D (v8l TURBO suurendatud kiiruse
reziimi kasutamise juhul).
@ Eemaldage thendusjuhtme stepslipistik elektrivérgupesast.

@Blokeerige lahti ja votke blenderi ajam valja (peale
seadme taielikku peatumist).

@ Votke téukur taitmisavast vélja (avamiseks tuleb eelkdige
vétta vélja/tdsta tdukur taitmisavast).

@ Blokeerige lahti ja avage kaas.

(® Votke vélja kaitsekaas (koos sdelakesega kuubikuteks
|dikamise juhul).

@ Votke vilia ketas.

Blokeerige lahti mahuti.

@ Vétke mahuti korpuselt maha.

Tiihjendage mahuti toiduainetest.

Kasutusjuhendid

Soelake ldikamiseks kuubikuteks

©® Sbelakese abil Idikamisel tuleb viia vastavusse tdukuri
vajutamise jéud blenderi maéaratud kiirusega parima tule-
muse (kuubikute dige vormi) saavutamiseks.

® Suurte keedetud aedviliade véi pehmete puuviljade 16i-
kamisel, eelnevalt Idigake nad lahti vaiksemateks tikki-
deks, vastavalt taitmisava suurusele.

® Soovitatav panna toiduained téitmisavasse vertikaalselt,
nii et nad taidaks kogu téitmisava ruumi.

©® Peale mahuti taitumist MAX mérgini peatage seade, tlihis-
tage mahuti ning korjake kokku kettal kogunenud tlikid.

Ketas l6ikamiseks korrekujulisteks tiikkideks ning labi-

héérumiseks

©® Karrekujulisteks tukkideks likamiseks ning labihddrumi-
seks ettendhtud ketta toétamise ajal on soovitatud blen-
deri ajami kiirus 12 vdi TURBO.

©® Pange peenestatav toiduaine taitmisavasse, asetage
toukur (mitte vajutades), lllitage sisse blenderi ajam.
Tootava seadme ajal vajutage kergelt toukurit.

©® Peale mahuti taitumist MAX margini peatage seade,
tuhistage mahuti ning korjake kokku kettal kogunenud
tukid.

Ketas Ioikamiseks viiludeks

® Viiludeks Idikamiseks ettendhtud ketta tédtamise ajal on
soovitatud blenderi ajami kiirus 12 v6i TURBO.

® Soovitatav panna toiduained taitmisavasse vertikaalselt,
nii et nad taidaks kogu téitmisavasse ruumi.

©® Pange tootletav toiduaine taitmisavasse, asetage téukur
(mitte vajutades), lilitage sisse blenderi ajam. Td6tava
seadme ajal vajutage kergelt toukurit.

©® Peale mahuti taitumist MAX maérgini peatage seade,
tihistage mahuti ning korjake kokku kettal kogunenud
tiikid.

TOOTAMINE JAAPURUSTAJAGA

Varustuse iseloomustus
Jaapurustajaga varustatud kasiblenderit Zelmer kasutatakse
j@a voi kulmutatud puuviljade purustamiseks.

TAHELEPANU! Purustajat véib kasutada ainult kéogi
mini kombaini mahuti ja kaanega.

Varustuse kasutamine

Kahepoolne ketas — kasutatakse jaa voi kilmutatud puu-
viliade purustamiseks. Ketas omab Ummargust kuju, kahe-
poolsed terad.

Uks pool on esimese purustamisastmega ,I” (purustatava
toote véiksemad tiikid). Ta on margistatud plastmasskattega
viieteistnurgalise tdhe kujul — joon.14a. Teine pool on teise
purustamisastmega ,|I” (purustatava toote suuremad tikid)
ja on margistatud seitsmenurgalise tdhega — joon.14b.

Spindel - ettenahtud ketta fikseerimiseks.

Jaapurusti ettevalmistamine

TAHELEPANU! Enne blenderi ajami pealepanemist véi
mahavotmist jadpurustajale veenduge et iihendus-
Jjuhtme stepslipistik on pistikupesast vélja eemaldatud.

Enne esimest kasutamist peske labi peenestatavad toi-
duainetega kontakteeruvad osad.
Kasutage blenderit nii, et sulgemise/avamise téhistused
tarvikutel oleksid hésti ndhtavad.

Tootamine jaapurustajaga (Joon. J
@ Paigaldage kodgi mini kombaini mahuti pisivale, lame-
dale ja kuivale pinnale.

@ Pange ketas jaa jaoks spindlile (kahepoolne ketas) nii et
to6tamiseks ettenahtud terad oleks pealpool.

@ Paigaldage ketas spindeliga k&dgi mini kombaini mahu-
tisse nii et mahutil olev nukk sattuks spindli avasse.

@ Pange ja&purustaja mahuti kddgi mini kombaini mahuti
kinnitushaakidele. Seejarel blokeerige mahuti, keerates seda
1Bpuni.
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@ Pange peenestatavad toiduained mahutisse mitte uleta-
des maksimaalset astet MAX.

Pérast purustaja (13) anuma téitmist vastava hulga t66-
deldava materjaliga (mitte iile MAX taseme) paiguta vol-
liosa (15) keskselt (keskmisele positsioonile) nii, et liht-
sustada selle 6ige lihendamine miniroboti (9) kaanega.
® Asetage ajamiga ko6gi mini kombaini kaas jadpurustaja
mahuti kinnitushaakidele. Seejarel blokeerige mahuti, keera-
tes seda I6puni.

@ Paigaldage sellisel kombel kokkupandud purustajale blen-

deriajam A .

)

Blokeerige blenderi ajam A.

@ Pange thendusjuhtme stepslipistik elektripesasse.

Kaivitage seade blenderi ajami TURBO nupu vajutami-

sega.

©® To6 lépetamisel lllitage seade vélja ja eemaldage then-
dusjuhe pesast.

©® Jaapurustaja lahtivétmine toimub kokkupanemisele vas-
tupidises jarjekorras.

TAHELEPANU! Purustaja ketta terad on véga teravad.
Olge &armiselt ettevaatlik kokkupanemise, lahtivot-
mise, ning samuti puhastamise ajal.

TAHELEPANU! Ei tohi iiletada purustaja mahuti maksi-
maalset tditumismahtu.

TAHELEPANU! Arge kunagi iihendage lahti kaant ning
mahutit enne ketta téielikku peatumist.

Blenderi ajami té6tamisel koos jadpurustajaga kasutage
TURBO funktsiooni.

Kasutamisjuhised
©® Purustaja mahuti taitmise maksimaalne maht vérdub
mahule 450 ml.
©® Toiduainete kinnija@misel ketta peal raputage seadet.
©® Kui toiduained jadvad koogi mini kombaini mahuti sise-
seina kiilge kinni takistades véi blokeerides toiduaine
valjaviskamist purustaja tilemisest mahutist:
- Lulitage seade vélja.
- Eemaldage ajam kaanega ning jaa- ja teiste toodete
purustajaga.
- Eemaldage toiduained kdogi minikombaini mahuti
seinalt.
- Pange seade uuesti kokku, nagu kirjeldatud eespool,
ning jatkake t60d.

Seadmestiku kasutuse naited

Jaapurustaja abil peenestatud toiduaineid (naiteks puuvilju)
voib kasutada naiteks jaatise, jogurtite, magustoitude valmis-
tamiseks.
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Soovitatud peenestamisaste antud toiduaine

Toode* Soc_)_vita}:l d Peenestusaste
Kiirus
3'?% TURBO I
¥ 10| TURBO |

* Purustaja mahuti téitmise maksimaalne maht vordub mahule
450 ml.
** Arge kasutage ja4- ja teiste toodete purustajat kauem kui 2 min.

Puhastus ja hooldus

©® Peale blenderi seadmestiku igat kasutamist peske hooli-
kalt peenestavate toiduainetega kontakteeruvad osad.

® Blenderi ajam, klopitsad, kodgi mini kombaini kaas koos
ajamimehhanismiga ja kodgikombaini korpus peenesta-
jaga puhastage niiske lapiga koos ndudepesemisvahen-
diga. Arge laske neid vette ja arge peske neid ndudepe-
sumasinas, kuna see vdib pdhjendada nende vigastust!

©® Mikseri otsikut peske segades puhast sooja vett. Metall-
osi peske kasitsi vees koos ndudepesemisvahendiga,
seejérel loputage hoolikalt veega.

@ Arge peske mikseri otsikut ja teisi metallosi nudepesu-
masinas.

® Mustumised piludes ja nurkades eemaldage ndudepesu-
harjaga.

©® Pikaajalise kasutamise t6ttu vdivad plastmasselemendid
varvuda. See ei ole defekt. Porgandimahla mustumised
voib kergelt eemaldada taimedliga niisutatud lapiga.

©® Peale pesemist tuleb blender kuivatada ja hoida kuivas
kohas.

Kaitseme keskkonda!

Iga kasutaja voib kaasa aidata keskkonnakaitsele. See ei ole
raske ega kulukas. Selleks:

Anna papist pakendid makulatuuri. Polle-
tileenist (PE) kotid viska plastikmaterjalide
konteinerisse.

Anna kasutatud seade Ule vastavasse ladus-
tamiskohta, kuna seadmes olevad ohtlikud
elemendid voivad kahjustada keskkonda.

Ara viska seadet vélja olmejaitmetegal!!

Tootja ei vastuta defektide eest, mida on péhjustanud seadme juhi-
sele mittevastav voi vadrkasutamine.

Tootja jétab endale diguse muudatuste tegemiseks toote juures ilma
eelteateta, kui see osutub vajalikuks, et jérgida digusalaseid néudeid,
norme ja direktiive voi kui seda tingivad konstruktsiooni, &ri, esteetili-
sed voi muud pdhjused.



Important safety instructions

©® Plug the blender to the 230 Voltage alternating current
power supply.

® Do not unplug the appliance by pulling the power cord.

® Do not use the appliance if the power cord is damaged or
the appliance has apparent damage.

If the non-detachable part of the cord is damaged,

it should be replaced by the producer or at a proper

service point or by a qualified person in order to avoid

any hazards.

Repairs may only be undertaken by qualified staff.

Repairs not properly carried out may result in serious

injuries to the user. In case of malfunction, contact

specialized service centre.

©® The appliance is intended for domestic use. In case it is
used for food business purposes, the warranty conditions
shall change.

® The appliance is intended for indoor use only.

® Do not take any elements out while the blender is in
motion.

® Do not touch moving elements with your hands, food
processor and dicer discs as well as ice crusher discs
and the blades of mixing attachment and mini food
processor are especially dangerous. They are extremely
sharp! Careless usage can result in injuries.

©® Before operation of food processor and dicer make sure
that the lid of ford processor is closed.

©® This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

® Do not expose the blender to temperatures above 60°C
- it may get damaged.

® Switch off and unplug the appliance before you
exchange the accessories or approach the parts moving
during operation.

® You should be careful during cleaning, emptying the
container and manipulating with cutting blades. Careless
usage can result in injuries.

©® Always unplug the blender, when it is left unattended,
and before assembling, disassembling or cleaning.

® Do not immerse the blender motor, whisk gear unit, the
lid of mini food processor including gearbox or the base
of the food processor in water, do not wash them under
running water.

® Do not overload the appliance with excessive amount of
the product, or too strong pushing.

® Unplug the appliance before cleaning.

® Do not use aggressive detergents such as emulsion,
milk, paste, etc. They can remove some applied

information graphic symbols such as: scales, markings,
warning signs, etc.

® Do notwash metal elements in a dishwasher. Aggressive
cleaning detergents used in such appliances cause
tarnishing and dulling to metal elements. Wash them in
hands, using traditional dish detergents.

® Do not use plastic shaft if it is not immersed in foodstuffs;
in case there is liquid, its height should not exceed half of
the plastic shaft height.

® Be careful, not to flood the inside of the casing of mixing
attachment.

® Do not use the mixing attachment and whisk longer that
3 min., whereas mini food processor, food processor,
dicer and ice crusher longer than 2 min.

® In case the dicer mesh is damaged, it is necessary to
immediately interrupt operation and exchange it with
new.

@ Do not press two buttons at a time ((D)/TURBO).

©® Manufacturer shall be not responsible for the damages
caused by unintended usage or improper handling
blender and its accessories.

Make sure that you understood properly the above
mentioned instructions.

Appliance description

@ Drive

© Button D - switch on/switch off
© “turbo” button

© Speed selector

MIXING ATTACHMENT SET
@ Plastic shaft
@ 6.Beaker for mixing with scale and hermetic lid

WHISK SET

@ Whisk gear

© Whisk

MINI FOOD PROCESSOR SET

© Mini food processor cover with transmission
@ Mini food processor blade

@ Cover

@ Mini food processor container

ICE CRUSHER SET

® The ice crusher container

@ Double- sided disc of ice crusher for first level
granulation | (smaller size 0) and second level
granulation “II” (bigger size 0)

@ Spindle
FOOD PROCESSOR SET
@ Food processor lid

@ Pusher

(Fig. A)
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@ Base of the food processor

@ Food processor compartment

€D Permanent guard

€D Disc driver

@3 Double sided disc for thick and thin slices
@ Double-sided disc for chipping and purée

DICER SET
€D Dicer disc
€D Dicer grid

Technical data

Type 480 — 400 W / Type 490 - 600 W
Drive shaft maximum working time:

- with a plastic shaft 3 min.
- with whisk attachment 3 min.
- with the mini food processor 2 min.
- with food processor and dicer

(only with motor Type 490 - 600 W) 2 min.
- with ice crusher 2 min.
Idle time before reusing (min.) 20 min.
Appliance noise with the (L,,):
- blending attachment 65 dB/A
- beaters 78 dB/A
- mini food processor 73 dB/A
- food processor and dicer 83 dB/A
- ice crusher 78 dB/A
Blenders are manufactured in Il insulation class, they do not
require grounding @

ZELMER blenders comply with all current norms.

The appliance complies with current directives:

- Low Voltage Directive (LVD) — 2006/95/EC.

- Electro-magnetic compatibility (EMC) — 2004/108/EC.
The appliance is marked with CE symbol on its data plate.

Appliance specifications (Fig. B)

«/ basic blender accessories
O additional equipment, which you can buy in shops.

Starting and setting the required speed

With the proper blade installed, plug the power cord into
the power supply_outlet and get the appliance started by
pushing button . The blades can be smoothly set to
rotate at different speeds, which is easily set by turning the
speed selector in the range from 1-12. The highest rotation
is obtained by pushing the button “turbo” , no matter which
rotation is set on the speed selector.

ATTENTION! The appliance is in operation only when
the switch or ,turbo” is pressed. Releasing of any
switch shall cause the blender drive is instantly off.

Preparing the blender to use

USING PLASTIC SHAFT (Fig. C)

ZELMER hand blender with the plastic shaft can be used for
home cooking, preparing foodstuffs for children and drinks.
It is especially recommended for pureeing cooked and raw
vegetables, soft fruit (with no stones), mixing up different
beverages or preparing dips, sauces, soups or other soft-
textured foods.

ATTENTION! Before assembling on and removing the
attachment, make sure, that the plug of the supplying
cord is disconnected from the mains supply outlet.

@ Fill up the beaker, no more than the MAX level.

@ Attach plastic shaft to drive shaft, align them in the position
according to the indicators on the cover of the drive shaft and
the coupling. Then twist the drive shaft clockwise (the direction
is shown by the arrow) until you hear that it has clicked (the
indicator on the coupling should be in a closed position.

@ Plug the power cord to the power supply socket.
(@ Plunge the coupling in the products to be mixed.

@ Then start — up the appliance pressing the (D switch
and set the required gear as necessary.

Operational guidelines
® To detach the plastic shaft, just follow the attaching
procedure in reverse order.

©® The working time of the blender with plastic shaft can not
exceed 3 minutes. Before reusing, the drive shaft must cool.

® Wash the plastic shaft by swishing it in clean, warm water.

® When finished, turn the appliance off and unplug it by
disconnecting the cable cord from the power outlet.

ATTENTION! The appliance operates only with the
“power” or “turbo” button pressed.

Included in the set you will find a special beaker with a
handle for mixing, which is easy and helpful to operate with.
Other jars may be used as well.

USING WHISK ATTACHMENT (Fig. D)

ZELMER hand blender with the whisk attachment purees
soups, whips up your favourite smoothies, mayonnaise or
creams and toppings for waffles and desserts, as well as
rubs egg yoke with sugar or prepares dough for pancakes.

ATTENTION! Before assembling on and removing the
whisk, make sure, that the plug of the supplying cord
is disconnected from the socket.

@ Before operation insert the whisk into the gearbox.

@Such assembled attachment attach to the drive shaft,
align them in the position according to the indicators on the
cover of the drive shaft and the whisk attachment. Then
twist the drive shaft clockwise (the direction is shown by the
arrow) until you hear that it has clicked (the indicator on the
coupling should be in a closed position).



@ Plug the power cord to the power supply socket.
(@ Plunge the end of the whisk inside the beaker into
products.

@Then start — up the appliance pressing the switch 0]
and set the required gear as necessary.

Operational guidelines

©® To detach the whisk attachment, just follow the attaching
procedure in reverse order.

® For best results operate the appliance at high gear —
12th speed setting.

® The working time of the blender with whisk attachment
can not exceed 3 minutes. Before reusing, the drive shaft
must cool.

©® When finished, turn the appliance off and unplug it by
disconnecting the cable cord from the power outlet.

® You can also use the mixing container included with the
blender.

ATTENTION! To obtain better results lean the whisk
is a small angle and make round movements with it
inside the bowl.

OPERATING THE MINI FOOD PROCESSOR (Fig. E)

ZELMER hand blender is equipped with a mini food
processor used to chop meat, cheese, nuts, onions, garlic,
carrots, and prunes.

ATTENTION! Before assembling on and removing the
blender drive out of the mini food processor, make sure
that the plug of the supplying cord is disconnected
from the mains supply outlet.

Wash the parts in contact with processed product before
first usage.

Operate the blender so, that the closed/open marking
located on the appliance are well visible.

©® Before each usage of the mini food processor knife,
remove the cover out of the blades.

@ Insert the blade into the container so that the protrusion
of the container fits the opening in the blade.

@ Put the food to be processed into the container. Fill in the
container. Do not exceed the marked MAX level.

@ Put the cover-transmission on the container. Make sure
the protrusions fit the openings in the container and turn the
lid clockwise until stop.

@ Place the blender motor in open position A on such
assembled mini food processor, in accordance with the
indicator on the motor casing and the lid of the mini food
processor including gearbox.

@Turn the motor clockwise relative to the transmission

(according to the direction of the arrow) until you hear a click
(the indicator on the transmission should be in the closed

)
position A).
@ Plug in the appliance.

@ Switch on the appliance pressing the switch .
Set the required gear as necessary.

ATTENTION! The mini food processor blades are
very sharp. Be very careful during assembling,
disassembling or during cleaning. Store the knife
inside the cover for safety reasons.

ATTENTION! It is not allowed to grind too hard
products, such as: coffee beans, nutmeg, ice cubes.

ATTENTION! Before shredding big pieces of the
products cut them into smaller ones — approximately
1.cm cubes.

ATTENTION! Never disassemble the lid from the
container before the disc stops rotating.

Operational guidelines
® The dismantling process should be done in reverse order
to assembly.
©® The operating time of the blended equipped with the food
processor cannot exceed 2 minutes. Allow the motor to
cool before proceeding.
® Do not start — up the motor without accessories.
® When finished, turn the appliance off and unplug it by
disconnecting the cable cord from the power outlet.
©® If the products stick to the blade or the walls of the
container:
- Switch off the appliance.
- Remove the drive with the lid and container of ice or
other products crusher.
- Remove the products out of the mini food processor
walls.
- Re-assemble the appliance - as defined above,
Continue the operation.

Approximate time for processing of selected
products for the recommended gear

Product Recommended | Processing
gear time
200g
@ 2 1 (500 mi) TURBO 20-30's
cm
250-300 g
A b (400-500 ml) TURBO 25.30's
b1cm
2509
@ d (500 ml) 8 5
114
300g
500 ml 12
Dgg G0m) | yRpo | 40s*5s
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Product Recor;;g(:nded Pro::i(re::ing
3009
@ ( & x30) 12 10's
2009 12
@@ COm - yrurgo | 198+ 5s
209
%ﬁ (800mi) | TURBO 30's

You can shorten the processing time as you wish, then you
obtain other granulation of grinded products.

OPERATION WITH FOOD PROCESSOR AND
DICER

The appliance characteristics

ZELMER hand blender equipped with food processor
including dicer is used for chopping, pureeing fruit and
vegetables, as well as dicing boiled vegetables, eggs and
soft fruit.

The application of the food processor accessories

Double - sided slicing disc - is used to slice fruit and
vegetable (raw, boiled) into thin or thick slices. The slicing
disc is round, with double -sided blades (one side for thin
slices, the other side for thick slices).

Double - sided chipping and puree disc — is used for
chipping and pureeing fruit and vegetables. Chipping and
puree disc is round, with double -sided blades (one side for
chipping i.e. carrots, celery boiled beetroots, the other side
for pureeing — i.e. for potato pancakes, beetroot salad).

Disc driver — is used for assembling discs (for slicing,
chipping and pureeing).

Pusher - is used for pushing product grinded with all discs
and closing the lid feed chute.

Application of the dicer accessories

Dicer disc - is used for dicing boiled vegetables, eggs and
soft fruit. The disc is applied with the grid assembled in

permanent guard. The grid cooperates only with the dicer
disc.

ATTENTION! We use the permanent guard for all discs
of the food processor and dicer.

ATTENTION! The slicing and pureeing process cannot
last longer than 2 min. After this time, wait until the
motor cools down before next usage of the blender.
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Preparation of the food processor and dicer for
operation

ATTENTION! Before assembling on and removing the
blender drive out of the food processor, make sure
that the plug of the supplying cord is disconnected
from the mains supply outlet.

Wash the parts in contact with processed product before
first usage.

Operate the blender so, that the closed/open markings
located on the appliance are well visible.

Operation with food processor and dicer (Fig. F)

@ Place the base of the food processor on firm, flat and
dry surface. Insert the food processor container into the base
fasteners.

@ Lock the container.

Operation with the dicer (dicer grid) (Fig. G)

@ Insert the dicer disc inside the container, so that it is
connected with the drive shaft.

@ Insert the permanent guard. The guard can be assembled
inside the food processor container in one position only, so
that the protrusion of the permanent guard is locked inside
the handle of the food processor container.

@ Insert the dicer grid according to the shape inside the
permanent guard (the grid can be assembled inside the
permanent guard in one position only).

@ Insert the lid of the food processor into the fasteners of
the container (take care that the lid is fastened with all the
fasteners).

() Lock the lid.

(® Insert the blender drive (assembling of the drive is
possible only when the container lid is closed). Then lock it.

@) Insert processed products into the lid chute.

You should dice with the dicer grid only boiled
vegetables, soft fruit and eggs.

Hold the pusher to the chute, so that it does not press
the product before start — up of the appliance (push the next
portions of products when the blender drive is in operation /
the disc is rotating).

@ Set the desired gear using the speed control knob.
Connect the plug into the mains supply outlet. Then start

— up the appliance pressing the switch @ of the blender
drive.

ATTENTION! Never use Turbo function while operating
with dicer grid.

ATTENTION! When the container is filled up to MAX
level, stop the operation, empty it and collect the scrap
accumulated on the disc.



Operation with food processor (slicing disc,
chipping and puree disc) (Fig. H)

@ Place the selected disc on the disc driver (double-sided
discs) so that the blades provided for operation are on the top.

@ Insert the accessory inside the container, so that it is
connected with the drive shaft.

@ Insert the permanent guard. The guard can be assembled
inside the food processor container in one position only, so
that the protrusion of the permanent guard is locked inside
the handle of the food processor container.

@ Insert the lid of the food processor into the fasteners of
the container (take care that the lid is fastened with all the
fasteners).

() Lock the lid.

@Insert the blender drive (assembling of the drive is
possible only when the container lid is closed). Then lock it.

@ Set the desired gear using the speed control knob.
Insert processed products into the lid chute.

@ Hold the pusher to the chute, so that it does not press
the product before start — up of the appliance (push the next
portions of products when the blender drive is in operation /
the disc is rotating).

Connect the plug into the mains supply outlet. Then start —
up the appliance pressing the switch (1) of the blender drive.

After operation of the food processor and dicer
(Fig. 1)

(@ Release the button (@ (or TURBO in case of using this
gear).

@Remove the plug of the supply cord from the mains
supply outlet.

(@ Unlock and remove the blender drive (after the appliance
stops completely).

@ Remove the pusher from the lid chute (in order to open
the lid it is necessary at first to removellift the pusher out of
the chute).

(® Unlock and open the lid.

@ Remove the permanent guard (in case of dicer together
with grid).

@ Remove the disc.

Unlock the container.

(9 Remove the container from the base.

Empty the container removing the products.

Operating instructions

Dicer grid

® During dicing with grid it is necessary to adjust the pusher
pressing power to the set speed of the blender to obtain
better results (well shaped dice).

©® During dicing big cooked vegetables or soft fruit, cut

them in longitude direction into smaller pieces adjusted
to the size of the feed chute.

® It is recommended to insert the products onto the feed
chute in vertical position so that they fill in complete
space of the chute.

® When the container is filled up to MAX level, stop the
operation, empty it and collect the scrap accumulated on
the disc.

Chipping and puree disc

©® During operation with chipping and puree disc it is
recommended to apply the blender drive speed 12 or
TURBO.

® Insert the processed product into the feed chute, hold the
pusher (do not press), switch on the blender drive. When
the appliance is in operation press the pusher with a bit
of power.

® When the container is filled up to MAX level, stop the
operation, empty it and collect the scrap accumulated on
the disc.

Slicing disc

® During operation with slicing disc it is recommended to
apply the blender drive speed 12 or TURBO.

©® It is recommended to insert the products onto the feed
chute in vertical position so that they fill in complete
space of the chute.

® Insert the processed product into the feed chute, hold the
pusher (do not press), switch on the blender drive. When
the appliance is in operation press the pusher with a bit
of power.

® When the container is filled up to MAX level, stop the
operation, empty it and collect the scrap accumulated on
the disc.

OPERATION WITH ICE CRUSHER

The appliance characteristics

Zelmer hand blender is equipped with ice crusher which is
used for crushing ice and i.e. frozen fruits.

ATTENTION! You can use the crusher only with the
container and lid of mini food processor!

Application of the accessories

Double-sided disc — is used for crushing, grinding ice and
frozen products. The disc is round, the blades are double-
sided. One side, which we recognize by the applied plastic
fifteen- pointed star, fig. 14a is used for first level grinding ,I”
(smaller particles of grinded product), the other side is used
for second level grinding ,II"” (bigger particles of grinded
product) and it is marked with seven-pointed star fig 14b.

Spindle - is used for fixing the disc.

Preparation of the ice-crusher

ATTENTION! Before assembling and disassembling
blender motor drive On the ice crusher, make sure if
the supply cord plug is disconnected from the mains
supply outlet.
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Wash the parts in contact with processed product before
first usage.

Operate the blender so, that the closed/open markings
located on the appliance are well visible.

Operation with ice crusher (Fig. J)

@ Place the container of the mini food processor on firm,
flat and dry surface.

@ Place the disc for ice on the spindle (double — sided
disc), so that the blades provided for operation are on the
top.

® Place the disc with the spindle inside the mini food
processor container so that the pivot protruding from the
container is inserted into the spindle orifice.

@ Insert the ice crusher container on the fasteners of the
mini food processor. Then lock the crusher container, turning
it until you can feel it is blocked.

@ Place the processed products inside the container not
exceeding MAX level.

When you fill up the crusher container (13) with
appropriate amount of processed product (do not
exceed MAX level) center the spindle (15) (put in the
middle) to enable its proper coupling with the mini food
processor lid (9).

@ Insert the mini food processor lid including the gearbox
into the fasteners of the ice crusher container. Then lock the
lid turning it until you feel it is blocked.

@Insert the blender drive on such assembled ice

crusher A .
Lock the blender drive A.
@ Connect the plug into the mains supply outlet.

Start-up the appliance pressing TURBO switch of the
blender motor drive.

© After operation, switch off the appliance and unplug it
from the socket.

©® Disassembling the ice crusher, proceed reverse to its
assembling.

ATTENTION! The ice crusher blades are very sharp.
Be very careful during assembling, disassembling or
during cleaning.

ATTENTION! Never exceed the maximum level of the
ice crusher input.

ATTENTION! Never disassemble the lid from the
container before the disc stops rotating.

During operation of the drive of the blender with the ice
crusher use TURBO function.
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Operational tips
® Maximum level of input of the ice crusher container
corresponds with the capacity of 450 ml.
® Shake the appliance in case the products are clogged
over the disc.
® In case the products get stuck to the inner wall of the
mini food processor container hindering or blocking
ejection of grinded product out of the upper container of
the ice crusher:
- Switch off the appliance.
- Remove the drive with the lid and container of ice or
other products crusher.
- Remove the products out of the mini food processor
walls.
- Re-assemble the appliance - as defined above,
Continue the operation.

Possible usage of the appliance

You can use products (i.e. fruit) grinded with the ice crusher
to prepare ice-cream, yoghurts, desserts.

Recommended granulation level for given
product

" Recommended | Granulation
FEEIE: gear* level
>
§>]:<§@ TURBO HI
B 1| TURBO |

* The maximum level of input to the ice crusher container corresponds
with the capacity of 450 ml.
** Do not use the ice and other products crusher longer than 2 min.

Cleaning and maintenance

©® After each use of the blender drive wash carefully the
parts in contact with processed product.

® The blender drive, whisk gearbox, mini food processor lid
including the gearbox and the food processor base with
dicer shall be cleaned with damp cloth with dish washing
liquid. Do not immerse in water or wash in dishwasher,
as it can result in damage of the appliance!

® Wash the mixing attachment mixing clean warm water.
Wash manually the metal parts with water with dish
washing liquid, then rinse well.

® Do not wash the mixing attachment or other metal parts
in dishwasher.

® Remove the dirt in gaps or corners with brush for
dishwashing.

® In respect of long-term usage the elements made of
plastic can be discoloured. Do not treat it as a defect.

® You can easily remove the carrot juice stains with cloth
immersed in edible oil.

©® After washing the blender accessories dry them and
store in dry place.





