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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
klichen von L&den, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.
Gerét nur fUr haushaltstbliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Das Gerét ist wartungsfrei.

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausflhrungen (siehe auch
beigeflgte Modellibersicht, Bild 17).

Das Geréat nur mit Originalzubehdr benutzen.
Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Drehschalter

MUM 44..-46.. Bild 1
O/off = Stopp

P = Parkschaltung; Drehschalter

festhalten, bis Antrieb
stehenbleibt; Werkzeug ist in
Schwenkposition. Bewegt sich
der Antrieb nicht, ist die
Schwenkposition bereits erreicht.
Stufen 1-4 = Arbeitsgeschwindigkeit
Stufe 1 = niedrigste Drehzahl — langsam
Stufe4 = hdchste Drehzahl — schnell
Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet und lauft nach der Unterbrechung
wieder an.

MUM 47..

O/off = Stopp

M = Momentschaltung
Drehschalter festhalten, hdochste
Drehzahl.

Stufen 1-4=Arbeitsgeschwindigkeit

Stufe 1 = niedrigste Drehzahl — langsam

Stufe4 = hdchste Drehzahl — schnell
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Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, nach der Unterbrechung Gerat
auf 0/off stellen und dann zurtick auf
gewlnschte Stufe stellen.
Das Gerat ist mit einer Wiedereinschaltsiche-
rung bei Uberlastung ausgestattet.
Die Parkschaltung ist automatisch, nach
Ausschalten (Stellung 0/0ff) lauft das Gerat
automatisch in Schwenkposition.
Antrieb Bild 2
flr Getreidemuhle (Stahl), Durchlaufschnitzler
und Zitruspresse. Bei Nichtgebrauch
Antriebsschutzdeckel aufsetzen.
a Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzdeckels
diesen drehen, bis die Verriegelung
aufgehoben ist.
Antrieb Bild3
flr RUhrbesen, Schlagbesen, Knethaken und
fOr RUhrwerkzeug des Eisbereiters, herunter-
geklappt fur Fleischwolf, hochgeklappt fur
Getreidemuhle (Stein).
Kabelaufbewahrung
MUM 44.. Kabel aufwickeln
MUM 46.. Kabel im Kabelfach verstauen
MUM 47.. Kabelaufrollautomatik
Entriegelungstaste
drlicken, um Schwenkarm zu bewegen.
Antrieb
far Mixer und Multi-Mixer
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutzdeckel
aufsetzen.
Kontrolllampen
nur bei Modell MUM 47 ..
a Bereitschaftsanzeige
b Kontrolllampen

Bild4

Bild5

Bild 6

Bild7

Sicherheitshinweise

/\ Stromschlag-Gefahrl

Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild
anschlieBen und betreiben. Nur benutzen, wenn
Zuleitung und Gerét keine Beschadigungen auf-
weisen.

Kinder vom Gerat fernhalten.

Personen (auch Kinder) mit verminderter korper-
licher Sinneswahrnehmung- oder geistigen Fa-
higkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und
Wissen, das Gerat nicht bedienen lassen, au3er
sie werden beaufsichtigt oder hatten eine Ein-
weisung bezlglich des Gebrauchs durch eine
Person, die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes oder
im Fehlerfall.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBBe
Flachen ziehen.

Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine bescha-
digte Zuleitung austauschen, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefihrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Zubehdr und Werkzeug nur bei Stillstand des
Antriebs wechseln.

Das Grundgerét nicht in Wasser tauchen oder
unter flieBendem Wasser reinigen.

Das Gerét 1auft nach Ausschalten noch kurze
Zeit nach.

Bei Gebrauch des Zubehors die beigelegten
Gebrauchsanleitungen beachten.

Nach Stromunterbrechung lauft das Gerat
wieder an.

Bedienen

Hinweise zum Modell MUM 47..

Das Modell MUM 47.. hat zuséatzliche

Kontrolllampen, die die Betriebsbereitschaft und

die Schaltpositionen bei laufendem Antrieb

anzeigen. Die Bereitschaftsanzeige leuchtet rot

auf, wenn die Kiichenmaschine mit Strom

versorgt ist (Netzstecker eingesteck).

Wird der Drehschalter auf eine der Schaltstufen

oder Zwischenstufen gedreht, leuchtet die

entsprechende Kontrolllampe auf.

Die Kontrolllampen blinken bei folgenden

Ereignissen:

- nach einer Stromunterbrechung,

—  bei Uberlastung der Kiichenmaschine.

Bei Blinken der Kontrolllampen Gerét auf 0/off

stellen. Im Uberlastungsfall das Geréat abkihlen

lassen, evtl. Verarbeitungsmenge reduzieren

oder klemmendes Verarbeitungsgut vorsichtig

entfernen. Gerat zurlick auf gewdnschte Stufe

stellen.

Das Modell MUM 47.. entspricht in allen anderen

Funktionen der nachfolgenden Beschreibung.

Achtung!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug in

Arbeitsstellung betreiben. Nicht leer betreiben.

® Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grundlich reinigen, siehe
»Reinigen und Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

de

Vorbereiten
® (Grundgerét auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.
® Kabel abwickeln/herausziehen.
Bei Geraten mit Kabelaufroll-Automatik:
® Kabelin einem Zug bis zur gewtinschten
Lange (max. 1 Meter) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.
® Kabel-Arbeitslange vermindern:
Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewunschten Lange aufrollen lassen.
Dann emeut leicht am Kabel ziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.
Achtung!
Kabel nicht verdrehen oder von Hand
einschieben, da es sich dann nicht vollstandig
aufrollen lasst. Wenn sich das Kabel verklemmit,
Kabel ganz herausziehen und dann aufrollen
lassen.
® Netzstecker einstecken.

Betriebspositionen

Achtung!

Gerdét nur betreiben, wenn Werkzeug/
Zubehér nach dieser Tabelle angebracht
und in Arbeitsstellung ist.

Posi-
tion

1

0o ¢

2

L 8
@

o8

| Y ||| (o | L8| =B

5 VA
Einsetzen/Abnehmen von
6 Schlag-, Rihrbesen und
Knethaken
7 Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen

Hinweis: Sollen groBe Mengen mit dem
Fleischwolf verarbeitet werden, kann auch
Position 7 gewahlt werden.
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Riihrbesen, Schlagbesen und
Knethaken

Riihrbesen (a)

zum Ruhren von Teigen, z. B. Ruhrteig.
Schlagbesen (b)

zum Schlagen von Eischnee, Sahne und zum
Schlagen von leichten Teigen, z. B. Biskuitteig.
Knethaken (c) mit Teigabweiser (d)

zum Kneten von schweren Teigen und zum
Unterheben von Zutaten, die nicht zerkleinert
werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).

Bild 8

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel

greifen.

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes

wechseln — nach dem Ausschalten l&uft der

Antrieb kurze Zeit nach.

Das Gerét darf nur betrieben werden, wenn die

nicht genutzten Antriebe mit den

Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

® Bei Geraten mit Parkschaltung Drehschalter
auf P stellen und festhalten, bis der Antrieb
stehen bleibt.
Bewegt sich der Antrieb nicht, ist die
Schwenkposition bereits erreicht.

® FEntriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

® Schussel einsetzen. Sockel der Schissel
muss in Aussparung des Grundgeréates
stecken.

® Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruihrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken. Beim
Knethaken Teigabweiser drehen, bis der
Knethaken einrasten kann.

® Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.

® FEntriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.

® Deckel aufsetzen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfillen

® (erat am Drehschalter ausschalten.

® Bei Geraten mit Parkschaltung Drehschalter
auf P stellen und festhalten, bis der Antrieb
stehen bleibt.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 7 bringen.

® Zutaten einflllen

oder

® Zutaten durch die Nachfllléffnung im Deckel
nachfullen.

Nach der Arbeit

® (Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Bei Geraten mit Parkschaltung Drehschalter
auf P stellen und festhalten, bis der Antrieb
stehen bleibt.

® Deckel abnehmen.

® FEntriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

® \Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

Schissel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen*.

Mixer

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei

Stillstand des Antriebes abnehmen/ aufsetzen!

Den Mixer nur im zusammengesetzten Zustand

und mit aufgesetztem Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBerm Mixgut tritt Dampf

durch den Trichter im Deckel aus. Maximal

0,5 Liter heife oder schdumende Fllissigkeit

einfillen.

Achtung!

Verarbeiten von Flissigkeiten im Glasmixer

(im Fachhandel erhéltlich): maximal auf Stufe 3.

Maximal 0,5 Liter heiBe oder schdumende

Fliissigkeit einftllen.

® FEntriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.

® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

® Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Sockel auf Markierung am Grundgerat) und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen (Bild 6).

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge bei Kunststoffmixer, flissig =
1 Liter, bei Glasmixer, fllissig = 0,75 Liter;
schédumende oder heiBe Flissigkeiten
maximal 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 50 bis 100 Gramm;

® Deckel aufsetzen und fest dricken.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Zutaten nachfillen Bild 9

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen
oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfullen

oder

e flUssige Zutaten durch den Trichter einfullen.

Nach der Arbeit

® (Gerdt am Drehschalter ausschalten.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Reinigen und Pflegen

/\ Stromschlag-Gefahr!

Grundgerdét niemals in Wasser tauchen und nie
unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberfldchen kénnen beschédigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Grundgerét reinigen
® Netzstecker ziehen.
® (Grundgerét feucht abwischen.
Bei Bedarf etwas Spulmittel benutzen.
® Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schissel mit Zubehor reinigen

Alle Teile sind spulmaschinenfest. Kunststoffteile
in der Spulmaschine nicht einklemmen,

da Verformung maglich.

Mixer reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!
Mixermesser nicht mit bloBen Handen berdihren.
Mixer kann zum Reinigen auseinander
genommen werden.
Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Messereinsatz ist nicht splilmaschinenfest.
Messereinsatz nur unter flieBendem Wasser
reinigen.
Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
auseinander zu nehmen. Dazu etwas Wasser
mit Spulmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten (pei
Geréten mit Momentschaltung auf Stufe M).
Spulwasser ausschitten und Mixer mit klarem
Wasser ausspulen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mixer zerlegen Bild 10

® Sockel des Mixerbechers gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

® Den Messereinsatz an den Flligeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen.
Der Messereinsatz wird gelost.

® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

Mixer zusammensetzen

A Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerét

zusammenbauen.

® Dichtungsring am Messereinsatz anbringen.

® Messereinsatz von unten in den
Mixerbecher einsetzen.

o Mit Hilfe des Sockels den Messereinsatz fest
schrauben.

® Sockel des Mixerbechers im Uhrzeigersinn
fest drehen.

Hilfe bei Stérungen
Bei Stérungen wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

100 g-600 g )
® Sahne 1% bis 4 Minuten auf Stufe 4

(je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne) mit dem Schlagbesen verarbeiten.

EiweiB
1 bis 8 EiweiB @
® FEiweiB 4 bis 6 Minuten auf Stufe 4

mit dem Schlagbesen verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept ((ﬂ)
2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemehl evtl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 2 stellen und das
gesiebte Mehl und Stérkemehlin ca. ¥z bis 1
Minute l6ffelweise untermischen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept.
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Riuhrteig
Grundrezept O

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

200-250 g Butter (Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

/g 1 Milch

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, dann
ca. 3-4 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Ruhrbesen verrihren.

Hoéchstmenge: 1,5-2 x Grundrezept.

Mirbeteig

Grundrezept 0 d

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1E

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Menhl

evtl. Backpulver

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, dann
ca. 2-3 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Ruhrbesen oder Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept.

Hefeteig
Grundrezept d

500 g Menhl
1E
80 g Fett (Raumtemperatur)
80 g Zucker
200-250 ml lauwarme Milch
25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
Schale von ¥ Zitrone
1 Prise Salz
® Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Knethaken verarbeiten.
Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept.

Mayonnaise
2 Eier Q]

2TL Senf

Ya 10l

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

® Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 2 im Mixer verarbeiten.

® Mixer auf Stufe 4 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Zubehor/Sonderzubehor

Weiteres der Verpackung beigelegtes Zubehor
(siehe beigefligte Modelllibersicht) ist in den
separaten Bedienungsanleitungen beschrieben.
Beigelegtes Zubehdr/Sonderzubehdr kann
auch einzeln nachgekauft werden. Das Zubehdr
zur Maschine MUM 45.. eignet sich auch fir die
Maschinen MUM 46.. und MUM 47.. .

Bild 11

Durchlaufschnitzler mit 3 Scheiben; zusétzlich
erhéltlich grobe Reibscheibe, Pommes frites-
Scheibe und Julienne-Scheibe.

Bild 12

Fleischwaolf; zusatzlich erhaltlich Fruchtpressen-
Vorsatz (a), Reibe-Vorsatz (b) und Spritzgeback-
Vorsatz (c); Lochscheiben @ 3 und 6 mm.

Bild 13

Zitruspresse

Bild 14

Getreidemuhle mit Stahimahlwerk oder
Steinmahlwerk

Bild 15

Multi-Mixer

Bild 16

Eisbereiter

Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2002/96/EG
mmm  Uber Elekiro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine
EU-weit gliltige Ricknahme und
3 Verwertung der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie
sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Garantiebedingungen

FUr dieses Geréat gelten die von unserer jeweils
zusténdigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Geréat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fir Deutschland und die Adressen
finden Sie auf der Heftrlickseite.

Dartiber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in
employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses, as
well as use by guests in boarding houses, small
hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use.

The appliance is maintenance-free.

The operating instructions refer to several
models (see also enclosed overview of models,
Fig. 17).

Use the appliance with original accessories only.
Please keep the Operating instructions in a safe
place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the Operating instructions.

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Rotary switch

MUM 44..-46..

O/off = Stop

P = Parking circuit. Hold rotary
switch until the drive stops;
tool is in the swivel position.
If the drive does not move,
the swivel position has already
been reached.

Settings 1-4 = Operating speed

Setting 1 = Minimum speed — slow

Setting4 = Maximum speed — fast

If the power is interrupted, the appliance

remains switched on and restarts when

the power is restored.

Fig. 1

MUM 47..

O/off = Stop

M = Pulse switch (for maximum
speed hold down the rotary
switch).

Settings 1-4 = Operating speed
Setting 1 = Minimum speed — slow
Setting4 = Maximum speed — fast
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If there is a power cut, the appliance remains
switched on. When power is restored, set the
appliance to O/off and then back to the desired
setting.
The appliance features an auto-restart lockout in
the event of an overload.
The parking circuit is automatic. When switched
off (O/off position), the appliance automatically
moves into the swivel position.
Drive Fig. 2
for mill (steel), continuous-feed shredder and
citrus press. When not in use, attach the drive
cover.
a Drive cover

To remove the drive cover, rotate until

the locking feature has been released.
Drive Fig. 3
For stirrer, whisk, kneading hook and for mixing
tool of the ice-cream maker, folded down for
mincer, folded up for mill (stone)
Cord store
MUM 44.. Stow the cord
MUM 46.. Stow the cord in the cord store
MUM 47.. Automatic cord winder

Fig. 4

Release button Fig. 5
Press to move the swivel arm.
Drive Fig. 6

for blender and multi-blender

When not in use, attach the blender drive cover.

Indicator lights
only model MUM 47...

a Standby indicator
b Indicator lights

Fig. 7

Safety Information

A Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating
plate. Do not use if the cord or appliance is
damaged.

Keep children away from the appliance.

Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and know-
ledge to operate the appliance unless they are
supervised or have been instructed in the use of
the appliance by somebody who is responsible
for their safety.

Always pull out the mains plug after using the
appliance, before cleaning the appliance,
before leaving the room or if a fault occurs.

Do not place the power cord over sharp edges
or hot surfaces.

To protect the user, all repairs to the appliance,
e.g. replacement of the power cord, should be
carried out only by our customer service.
Change accessories and tools only when

the drive is at a standstill.

Do not immerse the base unit in water or clean
under running water.

When switched off, the appliance continues
running briefly.

When using the accessories, follow the
enclosed operating instructions.

The appliance restarts following a power
interruption.

Operating the appliance

Information about model MUM 47...

Model MUM 47... has additional indicator lights

which indicate standby and switching positions

while the drive is running. The standby indicator

lights up red when the food processor is

supplied with power (mains plug inserted).

If the rotary switch is rotated to one of the speed

settings or intermediate settings, the

corresponding indicator light illuminates.

The indicator lights flash:

— following a power interruption,

— if the food processor is overloaded.

If the indicator lights flash, set the appliance to 0/

off. If the appliance is overloaded, leave it to cool

down, perhaps reduce the quantity of food

which is being processed or carefully remove

jammed pieces of food. Set the appliance back

to the desired setting.

Model MUM 47... corresponds in all other

functions to the following description.

Warning!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate at no load.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Preparation
® Place the base unit on a smooth,
clean surface.
® Unwind/pull out the cord.
If the appliance features an automatic cord
winder:
® Pull out the cord in one stroke to the
desired length (max. 1 metre) and release
slowly; the cord is locked.
® Reducing the cord length: Pull gently
on the cord and allow it to roll up to the
required length. Then gently pull the cord
again and slowly release; the cable is
locked.
Warning!
Do not twist the cord or push it in by hand as it
then cannot wind up fully. If the cord jams, pull out
the cord all the way and then allow it to wind up.
® Insert the mains plug.
Operating positions
Warning!
Operate the appliance only when the
accessory/tool is attached according to
this table and is in the operating position.

Posi-
tion

1

o b <

L
D @
=

2

5 Wy
6 Insert/remove whisk, stirrer or
kneading hook

Add large quantities

7 of ingredients

L[ || ko o | L8| 2B

Note: If large quantities of food are to be
processed with the mincer, position 7 can
also be selected.

Stirrer, whisk and

kneading hook

Stirrer (a)

for stirring dough, e.g. cake mixture.
Whisk (b)

for whisking egg whites, cream and light dough,
€.g. sponge mixture.

Fig. 8

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kneading hook (c) with dough deflector (d)
for kneading heavy dough and mixing-in
ingredients that ought not be cut (e.g. raisins
and chocolate chips).

A Risk of injury from the

rotating tools!

While the appliance is operating, keep fingers

clear of the mixing bowl. Do not change tools

until the drive has come to a standstill — when
the appliance is switched off, the drive continues
running briefly.

The appliance may only be operated when the

unused drives have been safeguarded with the

drive covers.

e [fthe appliance features a parking circuit, set
the rotary switch to P and hold until the drive
stops.

If the drive does not move, the swivel
position has already been reached.

® Press the release button and move
the swivel arm to position 6.

® Insert the bowl. The base of the mixing bowl
must be inserted into the recess of the base
unit.

® Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position. If using the kneading
hook, rotate the dough deflector until the
kneading hook can lock into position.

® Put the ingredients to be processed into
the bowl.

® Press the release button and move the
swivel arm to position 1.

® Attach the cover.

® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

e [fthe appliance features a parking circuit, set
the rotary switch to P and hold until the drive
stops.

® Remove the cover.

® Press the Release button and move the
swivel arm to position 7.

® Add ingredients

® Add more ingredients through the feed tube
in the cover.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

e |[f the appliance features a parking circuit,
set the rotary switch to P and hold until
the drive stops.
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® Remove the cover.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 6.

® Take the tool out of the drive.

® Remove the bowl.

® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Blender

A Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove /attach the blender until the drive is

at a standstilll Operate the assembled blender only

and with the lid attached.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through

the funnel in the lid. Add a max. 0.5 litres of hot or

frothing liquid.

Warning!

Processing liquids in the glass blender (available

from specialist outlets): maximum setting 3.

Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

® Press the release button and move the
swivel arm to position 3.

® Remove the blender drive cover.

® Attach the blender jug (mark on the base of
the blender jug on the mark on the base unit)
and rotate as far as possible in an anti-
clockwise direction (Fig. 6).

® Add ingredients.
Maximum capacity of liquid for plastic blender
=1 litre, for glass blender = 0.75 litres, frothing
or hot liquid maximum 0.5 litres
Optimal processing capacity — solids =
50-100 g;

® Attach lid and press firmly.

® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients Fig. 9

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the cover and add ingredients
or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed tube

or

® pour liquid through the funnel.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

o Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.
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Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do NOT use abrasive cleaning agents.

Cleaning the base unit

® Pull out the mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and accessories
All parts are dishwasher-safe. Do not wedge
plastic parts in the dishwasher as they could
warp.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare hands.

The blender can be disassembled for cleaning.

Warning!

Do NOT use abrasive cleaning agents. The blade

insert is not dishwasher-safe. Clean the blade

insert under running water only.

Tip: After processing liquids, it is often sufficient

to clean the blender without disassembling it.

Pour a little water and washing-up liquid into the

attached blender. Switch on the blender for

several seconds (if the appliance features quick-

action operation, select setting M). Pour out the

water and rinse out the blender with clear water.

Taking the blender apart Fig. 10

® Rotate the base of the blender jug in an anti-
clockwise direction and remove.

® Upon the flanks, rotate the blade insert in an
anti-clockwise direction. The blade insert is
released.

® Take blade insert out and remove sealing
ring.

Putting the blender together

/\ Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

® Apply sealing ring on blade insert.

® |Insert blade insert from below into blender

Jug.

® Tighten the blade insert with the aid of the
blender jug base.

® Tighten the base of the blender jug in
a clockwise direction.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Troubleshooting
If the appliance malfunctions, please consult our
customer service.

Application examples

Whipped cream
100 g-600 g 0)

® \Whip cream with the whisk for 112

to 4 minutes at setting 4 (depending on
the quantity and properties of the cream).

Egg white
1 to 8 egg whites @
® Beat egg white with the whisk for

4 to 6 minutes at setting 4.

Sponge mixture

Basic recipe (@
2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Bakmg powder (if required)
Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

® Rotate switch to setting 2 and spoon in the
sifted flour and cornflour within approx. 2 to
1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe.

Cake mixture
Basic recipe @
3-4 eggs

200-250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from %2 lemon

200-250 g butter (room temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder

/g 1 milk

® Mix allingredients with the stirrer for approx.
Y2 minute at setting 1, then for approx.
3-4 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 1.5-2 x basic recipe.

Short pastry

Basic recipe @ d,

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar
250 g flour

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Baking powder if required

® Using the stirrer or kneading hook, mix all
ingredients for approx. 2 minute at setting
1, then for approx. 2—-3 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough

Basic recipe d

500 g flour

1 egg

80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of 12 lemon

1 pinch of salt

® Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. Y2 minute at setting 1, then
for approx. 3-6 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe.

Mayonnaise
2 eggs Q]

2 tsp. mustard

Ya | oil

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same temperature.

® Process theingredients (except the oil) in the
blender for several seconds at setting 2.

® Switch the blender to setting 4 and slowly
pour the oil through the funnel and mix until
the mayonnaise emulsifies.

Standard/optional accessories

Other accessories enclosed with the packaging
(see enclosed overview of models) are
described in the separate operating instructions.
Enclosed accessories/optional accessories can
also be purchased separately. The accessories
for the MUM 45.. appliance are also suitable for
the MUM 46.. and MUM 47.. appliances.

Fig. 11

Continuous-feed shredder with 3 discs; also
available rough grating disc, chipper disc and
julienne disc.

Fig. 12

Mincer; also available fruit press attachment (a),
grater attachment (b) and Viennese whirl
attachment (c); perforated discs @ 3 and 6 mm.
Fig. 13

Citrus press
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Fig. 14

Mill with steel or stone grinding discs
Fig. 15

Multi-blender

Fig. 16

lce-cream maker

Disposal

This appliance has been identified in
E accordance with the European
= directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

fr

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez
des informations avancées sur nos produits.

Cet appareil est desting a la préparation de
quantités habituellement nécessaires dans

un foyer, ou dans des applications non pro-
fessionnelles similaires a celles d’un foyer.

Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits
hotels et immeubles d’habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.

L "appareil ne demande pas d’entretien.

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles (voir également la vue d’ensemble
des modeéles ci-jointe, Figure 17).

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine. Rangez soigheusement la notice
d'instructions.

Si vous remettez 'appareil a un tiers, joignez
sa notice d’utilisation.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.
Interrupteur rotatif

MUM 44..-46..
O/off
P

Figure 1

= Stop

= Arrét momentané, maintenez
I'interrupteur dans cette
position jusqu’a ce que
I’entrainement s’immobilise ;
I’accessoire se trouve en
position de basculement.
Si I'entrainement ne bouge
pas, cela signifie que
I'accessoire se trouve déja
dans cette position.

= Vitesse de travail

= Vitesse de rotation la plus
basse — Marche lente

= Vitesse de rotation la plus
élevée — Marche rapide

Positions 1-4
Position 1

Position 4

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Si une coupure de courant se produit, I'appareil
reste en position allumée et redémarrera des
le retour du courant.

MUM 47..

O/off = Stop

M = Marche momentanée
En maintenant l'interrupteur
dans cette position, vous
obtenez la vitesse la plus
élevée.

Positions 1-4 = Vitesse de travail

Position 1 = Vitesse de rotation la plus
basse — Marche lente

Position 4 = Vitesse de rotation la plus

élevée — Marche rapide
En cas de coupure de courant, I'appareil reste
enclenché. Une fois le courant rétabli, ramenez
I"appareil sur O/off puis a nouveau sur la position
choisie.
L’appareil comporte une sécurité anti-
réenclenchement qui le protege en cas de
surcharge.
La fonction Parking s’enclenche automatique-
ment. Une fois éteint (position O/off), I'appareil se
rend automatiquement en position de
pivotement.
Entrainement Figure 2
Destiné au moulin a céréales (en acier),
a l'accessoire rapeur/éminceur et au presse-
agrumes. Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son couvercle.
a Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour enlever le couvercle protégeant
I'entrainement, tournez-le jusqu’a ce qu'il
se déverrouille.
Entrainement Figure 3
Destiné aux fouet mixeur, fouet batteur,
crochet malaxeur et a I'accessoire malaxeur
de la sorbetiere, rabattu pour le hachoir a viande
et relevé pour le moulin a céréales (en pierre)
Rangement du cordon
d’alimentation
MUM 44.. Enroulez le cordon
MUM 46.. Rangez le cordon dans le comparti-
ment a cordon
MUM 47.. Enrouleur automatique de cordon
Touche de déverrouillage Figure5
Appuyez sur cette touche pour déplacer le bras
pivotant.

Figure4
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Entrainement Figure 6

pour mixeur et multimixeur

Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,

protégez-le avec son couvercle.

Voyants de fonctionnement

(seulement sur le modéle MUM 47..)
a Voyant de veile

b Voyants de fonctionnement

Figure7

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur la
plague signalétique. Ne I'utilisez que si le cordon
d’alimentation et I'appareil ne présentent aucun
dégat.

Cet appareil n’est pas un jouet.

Eloignez les enfants.

Les personnes (enfants compris) souffrant d’un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelqu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.

Débranchez la fiche méle de la prise de courant
apres chaque utilisation, avant chaque netto-
yage, lorsque vous quittez la piece et en cas
de panne.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne
frotte pas sur des arétes vives ou des surfaces
tres chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul notre service
apres-vente est habilité a réparer I'apparell,
comme par ex. procéder au remplacement d’un
cordon d’alimentation endommagé.

Ne changez les accessoires et les outils gu’une
fois I'entrainement a I'arrét.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
ou ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet.
Une fois éteint, I'appareil continue de
fonctionner pendant quelques secondes.
Lorsque vous utilisez les accessoires,
respectez les notices d'utilisation ci-jointes.
Apres une coupure de courant, I'appareil
redémarre.
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Utilisation

Remarques concernant le modéle

MUM 47..

Le modele MUM 47.. présente en outre des

voyants de fonctionnement signalant que

I'appareil est en veille et les différentes positions

de linterrupteur rotatif lorsque I'entrainement

marche. Le voyant de veille s’allume en rouge

lorsque le robot ménager est sous tension

(fiche méale branchée dans une prise de

courant).

Lorsque vous amenez I'interrupteur rotatif sur

I'une des positions ou positions intermédiaires,

le voyant de fonctionnement correspondant

s’allume.

Les voyants de fonctionnement clignotent dans

les cas suivants :

— Aprés une coupure de courant.

—  Surcharge du robot ménager.

Lorsque les voyants de fonctionnement

clignotent, ramenez I'appareil sur 0/off.

En cas de surcharge, laissez I'appareil refroidir,

réduisez la quantité en préparation ou enlevez

prudemment les aliments qui obstruent

I'appareil. Ramenez ensuite I'interrupteur rotatif

sur la position voulue.

Toutes les fonctions du modele MUM 47..

correspondent a la description ci-aprés.

Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec les

accessoires/outils en position de travail.

Ne le faites pas fonctionner seul.

® Avant la premiere utilisation, nettoyez
I'appareil a fond, voir « Nettoyage et
entretien ».

Préparatifs
® Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.
® Déroulez/tirez le cordon.
Sur les modeéles a enrouleur automatique :
® Tirez le cordon d’un seul coup jusqu’a
la longueur voulue (1 metre max.), puis
relachez-le lentement ; le cordon se
blogue.
® Pour réduire lalongueur du cordon : Tirez
légerement sur le cordon puis laissez-le
s'enrouler sur la longueur voulue. Ensuite,
tirez @ nouveau légérement sur le cordon,
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.

Attention !
Ne tordez pas ou n’enfoncez pas manuellement
le cordon, car vous ne pourriez pas I'enrouler
entierement. Si le cordon se coince en route,
sortez-en la longueur maximum puis laissez-le
a nouveau s’enrouler.
® Branchez la fiche male dans la prise

de courant.

Positions de marche

Attention !

Utilisez I'appareil uniquement avec le
mécanismel/les accessoires indiqués dans
ce tableau, et installez ces derniers en
position de travail.

Posi-
tion

1

o<
L
0 @
a:
Ly
Mise en place/enléevement du

fouet batteur, du fouet mixeur
et du crochet malaxeur

2

Ajout de fortes quantités

7 d’aliments

| Y ||| (o | L8| 2B

Remarque : si vous préparez de grosses
quantités d’aliments avec le hachoir a viande,
vous pouvez également sélectionner la
position 7.

Fouet mixeur, fouet batteur
et crochet malaxeur

Fouet mixeur (a)

Pour pétrir les pates, par ex. de la pate levée.
Fouet batteur (b)

Pour battre des ceufs en neige, la creme et pour
battre les pates légeres, par ex. pate a biscuit.
Crochet malaxeur (c) avec déflecteur

de pate (d)

pour malaxer les pates épaisses et incorporer
des ingrédients qu'il ne faut pas broyer

(par exemple les raisins secs, les plaquettes

de chocolat).

Figure 2
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A Risque de blessures avec les
accessoires en rotation !

Penaant le fonctionnement, n’introduisez jamais

les doigts dans le bol mélangeur.

Ne changez les accessoires qu’une fois

I'entrainement a I'arrét — une fois éteint, I'appareil

continue de fonctionner quelques secondes.

Uttilisez I'appareil uniquement si les couvercles

protegent les entrainements qui ne servent pas.

® Sivotre appareil possede la fonction
Parking, réglez I'interrupteur rotatif sur P ;
maintenez cette position jusqu’a ce que
I'entrainement s’immobilise.
SiI'entrainement ne bouge pas, cela signifie
que I'accessoire se trouve déja dans cette
position.

® Appuyez sur le bouton de déverrouillage
puis amenez le bras pivotant sur la
position 6.

® Mettez le bol mélangeur en place en
enfoncant son socle dans I'évidement
ménage dans I'appareil de base.

® Suivant besoins, enfoncez le fouet mixeur,
le fouet batteur ou le crochet malaxeur
jusqu’a ce gu'’il encrante dans I'entraine-
ment. Si vous choisissez le crochet
malaxeur, tournez le déflecteur de pate
jusqu’a ce que le crochet encrante.

® \ersez les ingrédients a préparer dans
le bol.

® Appuyez sur le bouton de déverrouillage
puis amenez le bras pivotant sur la
position 1.

® Mettez le couvercle en place.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Rajouter des ingrédients

® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Sivotre appareil possede la fonction
Parking, réglez I'interrupteur rotatif sur P ;
maintenez cette position jusqu'a ce que
I'entrainement s’immobilise.

® Retirez le couvercle.

® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la position 7.

® \ersez les ingrédients

® Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Aprés le travail

® [teignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Sivotre appareil possede la fonction
Parking, réglez I'interrupteur rotatif sur P ;
maintenez cette position jusqu’a ce que
I'entrainement s’immobilise.

® Retirez le couvercle.

® Appuyez sur la touche de déverrouillage et
amenez le bras pivotant sur la position 6.

® Détachez I'accessoire de I'entrainement.

Retirez le bol.

® Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Mixeur

A Risque de blessure avec les lames
tranchantes du mixeur/I’entrainement
en rotation !

Nintroduisez jamais les doigts dans le mixeur en

place ! Ne retirez/posez le mixeur qu’apres avoir

arrété I'entrainement ! N'utilisez le mixeur qu’une
fois assembilé et avec son couvercle en place.

A Risque de vous ébouillanter !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés

tres chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir

menageé dans le couvercle. Versez au maximum

0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

Attention !

Pour mixer des aliments liquides dans le mixeur

en verre (en vente dans le commerce

spéecialisé) : réglez I'appareil sur la position 3

maximum. Ne versez au maximum que 0,5 litre

de liquide chaud ou moussant.

® Appuyez sur le bouton de déverrouillage
puis amenez le bras pivotant sur la
position 3.

® Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

® Posez le bol mixeur (le repére du socle doit
correspondre avec celui de I'appareil de
base), puis tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée
(figure 6).

® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximum de liquide dans les
mixeurs en plastique = 1 litre, dans les mixeurs
en verre = 0,75 litre ; quantité maximum de
liquides moussants ou trés chauds = 0,5 litre ;
Quantité maximale traitée,
solide = 50-100 grammes ;

® Mettez le couvercle en place puis appuyez
bien.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

15
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Rajouter des ingrédients Figure 9

® FEteignez I'appareil par 'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients
ou bien

® Retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

® \Versez les ingrédients liquides par
I’entonnair.

Aprés le travail

® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Tournez le mixeur dans le sens des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

Un conseil : il est préférable de nettoyer

le mixeur immédiatement aprés utilisation.

Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans 'eau
et ne le tenez jamais sous I'eau du robinet !
Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.
N'utilisez pas de détergent abrasif.

Nettoyage de I'appareil de base

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

Nettoyez le bol mélangeur avec

les accessoires

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en plastique dans le
lave-vaisselle car elles risquent de se déformer.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les

mains nues. Le mixeur se démonte pour le

nettoyer.

Attention !

N'utilisez pas de détergent abrasif. Le porte-

lames ne se nettoie pas au lave-vaisselle.

Nettoyez-le uniquement sous I'eau courante.

Un conseil : si vous avez mixé des aliments

liquides, vous n’avez généralement pas besoin

de démonter le mixeur pour le nettoyer.

Pour cela, versez un peu d’eau additionnée

de produit a vaisselle dans le mixeur en place.

Faites fonctionner ce dernier pendant quelques

secondes (si votre appareil possede la marche

momentanée, réglez-le sur la position M).

Jetez I'eau de nettoyage puis rincez le mixeur

al'eau claire.

Démonter le mixeur Figure 10

® Tournez le socle du bol mixeur en sens
inverse des aiguilles d’une montre puis
retirez-le.

® Par les ailettes, tournez le porte-lame en
sens inverse des aiguilles d’'une montre.
Ceci desserre le porte-lame.

® Retirez le porte-lame puis enlevez la bague
d’étanchéité.

Assembler le mixeur

A Risque de blessures !

N’assemblez jamais le mixeur sur I'appareil de

base.

® Fixez la bague d’étanchéité contre le porte-
lame.

® Posez le porte-lame par le bas dans le bol
mixeur.

® Alaide du socle, vissez le porte-lame
a fond.

® Vissez a fond le socle du bol mixeur dans
le sens des aiguilles d’'une montre.

Dérangements et remedes
En présence d’un dérangement, veuillez vous
adresser a notre service apres-vente.

Exemples d’utilisation

Créme Chantilly
10094600 g )
® Travaillez la créme avec le fouet

batteur pendant 1%z a 4 minutes (suivant
la quantité et les propriétés de la creme)
sur la position 4.

Blanc d’ceuf
1 a8 blancs d’ceufs ((ﬂ)
® Travailez les blancs d’ceufs avec

le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes
sur la position 4.
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Pate a biscuits

Recette de base @

2 ceufs

2-3 ¢. a soupe d’eau tres chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule éventuellement de la levure

chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur surla position 4, jusqu’a ce que vous
obteniez une mousse ferme.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position 2
et, en ¥2 a 1 minute environ, incorporez par
cuillerées la farine et la fécule que vous aurez
préalablement passé au tamis.

Quantité maximale : deux fois la recette

de base.

Pate levée

Recette de base @

3 a4 ceufs

200 a 250 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’'un demi-

citron

200 a 250 g de beurre (a la température

ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

/g 1 de lait

® Meélangez tous les ingrédients avec le fouet
mixeur pendant env. ¥2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur la
position 3.

Quantité maximale : une fois et demie a 2 fois

la recette de base.

Pate brisée

Recette de base O d,

125 g de beurre

(a la température ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

® A l'aide du fouet mixeur ou du crochet
malaxeur, mélangez tous les ingrédients
pendant env. 30 secondes sur la position 1,
puis pendant 2 a 3 minutes sur la position 2.

Quantité maximale : deux fois la recette

de base.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pate a la levure de boulanger d,

Recette de base

500 g de farine

1 ceuf

80 g de matiere grasse (a la température

ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g de levure de boulanger fraiche ou 1 sachet

de levure seche

Zeste d’'un demi citron

1 pincée de sel

® Travalillez tous les ingrédients avec le
crochet malaxeur pendant env. 72 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 6 minutes sur
la position 2.

Quantité maximale : 1,5 fois la recette

de base.

Mayonnaise
2 ceufs B]
2 c. a café de moutarde

Ya | d’huile

2 ¢. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec
le mixeur réglé sur la position 2.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 4,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

Accessoires d’origine/
Accessoires en option

Les autres accessoires joints dans la boite
(vair la vue d’ensemble des modeéles ci-jointe)
sont décrits dans les notices d'utilisation
séparées. Vous pouvez également vous
procurer les accessoires d’origine/accessoires
en option séparément. Les accessoires du
robot MUM 45.. s’adaptent aux robots

MUM 46.. et MUM 47... .

Figure 11

Accessoire rapeur/éminceur avec 3 disques ;
sont également disponibles le disque araper les
pommes de terre, le disque a pommes frites et
le disque a julienne.
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Figure 12

Hachoir a viande. Accessoires supplémentaires
disponibles : kit pour coulis de fruits et légumes
(@), embout a raper (b) et embout a gateaux secs
(c) ; disques ajourés de @ 3 et 6 mm.

Figure 13

Presse-agrumes

Figure 14

Moulin a céréales, avec meules en acier ou

en pierre.

Figure 15

Multimixeur

Figure 16

Sorbetiere

Mise au rebut

h{

Cet appareil a été labélisé en conformité
avec la directive communautaire
européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive fixe
le cadre, en vigueur sur tout le territoire de
I'UE, d’une reprise et d’un recyclage des
appareils usageés.

Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez
toujours vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio € destinato alla lavora-
zione di quantita usuali per la famiglia o per
impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello domes-
tico comprendono ad es. I'impiego cucine per
il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché I'uso da
parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita

e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.
|"apparecchio non richiede manutenzione.
Questo libretto d'istruzioni per 'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche I'accluso prospetto
dei modelli, figura 17).

Usare I'apparecchio solo con accessori originali.
Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.
Interruttore rotante

MUM 44..-46.. Figura 1

O/off = arresto

P = comando parcheggio
Mantenere la manopola
finché I'ingranaggio non si
ferma; I'utensile & in posi-
zione di ribaltamento.
La posizione di ribaltamento
€ gia raggiunta quando
I'ingranaggio € completa-
mente fermo.

Livelli 1-4 = velocita di lavoro

Grado 1 = numero di giri minimo — lento

Grado 4 = numero di giri massimo —

veloce
In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica
I'apparecchio resta inserito e dopo l'interruzione
si rimette in funzione.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MUM 47..

O/off = arresto

M = commutazione istantanea
Mantenere in posizione la
manopola, numero di giri
massimo.

Livelli 1-4 = velocita di lavoro

Grado 1 = numero di giri minimo — lento

Grado 4 = numero di giri massimo —
veloce

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, dopo I'interruzione
mettere la manopola su 0/off e poi indietro sulla
velocita desiderata.
L’apparecchio & dotato di un blocco di
riaccensione in caso di sovraccarico.
I comando parcheggio € automatico, quando
si spegne I'apparecchio (posizione 0/0ff) esso
va automaticamente in posizione di
ribaltamento.
Ingranaggio Figura 2
per la macina per cereali (acciaio), lo sminuzza-
tore continuo e lo spremiagrumi. Applicare il
coperchio di sicurezza, se I'ingranaggio non
viene utilizzato.

a Coperchio di sicurezza ingranaggio

Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio, ruotarlo finché non si sblocca.

Ingranaggio Figura 3
per le fruste, lo sbattitore, il braccio impastatore
e per I'utensile miscelatore della gelatiera,
ribaltato in basso per il tritacarme, in alto per
la macina per cereali (a pietre)
Conservazione del cavo
MUM 44.. Awolgere il cavo
MUM 46.. Sistemare il cavo nel vano portacavo
MUM 47.. Awolgicavo automatico

Pulsante di sblocco Figura 5
premere per muovere il braccio oscillante.
Ingranaggio Figura 6
per frullatore e multimixer.
Applicare il coperchio di sicurezza,
se I'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

Lampade spia
solo nel modello MUM 47..

a Spia di «<standby»

b Spie

Figura 4

Figura 7

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scossa elettrica!

Collegare e usare I'apparecchio solo
rispettando i dati della targhetta d’identifica-
zione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non
presentano danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.
Non consentire I'uso dell’apparecchio

a persone (anche bambini) con ridotta
percezione sensoriale o ridotte capacita mentali
oppure con carenti esperienze e conoscenze,
a meno che non siano sorvegliate o non siano
state istruite all’'uso dell’apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.
Dopo ogni uso, prima della pulizia, prima di
allontanarsi dall’apparecchio oppure in caso

di guasto, estrarre la spina di alimentazione.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi
né metterlo a contatto con superfici calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all’apparecchio,
come per es. la sostituzione del cavo di
alimentazione danneggiato, devono essere
eseguite solo dal servizio assistenza clienti.
Sostituire gli accessori e gli utensili solo quando
I'ingranaggio € completamente fermo.

Non immergere I'apparecchio base in acqua,
né lavarlo sotto acqua corrente.

L’apparecchio continua brevemente la sua
rotazione dopo che & stato spento.

Per I'uso degli accessori osservare le accluse
istruzioni.

Dopo una interruzione di corrente I'apparecchio
ricomincia a funzionare.

Uso

Avvertenze sul modello MUM 47..

I modello MUM 47.. & dotato di lampade spia
supplementari, che indicano la condizione di
«standby» € le posizioni di comando quando
I'ingranaggio € in funzione. La spia di «standby»
si accende a luce rossa quando il robot da
cucina e alimentato con corrente elettrica
(spina di alimentazione inserita nella presa).
Ruotando il selettore su una velocita di
funzionamento o su una velocita intermedia,

si accende la spia corrispondente.

Le spie lampeggiano nei casi seguenti:

— dopo una interruzione di corrente

— in caso di sovraccarico del robot da cucina.
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Quando le lampade spia lampeggiano, mettere
I'apparecchio su 0/off. In caso di sovraccarico,
attendere che 'apparecchio si raffreddi,
eventualmente ridurre la quantita di alimenti in
lavorazione oppure rimuovere con precauzione
I'alimento che blocca I'apparecchio. Ruotare il
selettore di nuovo sulla velocita desiderata.
In tutte le altre funzioni il modello MUM 47..
corrisponde alla descrizione seguente.
Attenzione!
Usare I'apparecchio solo con I'utensile/
accessorio in posizione di lavoro.
Evitare il funzionamento a vuoto.
® Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Preparazione
® Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.
® Svolgere/estrarre il cavo.
Per gli apparecchi con avvolgicavo
automatico:
® Estrarre il cavo con movimento continuo
fino alla lunghezza desiderata
(max. 1 metro) e rilasciarlo lentamente;
il cavo si blocca.
® Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
Tirare leggermente il cavo e lasciarlo
riavvolgere fino alla lunghezza desiderata.
Tirare poi di nuovo un poco il cavo
e rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.
Attenzione!
Non torcere il cavo, né introdurio a mano,
altrimenti dopo non si riavvolge pit completa-
mente. Se il cavo si blocca, estrarlo completa-
mente e poi lasciarlo riavvolgere.
® Inserire la spina di alimentazione.

Posizioni di funzionamento
Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile/
accessorio € montato secondo questa
tabella ed é in posizione di lavoro.

1| 6 O 0 C
25 L &
3 | 4 0 @

Posi—

zione
a | G L
5 Wy

Montare/smontare lo sbattitore,
le fruste ed il braccio impastatore

Aggiungere grandi quantita
di alimenti

* 13
AN
Avvertenza: se con il tritacarne si vogliono
lavorare grandi quantita di carmne, si puo anche
scegliere la posizione 7.

Frusta, sbattitore e braccio
impastatore

Frusta (a)

Per mescolare paste, per es. pasta fluida
miscelata.

Sbattitore (b)

Per montare aloume d’uovo, panna e paste
leggere, per es. pasta biscotto.

Braccio impastatore (c) con spatola (d)

per lavorare impasti piu solidi e per amalgamare

ingredienti che non devono essere sminuzzati
(ad es. uvetta, pezzetti di cioccolato)

Figura 8

Pericolo di ferite a causa di utensili in
rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre mai le
mani nella ciotola.
Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
e completamente fermo — dopo lo spegnimento
I'ingranaggio gira ancora brevemente per
inerzia.
E consentito usare I'apparecchio solo se gl
ingranaggi non utilizzati sono protetti con
i coperchi di sicurezza.
® Per gli apparecchi con comando
parcheggio, ruotare e mantenere la
manopola su P, finché I'ingranaggio non
si ferma.
La posizione di ribaltamento ¢ gia raggiunta
quando I'ingranaggio &€ completamente
fermo.
® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.
® |Inserire la ciotola impastatrice. La base della
ciotola impastatrice deve entrare nella
nicchia dell'apparecchio base.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell'ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il braccio impastatore.
Per il braccio impastatore ruotare la spatola,
finché il braccio impastatore non s’arresta.

® Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 1.

® Applicare il coperchio.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

® Per gli apparecchi con comando
parcheggio, ruotare e mantenere la
manopola su P, finché I'ingranaggio non
si ferma.

® Togliere il coperchio.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 7.

® Aggiungere gli ingredienti.

oppure

® Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

® Per gli apparecchi con comando
parcheggio, ruotare e mantenere la
manopola su P, finché 'ingranaggio non
si ferma.

® Togliere il coperchio.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

® FEstrarre I'utensile dall’ingranaggio.

® Rimuovere la ciotola impastatrice.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti/
ingranagagio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato!

Rimuovere/appilicare il coperchio solo quando il

motore e fermo! Mettere in funzione il frullatore solo

completamente assemblato e con il coperchio

applicato.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldl, dal
bicchierino dosatore nel coperchio esce vapore.
Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Attenzione!

Lavorazione di liquidi nel frullatore con bicchiere

di vetro (presso i rivenditori specializzati):

massimo alla velocita 3. Introdurre massimo

0,5 litri dii liquido molto caldo o che forma

schiuma.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 3.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.

® Montare il bicchiere frullatore (il riferimento
sulla base del frullatore coincide con il
riferimento sull’apparecchio base) e ruotare
in senso antiorario fino all’arresto (figura 6).

® Introdurre gli ingredienti.

Quantita massima per il frullatore con bicchiere
di plastica, liquido = 1 litro, per il frullatore
con bicchiere di vetro, liquido = 0,75 litri.

In caso di liquido molto caldo o che forma
schiuma massimo 0,5 litri;

quantita di lavorazione ottimale, solidi =
50-100 grammi;

® Applicare il coperchio e premerlo forte.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Agglungere ingredienti Figura 9
Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre
gli ingredienti
oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed
aggiungere un poco alla volta gli ingredienti
solidi attraverso I'apertura di aggiunta

oppure

e introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

® Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato

preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.
Attenzione!

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

21
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Pulire I’'apparecchio base
® Estrarre la spina di alimentazione.
® Pulire I'apparecchio base con un panno
umido.
Se necessario utilizzare un poco di detersivo
per stoviglie.
® Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola con gli accessori

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

Per evitare possibili deformazioni, non incastrare
le parti di plastica nella lavastoviglie.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Per la pulizia il frullatore pud essere smontato.

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi. L’inserto lame

non e lavabile in lavastoviglie. Lavare I'inserto

lame solo sotto acqua corrente.

Consiglio: dopo avere lavorato liquidi spesso

e sufficiente sciacquare il frullatore senza

smontarlo. A tal fine introdurre un poco di acqua

con detersivo per piatti nel frullatore montato.

Accendere il frullatore per pochi secondi (per gli

apparecchi dotati di funzione «intermittenza» alla

velocita M). Versare I'acqua di lavaggio

e sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Scomporre il frullatore Figura 10

® Ruotare la base del frullatore in senso
antiorario e scomporre il frullatore.

® Afferrare I'inserto lame sulle alette e ruotarlo

in sento anti orario. L’inserto lame si stacca.

® Togliere I'inserto lame e rimuovere I'anello di
tenuta.

Comporre il frullatore

A Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando e gia

montato sull’apparecchio base.

® Applicare I'anello di tenuta sull’inserto lame.

® Inserire I'inserto lame dal basso nel bicchiere
frullatore.

® Awvitare e stringere forte I'inserto lame
servendosi della base.

® Awvitare e bloccare la base del bicchiere
frullatore in senso orario.

Rimedio in caso di guasti
In caso di guasto preghiamo di rivolgersi
al servizio assistenza clienti.
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Esempi d’impiego

Panna montata
100 g-600 g )

® |avorare la panna con lo sbattitore
da 12 a4 minuti al grado 4 (a seconda della
quantita e delle proprieta della panna).

Albume
Da 1 a 8 aloumi ((ﬂ)

® | avorare gli albumi con lo sbattitore
da 4 a 6 minuti alla velocita 4.

Pasta biscotto
Ricetta base qﬂ)
2 uova

2-3 cucchiai acqua calda
100 g zucchero
1 bustina zucchero vanigliato
70 g farina
70 g di fecola eventuaimente lievito in polvere
® Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
al grado 4.
® Mettere la manopola sulla velocita 2
e incorporare la farina setacciata e I'amido,
un cucchiaio alla volta, in ca. ¥2—1 minuto.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base.

Pasta fluida miscelata
Ricetta base 0
3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia

di %2 limone

200-250 g burro (a temperatura ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

/g | di latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto al grado 1, poi ca.
3-4 minuti al grado 3.

Quantita massima: 1,5-2 volte la ricetta base.

Pasta frolla
Ricetta base O d

125 g burro (a temperatura

ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® | avorare tutti gli ingredienti con le fruste o
con il braccio impastatore per ca. Y2 minuto
alla velocita 1, poi per ca. 2-3 minuti alla
velocita 2.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base.

Pasta con lievito per dolce:

Ricetta base d,

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)

80 g zucchero

200-250 ml latte tiepido

25 g di lievito fresco o 1 confezione di lievito

secco buccia di 72 limone

1 pizzico sale

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥2 minuto al grado 1,
poi ca. 3-6 minuti al grado 2.

Quantita massima: 1,5-2 volte la ricetta base.

2 uova

2 cucchiaino di senape

Ya | di olio

2 cucchiaio succo di limone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mescolare gli ingredienti (tranne I'0lio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 2.

o Commutare il frullatore alla velocita 4
e versare lentamente I'olio attraverso
il bicchierino dosatore e continuare

Maionese B:l

mescolare fino ad emulsionare la maionese.

Accessori/accessori speciali

Gli altri accessori acclusi alla confezione (cfr.
I'allegato prospetto dei modelli) sono descritti
nelle istruzioni per 'uso separate. Gli accessori/
accessori speciali possono essere anche
acquistati in seguito singolarmente.

Gli accessori per la macchina MUM 45..

sono idonei anche per le macchine MUM 46..
e MUM 47.. .

Figura 11

Sminuzzatore continuo con 3 dischi; dischi
supplementari disponibili; disco per patate,
disco per patatine fritte e disco Julienne.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Figura 12

Tritacarne; sono disponibili in aggiunta:
adattatore spremifrutta (a), adattatore
grattugia (b) e adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata (c); dischi forati @ 3 € 6 mm.
Figura13

Spremiagrumi

Figura 14

Macina per cereali con sistema di macina in
acciaio oppure con sistema di macina a pietre
Figura 15

Multimixer

Figura 16

Gelatiera

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
= 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunque necessario presentare il
documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die
gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is onderhoudsvrij.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het bijgevoegde model-
overzicht, afb. 17).

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren. De gebruiksaanwijzing bewaren
a.u.b.

Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Draaischakelaar

MUM 44..-46.. Afb. 1
O/off = stop

P = parkeerschakeling

Draaischakelaar vasthouden
tot de aandrijving stilstaat;
het hulpstuk bevindt zich in
parkeerpositie. Als de aan-
drijving niet beweegt, is de
parkeerpositie al bereikt.

Standen 1-4 = werksnelheid
Stand 1 = laagste toerental — langzaam
Stand 4 = hoogste toerental — snel

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld; na de stroomstoring gaat
het automatisch weer lopen.

MUM 47..

O/off = stop

M = momentschakeling
Draaischakelaar vasthouden,
hoogste toerental
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Standen 14 = werksnelheid
Stand 1 = laagste toerental — langzaam
Stand 4 = hoogste toerental — snel

Bij een stroomonderbreking blijft het apparaat
ingeschakeld; na de stroomonderbreking het
apparaat op 0/off zetten en daarna op de
gewenste stand zetten.
Het apparaat is voorzien van een beveiliging
tegen opnieuw inschakelen bij overbelasting.
De parkeerschakeling werkt automatisch;
na het uitschakelen (stand 0/0ff) neemt het
apparaat automatisch de parkeerpositie in.
Aandrijving Afb. 2
voor graanmolen (staal), doorloopsnijder
en citruspers. Het aandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
a Aandrijvingsbeschermdeksel
Het aandrijvingsbeschermingsdeksel kunt
u verwijderen door het te draaien tot de
vergrendeling is ontgrendeld.
Aandrijving Afb. 3
voor roergarde, garde, kneedhaak en het
roerhulpstuk van de ijsbereider, neergeklapt
voor vleesmolen, omhooggeklapt voor
graanmolen (steen)

Opbergen van het snoer Afb. 4
MUM 44.. Snoer opwikkelen

MUM 46.. Snoer opbergen in het
snoeropbergvak

MUM 47.. Automatische snoeropwikkeling
Ontgrendelknop Afb. 5
Indrukken om de draaiarm te bewegen.
Aandrijving Afb. 6

VOOr mixer en multimixer
Het mixeraandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
Controlelampjes
uitsluitend bij model MUM 47..
a ,klaar voor gebruik’-indicatie
b controlelampjes

Afb. 7

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok!

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat of
indien er storing optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen
of hete opperviakken.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan
het apparaat — bijvoorbeeld het vervangen van
een beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend
worden uitgevoerd door onze klantenservice.
Toebehoren en hulpstukken uitsluitend
verwisselen als de aandrijving stilstaat.

Het basisapparaat niet in water dompelen

of onder stromend water reinigen.

Na het uitschakelen blijft de aandrijving

nog korte tijd lopen.

Bij gebruik van het toebehoren de bijgevoegde
gebruiksaanwijzingen in acht nemen.

Na een stroomonderbreking gaat het apparaat
weer lopen.

Bedienen

Aanwijzingen bij model MUM 47..
Model MUM 47.. heeft extra controlelampjes
die de ,klaar voor gebruik”’-stand en de
schakelstanden bij lopende aandrijving
aangeven. De ,klaar voor gebruik’-indicatie
brandt rood wanneer de stroom van de
keukenmachine is ingeschakeld (de stekker
in het stopcontact is gestoken).

Als de draaischakelaar op een van de
schakelstanden of tussenstanden wordt
gedraaid, gaat het desbetreffende
controlelampje branden.

De controlelampjes knipperen bij de volgende
gebeurtenissen:

— naeen stroomonderbreking,

—  bij overbelasting van de keukenmachine.
Het apparaat op 0/off zetten wanneer een
controlelampije knippert. Bij overbelasting

het apparaat laten afkoelen, eventueel de
verwerkingshoeveelheid kleiner maken of
klemzittend materiaal voorzichtig verwijderen.
Het apparaat opnieuw op de gewenste stand
zetten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Alle overige functies van model MUM 47..

komen overeen met de onderstaande

beschrijving.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Niet gebruiken zonder vulling.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden
® Het basisapparaat op een viakke en schone
ondergrond zetten.
® Het snoer afwikkelen/uit de snoerhouder
trekken.
Bij apparaten met een automatische
snoeropwikkeling:
® Het snoer in één beweging tot de
gewenste lengte (max. 1 meter) uittrekken
en loslaten; het snoer klemt zich vanzelf
vast.
® \Werklengte van het snoer korter maken:
Lichtjes aan het snoer trekken en laten
opwikkelen tot de gewenste lengte.
Dan opnieuw kort aan het snoer trekken
en langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.
Attentie!
Het snoer niet verdraaien of met de hand naar
binnen schuiven, omdat het dan niet goed
wordt opgewikkeld. \Wanneer het snoer klemzit:
het snoer geheel atwikkelen en dan laten
opwikkelen.
® De stekker in het stopcontact steken.

Bedrijfsstanden

Attentie!

Het apparaat uitsluitend gebruiken
wanneer het toebehoren/hulpstuk is
aangebracht volgens de onderstaande
tabel en zich in de bedrijfsstand bevindt.

s

stand

ki od
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3 | 4 Ly
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Be-
drijfs-
stand

i
i
ap

N.B.: Als u grote hoeveelheden wilt verwerken
met de vleesmolen, kunt u ook bedrijfsstand 7
kiezen.

Roergarde, klopgarde

Wy

Aanbrengen/verwijderen van de
(roer)garde en de kneedhaak

Toevoegen van grote
verwerkingshoeveelheden

en kneedhaak Afb. 8
Garde (a)

voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg.
Klopgarde (b)

voor het kloppen van eiwit, slagroom en dun
deeg, bijv. biscuitdeeg.

Kneedhaak (c) met deegvanger (d)

voor het kneden van dik deeg en het mengen
van ingrediénten die niet fijngemaakt mogen
worden (bijv. rozijnen, chocolaatjes).

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen.

Hulpstukken alleen wisselen wanneer de

aandrijving stilstaat — na het uitschakelen

loopt de aandrijving nog even na.

Het apparaat mag uitsluitend worden gebruikt

wanneer de niet-beschermde aandrijvingen

Zijn voorzien van de aandrijvings-

beschermingsdeksels.

® Bijapparaten met een parkeerschakeling de
draaischakelaar op P zetten en vasthouden
tot de aandrijving stilstaat.
Als de aandrijving niet beweegt, is de
parkeerpositie al bereikt.

® De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op bedriiffsstand 6 zetten.

® De kom plaatsen. De sokkel van de kom moet
in de uitsparing van het basisapparaat steken.

o Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt. Bij de
kneedhaak de deegvanger draaien tot de
kneedhaak kan worden vastgeklikt.

® De ingrediénten in de kom doen.
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® De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op bedriifsstand 1 zetten.

® Deksel aanbrengen.

® Draaischakelaar op de gewenste stand zetten.

Ingrediénten toevoegen

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Bijapparaten met een parkeerschakeling de
draaischakelaar op P zetten en vasthouden
tot de aandrijving stilstaat.

® Deksel verwijderen.

o Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 7 zetten.

® |ngrediénten toevoegen

of

® ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Bijapparaten met een parkeerschakeling de
draaischakelaar op P zetten en vasthouden
tot de aandrijving stilstaat.

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

Kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,,Reiniging en
onderhoud”.

Mixer

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer

uitsluitend in gemonteerde toestand en met

aangebracht deksel gebruiken.

A Risico van brandwonden!

Bjj verwerking van hete mixvioeistoffen komt er

stoom uit de trechter in het deksel. Maximaal

0,5 liter hete of schuimende mixvioeistof

toevoegen.

Attentie!

Veerwerken van vioeistof in de glazen mixer

(verkrijgbaar bij de speciaalzaak): maximaal op

stand 3. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende

vloeistof in de mixer doen.

® De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op bedrijfsstand 3 zetten.

® Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Mixkom plaatsen (markering op de sokkel
tegen de markering op het basisapparaat)
en tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien (afb. 6).

® De ingrediénten toevoegen.
Maximale hoeveelheid bij kunststof mixer,
vioeibaar = 1 liter, bij glazen mixer, vioeibaar =
0,75 liter schuimende of hete vioeistof
maximaal 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram;

® Deksel aanbrengen en vastdrukken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen Afb. 9

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen
of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

® Vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen

of onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd
raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

Basisapparaat reinigen

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Het basisapparaat schoonvegen met
een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

nl

Mengkom en toebehoren reinigen

Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd. Kunststof onderdelen niet vast-
klemmen in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.

Mixer reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixer kan uit elkaar worden genomen voor

de reiniging.

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

De meshouder kan niet worden gereinigd in de

afwasautomaat. De meshouder uitsluitend

reinigen onder stromend water.

Tip: Na het verwerken van vioeistoffen is het

vaak voldoende om de mixer te reinigen zonder

hem uit elkaar te nemen. Hiertoe doet u een

beetje water met afwasmiddel in de gemon-

teerde mixer. De mixer enkele seconden

inschakelen (bij apparaten met moment-

schakeling op stand M). Afwassopje weggieten

en de mixer uitspoelen met schoon water.

Mixer uit elkaar nemen Afb. 10

® De sokkel van de mixkom tegen de klok in
draaien en verwijderen.

® Het mesinzetstuk aan de vleugels tegen de
klok in draaien. Het mesinzetstuk zit nu los.

® Het mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

Mixer in elkaar zetten

A Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het op het

basisapparaat is aangebracht.

® Afdichtring aanbrengen op het
mesinzetstuk.

® Mesinzetstuk van onderaf in de mixkom
aanbrengen.

® Met behulp van de sokkel de meshouder
vastschroeven.

® Sokkel van de mixkom met de klok mee
vastdraaien.

Hulp bij storingen
Bij storingen a.u.b. contact opnemen met
de klantenservice.
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Toepassingsvoorbeelden

Slagroom
100 g-600 g )
® Room 1% tot 4 minuten met de

klopgarde kloppen op stand 4 (afhankelijk
van de hoeveelheid en de eigenschappen
van de room).

Eiwit
Eiwit van 1 tot 8 eieren ((ﬂ)
e FEiwit 4 tot 6 minuten op stand 4

kloppen met de garde.

Biscuitdeeg
Basisrecept ((ﬂ)

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g aardappelmeel eventueel bakpoeder

® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten tot
schuim kloppen met de klopgarde
op stand 4.

® Draaischakelaar op stand 2 zetten en het
gezeefde meel en aardappelmeel in ca.
2 tot 1 minuut lepel voor lepel erdoor
mengen.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept.

Roerdeeg
Basisrecept O
3—4 eieren

200-250 g suiker

snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van ¥ citroen

200-250 g boter (kamertemperatuur)

500 g meel

1 pakje bakpoeder

/g 1 melk

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren met
de roergarde op stand 1, daarna ca.
3-4 minuten op stand 3.

Maximumhoeveelheid: 1,5-2 x basisrecept.

Zandtaartdeeg

Basisrecept @ d,

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1ei

snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker
250 g meel

eventueel bakpoeder
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® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut op stand 1,
daarna 2-3 minuten op stand 2 met de
roergarde of de kneedhaak verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept.

Gistdeeg
Basisrecept d/

500 g meel

1ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist schil

van Y2 citroen

snufie zout

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut op stand 1,
daarna 3-6 minuten op stand 2 met de
kneedhaak verwerken.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept.

Mayonaise
2 eieren B]

2 theelepel mosterd

Ya | olie

2 eetlepels citroensap of azijn

snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

® De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 2.

® De mixer op stand 4 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

Toebehoren/extra toebehoren

Overig toebehoren in de verpakking (zie het
bijgevoegde modeloverzicht) is beschreven

in de afzonderlijke gebruiksaanwijzingen.

Het bijgevoegde toebehoren/extra toebehoren
kan ook los worden gekocht. Het toebehoren bij
het apparaat MUM 45.. is ook geschikt voor de
apparaten MUM 46.. en MUM 47.. .

Afb. 11

Doorloopsnijder met 3 schijven; afzonderlijk
verkrijgbaar: aardappelmaalschijf, patates-
fritesschijf en julienneschijf.

Afb. 12

Vleesmolen; afzonderlijk verkrijgbaar:
fruitpershulpstuk (a), maalhulpstuk (b) en
spritshulpstuk (c); ponsschijven @ 3 en 6 mm.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Afb. 13

Citruspers

Afb. 14

Graanmolen met stalen of stenen maalwerk
Afb. 15

Multimixer

Afb. 16

|[Jsbereider

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
ﬁ Europese richtlijin 2002/96/EG over oude
= Elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tillykke med kobet af dit nye apparat

fra firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne, forste-
klasses husholdningsapparat.

Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die
gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til
maengder og tider, som er aimindelige i en
normal husholdning.

Apparatet er vedligeholdelsestrit.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
(se ogsé vedlagte modeloversigt, Billede 17).
Maskinen mé& kun bruges med originalt tilbeher.
Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Drejekontakt
MUM 44..-46.. Billede 1
O/off = stop
P = parkeringsfunktion
Hold grebet fast, indtil drevet
bliver stdende; veerktojet er
i svingposition. Hvis drevet
ikke beveeger sig, er sving-
positionen allerede naet.
Trin 1-4 = arbejdshastighed
Trin 1 = laveste hastighed — langsom
Trin 4 = hgjeste hastighed — hurtig

| tilfeelde af stremsvigt: Maskinen forbliver taendt
0g gar automatisk i gang igen, sa snart
maskinen forsynes med strem igen.

MUM 47..
O/off = stop
M = momentfunktion
Hold grebet fast,
hojeste hastighed.
Trin 1-4 = arbejdshastighed
Trin 1 = laveste hastighed — langsom
Trin 4 = hgjeste hastighed — hurtig
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Ved stremsvigt forbliver maskinen taendt.

Sa snart stremmen vender tilbage:

Stil maskinen pa 0/off og herefter tilbage

pa det anskede trin.

Maskinen er udstyret med en genindkoblings-

sikring, der aktiveres i tilfeelde af overbelastning.

Parkeringsfunktionen fungerer automatisk.

Nar maskinen slukkes (position 0/off),

kerer maskinen automatisk i svingposition.
Drev Billede 2
til kornmelle (stal), hurtigsnitter og citruspresse.
Saet beskyttelseskappen pa, nar drevet ikke er
i brug.

a LAag til drevudtag

Beskyttelseskappen tages af ved at dreje
den indtil lasen gér op.

Drev Billede 3
til rereris, piskeris, dejkroge og rereenhed til
ismaskine, klappet ned til kadhakker, klappet op
til kornmelle (sten)
Opbevaring af ledning

MUM 44.. Opvikling af ledning
MUM 46.. Opbevaring af ledning i ledningsrum
MUM 47.. Automatisk ledningsoprul
Sikkerhedskontakt Billede 5
Trykkes ned for at bevaege svingarmen.

Drev Billede 6
til blender og multiblender

Beskyttelseskappen sasttes pa drevet,

nar blenderen ikke er i brug.
Kontrollamper

kun pa model MUM 47 ..

a Startlampe

b Kontrollamper

Billede 4

Billede 7

Sikkerhedsanvisninger

A Fare for elektrisk stod!

Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne
pa typeskiltet. Apparatet ma ikke tilsluttes
lysnettet, hvis ledningen eller apparatet er
behasftet med fejl.

Hold bern borte fra apparatet.

Personer (ogsé bern) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller er
blevet instrueret i brugen af maskinen af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.

Efter brugen, for rengering, for rummet forlades
eller ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.
Ledningen mé ikke trackkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.
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Reparationer pa el-apparatet som f.eks.
udskiftning af en beskadiget elektrisk ledning méa
kun foretages af vores kundeservice for at
undga skader.

Tilbehar og redskaber ma kun skiftes,

nar maskinen ikke er i gang.

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Maskinen karer kort efter, at den er slukket
(efterlab).

Tilbeher skal bruges int. bestemmelserne

i vedlagte brugsanvisninger.

Maskinen starter igen, sé snart strammen
vender tilbage efter et stramsvigt.

Betjening
Henvisninger mht. model MUM 47..
Model MUM 47.. er forsynet med ekstra
kontrollamper, der viser hvornar maskinen er
klar og hastighedspositionerne, nér maskinen
er i gang. Startlampen er rad, nér kakken-
maskinen forsynes med strem (stikket er sat i).
Nér grebet drejes hen pa en af hastigheds-
trinnene eller mellemtrinnene, lyser den
pagaeldende kontrollampe.
Kontrollamperne blinker i falgende tilfeelde:
— efter stramsvigt,
— hvis kekkenmaskinen overbelastes.
Stil maskinen pa 0/off, hvis kontrollamperne
blinker. Stil maskinen til afkaling, hvis den har
vaeret udsat for overbelastning. Du kan ewvt.
reducere maengden af levnedsmidler eller
forsigtigt fierne evt. fastklemte levnedsmidler.
Stil maskinen tilbage pé det enskede trin.
Model MUM 47 .. svarer i alle andre funktioner til
efterfelgende beskrivelse.
Pas pa!
Apparatet ma kun bruges, nér tilbeher/redskab
befinder sig i arbejdsposition. Teend ikke for
maskinen, hvis den er uden tilbehar/redskaber.
® Renger maskine og tilbeher, for den tages
i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje”).
Forberedelse
e Stil grundmodellen pa en glat, ren flade.
® | edningen treekkes ud af kabelrummet.
Ved modeller med automatisk
ledningsoprul:
® Traekledningeniet traek ud i den enskede
leengde (maks. 1 meter) og slip den
langsomt; ledningen er fastlést.
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® | edningens arbejdsleengde reduceres:
Treek let i ledningen og rul den op, til den
@nskede lasangde nés. Traek igen let
i ledningen og slip den langsomt;
ledningen er fastlast.
Pas pa!
Ledningen ma ikke drejes eller skubbes ind med
hénden, da ledningen herved ikke kan rulles helt
op. Hvis ledningen kommer til at sidde i klemme,
treekkes ledningen ud, fer den rulles op igen.
® Scet stikket i

Driftspositioner

Pas pa!

Maskinen ma kun benyttes, nar tilbehor/
redskaber er anbragt efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsposition.

Posi-
tion

1

00 ¢

2

L &
@

oo

QY

Iseetning/udtagning af rereris,

6 piskeris og dejkroge

7 Tilseetning af store

L[ | Y| b | - | 1B | 2B

maengder

Bemaerk: Position 7 kan ogsé veelges,

hvis man egnsker at forarbejde store maengder
med kadhakkeren.

Roreris, piskeris

og eeltekrog

Piskeris (a)

bruges til at rere dej (f.eks. merdej).
Piskeris (b)

bruges til piskede aeggehvider, piskeflode og il
let dej (f.eks. lagkagede;)).

Dejkroge (c) med dejskraber (d)

Til at eelte tung dej og iblanding af ingredienser,
som ikke skal finhakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade).

Billede 8

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Kvaestelsesfare som folge af roterende
redskaber!

Stik aldrig hdnden ned i skdlen, ndr maskinen er

i gang.

Udskift kun redskab, ndr apparatet stér stille —

apparatet kerer kort efter, at det er slukket

(efterlob).

Beskyttelseskappen skal altid veere sat pa de

drev, som ikke benyttes, ndr maskinen eri gang.

® \ed modeller med parkeringsfunktion stilles
grebet pa P, hvor det holdes fast, indtil
drevet bliver stdende.
Hvis drevet ikke bevaeger sig,
er svingpositionen allerede néet.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 6.

® Saet skdlen pa plads. Skalens sokkel skal
sidde fast i grundmodellens udsparing.

® |sazet det onskede redskab (rareris, piskeris
eller eeltekrog). Ved drejkrogen drejes
dejskraberen, indtil dejkrogen kan trykkes
pa plads.

e Kom ingredienserne i skalen.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1.

® Szt laget pa.

e Stil grebet pa det anskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

® Sluk for maskinen med grebet.

® Ved modeller med parkeringsfunktion stilles
grebet pa P, hvor det holdes fast, indtil
drevet bliver stdende.

® Tag laget af.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 7.

e Pafyld ingredienserne

eller

e pafyld ingredienserne gennem &bning
i laget.

Efter arbejdet
Sluk for maskinen med grebet.

® \ed modeller med parkeringsfunktion
stilles grebet pa P, hvor det holdes fast, indtil
drevet bliver stdende.

® Tag laget af.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 6.

® Tag redskabet ud.

® Tag skalen af.

® Vask de enkelte dele af,
se ,Rengering og pleje”
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Blender

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen skal vaere sat rigtigt pa og laget vaere

strammet helt fast, nar der arbejdes med

blenderen. Blenderen ma kun sasttes pa og tages

af, ndr maskinen star helt stille.

/\ Risiko for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer der

damp ud gennem tragtens Iag. Pafyld max.

0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Pas pa!

Ved blanding af vaesker i glasblenderen (kan

kabes i faghandlen): Indstilling maks. pa trin 3.

Pafyld maks. 0,5 liter varm eller skummende

veeske.

® Tryk pé sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3.

® Tag I&g til drevudtag til blender af.

® St blenderen pa (markering pé sokkel pa
markering pé& grundmodel) og drej den mod
venstre indtil stop (Billede 6).

e Pafyld ingredienseme.
Maksimal maengde: kunststofblender,
flydende konsistens = 1,5 liter
Maksimal maengde: glasblender, flydende
konsistens = 0,75 liter skummende eller varme
vaesker maks. 0,5 liter;
optimal bearbejdningsmaengde,
fast konsistens = 50-100 gram;

® St [aget pé og tryk det fast.

e Stil grebet pé det anskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser Billede 9

® Sluk for maskinen med grebet.

® Tag laget af og péafyld ingredienserne
eller

® Fjerntragten og pafyld ingredienserne lidt ad
gangen

eller

e PAfyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

® Sluk for maskinen med grebet.

® Drej blenderen mod hejre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug.
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Rengoring og pleje

A Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Pas pa!

Overfladerne kan beskadiges

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

Renggring af grundmodel

® Traek stikket ud.

® Tor grundmodellen af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel
i rengeringsvandet efter behov.

® Tor maskinen af med en teor klud.

Rengering af skal og tilbehgr

Alle dele téler opvaskemaskine. Forsag ikke at
klemme kunststofdele fast i opvaskemaskinen,
da de kan blive deformeret.

Renggaring af blender

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!
Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.
Blenderen kan skilles ad. Det letter rengaringen.
Pas pa!
Benyt ingen skurende rengaringsmidler. Kniven
mé ikke seettes i opvaskemaskinen, men skal
rengares under rindende vand.
Tip: Hvis blenderen kun har veeret brugt til
blendning af vaeske, behaver man normalt ikke
at skille blenderen ad. Kom en smule vand med
opvaskemiddel i blenderen, mens den er pa
maskinen. Teend for maskinen og lad den kere i
et par sekunder (ved modeller med moment-
funktion, stilles maskinen pa trin M). Haeld
vandet ud og skyl blenderen med rent vand.
Skil blenderen ad Billede 10
® Drej blendersoklen mod venstre og tag
den af.
® Drej knivens vinger mod venstre.
Kniven lgsnes.
® Tag kniven ud og fiern pakringen.
Samle blender

A Fare for kvaestelser!

Forsag aldrig at samle blenderen pa
grundmodellen.

® Anbring pakringen pa kniven.

Seet kniven ind i blenderen nedefra.
Skru kniven fast ved hjeelp af soklen.
Drej blendersoklen mod hgjre, indtil den
sidder fast.
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Hjeelp i tilfaelde af fejl

Kontakt venligst kundeservice i tilfaelde af fejl.

Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning

Flgdeskum

100 g-600 g )

e Pisk fladen i 1,5 til 4 minutter pa trin
4 (afhaengigt af maengde og kvalitet)
med piskeriset.

AEggehvider

1 til 8 eeggehvider @

® Pisk aeggehviderne i 4 til 6 minutter
pa trin 4 med — med piskeriset.

Lagkagebund

GrL%dogskrift @

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 lile pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel evt. bagepulver

® Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 4 med piskeriset, til det skummer.

® Stil apparatet pa trin 2 og tilsast det sigtede
mel og maizenamel skevis i lobet af et halvt
til et minut.

Max. maengde: 2 x grunddej.

Rordej

Grundopskrift @

3-4 &g

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 lile pakke vanillesukker eller skal af en V2 citron

200-250 g smer (rumtemperatur)

500 g mel

1 lile pakke bagepulver

/g I maelk

® Roralleingredienseme i ca. et halvt minut pa
trin 1, herefter i ca. 3—-4 minutter pa trin 3
med roreriset.

Max. maengde: 1,5-2 x grundde;j.

Mordej

Grundopskrift @ d{
125 g smer (stuetemperatur)

100-125 g sukker

1&g

1 knivspids salt

En smule citronskal eller vanillesukker
250 g mel

evt. bagepulver

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e /ltalleingredienserneica. et halvt minut pa
trin 1, herefter i ca. 2-3 minutter pa trin 2
med roreriset eller dejkrogen.

Max. maengde: 2 x grundde;j.

Geerdej

Grundopskrift d/

500 g mel

1&g

80 g fedt (stuetemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken maelk

25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer skal af en

5 citron

1 knivspids salt

® Roralleingrediensemei ca. et halvt minut pa
trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin 2
med aeltekrogen.

Max. maengde: 1,5 x grundde;.

Mayonnaise

2 &g B]

2 tsk sennep

Ya | olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur.

® /EQ, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 2.

e Stil blenderen pé trin 4. Haeld langsomt olie
gennem hullet i Iaget og bliv ved med at
blande mayonnaisen, til den har faet en fast
konsistens.

Tilbehor

Yderligere vedlagt tilbeher (se vedlagte
modeloversigt) er beskrevet i de separate
brugsanvisninger, der felger med den enkelte
genstand. Vedlagte tilbeher kan ogsa kebes
seerskilt. Tilbehar til model MUM 45.. kan ogsa
benyttes til model MUM 46 og MUM 47.. .
Billede 11

Hurtigsnitter med 3 skiver; desuden fas:
kartoffelriveskive, pommes-fritesjern og Julienne
skive.

Billede 12

Kadhakker; desuden fas: frugtpresse (a),
kornkveern (b) og smakageformsast 8c);
hulskiver @ 3 og 6 mm.
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Billede 13

Citruspresse

Billede 14

Kornmelle med malevaerk af stél eller sten
Billede 15

Multiblender

Billede 16

Ismaskine

Bortskaffelse

Dette apparat er maerket iht.
E bestemmelserne i det europaeiske
mmm  direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet indeholder
bestermmelser mht. retur og brug af
gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og aeldre apparater og veer med til at skéne
miliget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Garanti

Pa dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne gnskes
udfert p& garanti. Medfelger kebsnota ikke,
vil reparationen altid blive udfert mod
beregning. Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker, kan
indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.

34

no

Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse
av vanlige mengder for husholdningen og ikke
for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f. eks. bruk i medar-
beiderkjokken i butikker, pa kontorer,
landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sésom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsé innen vanlige
bearbeidelsestider.

Maskinen er vedlikeholdsfri.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige
utfarelser (se ogsé vedlagte modelloversikt,
Bilde 17).

Maskinen ma kun brukes med originalt tilbeher.
Bruksanvisningen ma oppbevares.

Dersom du gir maskinen videre til andre,

ber bruksanvisningen leveres med.

En oversikt

Klaff ut siden med billedtekster.

Dreiebryter

MUM 44..-46.. Bilde 1

O/off = Stopp

P = Parkeringskopling
Dreiebryteren holdes fast
inntil drevet blir stdende;
verktoyet er i svingposisjon.
Dersom ikke drevet beveger
seg, er svingposisjonen
allerede nadd.

Trinn 1-4 = Arbeidshastighet

Trinn 1 = Laveste turtall — langsom

Trinn 4 = Hoyeste turtall - hurtig

Dersom stremmen blir borte, blir maskinen
innkoplet og gér videre nér stremmet kommer

igjen.

MUM 47..

O/off = Stopp

M = Momentkopling
Dreiebryteren holdes fast,
hoyeste turtall.

Trinn 14 = Arbeidshastighet

Trinn 1 = Laveste turtall - langsom

Trinn 4 = Hoyeste turtall — hurtig

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ved strembrudd blir apparatet stdende i paslatt
tilstand, etter bruddet settes maskinen pa 0/off,
og deretter tilbake pa ansket trinn.
Maskinen er utstyrt med en sikring
mot innkopling ved overbelastning.
Parkeringskoplingen er automatisk, etter
utkopling (stilling 0/off) gar maskinen automatisk
i svingposisjon.
Drev Bilde 2
for kornmelle (metall), stort snitte-/skjeeresett
og sitruspresse. Nér den ikke brukes ma
beskyttelseslokket settes pa.
a Beskyttelsesdeksel for drevene
Nar beskyttelseslokket skal tas av, méa det
dreies inntil lAsposisjonen dpnes.
Drev Bilde 3
for piskesett, visp, eltekrok og rareverk for
isberederen. Drev skal vaere nede (horisontalt)
for kjattkvern, mens det skal veere klaffet opp for
kormmellen (stein)
Kabeloppkveiling
MUM 44.. Kabelen vikles opp
MUM 46.. Kabelen vikles opp i kabelrommet
MUM 47.. Kabelopprullingsautomatikk

Bilde 4

Utlgsningstast Bilde 5
trykkes for & bevege svingarmen.
Drev Bilde 6

For hurtigmikser.

Nar det ikke er i bruk, ma beskyttelseslokket
settes pa.
Kontrollamper
kun pa model MUM 47..
a Startlampe

b Kontrollamper

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene péa typeskiltet. Den ma kun
brukes nér strgmkabelen og maskinen selv
ikke viser tegn pa ytre skader.

Sikre maskinen for barn.

Personer (ogsé barn) med reduserte éndelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, ma ikke
f& betjene det, med mindre de har fatt opplasring
i bruken av apparatet og under tilsyn av
personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstar feil.

Bilde 7
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Ikke trekk stramkabelen over skarpe ting eller
varme flater.

Reparasjoner pé apparatet, f. eks. utskifting av
ledningen, méa kun utferes av var kundeservice,
for & unngé at det oppstér fare.

Tilbehar og verktay mé kun skiftes ut nér drevet
star stille.

Basismaskinen ma ikke dyppes ned eller
rengjores under rennende vann.

Maskinen gér i kort tid etter at den er slatt av.
Under bruken av tilbeheret, ma den vedlagte
bruksanvisningen folges.

Maskinen starter igen, sé snart strammen
vender tilbage efter et stramsvigt.

Betjening
Henvisninger mht. model MUM 47..
Model MUM 47.. er forsynet med ekstra
kontrollamper, der viser hvornar maskinen
er klar og hastighedspositionerne, nér maskinen
er i gang. Startlampen er rad,
nar kekkenmaskinen forsynes med strem
(stikket er sat i).
Nar grebet drejes hen pa en af hastigheds-
trinnene eller mellemtrinnene, lyser den
pagaeldende kontrollampe.
Kontrollamperne blinker i folgende tilfeelde:
— efter stramsvigt,
— hvis kekkenmaskinen overbelastes.
Stil maskinen pa 0/off, hvis kontrollamperne
blinker. Stil maskinen til afkeling, hvis den har
vaeret udsat for overbelastning. Du kan evt.
reducere maengden af levnedsmidler eller
forsigtigt fierne evt. fastklemte levnedsmidler.
Stil maskinen tilbage pa det enskede trin.
Model MUM 47.. svarer i alle andre funktioner til
efterfelgende beskrivelse.
Obs!
Maskinen ma kun drives med tilbehar/verktoy
i arbeidsstilling. Den ma ikke brukes nér den er
tom.
® Apparatet og tilbeheret ma rengjores
grundig fer forste gangs bruk,
se “Rengjering og pleie”.
Forberedning
® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.
® Trekk ut kabelen.
Ved maskiner med kabelopprullings-
automatikk:
® Trekk ut kabelen med ett trekk til ansket
lengde (max. 1 meter) og slipp den
langsomt igjen; kabelen er n& fastlast.

35



no

® Nar kabelen skal ha mindre arbeids-
lengde: Trekk lett i kabelen og la den rulle
opp til ensket lengde. Deretter trekker
du lett i kabelen igjen og slipper den
langsomt. Dermed er kabelen sikret fast.
Obs!
Kabelen ma ikke dreies pa eller skyves inn med
hand, da den deretter ikke lar seg rulle fullstendig
opp. Dersom kabelen klemmer fast, ma den
trekkes helt ut og sa rulles opp igjen.
® Stikk inn stopselet.

Arbeidsposisjoner

Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktoy/
tilbehoret er satt pa i henhold til denne
tabellen og er satt i arbeidsstilling.

Posi-

sjon

1

0 b ¢

2

LA |
@

oo

Wy

Innsetting/uttaking av visp/

6 rerepinn og eltekrok

Pafylling av sterre

7 arbeidsmengder

Lot [ || ko | b | (L8| 2B

Henvisning: Dersom det skal bearbeides store
mengder med kjottkvernen, kan det ogsé velges
posisjon 7.

Rorepinn, visp og eltekrok
Rorepinne (a)

For rering av deig, f. eks. kakedeig.
Visp (b)

For pisking av eggehvite, kremflate og lett deig,
f. eks. biskuitdeig.

Eltekrok (c) med deigskrape (d)

for elting av tyngre deig og for a rere inn
ingredienser som ikke skal hakkes

(f. eks. rosiner, sjokoladebiter).

Bilde 8
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A Fare for skade pé grunn av roterende
verktoy

Mens arbeidet pagér mé du aldri gripe ned

i bollen.

Verktay ma kun skiftes ndr maskinen stér stille —

etter at motoren er slatt av, gar maskinen etter

i kort tid etter.

Det ma kun arbeides nar drev som ikke er i bruk

er sikret med beskyttelseslokket.

® Ved maskiner med parkeringskopling ma
dreiebryteren settes pa P og holdes fast
inntil drevet star stille.
Dersom ikke drevet beveger seg,
er svingposisjonen allerede nadd.

o Trykk utlesningsknappen og sett
svingarmen i posisjon 6.

® Sett inn bollen. Sokkelen pa bollen ma
passe inn i utskjeeringen pa basismaskinen.

® Alt etter oppgave stikker du inn rerepinnen,
vispen eller eltekroken i drevet inntil de
smekker i. Ved bruk av eltekroken dreies
deigskrapen inntil eltekroken smekker fast.

o Fyll pé tilsetningene som skal bearbeides
i bollen.

o Trykk utlesningsknappen og sett
svingarmen i posisjon 1.

® Sett lokket pa.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

Pafylling av tilsetninger

® Sla maskinen av med dreiebryteren.

® \/ed maskiner med parkeringskopling
mé dreiebryteren settes pa P og holdes
fast inntil drevet star stille.

® Taav lokket.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 7.

o Fyll pa tilsetninger

eller

® Fyll pa tilsetninger igiennom fyllapningen
i lokket.

Etter arbeidet

® SI& maskinen av med dreiebryteren.

® Ved maskiner med parkeringskopling ma
dreiebryteren settes pa P og holdes fast
inntil drevet stér stille.

® Taav lokket.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.

® Ta verktoyet av drevet.

® Taav bollen.

® Rengjor alle delene, se “Rengjering og
pleie”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mikser

A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Ta aldri ned i den pasatte mikseren! Mikseren ma

Kkun settes pé/tas av nar drevet star stille! Mikseren

ma kun brukes ndr den er montert sammen og

med pasatt lokk.

A Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varme ting, kommer det
damp ut av trakten i lokket. Fyll derfor pa

maksimalt 0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Obs!

Bearbeiding av vaesker i glassmikser

(faes i faghandelen): maksimailt pa trinn 3.

Fyll paé maksimailt 0,5 liter varm eller skummende

vaeske.

® Trykk utlesningsknappen og sett
svingarmen i posisjon 3.

® Taav vernedekselet pa mikserdrevet.

® Sett pa miksebegeret (markeringen
pé sokkelen pa markeringen pa
basismaskinen) og drei mot klokkens retning
inntil anslag (bilde 6).

e Fyll péingrediensene.
Maksimal mengde ved hurtigmikser i kunstoff,
flytende = 1 liter, ved hurtigmikser av glass,
flytende = 0,75 liter, skummende €ller varm
vaeske kun maksimalt 0,5 liter.
Optimal arbeidsmengde fast = 50-100 gram.

® Sett pa lokket og trykk det fast.

® Sett dreigbryteren pa ansket trinn.

Pafylling av tilsetninger Bilde 9

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Talokket av og fyll pa tilsetninger
eller

® ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllingsépningen

eller

o fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.

Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Drei mikseren i klokkens retning og
ta den av.

Tips: Rengjer mikseren helst straks etter bruken.

Rengjoring og pleie

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet.

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rengjgaring av basismaskinen.
® Trekk i stopselet.
® Tork av maskinen.
Om nedvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel.
e Deretter ma den tarkes av.

Rengjering av bollen med tilbehor
Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
lkke klem deler av kunststoff fast i maskinen,
da de kan bli deformert.

Rengjoring av mikseren

A Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Miksekniven ma ikke berares med hendene.

Hurtigmikseren kan tas fra hverandre for

rengjoring.

Obs!

Ikke bruk skurende rengjaeringsmidier.

Knivinnsatsen kan ikke vaskes i oppvask-

maskinen. Den ma kun skylles under rennende

vann.

Tips: Etter arbeid med flytende vaesker er det

ofte tilstrekkelig & rengjere hurtigmikseren uten &

ta den fra hverandre. Hell litt oppvaskmiddel inn

i den pasatte mikseren. Sl& den péa i fa sekunder

(ved maskiner med momentkopling pa trinn M).

Hell vaskevannet av og skyll mikseren deretter

med rent vann.

Demontering av mikseren Bilde 10

e Drei sokkelen pa miksebegeret mot
klokkens retning og tas av.

® Knivinnsatsen dreies ved vingene imot
klokkens retning. Knivinnsatsen lesnes
séledes.

® Knivinnsatsen tas ut og pakningsringen
fiernes.

Nar mikseren skal settes sammen igjen.

A Fare for skade!

Mikseren ma aldri settes sammen igjen oppa

basismaskinen.

® Sett pakningsringen pa knivinnsatsen.

® Settinnknivinnsatsen fra undersiden oginn i
miksebegeret.

® Med hjelp av sokkelen dreies miksebegeret
fast.

® Sokkelen pa miksebegeret dreies fast
i klokkens retning.

Hjelp ved feil
Ved feil p& maskinen ber du henvende deg til var
kundeservice.
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Eksempler pa bruken.

Vispet kremflote
100 g-600 g )

® Flgten vispesi 1 V% til 4 minutter pa
trinn 4 med vispen (alt etter mengde
og egenskapen til figten).

Stiv eggehvite
1 til 8 eggehviter ((ﬂ)

® FEggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 4 med vispen.

Biskuitdeig
Grunnoppskrift ((ﬂ)

2egg

2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pk. vaniliesukker

70 gmel

70 g potetmel evt. litt bakepulver

® Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4-6 min. pa trinn 4 med vispen til det hele
blir kremaktig.

® Sett s8 dreiebryteren pa trinn 2 og bland inn
det silte melet og potetmelet i porsjoner av
ca. Y2 til 1 minutt med én skje av gangen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Rort formkakedeig
Grunnoppskrift O

3-4 egg
200-250 g sukker
1 knivsodd salt
1 pk. vaniliesukker eller skall av 2 sitron
200-250 g smear (romtemperatur)
500 g mel
1 pk. bakepulver
/g I melk
® Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt
pa trinn 1, deretter reres pa trinn 3
i 3-4 minutter med rarepinnen.
Sterste mengde: 1,5-2 ganger.
grunnoppskriften.

Mordeig

Grunnoppskrift O d
125 g smer (romtemperatur)

100-125 g sukker

1 egg

1 knivsodd salt

litt skall av sitron eller vaniliesukker
250 g mel

evt. bakepulver
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® Alle ingrediensene vispes i ca. Y2 minutt
pa trinn 1, deretter i 2-3 minutter pa trinn 2
med vispen eller med eltekroken.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Gjaerdeig
Grunnoppskrift d/

500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g fersk gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

Skall av ¥z sitron

1 knivsodd salt

e Elt ferst alle ingrediensene i ca. 2 minutt pa
trinn 1 med eltekroken, deretter elter du pa
trinn 2 i 3-6 minutter.

Sterste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften.

Majones
2egg Q]

2 teskje sennep

Y4 liter oljie

2 spiseskje sitronsaft eller eddik

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pé& trinn 2.

e SI& mikseren over pa trinn 4. La olien renne
langsomt igjennom trakten og miks til
majonesen emulgerer.

Ekstra tilbehor

Videre tilbehar som er vedlagt i pakningen

(se vedlagte modelloversikt) er beskrevet

i de separate betjeningsanvisningene.

Dette vedlagte tilbeheret kan ogsé faes kjgpt
separat senere. Tilbeharet til maskinen

MUM 45.. egner seg ogsé for maskinene
MUM 46.. og MUM 47.. .

Bilde 11

Stort skjeere- og snittesett med 3 skiver, det kan
ogsa fées riveskive for poteter, pommes frites
skive og Julienne skive.

Bilde 12

Kjattkvern; ekstra fruktpresse-forsats (a), rive-
forsats (b) og smakakeforsats (c); hullskiver

@ 3 0g 6 mm.

Bilde 13

Sitruspresse

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bilde 14

Kornmglle med metall maleverk eller mallestein
maleverk

Bilde 15

Hurtigmikser

Bilde 16

Isbereder

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
E direktivet 2002/96/EG som kjennetegner
= J2Mle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gienvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kuvittering for kjepet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av

en produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestdmt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
sédana mangder som &r normala for ett hushall
och darmed alltsa inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesmassiga hushall
avses t.ex. fikarum for anstélida i en affér, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesméssiga
foretag samt nar géster pé ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand produkten for att bearbeta endast
s&dana méangder som &r normala for ett hushail.
Detsamma géller bearbetningstiderna.
Koéksmaskinen &r underhallsfri.

Obs! Bruksanvisningen géller for flera varianter
av kdksmaskinen (se aven bifogad
modelldversikt, Bild 17).

Kodksmaskinen far endast anvandas tilsammans
med originaltilloehdr. Spara bruksanvisningen.
L&t bruksanvisningen folia med produkten

vid ett eventuellt garbyte.

Oversiktsbilderna

Vik férst ut uppslaget med bilder.

Stromvred

MUM 44..-46..

O/off = Stop

P = Parkeringslage
Vrid strémvredet till Iage
P och hall det dér tills
maskinen stér helt stilla.
Nu kan drivarmen stéllas
i bnskat lage och
tilbehdret/redskapet
sattas fast resp. tas loss.
Om maskinen inte gar
igang nar du vrider till
l&ge P innebdr det att den
redan natt parkerings-
laget.

V&lj mellan lage 1-4= Hastigheter

Lage 1 = L &gsta varvtalet —
langsam

Lage 4 = Hogsta varvtalet — snabb

Efter ett ev. stromavbrott fortsatter

koksmaskinen automatiskt.

Bild 1

39



sV

MUM 47..

O/off = Stop

M = Momentlage
Sé lange du haller
strdmvredet i detta ldge
arbetar maskinen pa
hogsta hastighet.

Vélj mellan ldge 1-4= Hastigheter

Lage 1 = LAgsta varvtalet -
langsam

Lage 4 = Hbgsta varvtalet — snabb

Efter ett ev. strdmavbrott maste stromvredet
forst vridas tilloaka till Iage 0/off och déarefter ater
till 6nskad hastighet.
Koksmaskinen &r utrustad med en sékerhets-
spérr vid dverbelastning.
Nar kbksmaskinen stangs av (strdomvredet
fors till Iage 0/0ff) stannar den automatiskt
i parkeringslaget.
Drivuttag pa drivarmen
for sédeskvarn (med metallkvarnverk),
gronsaksskarare och citruspress. Skyddslocket
ska sitta pa uttaget nar det inte anvands.

a Skyddslock till drivuttag

Tabort skyddslocket fr&n drivuttaget genom
att vrida det tills lossnar.

Drivuttag pa drivarmen Bild 3
for growisp, ballongvisp, degkrok och for
rérarmen till glassberedaren, nedfalld drivarm for
kottkvarn, uppfalld drivarm f6r sddeskvarn (med
stenkvarnverk).
Sladdférvaring
MUM 44.. Rulla upp sladden
MUM 46.. Forvara sladden i sladdfacket
MUM 47.. Automatisk sladdupprulining
Lasknapp for drivarmen Bild5
Tryck in lasknappen och vrid drivarmen till
onskat lage; slapp lasknappen vid dnskat lage
sé& fastnar den.

Drivuttag pa drivarmen
for mixer och matberedartillsats
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det inte
anvands.

Kontrollampor Bild7
Foliande kontrollampor finns pd MUM 47...-
modellerna

a Stand-by-lampa

b Kontrollampor

Bild 2

Bild 4

Bild 6
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Sakerhetsanvisningar

A Risk fér elektriska stétar!

Kontrollera att ndtspanningen hemma hos dig &r
densamma som anges pa produktens typskyit.
Produkten far inte anvandas om den eller
sladden &r skadad.

Lat inte barn ensamma anvanda produkten.
Lat inte personer (galler aven barn) med
reducerad kroppslig sinnesférnimmelse eller
mental formaga eller med ofillrackligt erfarenhet
och kunskap anvanda produkten utan att ha
uppsikt Gver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvandas av en person,
som ansvarar for deras sékerhet.

L&t inte heller barn leka med den eller rora
reglage och flyttbara/rérliga delar.

Lat inte sladden ligga 6ver vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.
Reparationer pa produkten, t.ex. byte av sladd,
far endast utféras av service. Detta for att
undvika skador pa person.

Sténg alltid férst av kéksmaskinen nar du vill
byta tillbehdr/redskap.

Diska aldrig motorstativet och skolj det aldrig
under rinnande vatten utan torka det rent med
fuktig duk.

Drivaxeln och tillbehéren/redskapen fortsétter
att rotera en kort stund sedan maskinen stangts
av.

Folj de anvisningar som féljer med respektive
extra tillbehor.

Efter ett strémavbrott fortsatter kdksmaskinen
att arbeta.

Montering och start

Galler MUM 47...-modellerna

MUM 47.. &r utrustad med kontrollampor

som anger stand-by-ldge samt de olika
hastigheterna under gang. Stand-by-lampan
lyser med rott sken nér kontakten till
kdksmaskinen sitter i vagguttaget.

Nar strombrytaren vrids till ett hastighetslage
té&nds motsvarande kontrollampa.
Kontrollamporna blinkar i féliande fall:

—  efter strdmavbrott

— nér kdksmaskinen blivit dverlastad.

Vrid stromvredet till Iage O/off om kontrol-
lamporna blinkar. Lat koksmaskinen forst svalna
om den blivit verlastad. Minska ev. den mangd
som ska bearbetas eller ta forsiktigt bort det
som fastnat. Vrid dérefter strémvredet ter till
Onskad hastighet.

Ovriga funktioner hos MUM 47... &r enligt
féliande beskrivning.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Obs!
Starta aldrig kbksmaskinen forrén ett verktyg/
tilbehdr sitter pa plats. Kor heller aldrig utan
négot i blandarskalen.
® Rengdr motorstativet och alla tilloehdr
grundligt fére forsta anvandningen,
se avsnittet "Rengdring och skotsel”.
Férberedelser
e Stall koksmaskinen pa plant, rent och torrt
underlag.
® Linda upp resp. dra ut sladden.
P& kéksmaskiner med automatisk
sladdvinda:
® Dra ut sladden till énskad langd (max.
1 meter) med ett enda drag och slapp den
sedan langsamt; sladden stannar da i det
l&aget.
® Om du drog ut sladden for langt: Dra Iatt
i sladden och It den rullas tilloaka till
Onskad langd. Dra dérefter pa nytt latt
i sladden och sl&pp den sedan langsamt
s att den stannar.
Obs!
Vik inte ihop sladden och skjut inte in den for
hand eftersom den da inte gér att dra ut helt och
hallet. Om sladden skulle fastna, dra da ut den

i sin helhet och lat den sedan rulla in av sig sjélv.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

Arbetslagen

Obs!

Ko6ksmaskinen far endast startas ndr
tillbehér/redskap ar fastsatt enligt tabellen
nedan och drivarmen satts i rétt ldge.

Lage

1

00 ¢

2

L &

D

oo

QY

Nér ballongvisp, growisp och

6 degkrok ska séttas fast/tas bort

7 Néar mycket stora mangder

L[ || b | - | L8| 2B

ska fyllas pa i blandarskalen

Obs! Om stora mangder ska bearbetas
med kéttkvarnen kan &ven lage 7 anvandas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Grovvispen, ballongvispen och
degkroken

Grovvisp (a)

for att blanda pajdeg och saftig,

tung sockerkaka.

Ballongvisp (b)

for att vispa gradde, 8ggvita

och sockerkakssmet.

Degkrok (c) med degavvisare (d)
for att blanda och knada jasdegar och tyngre
degar och for att vanda ner ingredienser som
inte ska hackas sénder (t.ex. russin,
chokladknappar).

A Var férsiktig sd att du inte skadar dig
pa tillbehér som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskélen nér

maskinen &r igang.

Kbksmaskinen far inte vara igang nér ett

tillbehdr/verktyg ska séttas fast eller tas loss.

Kdéksmaskinen fortsétter arbeta ytterligare en

liten stund sedan den sténgts av.

Kbksmaskinen far inte startas forrén

skyddslocken sitter pa plats éver de drivuttag

som inte anvénds.

® Galler kbksmaskin med parkeringslage:
Vrid stromvredet till lage P och hall det
dér tills maskinen stér helt stilla.
Om maskinen inte gar igadng nér du vrider
till lage P innebér det att den redan nétt
parkeringslaget.

® Tryck in lasknappen och stall drivarmen
i lage 6.

e Stall blandarskélen pa drivuttaget. Skélens
sockel ska fastas i sparet p& motorstativet.

® Beroende pa vad som ska bearbetas, sétt
i growvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget och kontrollera att den fastnar.
Nar du anvander degkroken méste
degawvisaren vridas sé att degkroken
kan fastna.

e Hall ingredienserna i blandarskalen.

® Tryck in lasknappen och stall drivarmen
ilage 1.

® Satt locket pa blandarskalen.

® Vrid strémvredet till dnskad hastighet.

Sa har fyller du pad med mera ingredienser

® Sténg av kbksmaskinen med stromvredet.

® (Galler kbksmaskin med parkeringslage:
Vrid stromvredet till lige P och hall det dér
tills maskinen stér helt stilla.

® Ta bort locket.

® Tryck pa lasknappen och svang
upp funktionsarmen till lage 7.

Bild 8
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® Fyll pd med mera ingredienser

eller

® Fyll pd ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

Efter arbetet

® Stang av koksmaskinen med strémvredet.

o Galler kbksmaskin med parkeringslage:
Vrid strémvredet till lage P och hall det
déar tills maskinen stér helt stilla.

® Ta bort locket.

® Tryck pé lasknappen och svang
upp funktionsarmen till lage 6.

® |ossa verktyget fran drivuttaget.

Ta bort blandarskalen.

® Rengdr alla delar, se avsnittet
"Rengdring och skotsel”.

Mixern

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa
de vassa knivarna och drivuttag som
roterar!

Stoppa aldrig ned fingrara i mixern sedan den

satts fast i motorstativet. Kéksmaskinen ska vara

avstédngd nér mixern placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget. Mixern maste vara helt ihopmonterad
och ha locket pa nér den anvands.

/\ Risk fér skallskador!
Nér du mixar heta ingredienser trénger énga ut
genom tratten i locket. Héll darfér aldrig i mera
&n 0,5 liter het eller skummande vétska.
Obs!
Stéll in max. hastighet 3 nér du mixar vétskor
i glasmixern (finns att képa i fackhandeln).
Héll aldrig i mer &n 0,5 liter het eller skummande
véatska.
® Tryck in lasknappen och stéll drivarmen
i lage 3.
® Ta bort skyddslocket fran det drivuttag
som &r avsett for mixern.
® Placera mixerbagaren pa drivuttaget
(markeringen vid bagarens héllare ska vara
riktad mot markeringen p& motorstativet)
och vrid moturs till stoppet (Bild 6).
o Hall ingredienserna i bagaren.
Hall ingredienserna i bagaren max. mangd
vatska: plastmixer = 1 liter, glasmixer =
0,75 liter skummande eller het vatska max.
0,5 liter;
max. mangd torra ingredienser =
50-100 gram;
® Sétt pa locket och tryck fast det ordentligt.
® Vrid stromvredet till dnskad hastighet.
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Om du behéver fyll pd med mera
ingredienser Bild 9
® Stang av kéksmaskinen med stromvredet.
® Ta bort locket och fyll pd med mera
ingredienser
eller
® Torraingredienser: Ta bort tratten och fyll pa
genom mataréppningen
eller
e Flytande ingredienser: Fyll pa genom tratten.
Efter arbetet
® Stang av kdksmaskinen med stromvredet.
® Vrid mixern medurs och ta av den.
Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengdring och skétsel

/\ Risk for elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller inte
under rinnande vatten.

Obs!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

Motorstativet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
Anvéand lite handdiskmedel vid behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Blandarskalen med tillbehoren
Samtliga delar kan rengéras i diskmaskin.

Stall delarna pé sadant séatt i diskmaskinen

att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem. Diska i Gverkorgen pa éldre
diskmaskiner. Placera multifunktionskniven med
Oppningen nedét och pa sadant sétt att inget
annan kan skadas.

Rengéra mixern

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa
de vassa knivarna!

Ta aldrig i knivarna med hédnderna. Mixern kan tas

isdr for att underiétta rengdringen.

Obs!

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

Knivinsatsen far inte rengdras i diskmaskin utan

enbart under rinnande vatten (men lat den inte

ligga i bloy).

Tips: Nar du blandat vatskor &r det ofta inte

nodvandigt att ta isér mixern fér rengdring.

Hall lite vatten med en droppe handdiskmedel

i mixern medan den sitter pa koksmaskinen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Féast locket och I&t maskinen ga nagra sekunder

(anvand lage M om maskinen har detta

momentlage). Hall sedan bort vattnet och

skolj ur med rent vatten.

Ta isar mixern Bild 10

® | ossa mixerb&garen fran hallaren genom att
vrida héllaren moturs.

® | ossa knivinsatsen genom att vrida dess
vingar moturs.

® Taut knivinsatsen och ta bort tatningsringen
fran den.

Satta ihop mixern

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig!

Montera alltid ihop mixern helt och hallet innan

den satts pa kbksmaskinen for att anvéndas.

® Sitt fast tAtningsringen i knivinsatsen.

® Satt in knivinsatsen i bagaren underifran.

® Skruva fast knivinsatsen med hjélp av den
uppochnedvanda héllaren.

® Fast hallaren pa mixerb&garen och vrid
medurs tills den sitter fast.

Rad vid fel

Ta kontakt med service vid ett eventuellt fel.

Exempel pa vad du kan goéra
med kéksmaskinen

Vispa gradde
100 g-600 g (1 d-6 di) )

e \Vispa gradden 1%2—4 min pé

hastighet 4 (beroende pa méangd och
konsistens). Anvand ballongvispen.

Vispa aggvita
1-8 &ggvitor @

® \ispa &ggvitorna 4-6 min pa
hastighet 4. Anvand ballongvispen.

Sockerkaka/tartbotten

Grundrecept @
2 agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 tsk vanilisocker

70 g vetemjdl

1% dl potatismjdl 1 tsk bakpulver

® \ispa ingredienserna (&gg, vatten, socker
och vanilisocker) ca 4-6 min pa hastighet 4
till skum. Anvand ballongvispen.

® Blanda samman vetemjdl, potatismjol och
bakpulver. Vrid till hastighet 2, fyll pa
mjolblandningen skedvis och blanda ned
under ca ¥2—1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Saftig sockerkaka
Grundrecept @

3-4 &gg

200-250 g socker

1 krm salt

1 tsk vanilisocker

200-250 g smdr eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjdl

1 tsk bakpulver

1% dl mjolk

e Blanda alla ingredienser ca. ¥2 minut
pé hastighet 1, fortsatt darefter blanda
ytterligare 2-3 min péa hastighet 3.
Anvand growvispen eller degkroken.

Max méangd: 1,5-2 ggr grundreceptet.

Moérdeg

Grundrecept O d

125 g smor (rumsvarmt)

100-125 g socker

1899

1 krm salt

1 tsk vanilisocker

250 g vetemjdl

1 tsk bakpulver

® Blanda alla ingredienser ca 2 minut
pa hastighet 1, fortsatt darefter blanda
ytterligare ca 2-3 min pa hastighet 2.
Anvand growvispen.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Deg
Grundrecept d/
500 g vetemjdl

1499

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

200-250 ml ljum mjslk

25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet fr&n en halv citron

1 krm salt

® Blanda alla ingredienser ca 2 minut
pé hastighet 1, fortsatt darefter blanda
ytterligare ca 3-6 min pa hastighet 2.
Anvand growvispen.

Max. méngd: 1,5 ggr grundreceptet.

Majonnés
2499 Iy

2 tsk senap

2%z dl matolja

2 msk citronsaft eller vinager
1 krm salt

1 krm socker

Alla ingredienser méaste ha samma temperatur.
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® Blanda nagra sekunder ingredienserna
(utom matoljan) pé hastighet 2.

® Oka till hastighet 4 och hall matoljan
l&ngsamt genom tratten och fortsatt blanda
till jamntjock konsistens.

Extra tillbehor

Till 6vriga tillbehdr som medfdlier vissa modeller
av kdksmaskinen (se bifogad modelléversikt)
finns separata bruksanvisningar. Dessa tilloehdr
kan aven kdpas separat = extra tillbehor.
Tillbehdren/extra tillbehdren till kéksmaskin
MUM 45.. passar aven till kbksmaskiner
MUM 46.. och MUM 47.. .

Bild 11

Gronsaksskarare med 3 skér- och rivskivor,

5 funktioner; extra tilloehér &r potatisrivskiva,
pommes frites-skiva och Janssons Frestelse-/
wokskiva.

Bild 12

Kéttkvarn storlek nr 5; extra tillbehor ar
passertillsats (a), rivtillsats (b) och kaksprits-
munstycke (c); halskivor @ 3 och 6 mm.

Bild 13

Citruspress

Bild 14

Sédeskvarn med metallkvarnverk eller
stenkvarnverk

Bild 15

Matberedartillsats

Bild 16

Glassberedare

Den gamla maskinen
Denna produkt uppfyller kraven for

E det europeiska direktivet 2002/96/EG

mmm O elektriska och elektroniska
hushallsprodukter (waste electricaland
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for dtertagande
och &tervinning av gamla produkter
inom EU.

Hor med din kommun eller det stélle dér du

kopt produkten var du lamnar en gammal

maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.
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Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydét
internet-sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu méarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskaytdssa tai siihen
rinnastettavassa kaytossa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon.
Kotitalouskayttdén rinnastettava kaytto
kasittéda esim. laitteen kaytdn likkeiden,
toimistojen, maatalous- ja muiden ammatil-
listen yritysten henkildkunnan keittittiloissa,
seka laitteen kaytdn pienien hotellien ja
palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Noudata tassé ilmoitettuja valmistusmaaria

ja -aikoja.

Laite on huoltovapaa.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
myos oheinen taulukko eri malleista, kuva 17).
Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa.
Séilyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa kayttéohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut.

Valitsin

MUM 44..-46.. Kuva 1
O/off = seis

P = parkkiasento,

pida valitsin painettuna,
kunnes toiminta
pysahtyy;
varsi on nyt
kaantbasennossa.
Jos kone ei kdynnisty,
niin varsi on jo
k&annettavissa.
Nopeusalueet 1-4 = kayttbnopeudet
Nopeusalue 1 = alhaisin kierrosnopeus —
hidas
= suurin kierrosnopeus —
nopea
Séhkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois
paalta; se kdynnistyy uudelleen sahkdkatkon
jéalkeen.

Nopeusalue 4

MUM 47..
O/off = seis
M = pitoasento

Pida valitsin painettuna,
suurin kierrosnopeus.
Nopeusalueet 1-4 = kayttdnopeudet

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Nopeusalue 1 = alhaisin kierrosnopeus —
hidas
= suurin kierrosnopeus —
nopea
Séhkokatkon sattuessa kone ei kytkeydy pois
paaltd; kun virta kytkeytyy taas paalle, pysayta
kone asettamalla valitsin asentoon 0/off ja valitse
sitten haluamasi kayttdnopeus.
Koneessa on uudelleenkaynnistymissuoja,
joka aktivoituu ylikuormitustapauksessa.
Parkkiasento kytkeytyy automaattisesti, kun
kone kytketaan pois toiminnasta (asento 0/off),
varsi siirtyy automaattisesti kdantdéasentoon.
Kayttoliitanta Kuva?2
viliamyllylle (ter&s), vihannesleikkurille ja
sitruspusertimelle. Kun et kayta lisalaitteita,
aseta kayttdlitdnnan suojakansi paikoilleen.
a Kayttoliitdnnan suojakansi

Irrota suojakansi kdantamalla sitd, kunnes se

vapautuu lukituksesta.
Kayttoliitéanta
vispilalle, pallovispilélle, taikinakoukulle
ja jadteldkoneen sekoitusvalineelle,
alaskaannettyna lihamyllylle, yldskadnnettyna
viliamyllylle (kivi)
Liitdntajohdon sailytys
MUM 44.. Johto kelataan paikoilleen
MUM 46.. Johtoa séilytetadn sailytystilassa
MUM 47.. Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Nopeusalue 4

Kuva3

Kuva4

Vapautuspainike Kuva 5
paina, kun haluat kaantaa vartta.
Kayttoliitéanta Kuva6

tehosekoittimelle ja teholeikkurille
Kun et kayta lisdlaitteita, aseta kayttdlitannan
suojakansi paikoilleen.
Merkkivalot
vain mallissa MUM 47..
a toimintanaytto
b merkkivalot

Kuva 7

Turvallisuusohjeita

A Séhkdiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien
ohjeiden mukaiseen séhkdverkkoon.

Kayta laitetta vain, kun laite ja litdntajohto

ovat moitteettomassa kunnossa.

Ei lasten ulottuville.

Henkilét (myos lapset), jotka ovat ruumiillisesti tai
henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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paitsi jos he kayttavat sité valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttddn
henkil6Itd, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kayton
jalkeen, ennen koneen puhdistamista, kun
poistut huoneesta tai kun koneeseen tulee
kayttohairio.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivéat
vaurioita litdnt&johtoa.

Laitteen korjaukset, esim. litantajohdon
vaihdon, saa tehda turvallisuussyista vain
valtuutettu huoltoliike.

Vaihda varusteet ja tyovalineet vain, kun toiminta
on pysantynyt.

Ald upota peruskonetta veteen tai pese

sitd juoksevan veden alla.

Kone on vield jonkin aikaa toiminnassa
pysayttdmisen jalkeen.

Kun kaytat varusteita, noudata oheisia
kayttdohjeita.

Kone kaynnistyy sahkokatkon jalkeen.

Kayttd

Mallia MUM 47 ... koskevat ohjeet

Mallissa MUM 47 ... on liséksi merkkivalot,

jotka osoittavat toimintavalmiuden ja

kytkentdasennot kayttdakselin pydriessa.

Toimintandyttdéon syttyy punainen valo,

kun yleiskoneen virta on kytketty paélle

(verkkopistoke laitettu pistorasiaan).

Kun valitsin kddnnetaan kytkentdasentoon

tai véliasentoon, vastaava merkkivalo syttyy.

Merkkivalot vilkkuvat:

— sdhkokatkon jalkeen

—  kun yleiskone ylikuormittuu.

Kun merkkivalot vilkkkuvat, kd&nna valitsin

asentoon 0/off. Jos kone on ylikuormittunut,

anna sen jadhtya, vahenna tarvittaessa

kasiteltavien ainesten maaraa tai poista

kiinnijuuttuneet ainekset. Valitse sitten haluamasi

kaytténopeus.

Mallin MUM 47 ... kaikki muut toiminnot ovat

samat kuin seuraavana kuvatut toiminnot.

Huom.!

K&yté konetta vain, kun varuste/tyévéline on

kayttdasennossaan. Ald kdynnistd konetta ilman

tyévélineita.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa, katso kappale
»Puhdistus«.
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Alkuvalmistelut
® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
e Litdntdjohdon aukikelaus/ulosveto.
Koneet, joissa on automaattinen
johdonkelaus:
® \eda yhdella vedolla litant&johtoa ulos
haluamasi maara (max. 1 metri) ja paasta
johto hitaasti irti; johto lukkiutuu.
® Kun johto on liian pitk&: Veda kevyesti
johdosta ja anna sen kelautua sopivan
mittaiseksi. Veda sitten uudelleen
johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.
Huom.!
Alé kierrd johtoa tai tydnné sité sisdén késin,
koska silloin se ei kelaudu kokonaan paikoilleen.
Jos johto juuttuu Kiinni, vedd se kokonaan ulos ja
anna sen sitten kelautua paikalleen.
® | aita pistotulppa pistorasiaan.

Kayttéasennot

Huom.!

Kéytéd konetta vain, kun tyéviline/varuste
on kiinnitetty paikoilleen allaolevan

taulukon mukaisesti ja se on tyéasennossa.

Asento

1

00 C

2

Pus

H @

o8

(1A

Vispilan, pallovispilan ja
taikinakoukun kiinnitys/irrotus

7

Y | LY | k| b LB | 2B

g Suurempien maérien
lisd&dminen

Huomautus: Jos jauhat suuria maéaria
lihamyllylla, voit valita myds asennon 7.
Vispila, pallovispila

ja taikinakoukku

Vispila (a)

sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan.
Pallovispila (b)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja kevyet
taikinat, esim. sokerikakkutaikinan.

Kuva 8
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Taikinakoukku (c), jossa on taikinanohjain (d)
vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim.
rusinat, suklaalastut).

A Varo pyériviéd varusteita -

~— loukkaantumisvaara!

Ald tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.

Vaihda tyévéline vain, kun moottori on

pyséhtynyt — kone kdy vielé jonkin aikaa

pyséayttadmisen jélkeen.

Kdyta konetta vain, kun kdyttdmaéttémien

kayttdliténtdjen suojakansi on paikoillaan.

® Joskoneessa on parkkiasento, aseta valitsin
asentoon P ja pida painettuna, kunnes
toiminta pysahtyy.
Jos kone ei kéynnisty, niin varsi on jo
kaannettavissa.

® Paina vapautuspainiketta ja kddnna varsi
asentoon 6.

® Aseta kulho paikoilleen. Kulhon kannan
pitéé olla peruskoneen aukossa.

® Kiinnita sopiva tyévaline — vispild, pallovispila
tai taikinakoukku —, niin ettd se lukittuu
kayttolitantaan. Kaanna taikinakoukun
taikinanohjainta, kunnes taikinakoukku
pystyy lukkiutumaan.

® Tayta ainekset kulhoon.

® Paina vapautuspainiketta ja kdanna
varsi asentoon 1.

® |aita kansi paikalleen.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddminen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Joskoneessa on parkkiasento, aseta valitsin
asentoon P ja pida painettuna, kunnes
toiminta pysahtyy.

o Poista kansi.

® Paina avaamispainiketta ja k&anna varsi
asentoon 7.

® |is&d ainekset kulhoon

tai
liséda ainekset kannessa olevan tayttdaukon
kautta.

Kéyton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Joskoneessa on parkkiasento, aseta valitsin
asentoon P ja pida painettuna, kunnes
toiminta pysahtyy.

o Poista kansi.

® Paina avaamispainiketta ja k&danna varsi

asentoon 6.

Irrota tydvéline kayttolitannasta.

Poista kulho.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta »Puhdistus«.
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Tehosekoitin

A Varo terdvié terid/pyorivda
kéyttéakselia - loukkaantumisvaara!

A4 tartu paikalleen kinnitettyyn tehosekoittimeen!

Irrota/kiinnité tehosekoitin vain kun koneen

moottori on pyséhtynyt! Kokoa ensin tehosekoitin

Jja kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen.

Ald kdytd tehosekoitinta ilman kantta.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos

hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.

Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa

nestettd enintéén 0,5 litraa.

Huom.!

Nesteiden kasittely lasikulhossa

(saatavissa alan likkeistd): maksimi nopeus 3.

Téyté tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa

nestetté enintéédn 0,5 litraa.

® Paina vapautuspainiketta ja k&anna varsi
asentoon 3.

® Poista tehosekoittimen kayttdlitdnnan
suojakansi.

® Aseta tehosekoitin paikoilleen (jalustan
merkki ja koneen merkki vastatusten) ja
k&anna vastapaivadn vasteeseen asti
(kuva 6).

® Taytd ainekset.
Maksimim&éré nesteit&d muovikulhossa =
1 litra, lasikulhossa = 0,75 litraa
Kuohuvia tai kuumia nesteita enintédén
0,5 litraa;
Optimaali késittelyméaara kiinteita aineksia =
50-100 grammaa;

® Aseta kansi paikoilleen ja paina kiinni.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddminen Kuva 9

® Pysaytd kone valitsimesta.

® |rrota kansi ja liséa ainekset
tai

® poista suppilo ja lisda kiintedt ainekset
vahitellen tayttbaukon kautta

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon l&pi.

Kayton jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® |rrota tehosekoitin mydtapaivaan kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kdyton jélkeen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Puhdistus

A Séhkéiskun vaara!

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Juoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinta voi vaurioitua.

Ald kdytéd hankaavia puhdistusmenetelmid.

Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla linalla.
Kéayta tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

® Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen puhdistus

A Varo terévéé terda - loukkaantumisvaara

Ald koske tehosekoittimen terdén paljain kdsin.

Tehosekoittimen voi purkaa osiin puhdistamista

varten.

Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmi.

Terdosa ei ole konepesun kestévé. Pese terdosa

vain juoksevan veden alla.

Ohje: Nesteiden sekoittamisen jalkeen

tehosekoittimen voi usein puhdistaa purkamatta

sité osiin. Kaada koneeseen kiinnitettyyn

sekoittimeen vahan vettd, johon on lisatty

kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

Kéaynnisté tehosekoitin muutamaksi sekunniksi

(valitse nopeudeksi M koneissa, joissa on

pitoasento). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele

tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tehosekoittimen purku osiin

® Kaanna tehosekoittimen jalustaa
vastapaivaan ja irrota kulho.

® Kaanna terdosaa vasta paivaan.
Terédosa irtoaa lukituksesta.

® Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Kuva 10
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Tehosekoittimen kokoaminen

A Loukkaantumisvaaral

Ald kokoa tehosekoitinta sen ollessa kiinnitettyna
peruskoneeseen.

Kiinnita tiivistysrengas terdosaan.

Aseta terdosa terat edelld paikoilleen
tehosekoittimen kulhoon.

Kierra teraosa kiinni kulhon jalusta avulla.
Kiinnita tehosekoittimen jalusta k&antamalla
myotapaivaan.

Ohjeita kayttdhairididen varalle
Kaanny héiridtapauksessa valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.

Kayttdohjeita

Kermavaahto
100 g-600 g )
® Vatkaa kerma vaahdoksi

pallovispildlld 12—-4 minuutin ajan
nopeudella 4 (kermaméaéran ja -laadun
mukaan).

Valkuaisvaahto
1-8 kananmunan valkuaista ((ﬂ)
® Vatkaa valkuaiset vaahdoksi

pallovispildlld 4—6 minuutin ajan
nopeudella 4.

Sokerikakkutaikina
Perusohje ((ﬂ)
2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g perunajauhoja mahd. leivinjauhetta

o Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) pallovispildlla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan nopeudella 4.

® Kaanna valitsin asentoon 2 ja lis&a siivildidyt
jauhot ja perunajauho lusikka kerrallaan ja
sekoita noin ¥2—1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje.

Kakkutaikina
Perusohje 0
3-4 munaa

200-250 g sokeria

ripaus suolaa

1 tl vaniliasokeria tai 72 sitruunan raastettu kuori
200-250 g voita (huoneenlampdistd)

500 g jauhoja

1 tl leivinjauhetta

/5 | maitoa
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® Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 1,5-2 x perusohje.

Murotaikina

Perusohje O d/

125 g voita (huoneenlampdisté)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljiasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

® \aivaa vispilalla tai taikinakoukulla kaikkia
aineksia noin ¥2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 2—3 minuuttia nopeudella 2.

Maksimimaara: 2 x perusohje.

Hiivataikina
Perusohje d/
500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampoistd)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

Y2 sitruunan kuori ripaus suolaa

® \aivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 2.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje.

Majoneesi
2 munaa B]

2 1l sinappia

Ya | Oliya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pit&a olla huoneenldmpaoisia.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljy)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 2.

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 4 ja kaada
Oljyy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.
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Varusteet/lisdvarusteet

Lis&ohjeita pakkauksen mukana olevista
varusteista (katso oheinen mallitaulukko) on
erilisissa kayttdohjeissa. Toimituksen mukana
olevia varusteita/lisavarusteita voi ostaa myds
jélkikéteen. Koneen MUM 45.. varusteet sopivat
myos koneisiin MUM 46.. ja MUM 47.. .
Kuva 11

Vihannesleikkuri ja 3 terad; lisaksi
perunanraastintera, ranskanperunatera

ja Julienne-tera.

Kuva 12

Lihamylly; lis8ksi saatavissa sosepuserrin (),
mantelimylly (b) ja kakkupursotin (c); reikalevyt
@ 3jab6 mm.

Kuva 13

Sitruspuserrin

Kuva 14

viliamylly teré&s tai kivi

Kuva 15

Tehosekoitin

Kuva 16

Jaatelokone

Kierratysohjeita

h{

Téassé laitteessa on séhko- ja
elektroniikkalaiteromusta annetun
EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen
merkinta (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytosta
poistettujen laitteiden palautusoi-
keudesta ja hyddyntamisesta ja se
koskee kaikkia EU-maita.

Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjélta sekd kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset
takuuehdot saat myyntilikkeeltd, josta olet
ostanut laitteen. Takuutapauksessa on
naytettava ostokuitti

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
domeéstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefado para la elabora-
cion de alimentos en cantidades usuales
domésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las
de hogares particulares se entienden aquéllas
en cocinas de personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como
cocinas para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico.

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato (véase al
respecto la vista general de modelos adjunta,
Figura 17).

Usar el aparato sélo en combinacion con

los accesorios originales del fabricante.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior.

En caso de ceder o entregar el aparato a otra
persona, acompafielo siempre de las corres-
pondientes instrucciones de uso.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con
las ilustraciones.
Mando giratorio

MUM 44..-46.. Figura 1
O/off = Parada
P = Conexién de reposo

Sujetar el mando giratorio
hasta que se pare el motor
de accionamiento;

el accesorio se encuentra en
posicion de giro. En caso de
haberse parado el motor de
accionamiento, se ha
alcanzado la posicién

de giro.
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Posiciones 1-4 = La velocidad de trabajo

Posicion 1 = Minimo ndmero de
revoluciones — velocidad de
trabajo lenta

Posicion 4 = Méximo numero de

revoluciones — velocidad de
trabajo rapida
En caso de interrupcion del suministro de
corriente, el aparato permanece conectado
y continlia su marcha tras restablecerse la
alimentacion de corriente.

MUM 47..
O/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo

permite trabajar con el
maximo nUmero de
revoluciones; hay que
mantenerlo accionado con
la mano

Posiciones 1—4 = La velocidad de trabajo

Posicion 1 = Minimo ndmero de
revoluciones — velocidad de
trabajo lenta

Posicion 4 = Méaximo numero de

revoluciones — velocidad de
trabajo rapida
En caso de corte o interrupcién del suministro
de corriente, el aparato permanece conectado.
Colocar por lo tanto el mando giratorio del
aparato en la posicion de desconexion «0/off»
en caso de producirse un corte de corriente
y seleccionar a continuacion la posicion de
trabajo deseada.
El aparato esta equipado con una proteccion
contra puesta en marcha fortuita en caso de
sobrecarga.
El aparato se coloca automaticamente en la
posicion de reposo; tras desconectarlo
(desplazando el mando giratorio a la posicion
«0/0ff»), la maquina pasa a ocupar automatica-
mente la posicion de giro.
Accionamiento Figura 2
del molino de cereales (muelas de acero), del
cortador-rallador y del exprimidor. En caso de
no utilizar estos accesorios, colocar siempre la
tapa protectora sobre el accionamiento.
a Tapa protectora del accionamiento
de los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa, girarla hasta anular
el mecanismo de enclavamiento.
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Accionamiento Figura 3

de la varilla batidora, de la varilla mezcladora, el

garfio amasador o el accesorio mezclador de la

heladora; en posicion abatida para el picador,

en posicion vertical para el molino de cereales

(muelas de piedra).

Recogida del cable Figura 4

MUM 44.. Enrollar manualmente del cable

MUM 46.. Guardar el cable en el comparti-

mento del cable

MUM 47.. Recogecable automatico

Tecla de desbloqueo Figura 5

Pulsarla para mover el brazo giratorio.

Accionamiento Figura 6

de la jarra mezcladora y el miniprocesador

En caso de no utilizar estos accesorios, colocar

siempre la tapa protectora sobre el acciona-

miento.

Pilotos de aviso

sdélo para modelo MUM 47..
a Piloto de aviso para funcionamiento
b Pilotos de control

Figura 7

Advertencias generales
de seguridad

A jPeligro de descarga eléctrica!
Conectary usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo. No conectar el
aparato a la red eléctrica en caso de presentar
el cable de conexion o el aparato mismo huellas
visibles de desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de

los nifios.

No permitir que las personas cuyas facultades
sensoriales 0 mentales estén mermadas o que
carezcan de suficientes conocimientos

y experiencia, manejen y manipulen el aparato,
excepto en caso de hacerlo bajo la vigilancia de
una persona con experiencia o hacer recibido
instruccion practica por la persona responsable
de su seguridad.

Desconectar el aparato de la red eléctrica —
extrayendo el cable de conexion del aparato
de la toma de corriente —, tras cada uso,

al abandonar la cocina o en caso de comprobar
defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato
por encima de bordes o0 cantos cortantes.
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Con objeto de evitar cualquier situacion de
peligro para el usuario, las reparaciones que
fuera necesario efectuar en el aparato, como
por ejemplo sustituir el cable de conexion
defectuoso, sélo pueden ser ejecutadas por
personal especializado del Servicio Técnico
Oficial de la marca.

Cambiar los accesorios sélo con el acciona-
miento parado (aparato desconectado).

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!

iEl aparato contintia funcionando unos instantes
tras desconectarlo!

En caso de usar los accesorios especificos,
deberan tenerse en cuenta las instrucciones
de uso especfficas de los mismos.

En caso de corte o interrupcion del suministro
de corriente, el aparato permanece conectado
y reanuda su funcionamiento tan pronto como
se ha restablecido la alimentacion de corriente.

Manejo del aparato

Advertencias relativas al modelo
MUM 47..
El modelo MUM 47.. incorpora adicionalmente
unos pilotos de aviso para el funcionamiento del
aparato y las posiciones de trabajo del acciona-
miento. El piloto de aviso para el funciona-
miento de la maquina se ilumina en rojo tan
pronto como el robot de cocina es alimentado
con corriente eléctrica (cable de conexion en la
toma de corriente).
Al colocar el mando giratorio en una de las
posiciones de trabajo, se ilumina el corres-
pondiente piloto de control.
Los pilotos de aviso destellan:
— tras producirse un corte en el suministro
de corriente,
— en caso de sobrecarga de la maquina
En caso de destellar los pilotos, colocar el
mando giratorio en la posicion de parada
«Q/off». En caso de sobrecarga de la maquina,
aguardar a que el aparato se haya enfriado.
Reducir la cantidad de alimento que se esta
elaborando o eliminar cuidadosamente las
obstrucciones que se hubieran producido.
Colocar a continuacion el aparato en la posicion
de trabajo deseada.
El modelo MUM 47.. cumple totalmente las
restantes funciones y explicaciones que se
facilitan en las presentes instrucciones de uso.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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jAtencion!
Usar el aparato sdlo con los accesorios en
posicion de trabajo. No hacer funcionar el
aparato en vacio!
® Limpiar a fondo el aparato y sus accesorios
antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y Limpieza».
Preparatlvos
Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa 'y limpia.
® [Extraer el cable de conexion del aparato
de su alojamiento o desenrollarlo.
En los modelos equipados con
recogecables automatico:
® Tirar del cable, una sola vez, hasta
alcanzar la longitud deseada (méaxima
longitud: un metro). Soltarlo lentamente:
el cable queda retenido en la posicion
alcanzada.
® Reducir la longitud del cable de conexion
Tirar ligeramente del cable y desenrollarlo
hasta alcanzar la longitud de trabajo
deseada. Volver a tirar ligeramente del
cable y soltarlo lentamente: el cable
queda retenido en esta posicion.
jAtencion!
No torcer el cable ni tratar de introducirio
manualmente en su alojamiento, de lo contrario
no se podra extraer completamente mas
adelante. En caso de estar el cable agarrotado,
extraerlo completamente de su alojamiento
y enrollarlo.
® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.
Posiciones de trabajo
jAtencion! Hacer funcionar el aparato
sOlo con los accesorios acoplados de
conformidad al cuadro de referencia en
cuestion y en posicion de trabajo.

1| O ol
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Posi-
cion

(]

B Montar/Desmontar la varilla

batidora, la varilla mezcladora
AR

0 el garfio amasador
Agregar grandes
cantidades de alimentos

Advertencia: En caso de desear elaborar

grandes cantidades de alimentos con el

accesorio picador, se puede seleccionar

también la posicion de funcionamiento «7».

Varilla mezcladora, varilla

batidora y garfio amasador

Varilla mezcladora (a)

para preparar masas, por ejemplo masa batida

de bizcocho.

Varilla batidora (b)

para montar la clara de huevo a punto de nieve,

preparar nata o batir masas ligeras, por ejemplo

masa batida.

Garfio amasador (c) con separador

de masa (d)

para amasar masas pesadas y mezclar

ingredientes que no deben picarse

(por ejemplos uvas pasas, laminas

de chocolate).

Figura 8

A iPeligro de lesiones a causa de los
accesorios giratorios!
iNo introducir nunca las manos en el recipiente
mientras esté en funcionamiento el aparato!
Montar o cambiar los accesorios sdlo con el
aparato parado — jel accionamiento contintia
girando durante unos instantes tras
desconectar el aparato!
Hacer funcionar el aparato solo con las tapas
colocadas sobre los accionamientos no
utilizados.
® Enlos modelos dotados de conexion de
reposo, colocar el mando giratorio en la
posicion «P» y sujetarlo hasta que el motor
de accionamiento se haya parado.
En caso de haberse parado el motor de
accionamiento, se ha alcanzado la posicion
de giro.
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».
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® Montar el recipiente sobre el aparato.
La base del recipiente tiene que encajar en
la correspondiente entalladura de la unidad
bésica.

® Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento. En la varila de
amasado, girar el separador de masa hasta
que encaje la varilla en el accionamiento.

® Incorporar los ingredientes en el recipiente.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «1».

® Colocar la tapa sobre el recipiente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® En los modelos dotados de conexion de

reposo, colocar el mando giratorio en la

posicion «P» y sujetarlo hasta que el motor

de accionamiento se haya parado.

Retirar la tapa del recipiente.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «7».

® |ncorporar los ingredientes

@]

® |ncorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Enlos modelos dotados de conexion de
reposo, colocar el mando giratorio en la
posicion «P» y sujetarlo hasta que el motor
de accionamiento se haya parado.

® Retirar la tapa del recipiente.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».

® Retirar el accesorio del accionamiento.

Retirar el recipiente del aparato.

® Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/de la rotacion del
motor!

iNo introducir nunca las manos en la baticdora

montada! Desmontar o montar la batidora solo

estando el accionamiento parado. Trabajar
siempre con la cuchilla de la jarra batidora
correctamente fijada y la tapa colocada.
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A jPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la

batidora, puede escapar vapor caliente a través

del embudo en la tapa. Llenar como maximo

0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

jAtencion!

Maxima posicion de trabajo admisible para

elaborar liquidos en la jarra batidora de cristal

(disponibles en el comercio del ramo) = posicion

3. La maxima cantidad de liquidos calientes o

con propension a formar espuma es de 0,5

litros.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «3».

® Retirar la tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora.

® Girarla hacia laizquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj), hasta el
tope (Fig. 6).

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Méxima cantidad de liquido admisible en la
jarra de plastico = 1,5 litros; en el vaso de
vidrio = 0,75 litros. En caso de liquidos
calientes o con propension a formar espuma,
la cantidad méxima admisible es de 0,5 litros.
Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 50-100 gramos.

e Montar la tapa sobre el vaso y apretarla.

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes Figura 9

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes
o]

® retirar el embudo y agregar los ingredientes
solidos a través de la abertura

o]

® agregar los ingredientes liquidos a través del
embudo.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cuidados y limpieza

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!

jAtencion!

iLas superficies del aparato pueden
resultar dafiadas!

No usar agentes frotadores para su limpieza.

Limpiar la base motriz

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz con un pano
humedo.
En caso necesario se puede agregar un
poco de agente lavavajillas (para lavado
amano).

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavajillas. Al colocar las piezas de plastico
en el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian sufrir
deformaciones.

Limpiar la jarra batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las

manos. La jarra batidora se puede desarmar para

su limpieza.

jAtencion!

No usar agentes frotadores para su limpieza.

iNo lavar la cuchilla en el lavavaijillas, sino debajo

del chorro de agua del grifo!

Consejo practico: Muchas veces, tras

elaborar productos liquidos, no hay que

desarmar la batidora para limpiarla.

Simplemente basta poner un poco de agua

y lavavajillas manual en la batidora montada en

el aparato. Conectar el aparato durante breves

instantes (en los modelos dotados de conexion

momentanea, colocar el mando giratorio en la

posicion de trabajo «M»). Verter el agua al

desague y enjuagar la jarra con agua limpia.
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Desarmar la batidora Figura10

® Girar la base de la jarra batidora hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de la agujas de reloj). Retirar la jarra del
aparato.

® Sujetar la cuchilla por las aletas y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).
La cuchilla se ha soltado de su emplaza-
miento.

® Retirar la cuchilla y también la junta.

Armar la batidora

A iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando

el vaso montado en el aparato!

® Montar la junta en la cuchilla.

® Introducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora; colocarla en su sitio.

® Enroscary fijar la cuchilla con ayuda
de la base.

® Apretar la base del vaso de la batidora
girandola hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas de reloj).

Localizacion de averias

En caso de producirse alguna averia en su
aparato, avisar al Servicio Técnico Oficial de
la marca.

Ejemplos practicos

Nata montada
100-600 gramos @ﬂ)

® Batir la nata con la varilla batidora
durante 1,5-4 minutos en la posicion
de trabajo 4, segun la cantidad y las
propiedades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto
de nieve ((ﬂ)
1-8 claras de huevo

® Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4—6 minutos en la posicién
de trabajo 4.

Masa de bizcocho
Receta basica ((ﬂ)

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente
100 gramos de azUcar

1 sobrecito de azicar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos fécula de maiz (maicena) en caso
necesario, levadura en polvo
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® Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicién de
trabajo 4, hasta formar una masa esponjosa
consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion 2 y
agregar y mezclar la harina y la fécula de
maiz (previamente tamizadas) durante
aprox. ¥2—1 minuto. agregandolas
a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la

receta basica.

Masa batida
Receta bdsica 0

3-4 huevos

200-250 gramos de azlcar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azlcar de vainilla o la cascara

de medio limén

200-250 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

® Elaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2—1 minuto en
la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad admisible: 1,5-2 veces la

receta basica.

Masa quebrada

(pastaflora) @ d,

Receta badsica

125 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

100-125 gramos de azlcar

1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limoén o un poco de azicar

de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes con la varilla
mezcladora o el garfio amasador primero
durante 2 minuto en la posicion de trabajo
«1» y a continuacion, durante 2—-3 minutos,
en la posicion «2».

Maxima cantidad admisible: 2 veces la

receta basica.
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Masa de levadura

Receta basica d/

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

80 gramos de azUcar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Céscara de %2 limon

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a
continuacion, durante 3-6 minutos,
en la posicion 2.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta basica.

Mayonesa l;l:l

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Y4 litro de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® (Colocar el mando selector en la posicion de
trabajo «2». Mezclar todos los ingredientes
(excepto el aceite) durante unos segundos
en la jarra batidora en dicha posicion.

® (Colocar el mando en la posicion 4.
Incorporar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa e
incorporando aceite, hasta que lamayonesa
emulsione.

Accesorios/Accesorios opcionales

Los restantes accesorios (véase la vista general
de modelos) incluidos en el embalaje se
describe en las instrucciones de uso corres-
pondientes. Los accesorios/accesorios
opcionales también se pueden adquirir
posteriormente. Los accesorios para el robot de
cocina MUM 45.. también son apropiados para
los modelos MUM 46.. y MUM 47.. .

Figura 11

Cortador-rallador para grandes cantidades con
tres discos, adicionalmente hay disponible un
disco para cortar patatas fritas y un disco para
cortar verdura en juliana.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figura 12

Picador de carne; adicionalmente hay
disponibles accesorio tamizador (a), accesorio
para rallar (b) y accesorio para reposteria (C):
set de discos con diametros de @ 3y 6 mm.
Figura13

Exprimidor

Figura 14

Molinos de cereales, con muelas de acero

0 piedra

Figura 15

Miniprocesador

Figura 16

Heladora

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las marcas
ﬁ prescritas por la directiva europea CE/
— 2002/96 relativa a la retirada y el reciclaje
de los aparatos eléctricos y electronicos
usados (WEEE). Esta directiva constituye
el marco reglamentario para una retirada
y un reciclaje de los aparatos usados con
validez para toda la Union Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor
0 Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE

BOSCH, se compromete a reparar o reponer de
forma gratuita durante el periodo de 24 meses,
a partir de la fecha de compra por el usuario final,
las piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como la
mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas por
causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico.
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Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al
aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta) o
falta de seguimiento en las instrucciones de
funcionamiento y mantenimiento que para cada
aparato se incluyen en el folleto de
instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicién mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que €l usuario
acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que llevar al
Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente camet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca BOSCH.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0S nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagdes similares e néo
para uso industrial. Utilizagcdes semelhantes
a um lar abrangem, p. ex., a utilizagéo

em cozinhas para colaboradores de lojas,
escritérios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizagao
por clientes de pensdes, pequenos hotéis

e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas nas quantidades

e frequéncias normais num lar.

O aparelho ndo carece de manutencao.

Estas instrucdes de servigo descrevem diversos
modelos (ver também a lista de modelos anexa,
Fig. 17).

Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais. Favor, guardar as Instrugbes de
Servico.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instrucdes de servico devem acompanhé-lo.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com

as ilustracoes.

Interruptor rotativo

MUM 44..-46..

O/off = Stop

P = Ligacao de parque
Fixar o selector rotativo até
0 accionamento estar
completamente parado.
O acessorio esta em posicao
inclinada. Quando o accio-
namento estiver completa-
mente parado, significa que
foi alcangada a posicéo de
inclinacéo correcta.

= Velocidade de trabalho

Fase 1 = Velocidade minima — lenta

Stufe 4 = Velocidade maxima — répida

No caso duma falha de corrente, o aparelho

continua ligado e volta a funcionar, logo que

volte a corrente.

Fig. 1

Fases 14
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MUM 47..
O/off = Stop
M = Ligagdo momentanea
Fixar o selector rotativo,
rotagdo maxima.
Fases 1-4 = Velocidade de trabalho
Fase 1 = Velocidade minima — lenta
Stufe 4 = Velocidade maxima — rapida

No caso de falta de corrente o aparelho
mantém-se ligado. Depois de voltar a corrente,
posicionar o aparelho em «0/off» e, depoais,
voltar para a fase desejada.

Em caso de sobrecarga, o aparelho € desligado
através duma protecg&o contra reutilizacao.

A posicao de parque € automatica. Depois de
desligar (Posicao 0/0off), 0 aparelho movimenta-
se automaticamente para a posi¢éo inclinada.
Accionamento Fig. 2
para moinho de cereais (mos de ago),
dispositivo rotativo de corte e espremedor

de citrinos. Em caso de néo utilizag&o, aplicar
a tampa de protecgao do accionamento.

a Tampa de proteccéo do accionamento
Para retirar a tampa de proteccédo do
accionamento, roda-la até o bloqueio
deixar de existir.

Accionamento Fig. 3
para varas para mexer, varas para bater, varas
para massas pesadas e para o dispositivo de
mexer do preparador de gelados; rebatido para
baixo, para o picador de carne, rebatido para
cima, para o moinho de cereais (Mods de pedra)
Enrolamento do cabo Fig. 4
MUM 44.. Enrolar o cabo
MUM 46.. Arrumar o cabo no compartimento
MUM 47.. Automético de enrolamento
do cabo

Tecla de destravamento Fig. 5
premir, para movimentar o brago oscilante.
Accionamento Fig. 6
para o misturador e misturador multi-usos.
Em caso de nao utilizagéo, aplicar a tampa
de protecgéo do accionamento.
Lampadas de controlo
apenas no modelo 47..

a Indicacéo de pronta a funcionar

b Lampadas de controlo

Fig. 7

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Indicacbes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!

Ligar e utilizar o aparelho somente de acordo

com as indicagdes constantes da placa de

caracteristicas. Utilizar so, se o cabo de

alimentacéo e o aparelho n&o apresentarem

quaisquer danos.

Manter as criancas afastadas do aparelho.

Nao permitir que o aparelho seja utilizado por

pessoas (e também criancas) com limitacdes

sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem

experiéncia e sem conhecimentos sobre

0 aparelho, a menos que sejam vigiadas

ou que tenham recebido informacdes sobre

a utilizacdo do mesmo, por parte de uma

pessoa responsavel pela sua seguranga.

Desligar a ficha da tomada, apds cada

utilizacéo, antes da limpeza, antes de

abandonar a cozinha ou em caso de avaria.

Nao deixar que o0 cabo passe sobre arestas

agucadas nem superficies quentes.

Reparagbes na maquina, como por ex.

substituicéo de um cabo eléctrico danificado, s6

podem ser efectuadas pelos nossos Servigos

Técnicos, para se evitarem situacdes de perigo.

Acessorios s6 devem ser substituidos com

0 accionamento do aparelho parado.

N&o mergulhar o aparelho base em agua,

nem o limpar sob agua corrente.

O aparelho continua a funcionar por breves

instantes, depois de ter sido desligado.

Na utilizacdo dos acessorios, respeitar

as instrucdes de servico anexas.

Depois da interrupgao de corrente, o aparelho

volta a funcionar.

Utilizacao

Indicagcdes sobre o modelo MUM 47..

O modelo MUM 47.. dispde de lampadas

adicionais de controlo, que indicam que

a maquina esta pronta a funcionar e as

posicdes de ligagdo com o accionamento

a trabalhar. A indicac@o de pronta a funcionar

fica vermelha, se a maquina de cozinha tiver

corrente (ficha ligada a tomada).

Se o selector rotativo for rodado para uma

das fases de ligacao ou fases intermédias,

a respectiva lampada de controlo fica iluminada.

As lampadas de controlo ficam a piscar

nos seguintes casos:

— apds uma falha de corrente

— em caso de sobrecarga da maguina de
cozinha.
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Se as lampadas de controlo estiverem a piscar,
o aparelho devera ser posicionado em O/off. Em
caso de sobrecarga, devera deixar o aparelho
arrefecer, eventualmente, reduzir a quantidade
de alimentos a trabalhar ou remover, cuida-
dosamente, algum acessoério encravado. Voltar
a comutar o aparelho para a fase pretendida.
O modelo MUM 47.. corresponde, em todas as
funces, a descricdo seguinte.
Atencio!
Utilizar o aparelho somente com acessorios/
ferramentas na posicao de funcionamento.
N&o utilizar o aparelho em vazio.
® Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizacao, ver «Limpeza
e Manutencao».
Preparacéao
® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.
® Desenrolar/puxar o cabo para fora.
Nos aparelhos com enrolamento
automatico do cabo:
® Puxar 0 cabo duma so vez para fora,
até ao comprimento pretendido
(méax. 1 metro) e liberta-lo lentamente;
0 cabo fica bloqueado.
® Reduzir o comprimento de servico do
cabo: Puxar suavemente o cabo e deixa-
lo enrolar até ao comprimento desejado.
Depois, puxar novamente o cabo
e liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado.
Atencio!
N&o torcer nem empurrar manualmente o cabo
para dentro, pois, de contrario ele ndo enrolara
totalmente. Se o cabo prender, puxa-lo total-
mente para fora e, depois, deixa-lo enrolar até
ao fim.
® Ligar a ficha a tomada.
Posicdes de funcionamento
Atencao!
Utilizar o aparelho apenas se os acessorios
forem aplicados, de acordo com esta
tabela e se estiverem em posicéo
de funcionamento.

Posi-
cao

1 [ 3 00 C
25 a}ﬂ
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Posi-
cao

By
t:
]

Montar/desmontar as varas para
massas leves, bater claras em
castelo e massas pesadas

Adicionar grande
quantidade de alimentos

7

L | LY ko o

Indicagao: Se for necessario preparar grandes
quantidades com o picador de came, pode
optar-se pela posigao 7.

Vara para massas leves, vara
para bater claras em castelo
€ vara para massas pesadas
Vara para massas leves (a)

Para bater massas, p. ex. massas leves.

Vara para bater claras em castelo (b)

Para bater claras em castelo, natas e para bater
massas muito leves, p. ex. massa para bolos.
Varas para massas pesadas (c)

com protecgéo para as massas (d)

Para amassar massas pesadas € para envolver
ingredientes que nd&o devem ser fragmentados
(p. ex. passas de uvas, raspas de chocolate).

Fig. 8

A Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo
Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela.
Substituir qualquer ferramenta sé quando
0 accionamento do aparelho estiver completa-
mente parada — depois de desligado,
o aparelho move-se, ainda, durante alguns
momentos.
O aparelho so deve ser colocado em funciona-
mento quando as ligagbes de accionamento
néo utilizadas, estiverem devidamente tapadas
com as tampas de proteccéo.
® Nos aparelhos com ligagao de parque,
colocar e segurar o selector rotativo na
posicao P até que o accionamento pare
completamente.
Quando o accionamento estiver completa-
mente parado, significa que foi alcancada
a posicao de inclinagao correcta.
® Premir a tecla de destravamento e colocar
0 braco oscilante na posigéo 6.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Aplicar a tigela. A base da tigela tem que
encaixar no entalhe do aparelho base.

e Em fungdo do trabalho a realizar, introduzir
avara para massas leves, a vara para bater
claras em castelo ou a vara para massas
pesadas até ela ficar bem fixa no acciona-
mento. No caso de massas pesadas,
rodar a protecgao das massas até que
avara possa encaixar.

® (Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

® Premir atecla de destravamento e colocar o
braco oscilante na posigéo 1.

® (Colocar a tampa.

® Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes

® Desligar o aparelho através do selector.

® Nos aparelhos com ligacéo de parque,
colocar e segurar o selector rotativo na
posicao P até que o accionamento pare
completamente.

® Retirar a tampa.

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicao 7.

® Adicionar os ingredientes

ou

® Introduzir os ingredientes através
da abertura na tampa

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Nos aparelhos com ligagdo de parque,
colocar e segurar o selector rotativo na
posicao P até que o accionamento pare
completamente.

® Retirar a tampa.

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicao 6.

® Retirar a ferramenta do accionamento.

Desmontar a tigela.

® |impar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutencao».

Misturador

A Perigo de ferimentos devido as laminas
afiadas/accionamento em rotacéo!
Nunca segurar no misturador, depois deste estar

montado! Desmontar/montar o misturador,

S6 com o accionamento completamente parado.
O misturador s6 pode trabalhar completamente
montado e com a tampa de protecgdo colocada.

A Perigo de queimaduras!
Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se
uma passagem de vapor atraves do funil para

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros de
liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.
Atencéo!
Trabalhar liquidos no misturador de vidro
(podem ser adquiridos no comeércio especiali-
zado): maximo, na fase 3. Adicionar, no
maximo, 0,5 | de liquidos quentes ou que
formem muita espuma.
® Premir a tecla de destravamento e colocar
0 brago oscilante na posicéo 3.
® Retirar a tampa de protecgdo do acciona-
mento do misturador.
® Montar o copo do misturador (@ marcagao
da base tem que coincidir com a marcagéo
do aparelho base) e rodar em sentido
contrario aos ponteiros do reldgio,
até prender (Fig. 6).
® |ntroduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, no caso de mistura-
dores de plastico, liquidos = 1 litro.
No caso de misturadores de vidro,
liquidos = 0,75 litros. Liquidos que formem
muita espuma, maximo 0,5 litros.
Quantidade ideal para trabalhar,
solidos = 50-100 gramas.
® Montar a tampa e fixa-la bem.
® Regular o selector para a fase pretendida.
Adicionar os ingredientes Fig. 9
® Desligar o aparelho através do selector.
® Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes
ou
® Desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura de
enchimento
ou
® Introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.
Depois do trabalho
® Desligar o aparelho através do selector.
® Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.
Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutencao

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em dgua
e nem o lavar sob agua corrente.
Atencéo!

As superficies exteriores podem sofrer
danos.

Néo utilizar produtos de limpeza abrasivos.
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Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho base com um pano
humido.
Se necessario, utilizar um pouco de
detergente da loica.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela com os acessérios
Todas as pegas podem ser lavadas na maquina
de lavar loiga. N&o prender as pegas de plastico
na maquina de lavar loiga, para evitar que
sofram deformagoes.

Limpeza do misturador

A Perigo de ferimentos devido & ldmina
afiada!

N&o tocar com as mé&os na lamina do mistu-

rador. O misturador pode ser desmontado para

mais facil limpeza.

Atencéo!

Néo utilizar produtos de limpeza abrasivos.

O jogo de laminas ndo pode ser lavado na

maquina de lavar loiga. Limpar o jogo de laminas

apenas sob agua corrente.

Conselho: Depois de se terem trabalhado

liquidos, por vezes o misturador pode ser limpo

sem necessidade de ser desmontado.

Para isso, adicionar um pouco de agua com

detergente de loi¢ca no misturador montado

na maquina. Ligar o misturador durante alguns

segundos (no caso de aparelhos com ligagao

momentanea, ligar para a fase M). Despejar

a agua de lavagem e, depois, fazer nova

passagem com agua limpa.

Desmontar o misturador Fig. 10

® Rodar a base do copo misturador em
sentido contrario aos ponteiros do relégio
e desmonta-lo.

® Rodar o adaptador da lamina pelas asas em
sentido contréario ao dos ponteiros do reldgio.
Assim, 0 adaptador da lamina fica solto.

® Retirar 0 adaptador da lamina e desmontar
0 anel de vedagéo.

Montar o misturador

A Perigo de ferimentos!

Nunca montar o misturador sobre o aparelho

base.

® Aplicar o anel de vedacao no adaptador
de laminas.

® Aplicar, por baixo, 0 adaptador da lamina no
Copo misturador.
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® Com o auxilio da base, apertar bem o jogo
de laminas.

® Apertar bem a base do copo misturador,
rodando-a no sentido dos ponteiros do
relogio.

Ajuda em caso de anomalias
Em caso de anomalia, dirija-se aos nossos
Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagéo
Natas batidas
100 g-600 g )
® Bater as natas 112 a 4 minutos na
fase 4, (dependendo da quantidade e das
caracteristicas das natas) com a vara para
bater claras em castelo.
Claras
1 a8claras ((ﬂ)
® Bateras claras 4 a 6 minutos na fase
4 com a vara para claras em castelo.
Massa tipo biscoito
Receita base ((ﬂ)
2 0V0Ss
2-3 colheres de sopa de agua quente
100 g de acucar
1 pacotinho de agulcar baunilhado
70 g de farinha
70 g de amido (= fécula) eventualmente
fermento em pod q.b.
® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 4
com as varas para massas leves, até formar
espuma.
® Rodar o selector para a fase 2 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada
e a fécula durante ca. de Y2 até 1 minuto.
Quantidade méaxima: 2 x a receita base.
Massas leves
Receita base O
3-4 ovos
200-250 g de agucar
1 pitada de sal
1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca
de ¥2 iméo
200-250 g de manteiga (a temperatura ambiente)
500 g de farinha
1 pacotinho de fermento em pd
/g 1 de leite
® (Com avara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de 2 minuto
na fase 1, depois, mais ca. de 3—4 minutos
na fase 3.
Quantidade maxima: 1,5-2 x a receita base.
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Massa quebrada

Receita base @ d/

125 g de manteiga
(@ temperatura ambiente)
100-125 g de agucar
1 ovo
1 pitada de sal
Um pouco de casca de imao ou agulcar
baunilhado
250 g de farinha
um pouco de fermento em pé
® Misturar todos os ingredientes ca. de
2 minuto na fase 1, depois ca. de
2-3 minutos na fase 2 com as varas
de mexer ou com as varas para massas
pesadas.
Quantidade maxima: 2 x a receita base.

Massa levedada
Receita base d/
500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de agucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou 1 pacotinho

de fermento em pd seco

Casca de 2 limao

1 pitada de sal

® Amassar todos os ingredientes durante ca.
de ¥2 minuto na fase 1 e, depois, amassar
todos os ingredientes com a vara para
massas pesadas, durante 3-6 minutos,
na fase 2.

Quantidade maxima: 1,5 x receita base.

Maionese
2 ovOos B]
2 cl. de cha de mostarda

Ya | de dleo

2 colher de sopa de sumo de limao ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a mesma

temperatura.

® Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, na fase 2, durante alguns
segundos.

® Comutar o misturador para a fase 4 e deitar
lentamente o dleo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Acessorios/Acessorios especiais
Qutros acessorios, para além dos que estao
incluidos na embalagem (ver panoramica dos
modelos anexa), estao descritos nas instrugcdes
de servigo dos respectivos aparelhos.

Os acessorios/acessorios especiais anexos,
podem ser, posteriormente, adquiridos em
separado. Os acessorios para a maquina
MUM 45.. sdo também compativeis com

as maguinas MUM 46.. e MUM 47.. .

Fig. 11

Dispositivo rotativo de corte com 3 discos;
como suplemento podem ainda ser adquiridos
0 disco para ralar batatas, o disco para batatas
fritas e o disco para sopa juliana.

Fig. 12

Picador de carne; como suplemento podem
ainda ser adquridos o espremedor de frutos
adaptavel (a), o ralador adaptavel (b)

e o dispositivo adaptavel para confeccionar
bolinhos (c); discos com furos de 3 € 6 mm @.
Fig. 13

Espremedor de citrinos

Fig. 14

Moinho de cereais com mds em ago ou em pedra.
Fig. 15

Misturador multi-usos

Fig. 16

Preparador de gelados

Indicacbes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de acordo
E com a Norma Europeia 2002/96/UE
— sobre aparelhos eléctricos e electrénicos

usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé as
condicdes para recolha e valorizagao de
aparelhos usados, a vigorar em toda a UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagéo de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria

a apresentacdo do documento de compra
do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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2ag euxapioToUyE yia TV ayopd TG véag
oag aucmsunq amo Tov Oiko BOSCH.

M aurn JIaAefars Hia yovrspva uynArig
ITOIOTNTAG OIKIOKI] OUOKEUT].

Meparépw mAnpoPopieg oxeTIKd pe Ta
npoiovra pag 6a Bpeite ornv iIoTooeAida
pag.

H napouoa ouokeur) mpoopieTal yia Tnv
enefepyaoia moootiTwy, cUVBWV Yia

TO VOIKOKUPLO 1) O€ N EMAYYEAUATIKEG
EPAPMOYEG, TIAPOMOLEG UE VOLKOKUPLO.
Epapuoyég napdpoleg e VOIKOKUPLO
neptAapBdvouy M. X. TN XPnon oe koudiveq
Yla Toug UNAAAAOUG KATAOTNUATWY,
ypageiwv, aypoTIKWV Kalt AANwV enayyeA-
MOATIKWV ETIXELPHOEWV KABWG Kal TN Xprion
and evolKIAoTEG TaAvoldV, HIKpwV Eevodo-
Xelwv Kat MapduowV KATAAUUATWY.
Xpnouoroleite Tn ouokeur] HOvo ya
TOodTNTEG Kal XpOvoug enetepyaaiag,
OUVIHBELG YLa TO VOLKOKUPLO.

H ouokeur] dev xpeldletal ouvtripnon.

OL 0dnyleg xpriong neptypdgpouv didpopa
HovTéAa (BA. emiong oV ermouvartopevn
OUVOITTIKY) drtoyn povtéAwv, Eikdva 17).
Xpnoluorolefte Tn ocuokeur] LOvVo e Ta
auBevtikd eEaptripata. Mapakaleiobe

va QUAGEETE TIg 0dnyieg xpriong.

Katd v mapaxwpenom TG CUCKEUNG

oe Tpitoug dwote padl Tig odnyieg xpriong.

Me pia pamia

MNapakaleiode v’ avoiEeTe TIG OeNideg
HE TIG EIKOVEG,.
MNeploTpepdevog SIaKOTTNG

MUM 44..-46.. Eikéva 1

0/off = 2TO0m

P = Aettoupyia ordBpeuong
Kpatdre Tov
TEPLOTPEPASEVO DAKATT,
MEXPL Va oTauaTrioEL
n kivnon, To epyaheio eivat
oTn Béon oTPEYnQ. Av dev
Kivettal n kivnon, Tdte €xel
\dN eruteuxBel n B€on
OTPEYNG.

Babpideq 1-4 = taxutnra Aettoupyiag

Babpida 1 = 0 UKPOTEPOG aPLOUOG
OTPOPWV — apyd

Babuida 4 = 0 peyahUtepog aptbpog
OTPOPWY —YPryopa
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2e epimrwon Sl1aKoTTG ToU PEUUATOG
1 CUOKEUY] TTAPAUEVEL EVEQYOTIOINUEVT
Kal JeTd T dlakortr| Eavagekivd.

MUM 47..

0/off = 2TO0M

M = otiypaia Asttoupyia
Kpatdre Tov
TEPLOTPEPOEVO DAKOTTTN,
MEYLOTOG aplBpog
OTPOPWV.

Babuideq 14 = taxdmnra Aettoupyiag

Babuida 1 = 0 MIKPOTEPOG aPOUSG
OTPOPWY — apyd

Babuida 4 = 0 hHeyaAUTepog aploudg

OTPOPWV —YPryopa
2e nepimrwon dlakormig peUUATog
N CUOKEUY] TTAPAWEVEL EVEQYOTIOINUEVN,
META TNV AroKatdoTaor) TG dAKoTMG
pubuioTe T ouokeun ato 0/off kat katdry
niow omv ermbuun™) Babuida.
H ouokeur eival epodlaguévn e aoPAAela
€K véou B€om oe Aettoupyia o mepimrwon
unepPoOPTWONG.
H Aetrroupyia otdBueuong eivat autépam,
peTd ) B€om extdg Aettoupyiag (Bgom 0/off)
n ouokeun Aettoupyel autépata ot B€on
OTPEYNG.
Kivnon Eikéva 2
YLA TOV MUAO dnunTelakwy (XAAuBaAg), KOp
XWPIG WO Kat Tov oTUPTN €0TIEPIOOEIDWV.
‘Otav dev xpnotdoroleital, TornobeTelte TO
karndkt pootaciag kivnong.
a [MpooTaTeuTIKO Kamdaki Kivnong

lMa v agaipeon Tou karaklou

npootaciag kivnong, To yupilete

MEXPL va araoaALoTel.
Kivnon Eikéva 3
yla ta epyaleia avddeuong, XTUTMUATog,
uUWOMATOG Kal y\aTto epyaleio avadeuang
MG MAYWTOUNXAVIG, KATEBACHEN TIPOG Ta
KT Y10 TNV KPEATOMNXAVY], QvEBACHEVN
TIPOG TA TIAVW YIA TOV HUAO SNUNTPLAKWY
(Me MUASTETPEQ).
Mepirihiypa kaAwdiou
MUM 44.. Tuliyete T0 KOAAWDLO
MUM 46.. MaleleTe TO KOAWDIO
MUM 47.. Autéuaro ouompa nepttuNgng
kaAwdiou
MARKTPO armacpdaiiong Eikéva 5
MatrAote TO yia v Kivnomn Tou oTtepOUEVOU
Bpaxiova.

Eikéva 4
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Kivhon Eikéva 6
yla To pi€ep kat To moAupiEep
‘Otav dev xpnotoroleital, Tornobetote
To Kamdki poataaciag kivnong pigep.
Ev3eIKTIKEG AuXVieg Eikéva 7
Hévo oto povtéAo MUM 47..

a 'Evdel&n etoiudtnrag Aeptroupyiag

b Ev3elTIKEG AUXViEQ

Ymodei&eig aopaleiag

A Kivéuvog nAektpomnAné&iag!

JUVOEETE Kal XPNOIOTTOLETE TN CUOKEUN
Hévo oUupwva Ue Ta ototxela rou divovral
otV Mvakida Turou autrg. XpnotJornoleite
TN ouoKeur] pévov, Tav auTr KAl To KAAWSLO
g dev napouactdlouv BAAREG.

Kpatdre Ta mawdid pakpld and m GUOKeur'].
Mpdowra (eniong radid) He cm)paTLqu
SIOTAPAXEG OTIG ALOBNTELG 1 UELWHEV
VOITIKY] QVETITa 1) Je EAAen Teipag

Kal YVioewv Sev PEMEL va Xelpifovral T
OUOKeUN, eKTAG av eriBAEmnovTal 1j eixav
Katatorotel OXETIKA e TN ouokeur] and

nPSowTo, UTEUBUVO YIA TNV ACPAAELd TOUG.

Metd and kdbe xprion, mpLv Tov Kabaploud,
étav eykataleineTe 10 dwUATLO 1) OE
nepirrwon BAAPNG, TpaBdre To Pig armd
v npida.

Mn @€pveTe TO TPOPOJOTIKG KAAWDIO

o€ MaPn| He aXUNEES AKPEQ 1] € KAUTEG
ETUPAVELEG,.

Erokeuég ot ouokeun, T X. aA\ayn
XoAaopévou kaAwdiou, ErTPEneTal va
ekTehoUvTal pévov and T iKY Hag
unnpeoia TeXVIKAG EEUNNEETNONG MEAATWY,
Yla va arno@eUyovtal ot KivduvoL.
AMAZeTe Ta eEaptaTa kAL Ta epyaleia
MOVO Og KAaTAOTAOT AKIVITTOTIONoNG TNG
Klvnong.

Mn Bubioete T Baoikr) CUCKeUN peca oe
vepo oUte va Tnv kabapioeTe kATw anod
TPEXOUEVO VEPOD.

H ouokeur) eEakoloubel va Aettoupyel
akopa ya Atyo petd m B€om ektdg
Aetroupyiag.

2e mepitwon xperong Twv eEapTnudTwy
TNPEITE TIG EMUOUVATTTOHEVEG OBNYIEG
xenong.

Metd Tnv anokatdoTaon dlakorrq
pPeUUaTOG 1 CUOKeUT) apxilel va
Eavaletoupyel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Xeipiopdg

YMoSEIEEIC OXETIKA JE TO HOVTENO

MUM 47..

To povtého MUM 47.. éxel erurmAéov

eVvOEIKTIKEG AuXViEg, oL oroieg deixvouv

v eToldTNTA AStTOoUPY(ag KAl TIG eéoelq

AetToupyiag pe evepyortompévn my kivno.

H svéalEn etoudtnTag Aerroupyiag avdpet

KOKKIvN), éTav n KouZlvopnxavn

Tpopodoteital he pelpa (dTav To QIg

Bploketal oy npica).

MOAG YupLoTel 0 TIEPLOTPEPSIIEVOQ

dlakdrmg oe pia and Tig Babuideg

Aetroupylag 1 Tig evaldeoeg Babuideg,

avdBel n avtioToixn evOeIKTIKN Auxvia.

OL evleIKTIKEG AUXVieq avaBoafrvouv oTiq

aKkOAOUBEG TEPUTTWOELG:

— Metd and diakorr] peuparog,

- Kard mv unep@oépTwon TnG
KOUQIVOUNXAVNAG.

‘Otav avapoofrivouv o1 eVOEIKTIKEG AUXVIEG,

puBpiCete T ouokeur| ato 0/off.

Ze MePIITWOT UNEPPOPTWOTG APIVETE

TN OUCKEUN VOl KQUWOEL, UEIWVETE

evOEXOUEVWG TNV TTOOGTNTA enegepyaaiaq

1] QMOUAKPUVETE TIPOCEKTIKA TA LAYKWHEVA

TPOPa. PubuiCete T ouokeun miow otnv

ermbuunt Baduida.

To povtého MUM 47.. avtarnokpivetal o

OAeg TIG ANAeg AetToupyieg otnv akOAoubn

eplypagn.

Mpoooxrj!

/\elToUpYEITE TN OUOKEUT] UOVOV LIE

eEaptmuara/epyaleia o BEon epyaociag

Kal IoTE XwpIS popTio.

e [lpw Vv npwtn xperjon kabapilete kKahd
TN oUOKeUn Kal Ta eEaptruara, BA. oto
kepdahato "Kabaplopdg kat ppovtida”.

MNpocTolpacia
TonoBemoTe T BACIKY] CUOKEU) ENAVW
oe Aela kat kabapn] erpdvela.

® =eTuAiyete/Tpapdre To KAAWDLO and
TOV XWPO TEPITUAIYATOG.
2€ OUOKEUEQ [E auTouaTo ouotmua
TEPITUNENG kaAwdiou:

e TpaBdte To KAAWDIO PEUAG HEXPL TO
€rmouuNTé Urkog (to oAU 1 m) Kat To
aprvete apyd eAelBepo, TO KAAWDLO
€xel A0PAN(OEL OTO UNKOG AUTO.
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® Meiwom Tou prjkoug epyaciag Tou
kaAwdiou: TpaBdte ehappd oto
KOAWJL0 Kal TO aprivete va EeTultel
oTo emBuuNTd PKog. Katdrv
TPaPNETE €K vEOU eEAAPPA TO KAAWDIO
Kal apr|ote To apyd eAelBepo,
TO KAAWJIO EXEL KAEIOWOEL.
Mpoooxr!
Mnyv otp{Bete T0 KAAWSIO, OUTE va TO
OTIPWXVETE LIE TO XEP!L, OLOTL TOTE QUTO eV
TUAiyeTal nArpwg. Av uaykwbel 1o kaAwdto,
TOTE TPAPETE TO LUEXPL TO TEPUA TTPOG TA
&&w kat agpriote karoryv va EavatuAixTel.
® Bdlete 10 Qi1g oV Mpica.
O€éoeig AeiToupyiag
Mpoooxr!
AeiToupyeite Tn OUOKeUI} povov, orav
10 epyaleio/e&dpTnua €xel TomoBeTnOei
oUlQWVa Ue auToV TOV ITivaka Kai
Bpiokeral oTn 6€on epyaoiag.

T 58 C

2

L &

B

oA

Ty,

Torobemon/Agaipeon Tou
epyaisinv xTurmuarog/
Avddeuong 1} upwpaTog

ZUPMAPWOT HEYAAWV
TIOCOTI TWV
enekepyaoiag

| || b ko | B B

YmodeIgn: Ze neplrwon mou rnpdkettat
va SOUNEYETE pEYANEG TTOCOTNTEG |E TNV
Kpeatounxavr, propel va erkeyel eniong
n 6éon 7.

EpyaAeio avadeuong,
£pyaAeio XTUMAPATOG Kal
epyaieio (UpWPATOG
Epyaleio avadeuong (a)

yla 1o avakdrepa ZUuNng (. X. N KEIK).
EpyaAeio xtunjparog (b)

yla To XtUmnua pap€ykag, ocavttyi kat yia
T0 XTUrnua eAappLag CUpNG, Tt. X. GUuN
pruokétou.

Eikéva 8
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EpyaAeio Qupwuarog (c) pe Tepdyio
anwenong fupng (d)

yla 1o JUpwpa Baptdg CUUNG Kat yia v
QvapiEn UNIKwv, Ta ortoia Sev TIPETEL va
KoTouV (Tt. X. oTapideg, KopudTIa
OOKOAATAG).

A Kivéuvog Tpauuariouou amd

epIOTPEPOEVa epyaleial

Kard ) Asitoupyia un Balete note 1o XEp!

0ag UETQA OTO UTOA.

AMdcete TO 8pya/\alo ,uovov ue

QKIVITOTIONUEVT) TNV KIVNOT) — UETA T1) €0

EKTOG Asn'oupytac; n kivnon aEaKvouest va

Aetroupyel yia KAUImooo xpdovo.

H ouokeun emtpénetat va Tedel oe

Agtroupyia udvoy, drav eivai aacpa)\tauavac;

Ol U XPNOHOTTOIOUHEVES KIVIIOELG UE TA

avtioTola Kardkia rmeooTaoiag.

® & OUOKEUEQ |IE AetToupyia otdbueuong
PUBUIZETE TOV MEPLOTPEPOEVO SLAKATTTN
oto P kat Tov kpatdrte, HExPL va
akwvnroromeei n kivnom.

Av dev Kivettal n kivnon, Téte €xel 11dn
enreuxOel n B€om oTpeYng.

e [Mardre 1o Kouurni anac@Adiiong kat
PEPVETE TOV OTPEPONEVO Bpaxiova o
B€on 6.

® Tormobetelte TO UroA. H Bdon Tou proA
npénel va Bploketal p€oa atny eykom
NG BACIKNG OUOKEUNG.

® Avdhoya Ue TV epyacia TormobeTroTe
otnv kivnon to gpyaieio avddeuong,
XTUMAUATOG 1) JUPWUATOG €TOL, WOTE
VA KOUMMWOEL. XT0 £pYOAeo JUUWHATOG
OTPEPETE TO TEUAXLO anwbnong ZUung,
MEXPL va Propel va KOUUMWOEL TO
epyaheio.

® Bd\te Ta UNKA Mou pdkertat va
enekepyaoteite, u€oa oTo UMOA.

o [Matdre 10 Koupri anac@Aiiong kat
PEPVETE TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova
ot 6éon 1.

o TomoBetoTe TO KATAKL.

® Pubpiete Tov neplotpePSUEVO DAKATTIN
otnyv embupntr| Babuida.

ZUPNARPWON UAIKWV

® OETETE TN OUOKEUN IE TOV
TEPLOTPEPOEVO DIAKOTTTN EKTOG
AetToupyiag.

® & OUOKEUEG e Aertoupyia otdBueuong
puBLiCeTE TOV TIEPLOTPEPOEVO DIAKATTIN
oto P kat Tov Kpatdre, JEXPL va
akivnroromneel n kivnon.
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® A@alp€oTe TO KamdKL.

e [lamjote To MANKTPO anac@dAlong Kat
PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpayiova otn
0éon 7.

e [lpooBéote Ta UNKA

[ J=y

OUMMANPWOTE UAIKA artd To Avolypa

cuun)\r']pwor]q UNKWV OTO KATTAKL

MsTa TNV gpyacia
OETETE TN CUOKEUN E TOV
TEPLOTPEPOIEVO SLAKOTTTN EKTOG
Aetroupyiag.

® & OUOKeUEQ e Aettoupyia otdBueuong
PUBUIZeTE TOV MEPLOTPEPOEVO SLAKATTTN
oto P kat Tov Kpatdre, YExpL va
akwntoromeei n kivnon.

® A@alp€oTe TO KamdKL.

e [lamiote TO MANKTPO AnAcPAAIoNG Kat
PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova otn
B€on 6.

® A¢aipgote To gpyaheio and v kivnon.

AQaIPETTE TO UITOA.

® Kabapilete dAa Ta uépn,

BA. "KaBaploudg kat ppovtida”.

Migep

A Kivduvog Tpauuariouou amo Ti¢
KOPTEPEG AGUEG/TNV MTEPIOTPEPOLEV
kivnon!

Mnv Bddete rote 10 XEPL 0QG UETA OTO

ToroBetnuEvo Likep! Apaipeite/Tonobeteite

10 UikeP Udvov, dtav n kivnon eivat

akwnrornoinuevn! Asrroupyeite to uiep

UOvov, dtav glval ouvapUOAOYNUEVO Kal

LIE TOMOBETNUEVO TO KATTAKL.

A Kivduvog Zeuariouarog!

Orav doulAeUete kautd UAIKG, eE€pxeTal

artuog and 1o xwvi oto KardkL. [euifete

10 notjpt Tou uikep ue 0,5 Aftpa kauto

1 appidov uypd To MoAU.

Mpoooxr!

Ene&epyaoia vypwv oro yudAvo LiEep

(dwatibevral ota edIkd KataotriuaTa):

TO MOAU omn Babuida 3. euilete TO MoTrP!

Tou Li&ep e 0,5 Aitpa To mMoAU kautd uypd

1} uyPO rou appilel.

e T[latdre To kouuni anaceAaNoNg Kat
PEPVETE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova
ot 6éon 3.

® AQUIPECTE TO TPOOTATEUTIKO KAMAKL
Kivnong uigep.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e TornoBeteite TO TOTIPL TOU UiEEP
(oNuadtL om Bdon pe onuadt atn Bacikr
OUCKSUI’]) KL TO OTPEPETE avTiBeTa ey
™ POPA TWY JEIKTWV TOU POAOYLOU, LEXPL
1o Tépua (Eikéva 6).

® Pixvete Ta UNIKA.

MEylot roodtnta og MAQoTIKO UEEP,
uypd = 1 Aitpo, o YudAwo Wi&ep, uypd
= 0,75 N1pa og uypd nou appifouv

1} oMV TIEPITTTWOT KAUTWV UYPWV TO
TIoOAU 0,5 AiTpq,

1avikn roodta enegepyaaiag,
oteped = 50-100 ypapudpla.

® TormoBeTe(Te TO KATIAKL KAl TO TUETETE
vepd.

® PuBpilete Tov TIEPLOTPEPOIEVO JLAKOTTIN
otV embupunT) Babuida.

ZupnAnpwon UNIKQV
O€tete OUOKSUI’] HE TOV
TEPLOTPEPOEVO DLAKOTTIN EKTOG
AetToupyiag.

® AQalp€oTe TO KAMAKL KAl CUUMANPWOTE
TA UNKA
n

® aogalpeite To xwvi kat pixvere Aya Afya ta
oTeped UNKA oTadlakd péoa and to
dvorypa cUMMAPWOoNG UNKWOV

Eikéva 9

n

® YUvete Ta UYPA UNKA PETW TOU XwvLoU.

MeTd Tnv epyacia

® OE€TETE TN CUOKEUN UE TOV
TIEPLOTPEPOEVO DIAKOTTIN EKTOG
Aetroupyiag.

® >TPEYTE TO WiEep 0N POPA TWV JEIKTWV
TOU poAoyloU kal apalpéaTe To.

ZupBouAR: Zag ouviotoUpe va kabapilete

TO UiEep apéowg PeTA TN XPron.

Ka@apiopog kai gppovrida

A Kivéuvocg nAektpomnAné&iag!

Mn Bubioete T Baoikr ouokeur) MOTE peoa
O€ VEPO oUTE va TNV KPatrjoeTe KATw arno
TOEXOULEVO VEQO.

Mpoooxrj!

O1 emipdveieg pmopouv va urmooTouv
POOpPEG.

Mn xpnowuorioteite ueoa kabaptopou mou
xapadouv.
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Kaeaplcpoq ™me Bucu(nq OUOKEUNG
Tpapdre o PIg and v nplla

® >Kourilete TN BaCIKr GUOKEUN) e
Bpeyuévo mavi.
Av xpelaotel, xpnouoroleite Aiyo
anoppuUNavtiké MAUoiaTog rdTtwv.

e >m ouvé),(sm OKOUTIETE TN OUOKEUN
VQ OTEYVWOEL

Kabapiopdg Tou umoA pe Ta

egapripara

‘O\a 1a pépn mAgvovtal OTo TAUVITPLO

Tudrwv. MPooExXeTe va Un Haykwoouv Ta

TIAQOTIKA PEPN HECA OTO TIAUVINAPLO TILATWY,

doTL eival duvatdv va napapopPpwooulv.

Kabapiopdg Tou pigep

A Kivéuvog Tpaupanayou amo
TO KOQPTEPO pa)(alpl'
Mnv ayyilete To uaxaipt Tou uikep e Ta
XEpta yuuvd. la tov kabaptoud umopeite
va arnoouvaploAoyeite To Likep.
Mpoooxr!
Mn xpnowuoroteite ugoa kabaptouou
rou xapadouv. To €vBeTo uaxaiplou dev
nAgverat oo nAuvrripto. Kabapilete To
EVBeTO uaxaiplou uovov kdtw and
TOEXOULEVO VEQOD.
ZupBouAnl: MeTd Tnyv enegepyaoia uypwv
ouxva dev eival anapaltnro
V' AroouvVapOAOYTOTE TO UEEP Yla Tov
kaBaplopd. Na Tov okord autd XUveTe Aiyo
vepd e anoppunavTikd ridtwyv H€oa oTo
TOTIOBEMUEVO UiEEP. OETETE YIa HEPIKA
deutepodlertra To WiEep oe Aettoupyia
(o€ ouokeUuég e oTiypiaia Asttoupyia om
Babuida M). Xuote to vepd MA\UG(UATOG
Kat EeMAUVTE TO UiEep pe kaBapd vepd.
AmoouvappoAéynon
TOU pigep Eikéva 10
2TpépeTe T Bdom Tou nomptou TOU
pi&ep avribeta npog T popd Twv

OEIKTWV TOU POAOYLOU KAl TNV APALPELTE.

® STPEPETE TO EVOETO Paxalplou ota
rrepuyla avtiBeta rpog T Gopd Twv
SEIKTWV Tou poAoylou. To EvBeTo
Haxatptou AUvetal.

® Apalpeite To €vOETO payatplol Kat Tov
oTeEYavVoroNTIKG SAKTUALO.
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ZuvappoAdynon Tou pigep

A Kivduvog Tpauuariouou!

Mn ouvapuoAoyrioete rote 1o uifep endvw

ot Baoikr) CUCKeUN.

e TornoBeteite TOV OTEYAVOTIOMNTIKO
OOKTUNO 0TO €vOETO paxatpLlou.

® TormobeTelte TO évBeTO paxalplou and
KATW PECA OTO TIOTHAPL TOU WIEEP.

® Bidwvete pe Bonesm ™Q Bdong yepd
TO €vBeTO paxalptou.

® >TpéPeTe T BAON TOU TIOTNPELOU ToU
MiEep ot popd TWV SEIKTWV TOU
poAoylou.

AvmipeTwmon BAaBwv
2e nepimtwon PAARNG mapakaAeicbe va

aneuBbUveaTe OTNV UTINPEECIA TEXVIKNAG
€EUTNPETNONG TWV MEAATWV LAG.

Napadeiypara epappoywv

Zavriyi

100-600 g 0
o Xtundre TNV KPEUa YAAaKTog 1%

éwg 4 Aerttd 0N Babuida 4 (avéhoya
He Tnv mogdtnTa Kat Tiq OIGTNTEG TG
KPEWNAG) e TO EPYAAE(O XTUMAUATOG.

Mapéyka
1 éwqg 8 aompddia afywv ((ﬂ)
e Xtundre T’ aonpddia 4 €wg

6 Aerttd oTn Babpida 4 e To
epyaAeio xrumuarog.

Zpn pmoKoTOU

Baoikn ouvrayr ((ﬂ)
2 apya

2-3 Kouta\Eg oounag (K.0.) (eoTd vepd

100 g ¢axapn

1 pak. Baviha

70 g aAeulpt

70 g KOpV PAGOUP EVOEXOUEVWG UMEKLY

ndlouvrtep.

® XTumioTe Ta UNIKA (SKToq and 1o aAelpl
KAl TO KOpV (p)\aoup) MEXPL va
oxnuartiotel xTé appwdeg piypa, ernd
4-6 \etttd 0N Babuida 4 e To epyaieio
XTUMAUATOG.

® [upilete TOV MEPIOTPEPOEVO DLAKOTTN
oTn Babuida 2 kat avaptyvUeTe TO
KOOKIWVIOUEVO aAeUpl Kal Kopv GAdoUp,
TPOCBETOVTAG TO O Y2 €wg 1 Aerttd
KOUTOALA KOUTOALG.

Mégyiomn moodTnTa: 2 PoPEG TN BACIKY

ouvtayn.
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Zpn KEIK

Baoikri ouvrayn @

3-4 aByd

200-250 g {axapn

1 péla aAdTl

1 pak. Bavihia 1) To Eloua ¥z Aepoviou

200-250 g Boutupo (oe Bepokpaaia

dwuatiou)

500 g aAelpL

1 PaK. UMEKLY TTAOUVTEP

/s 1 YGAQ

® Avakatéyte OAa Ta UNIKA erti iep.
Y2 Nertré ot Babuida 1, kardmv
avakatéyte Ta eni nep. 3—4 Aertd otn
Babuida 3 e To epyaieio avadeuong.

Mgyiotn mogéra: 1,5-2 opeg ™ Baotkr).

ouvtayn

Zpn Tapra

Baglr}](ﬁ ogvraﬁ/ﬁ @ d/

125 g Boutupo

(oe Beppokpaaia dwuartiou)

100-125 g Caxapn

1 apyd

1 péla aAdTl

Afyo EUoua Aepoviou 1) Aiyn Baviha

250 g aAelpL

EVOEXOUEVWG MIELKLY TTAOUVTEP

® Aoulelete [e To epyaleio avddeuong
1} To epyaleio Jupwpatog dAa Ta UNKA
ertl 2 Aerttd nepinou ot Badbuida 1,
yupiCete KaTdmv yia 2-3 Aerttd nepinou
ot Babuida 2.

MéyioTn moodTnTa: 2 POPES TN BACIKT.

ouvtayn

Z0yun pe payid

Baoikn ouvrayn d,

500 g aAelpL

1 apyod

80 g Ainog (oe Beppokpacia dwpatiou)

80 g faxapn

200-250 ml xAapd ydha

25 g ppéokia paytd ry 1 ak. arnognpauévn

Haytd okévn EUopa g pAoudag Y2 Aepoviou

1 péla aAdTl

® Aouléyte OAa Ta UAIKA el Y2 Tepiou
Aerttd otn Babpida 1 kal katdruy
i mep. 3—6 Aetttd ot Babuida 2 pe
TO gpyaleio UPWHATOG.

Méyiotn moodtnTa: 1,5 opa m Baoikn

ouvtayn.
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Mayiovéla
2 apyd B]

2 K.T. ouoTdpda

Y4 | NadL

2 KoUT. goumnag Xupodg Aepoviou 1y EUdL

1 PEda aAdTL

1 mpECa Laxapn

Ta UNKA TIPETEL va €xouv TV dla

Bepuokpacia.

® AvakateUeTe Ta UNKA (ekTOg amd To
AAdL) yia pePIKA SeUTEPOAETTIA LIE TO
pi€ep o Babpida 2.

® PuBpilete 1o pi€ep o Babpida 4,
pixvete To AAdL apyd péoa and to Xwvi
KL XTUTIATE TO Miypa PEXPL va THEEL
n Maylovéla.

EZaptpaTta/Eidika eEapTipara
Taneparrépw eEapTMUATA TIOU ECWKAelovVTAL
oTn ouckeuaoia (BA. otnv emouvarttduevn
OUVOTTTIKY droyn HovTEAWY) eptypdpovTal
otig EexwploTtég 0dnyieg xpriong. Ta
eEaptipaTa/edikd eEapTAATA TIOU
ouvodeUouv Tn ouokeun), dlatiBevrat kat
pepovwpéva. Ta eEaptriuata yia myv
kouQvopnxavry MUM 45.. eivat katdMnAa
eniong kat yla tig pnxavég MUM 46.. kat
MUM 47.. .

Eikéva 11

Kégpmg xwplg urtoA e 3 diokoug, erumiéov
dlatiBetat dlokog TpwWiuarog natdrag,
dlokog yla Tyavntég nardreg kat dokog
Julienne (AertroU koyiuatog).

Eikéva 12

Kpeatounyxavrj, ermiéov dlatibetal
TPOCAPTNA OTUPTN E0TIEEPIDOEDWV (@),
npoodptnua tpwiparog (b) katmpoodptnua
yla pruokéta npgoag (c), didrpenrol diokol
@ 3 Kat6 mm.

Eikéva 13

2TUPTNG e0TIEPIOOEIDWV

Eikéva 14

MUAOG SNUNTPLOKWY e XaAUBBIvo i ETPLVO
MNXavIopo AAeong

Eikéva 15

MoAuui&ep

Eikéva 16

Maywtopnxavr)
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Anéoupon

H ouokeun éxel onuavOel ouupwva e

E mv Eupwraikri odnyia 2002/96 E. K.
TiePl NAEKTPIKWV KAL NAEKTPOVIKWV
TIAALWV OUCKEUWV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
H odnyia divel To mAaiowo yla v oe

6NV erkpdrela g E. E. oxuouoa
ntapalapn] kat a&lomoinon Twv MA@y

OUOKEUWV amo Tov MWANTH.

IMa mMAnpoPopleq OXETIKA e TOUG ETIKALPOUG
Tporoug andoupong ancubuvoeite 0To EIOIKO
KATdotnpa, arr’ 6rou ayopdoate Tn CUOKEUY)

i o AnpuoTiki 1§ Kootk Apxr) Tou Térou
Katolkiag oag.

OPOI ETYHZHZ

1. H eyyUnomn napéxetal yla EIKOOITECTEPIG
(24) prveg, ano v nuepopnvia ayopd
TNG OUOKEUNG ToU avaypAgeTal ot
Bewpnpevr) anodetgn ayopdg (dehtio
Navikng nmwAnong I Tlpo)\oylo)

Ma v napoxn g eyyunong anaceitat
N enidelEn Mg Bewpnuévng anddelEng
ayopds,.

2. H etapia, pé€oa ota 1o navw xpovika
6pla, o TepiTwon n)\npue)\ouq
A£LToupyiag TG OUOKeUNG, avoAapBavel
TNV UNOXPEWOT) ENAVAPOPAG OE OHAAT|
A£LTOUPYIA KAL TNG AVTIKATACTAONG KABE
TUXOV eEAaTTWATIKOU UEPOUG, (Mnv Twv
QVOAWOIHWY KAL TWV EUNaBWY, Orwg Ta

yucwva loll )\aprrrr]peq K.ATT.) ecpooov aum

TPOEPXETAL A6 TNV KATAOKEUN Kat Ot
arnd v Kakr xenayuonoinan, v

AavBaopEvn eykaTaoTaon, v pn mpenon

TV 05T]Yl0)V XPOMG, TNV OKATANNAN

ouvTIENON, TV ENEPBaOT) N
egouolodom psvoov npocwnwv

1 eEwyevelg Mapdyovteg Omwg NAEKTPIKEG

avTiSPAoelg KA. 2TV MeP{rTtworn rnou
N eTapia eldomomOel yia v TMANUUEAT
)\elToqula ueTa ™V napodo 8Ec1ur|vou
ano mv ayopd g, Bewpettal ot n
OUOKeUN Katd v napddoor] TG oTov
TENKO KATAVAAWTY) AEITOUPYOUTE

Kavovikd kat 6T n BAGRN dev opeileTal o
EAATTWUATIKOTITIA MG EKTOG AV O TENKOG
KATAVAAWTNG Qrodei&eL TO avtiBeto. Kard

N SLApPKELa TNG £YYUNOMG TIAPEXOVTAL
dwpPEAV TO AVTANAKTIKA, n epyaoia
ETUOKEUNG KAL 1) LETAPOPA TNG OUCKEUNG
(av autd KplGSl anapam]ro) ota
ouvepyeia mg etapiag. Ornatadrinote
A\ a&lwon arokAeieTal.
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. Heyyunon dev woxuel oe mepirwon

TPAYUATOTOMONG EMOKEUWY 1] YEVIKA
napepBAcewv un eE0UCIODOTNHEVWY aTtd
™V €TAIPEIQ TIPOCWNWV TTN GUTKEUN).

. H kdBe erokeun 1} avtikardoraon

EAATTWUATIKOU PEPOUG Sev TIAPATEVEL TO
XPOVO NG €yyunaong.

. EEapmuara kat uhikd ou

avtikaBlotwvtat katd mn ddpkela NG
€yyUnong emoTpEPpovTal OTo CUvVePYE(O.

. H eyyunon nadet va 1oxdel and ) otyun

TIOU 1 KUPLOTNTA TNG OUOKEUNG ]
petaPiBactel o€ TPITO MEPGOWO ano Tov
ayopaot).

. ANayn Tng ouokeung yivetat pévo oty

nepitTwon mou dev eival duvarr
n emdépbwon TG.

Tnpoupe To dikaiwpa aANaywv.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz icin
sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize
bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar icin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, 6rn. diikkanlarin, burolarin, giftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiictik otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar

ve streler icin kullaniniz.

Bu cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim 17).

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Kullanma kilavuzunu liitfen ileride
lazim olma ihtimalinden dolayi saklayiniz.
Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalan aciniz.
Doner salter

MUM 44..-46..
0/off = Stop
P = Park ayan Tahrik sistemi
(motor) duruncaya kadar,
doner salteri sabit tutunuz;
Kullanilan alet (takim)
cevrilme pozisyonundadir.
Tahrik sistemi hareket
etmeyince, cevriime
pozisyonuna ulasilimistir.
Kademe 1-4 = Calisma hizi

Resim 1

Kademe 1 = En duslk devir sayisi —
yavas

Kademe 4 = En yiksek devir sayisi —
hizh

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir
ve elektrik yeniden gelince, cihaz yeniden
hareket etmeye baslar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUM 47..
0/off = Stop
M = Moment devresi

Doner salteri sabit tutunuz,
azami devir sayisl.
Kademe 1-4 = Calisma hizi

Kademe 1 = En duslk devir sayisi —
yavas

Kademe 4 = En yuksek devir sayisi —
hizh

Elektrik kesilmesi halinde cihaz acik kalir;
tekrar elektrik geldiginde cihaz 0/off
pozisyonuna alinmaldir ve sonra yine
istenilen kademeye ayarlanmalidir.

Cihazi asin yiiklenmeye karsi koruma icin,
bdyle bir durumda tekrar aciimasini 6nleyen
bir koruma sistemi ongorilmustir.

Park ayari otomatik fonksiyona sahiptir.

Cihaz, kapatildiktan (0/off pozisyonu) sonra
otomatik olarak cevrilme pozisyonuna gider.
Tahrik sistemi Resim 2

Tahil 6giitme Unitesi (celik), stirekli dograma

Unitesi ve narenciye sikam unitesi i¢in

kullanilir. Kullaniimadigi zaman, tahrik

sistemi (motor) koruyucu kapag yerine
takilmalidir.

a Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruyucu kapagini
cikarmak icin, kapagdi kilit diizeni
acilincaya kadar ceviriniz.

Tahrik sistemi Resim 3

Karistirma teli, cirpma teli, yogurma kancasi

ve buz hazirlama unitesinin karistirma takimi
icin kullanilir. Ayrica, asagiya dogru
katlandigi zaman et kiyma makinesi ve
yukariya dogru katlandi§i zaman tahil
ogitme Unitesi (tas) icin kullanilir.

Kablo sarma sistemi

MUM 44.. Kablonun sariimasi.

MUM 46.. Kablonun kablo goziine

yerlestiriimesi

MUM 47.. Kablo sarma otomatigi

Kilit sistemini acma diigmesi Resim 5

Cevirme kolunu hareket ettirmek icin,

bu diigmeye basiniz.

Tahrik sistemi Resim 6

Mikser ve multi mikser icin kullanilir.

Kullanilmadigi zaman, mikser tahrik sistemi

(motor) koruyucu kapagi yerine takiimalidir.

Resim 4

69



tr

Kontrol lambalari

Sadece MUM 47.. modelinde
a Isletmeye hazir gdstergesi
b Kontrol lambalari

Giivenlik bilgileri

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece gii¢ kaynaginin tip levhasi
lizerindeki bilgilere gore baglayiniz

ve calistinniz. Cihazi sadece baglanti
kablosunda veya kendisinde herhangi

bir ariza yoksa kullanmayiniz.

Cocuklan cihazdan uzak tutunuz.

Viicutsal hassasligi azalmis veya akli
dengesi bozuk, tecriibesiz ve yeterince bilgi
sahibi olmayan kisilerin (cocuklar dahil),
cihazi kullanmasina izin vermeyiniz;

bu kisilere ancak sorumlulugu Ustlenecek
bir kisinin denetimi altinda veya cihazin
kullanimi hususunda yeterli egitim
gordiilerse, kullanma izni veriniz.

Cihaz ile isiniz bittikten sonra, cihazin kurulu
oldugu yerden ayrildiginizda veya her hangi
bir ariza durumunda elektrik fisini daima
prizden cikariniz.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler Uzerinden gegecek sekilde
cekmeyiniz.

Cihazda yapilacak onarimlar (6rn. hasarh
bir elektrik kablosunun degistiriimesi),
muhtemel tehlikelerin dnlenmesi icin sadece
yetkili servisimiz tarafindan yapiimaldir.
Cihaza takilan alet ve aksesuarlari sadece
cihazin tahrik sistemi dururken degistiriniz.
Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altinda temizlemeyiniz.

Cihaz kapatildiktan sonra da, motor kisa bir
sire donmeye devam eder.

Aksesuarlari kullanirken, ilgili aksesuarlara
ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Elektrik kesilmesi halinde, tekrar elektrik
geldiginde cihaz calismaya devam eder.

Kullaniimasi

MUM 47.. modeli ile ilgili bilgiler
MUM 47.. modeli, cihazin isletmeye hazir
oldugunu ve motor calisirken hangi calisma
devresi pozisyonunun aktiiel oldugunu
gosteren ek kontrol lambalari ile
donatilmistir. Mutfak robotunun elektrik
beslemesi saglaniyorsa (elektrik fisi prize
takili), isletmeye hazir gostergesi kirmizi
yanar.

Resim7
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Doner salter bir calisma kademesine veya
bir ara kademeye cevrildigi zaman, ilgili
kontrol lambasi yanar.

Kontrol lambalarn su durumlarda yanip

soner:

— Elektrik kesilmesinden sonra.

— Mutfak robotunda asin yiklenme
s6z konusu oldugunda.

Kontrol lambalari yanip soniince, cihaz 0/off

pozisyonuna alinmalidir. Asir yliklenme

durumunda cihazi bekleterek sogumasini
saglayiniz. Gerekirse islenen malzeme
miktarini azaltiniz veya sikismis olan islenen
malzemeyi dikkatlice ¢ikariniz. Cihazi tekrar
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

MUM 47.. modelinin tiim diger fonksiyonlari,

asagidaki aciklamaya uygundur.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar/alet takill durumda

ve calisma pozisyonunda calistiriniz.

Cihazi ici bos g¢alistirmayiniz.

o Cihaz ve aksesuarlari ilk kez
kullaniimadan 6nce iyice temizlenmelidir,
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bolimine bakiniz.

Hazirlanmasi

® Ana cihaz diizgin ve temiz bir yilizeyin
Uzerine koyunuz.

® Kablosunu aginiz/cekerek aginiz.

Kablo sarma otomati§i olan cihazlarda:

® Kabloyu bir seferde, araliksiz olarak
istediginiz uzunluga (azm. 1 metre)
kadar cekip uzatiniz ve yavas yavas
birakiniz; boylelikle kablo bu
uzunlukta kilitlenip kalr.

® Kablonun calisma uzunlugunun
azaltlmasi. Kabloyu hafifce cekerek,
istediginiz uzunluga ulasincaya kadar
sarilmasini saglayiniz. Kabloyu sonra
tekrar hafifce cekip, yavas yavas
serbest birakiniz; boylelikle kablo
bu uzunlukta Kilitlenip kalir.

Dikkat!

Kabloyu biikmeyiniz ve cihazin igine elden

iteleyerek sokmayiniz, ¢linkii bu durumda

kablo tamamen sarilmaz. Kablo sikisacak
olursa, kabloyu tamamen disari ¢ekip aginiz
ve sonra tekrar sarilmasini saglayiniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



isletme pozisyonlan

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar/alet asagidaki
tabloya gére takili ve calisma
pozisyonunda ise calistiriniz.

Pozi-
syon

1

o<
L
@
T

1

Cirpma, karistirma ve yogurma
uclarinin takiimasi/gikariimasi

2

Cok miktarda islenecek

7 malzeme ilave edilmesi

Y | Y| b o | B | 2B

Not: Et kiyma makinesinde ¢ok miktarda
malzeme islenecekse, pozisyon 7 de
ayarlanabilir.

Karistirma teli, cirpma teli
ve yogurma kancasi
Cirpma/kanstirma teli (a)
Hamur (6rn. basit hamur) karnistirmak igin
kullanihr.

Cirpma teli (b)

Krema, kremsanti ve hafif hamur

(6rn. biskuivi hamuru) hazirlamak igin
kullanilr.

Yogurma kancasi (c¢) ve hamur tutmama
(styirma) diizeni (d)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve
dogranmamasi gereken malzemelerin

(6rn. kuru uziim, cikolata parcaciklari)
hamura karistinimasi icin kullanilir.

Resim 8

A Donen alet ve takimlardan dolayi

yaralanma tehlikesi soz konusudur!
Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢anagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Cihaza takilan alet ve aksesuarlar sadece
cihazin tahrik sistemi dururken degistiriniz.
Cihaz kapatildiktan sonra tahrik sistemi, yani
motor belli bir siire hareket etmeye devam
eder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cihazi sadece, kullanilmayan tahrik

sistemlerine ilgili koruyucu kapaklar

takilip kilitlendikten sonra kullaniimalidir.

® Park ayar olan cihazlarda, doner salter P
pozisyonuna ayarlanmalidir ve tahrik
sistemi duruncaya kadar sabit
tutulmalidir.
Tahrik sistemi hareket etmeyince,
cevrilme pozisyonuna ulasiimistir.

e Kilit sistemini acma diigmesine basiniz
ve cevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.

e Kabi yerlestiriniz. Kabin tabani, ana
cihazda 6ngorilmis olan yuvaya
girmelidir.

® Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik
sisteminin icine sokunuz. Yogurma
kancasinda, yogurma kancasi yerine
oturuncaya kadar hamur tutmama
(styirma) diizenini dénderiniz.

® Islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

e Kilit sistemini acma diigmesine basiniz
ve cevirme kolunu 1 pozisyonuna aliniz.

e Kapag yerine takiniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Park ayar olan cihazlarda, doner salter P
pozisyonuna ayarlanmalidir ve tahrik
sistemi duruncaya kadar sabit
tutulmalidir.

e Kapag acgip aliniz.

e Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 7 pozisyonuna aliniz.

® Malzemeleri ilave ediniz

veya

® Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Park ayari olan cihazlarda, doner salter P
pozisyonuna ayarlanmalidir ve tahrik
sistemi duruncaya kadar sabit
tutulmalidir.

e Kapagi acip aliniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.

® Aleti tahrik sisteminden cikariniz.

e Karistirma kabini ¢ikariniz.

® Tum parcalar temizleyiniz, bakiniz
”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

71



tr
Mikser

A Keskin bicaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan

cikaracagdiniz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina ozellikle
dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapadini kapatarak
calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,

kapakdaki huniden sicak buhar c¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kdpliren

sivi doldurunuz.

Dikkat!

Cam mikser icinde sivi malzeme islenmesi

(yetkili saticilarda bulabilirsiniz): Azami 3

kademesinde. En fazla 0,5 litre sicak veya

kopliren sivi doldurunuz.

® Kilit sistemini acma diigmesine basiniz
ve gevirme kolunu 3 pozisyonuna aliniz.

® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden cikariniz.

o Karistirma kabini yerine takiniz
(tabanindaki isaret ile ana cihazdaki
isaret birbirine denk gelmelidir)
ve sonuna kadar saatin calisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz
(Resim 6).

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Plastik mikser icin azami miktar, sivi
malzeme = 1 litre, Cam mikser icin
azami miktar, sivi malzeme = 0,75 litre
Kopuren veya sicak sivilar igin azami
miktar = 0,5 litre;

Islenebilecek en uygun miktar,
kati malzeme = 50-100 gram;

® Kapagi yerine takip, iyice bastiriniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi Resim 9

o Cihaz doner salter lizerinden kapatiniz.

® Kapag acgip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz
veya

® Huniyi gikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

® Sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.
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isiniz sona erdikten sonra

o Cihaz doner salter lizerinden kapatiniz.

® Mikseri saatin calisma yoniinde ceviriniz
ve cihazdan cikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Elektrik carpma tehlikesi!
Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin yiizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

Ana cihazin temizlenmesi

® Elektrik figini ¢cekip cikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin

temizlenmesi

Tum pargalar bulasik makinesinde

yikanmaya elverislidir. Plastik parcalar

bulasik makinesine yerlestirirken,

sikistinimamasina dikkat ediniz, aksi

halde yikama islemi esnasinda kalici

deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Mikserin temizlenmesi

A Keskin bicaklardan dolay:
yaralanma tehlikesi soz konusudur!
Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Mikser, temizleme islemi
icin tamamen parcalarina ayrilabilir.
Dikkat!
Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Bicak takimi
bulasik makinesinde yikanmaya elverisli
degildir. Bicak takimini sadece musluktan
akan su altinda temizleyiniz.
Yararh bilgi: Mikserde sivi malzeme
islenmesinden sonra, ¢ok kez mikseri
tamamen s6kmeden temizlemek yeterlidir.
Bunun icin, ana cihaza takili olan miksere
biraz bulasik deterjanli su doldurunuz.
Mikseri birkag saniye calistiriniz
(moment ayari olan cihazlarda M
pozisyonu). Deterjanli suyu dokip
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.
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Mikserin parcalarina Resim 10

ayrilmasi

® Mikser kabinin tabanini saatin calisma
istikametinin tersine dogru cevirip,
kabi ¢ikariniz.

® Mikser parcasini kanatlarindan saatin
calisma yoniiniin tersine dogru ceviriniz.
Mikser pargasi ¢ozulur.

® Mikser parcasini ve contayi ¢ikariniz.

Mikserin parcalarinin monte edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Mikserin parcgalarini kesinlikle ana cihaza

takili sekilde birbirine monte etmeyiniz.

e Contayl bicak pargasina takiniz.

® Bicak parcasini alt taraftan mikser
bardagi icine yerlestiriniz.

® Tabanin yardimi ile, bicak takimini
sikica vidalayiniz.

® Mikser kabinin tabanini saatin calisma
istikametinde gevirerek sikiniz.

Arniza durumda yardim
Ariza durumunda liitfen yetkili servisimize
basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti
100 g-600 g )
e Kremay 1%2—4 dakika siireyle

4 kademesinde (kremanin miktarina ve

Ozelliklerine gore) cirpma teli ile isleyiniz.

Yumurta aki
1-8 yumurtanin aki ((ﬁ)

® Yumurta akini 4-6 dakika siireyle
4 kademesinde cirpma teli ile isleyiniz.

Biskiivi hamuru
Temel tarif ((ﬁ)

2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 g un

70 g nisasta Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta haric)
yaklasik 4-6 dakika 4 kademesinde
cirpma teli kopuklu bir kivama gelinceye
kadar igleyiniz.

® Doner salteri 2 kademesine ayarlayiniz
ve elekten gecirilmis olan unu ve
nisastayi, bu kopuk kivamindaki malze-
meye yaklasik 2—1 dakika igerisinde

. kasik kasik ilave ederek karistiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

2 misli.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mayasiz hamur
Temel tarif @

3—4 yumurta

200—-250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya 2 limonun

kabugu

200-250 g tereyagi (oda sicakhginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

T/g | siit

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3—-4 dakika 3 kademesinde karistirma teli
ile kanstiriniz.

islenebilecek azami miktar:

Temel tarifenin 1,5-2 misli.

Pogaca hamuru

Temel tarif O d/

125 g tereyagi (oda

sicakliginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
2-3 dakika 2 kademesinde karistirma teli
veya yogurma kancasi ile karistiriniz.

islenebilecek azami miktar:

Temel tarifin 2 misli.

Mayali hamur
Temel tarif d

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakhiginda)

80 g seker

200-250 ml 1lik siit

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)

maya Y2 limonun kabugu

1 tutam tuz

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 2> dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3—6 dakika 2 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

islenebilecek azami miktar:

Temel tarifenin 1,5 misli.
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Mayonez
2 yumurta B]

2 kahve kasigi hardal

Ya 1 likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke
1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakhi@i ayni olmalidir.
® Biitlin malzemeleri (yag haric) kademe

2’de bir kac saniye mikserde karistiriniz.

® Mikseri kademe 4’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni lizerinden mikserin
icine dokunliz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Aksesuarlar/Ozel aksesuarlar
Ambalaja ilave edilmis olan diger akse-
suarlar (ekteki model listesine bakiniz),
kendilerine ait kullanma kilavuzlarinda tarif
edilmistir. Ekteki aksesuarlar/6zel akse-
suarlar tek tek de satin alinabilir. MUM 45..
modeli icin olan aksesuarlar, MUM 46.. ve
MUM 47.. modelleri icin de kullanilabilir.
Resim 11

3 diskli siirekli dograma Unitesi; ek olarak
alinabilen patates rendeleme diski, kizart-

malik patates kesme diski ve Julienne diski.

Resim 12

Et kiyma makinesi; ek olarak alinabilen
meyve suyu sikma on takimi (a) rendeleme
on takimi (b) ve sikma hamur (tulumba) 6n
takimi; 3 ve 6 mm capinda delikli diskler.
Resim 13

Narenciye sikma Unitesi

Resim 14

Tastan veya celikten 6giitme Uniteli tahil
6giitme takimi

Resim 15

Multi mikser

Resim 16

Buz hazirlayici (dondurma yapma Unitesi)
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Giderilmesi
Bu cihaz, elektro ve elektronik
E eski cihazlar (waste electrical and
=mm ©lectronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2002/96/EG numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmistir. Bu direktif,
eski cihazlarin geri alinmasi
ve deg@erlendiriimesi icin, AB
dahilinde gecerli olan bir uygulama
kapsamini belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagh
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.
Garanti
Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilciliklerimizin
vermis oldugu garanti sartlari gecerlidir.
Bu hususda daha detayl bilgi almak icin,
cihazi satin aldiginiz saticlya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden
yararlanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi
gosteren fisi veya faturayr gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bosch cagri BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir i¢ci arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi lizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizl iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak uzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin g|der||mesw konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin bitin pargalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti sUresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure garanti siresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is guintdur. Bu slre, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasi, temswlcn|g| ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isguni igerisinde gideriimemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4. Malin garanti sUresi iceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti suresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil igerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,

- Tamiriigin gereken azami stirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkuin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tlketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yarirlige

konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl TUketicinin ve

Rekabetin Korunmasi Genel MdUrlGgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. A$ Marka Oriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Bosch Kahve Makinasi 54274 24.06.2008
Gakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  Dilim Kesici 54013 23.06.2008
§ - i Bosch  Ekmek Kizartma Mak 54237 24.06.2008
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Sylsitci (Ketle) 54279 24.06.2008
Bosc Mikser 56356 10.07.2008
Tel.: (0216) 528 90 00 Bosch  Mutfak Robotu 56354 10.07.2008
Bosch  Kahve Degirmeni 54011 23.06.2008
Faks: (0216) 52891 88 Bosch  Tost Makinas: 54238 24062008
Bosch  Kiyma Makinasi 54007 23.06.2008
Bosch  Sac Kurutma Mak 54397 25.06.2008
L . Bosch  Cay Makinasi 54276 24.06.2008
Uretim Yeri HK)SC::: &dre;niwye Sikacagi zzzwzss 24.06.2008
. . Bosc Mutfak Terazisi 54588 25.062008
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  Banyo Tartisi 54590 25062008
Bosch  Elektrikii Sag Masasi 54360 25.06.2008
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Sarjli El Siplrgesi 54012 23.06.2008
. Bosch  ElBlender 56279 10.07.2008
D-81739 Mlnchen Bosch  Utd 56689 14.07.2008
Bosch  Blender 57226 18.07.2008
Phone: +49 (89) 459001 Bosch  Sag Sekillendirici 57144 18.07.2008

Bosch Kati Meyva Sikacagi 57227 18.07.2008

Fax: +49 (89) 459021 28 Bosch  Masaj Aletleri 58537 08.08.2008



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gtinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleri icerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Musteri Hizmetleri bolimuinde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. UrGintnuzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yénetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kigiik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ;»’afj

MALIN

Cinsi . KUCUKEV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri:

Azami tamir suresi

Cihaz émru

Kullanim Sdresi : 7 YIL (Urtinun fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase



Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzgdzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢é na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

Z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Zastosowania o charakterze podobnym do
domowego obejmujg np. uzytkowanie

w pomieszczeniach kuchennych dla pracow-
nikéw sklepdw, biur, zaktadow rolniczych,
rzemieslniczych i przemystowych, jak réwniez
uzytkowanie przez gosci pensjonatow, matych
hoteli i podobnych pomieszczen mieszkalnych.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktére sg typowe dla gospodarstwa
domowego.

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwaciji.

Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje urzadzenia
(patrz przeglad modeli, Rysunek 17).
Urzadzenie eksploatowaé tylko z oryginalnym
wyposazeniem. Instrukcje obstugi prosze
starannie przechowywacé.

Instrukcje obstugi prosze przekazac¢ wraz z urza-
dzeniem ewentualnemu kolejnemu wiascicielowi.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Przetacznik obrotowy

MUM 44..-46..

0/ off = stop

P = pozycja parkowania
przytrzymac przetacznik
obrotowy, az naped sie
zatrzyma; narzedzie znajduje
sie w pozycji wychylnej.
Gdy naped sie zatrzyma,
urzadzenie osiggneto pozycije
wychylna.

Zakresy 1-4 = predkosci robocze

Stopien 1 = najnizsza liczba obrotow -
powoli

Stopien 4 = najwyzsza liczba obrotow -
szybko

W przypadku przerwy w doptywie pradu urza-

dzenie pozostaje wigczone i zaczyna pracowac

natychmiast po wznowieniu doptywu pradu.

Rysunek 1

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUM 47..

0/ off = stop

M = wigczanie chwilowe
przytrzymac przetacznik
obrotowy, najwyzsza liczba
obrotow.

Zakresy 1-4 = predkosci robocze
Stopien 1 = najnizsza liczba obrotow -
powoli
Stopien 4 = najwyzsza liczba obrotéw -
szybko

W przypadku przerwania doptywu pradu
urzadzenie pozostaje wiaczone i; po przerwie
nastawi¢ urzadzenie na O/off a nastepnie
przetaczy¢ z powrotem na zgdany stopien.
Urzadzenie wyposazone jest w zabezpieczenie
ponownego wigczenia w przypadku przeciazenia.
Pozycja parkowania jest automatyczna,
po wytaczeniu (nastawienie 0/off) urzadzenie
ustawia sie automatycznie w pozycji wychylnej.
Naped Rysunek 2
dla mtynka do mielenia ziaren zbéz (z zarnem
stalowym), rozdrabniacza do warzyw i wyciskarki
do owocow cytrusowych. Jezeli naped nie jest
uzywany, nalezy natozy¢ pokrywe ochronna.
a Pokrywa ostaniajaca naped
W celu zdjecia pokrywy ochronnej napedu
przekrecic jg az do usuniecia blokady.
Naped Rysunek 3
dla koncowki do mieszania, koncowki do ubijania,
haka do zagniatania ciasta i przystawki do lodow,
w pozycji dolnej dla maszynki do miesa,
aw pozycji gormej dla mtynka do mielenia
ziaren zboz (z zarnem kamiennym)
Przechowywanie elektrycznego
przewodu zasilajacego Rysunek 4
MUM 44.. Nawing¢ przewod elektryczny.
MUM 46.. Schowac¢ przewdd elektryczny.
MUM 47.. Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego.
Przycisk zwalniajacy blokade = Rysunek 5
Nacisnac¢ przycisk, aby umozliwi¢ ruch
wychylnego ramienia urzgdzenia.
Naped
dla miksera i multi-miksera.
Jezeli mikser nie jest uzywany, nalezy natozyc¢
pokrywe ochronng napedu miksera.

Rysunek 6

Lampki kontrolne Rysunek 7
tylko dla modelu MUM 47..
a Wskaznik gotowosci do pracy
b Lampki kontrolne
77
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Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem
elektrycznym!

Urzadzenie podiaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi na

tabliczce znamionowej. Urzadzenie mozna uzywac

tylko wtedy, jezeli elektryczny przewod zasilajaey i

samo urzadzenie nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dziec¢mi.

Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia oséb

(réwniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu

zmystowym, lub zmniejszonych zdolnosciach

umystowych, albo nie posiadajacych

odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze

beda one obstugiwac urzadzenie pod nadzorem

lub zostaty pouczone w obstudze i uzytkowaniu

urzadzenia przez osobe, ktora odpowiada za ich

bezpieczenstwo.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed

przystapieniem do czyszczenia urzadzenia,

przed opuszczeniem pomieszczenia, w ktorym

stoi urzadzenie, lub w przypadku awarii, wyjac

wtyczke z gniazdka sieciowego.

Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu

zasilajacego o ostre krawedzie ani gorgce

powierzchnie.

Aby unikna¢ zagrozen, naprawy urzadzenia,

jak np. wymiana uszkodzonego przewodu

zasilajagcego, moze dokonaé tylko autoryzowany

serwis naszej firmy.

Wyposazenie lub narzedzia zmienia¢ tylko po

wytaczeniu urzadzenia i po zatrzymaniu napedu.

Urzadzenia podstawowego nie wolno zanurza¢

w wodzie ani my¢ pod biezaca woda.

Po wytaczeniu urzadzenie pracuje jeszcze krotkg

chwile.

Przy zastosowaniu wyposazenia przestrzegac

wskazowek zawartych w instrukcjach obstugi

dotaczonych do wyposazenia.

W przypadku przerwania doptywu pradu

urzadzenie zacznie pracowac natychmiast

po wznowieniu doptywu pradu.

Obstuga

Wskazowki dla modelu MUM 47..

Model MUM 47.. wyposazony jest w dodatkowe
lampki kontrolne, ktore wskazujg gotowosé
urzadzenia do pracy i zakresy nastawienia podczas
pracy napedu. Lampka wskazujaca gotowosc¢
urzadzenia do pracy zapala sie na czerwono, jezeli
robot zasilany jest pradem (wtyczka wtozona do
gniazdka).
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Po nastawieniu pokretta przetacznika na jeden
z zakresow lub w pozycji posredniej, zapala sie
odpowiednia lampka kontrolna.
Lampki kontrolne migajg w nastepujacych
przypadkach:
- po przerwie w doptywie pradu,
- przy przeciazeniu robota kuchennego.
Jezeli lampki kontrolne migaja, przekrecié¢
przetacznik na O/off. W przypadku przeciazenia
pozostawi¢ urzadzenie do ochtodzenia,
ewentualnie zmniejszy¢ ilos¢ obrabianych
produktéw lub usunaé ostroznie z urzadzenia
blokujacy kawatek produktu. Nastepnie nastawi¢
urzadzenie z powrotem na odpowiedni zakres.
Pozostate funkcje modelu MUM 47.. sg zgodne
z nastepujgcym dalej opisem.
Uwaga!
Urzadzenie wigczaé tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozycji roboczeyj.
Nie wigcza¢ pustego urzadzenia (na biegu
jatowym).
® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja®“.
Przygotowanie
® Korpus urzadzenia postawic na gtadkiej
i czystej powierzchni.
® Elektryczny przewdd zasilajgcy odwinac/
wyciagnac.
W modelach z automatycznym zwijaczem
przewodu elektrycznego:
® Przewod elektryczny wysunac¢ jednym
pociagnieciem na zadang dlugos¢
(maks. 1 metr) i powoli puscic¢; przewod
elektryczny jest zablokowany.
® Zmniejszanie dtugosci wyciagnietego
elektrycznego przewodu zasilajgcego:
Przewod elektryczny lekko pociagnaé
i zwolni¢, aby zwinat sie¢ do zadanej
dtugosci. Wtedy znowu lekko pociagnac
i powoli puscic¢; przewadd elektryczny jest
zablokowany.
Uwaga!
Przewodu elektrycznego nie wolno przekrecac
ani wsuwac recznie, poniewaz nie bedzie sie
wtedy catkowicie zwijaf. Jezeli przewod
elektryczny sie zablokuje, nalezy go catkowicie
wysunac i powoli puszczac, aby sie zwinaf.
® Wiyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pozycje robocze

Uwaga!

Urzadzenie wtaczacé tylko wtedy, jezeli
narzedzie/wyposazenie zamocowane jest
zgodnie z podana nizej tabela i znajduje sie
w pozycji roboczej.

Pozy-
cja

1

00 ¢

2

L
S

o

Y

Whktadanie/wyjmowanie koncowek
do ubijania, mieszania i haka do
zagniatania

Dodawanie wigkszej ilosci

7 produktow

| Y || ko b | L8| 2B

Wskazéwka: W przypadku wiekszej ilosci
produktéw przeznaczonych do przetworzenia

za pomocag przystawki do mielenia miesa, mozna
wybrac réwniez pozycje 7.
Koncowka do mieszania,
koncoéwka do ubijania i hak
do zagniatania ciasta
Koncowka do mieszania (a)

do mieszania ciasta, np. ciasta ucieranego.
Koncoéwka do ubijania (b)

do ubijania piany z biatek, smietany i lekkich ciast,
np. ciasta biszkoptowego.

Hak do zagniatania (c) z odgarniaczem
ciasta (d)

do zagniatania ciezkich ciast i do mieszania
dodatkow, ktore nie powinny byé rozdrobnione
(np. rodzynki, wiorki czekoladowe).

Rysunek 8

A Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzgdzenia nie wolno wkfadac¢
rgk do miski.
Wyposazenie i narzedzia zmieniac tylko po
wyfgczeniu urzadzenia i po zatrzymaniu sie
napedu - po wyfaczeniu urzagdzenia naped
pracuje jeszcze krotka chwile.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Urzadzenie mozna wigczac tylko wtedy,

jezeli nieuzywane napedy zabezpieczone

sg odpowiednimi pokrywami osfaniajacymi.

® W urzadzeniu z nastawianiem pozyciji
parkowania przetaczy¢ pokretto do pozyciji P
i przytrzymac az do zatrzymania sie napedu.
Jezeli naped sie zatrzymat, urzadzenie
osiagneto pozycje wychylenia.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 6.

® Nafozy¢ miske. Podstawa miski musi
znajdowac sie w szczelinie urzadzenia
podstawowego.

® Zaleznie od zadania, wtozy¢ do napedu
(az do zatrzasku) koncowke do mieszania,
koncowke do ubijania lub hak do zagniatania
ciasta. Przy zakfadaniu haka do zagniatania
przekreci¢ odgraniacz ciasta, aby hak mogt
zatrzasnag.

® Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone do
przerobienia.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozycji 1.

® Natozy¢ pokrywe.

® Pokretto przefacznika nastawi¢ na zgdang
predkosc.

Dodawanie sktadnikow

® Urzadzenie wylaczy¢ pokrettem przetacznika.

® W urzadzeniu z nastawianiem pozyciji
parkowania przetaczy¢ pokretto do pozyciji P
i przytrzymac az do zatrzymania sie napedu.

® Zdjac pokrywe.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozycji 7.

® Dodac skfadniki

albo

® dodac sktadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.

Po pracy

® Urzadzenie wylaczy¢ pokrettem przetgcznika.

® W urzadzeniu z nastawianiem pozyciji
parkowania przetaczyé pokretto do pozyciji P
i przytrzymac az do zatrzymania sie napedu.

® Zdja¢ pokrywe.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 6.

® \Wyjac narzedzie z napedu.

® Zdjac miske.

® Wyczyscic wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.
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Mikser

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami miksera/obracajacym sie
napedem!

Nie wktadac ragk do zatozonego miksera!

Mikser zaktadac/zdejmowac tylko wtedy,

jezeli urzadzenie jest wyfaczone, a naped

nieruchomy! Mikser mozna wigczac tylko
kompletnie zmontowany i z zatoZzong pokrywa.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
W czasie obrobki goracych produktow
wydostaje sie para przez lejek w pokrywie.
Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych
lub pienigcych pfynéw.
Uwaga!
Przygotowanie ptynéw w szklanym mikserze (do
nabycia w sklepach specjalistycznych): maksy-
malnie zakres 3. Mozna miksowac¢ maksymalnie
O 5 litra gorgcych lub pienigcych pfynéw.
Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozycji 3.
® Zdjac pokrywe ostaniajaca naped miksera.
® Pojemnik miksera natozy¢ (oznaczenie
na podstawie miksera na oznaczenie
na korpusie urzadzenia) i przekreci¢ az
do oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara (rysunek 6).
® Wiozyc¢ skiadniki.
Maksymalna ilo$¢ dla miksera z tworzywa
sztucznego: sktadniki ptynne = 1 litr, dla
miksera ze szkta: sktadniki ptynne = 0,75 litra,
maksymalnie 0,5 litra pienigcych lub goracych
ptyndw;
optymalna ilos¢ miksowanych skfadnikow
statych = 50-100 gramow.
® Natozy¢ pokrywe i mocno przycisnagc.
® Pokretto przetacznika nastawic¢ na zadana
predkosc.
Dodawanie sktadnikow Rysunek 9
® Urzadzenie wytaczy¢ pokrettem przetacznika.
® Zdjac pokrywe i dodac sktadniki,
albo
® wyjac lejek z pokrywy i state sktadniki dodawac
stopniowo przez otwor wsypowy
albo
® plynne sktadniki dodac przez lejek.
Po pracy
® Urzadzenie wytaczy¢ pokrettem przetacznika.
® Mikser przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjac.
Wskazéwka: Mikser umyé najlepiej zaraz
PO uzyciu.
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Czyszczenie i pielegnacja

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem
elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurza¢

w wodzie ani my¢ pod biezaca woda.

Uwaga!

Powierzchnia urzadzenia moze ulec

uszkodzeniu.

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkéw

czyszczacych.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrzec¢ tylko wilgotng scierka.
W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

® Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Zwréci¢ uwage, aby czesci z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmywarce,
poniewaz moga ulec deformaciji.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!
Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gofymi
rekoma. Mikser mozna zdemontowac przed
myciem.
Uwaga!
Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. N6z miksera nie nadaje sie do
mycia w zmywarce. N6z miksera wymyc¢ tylko
pod biezaca woda.
Wskazoéwka: Po przygotowaniu cieczy czesto
nie trzeba demontowaé¢ miksera aby go umyc.
Do zatozonego miksera wla¢ troche wody
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wiaczy¢ na
kilka sekund (urzadzenie z wtaczeniem chwilowym
na zakres M). Nastepnie wyla¢ wode i wyptukac
mikser czysta woda.
Demontaz miksera Rysunek 10
® Podstawe pojemnika miksera przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek
zegara i zdjaé.
® Wkiad z nozami chwyci¢ za skrzydetka
i przekrecic¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Odkreci¢ wkiad z nozami.
® Wyjac wkiad z nozami i zdja¢ uszczelke.
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Montaz miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Miksera nie wolno montowac na korpusie

urzadzenia.

® Zatozy¢ uszczelke na wkiad z nozami.

® Wkiad z nozami witozy¢ od spodu do
pojemnika miksera.

® Noze zamocowac przykrecajac podstawe
dzbanka.

® Podstawe pojemnika przykrecic w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Usuwanie usterek

W przypadku wystapienia usterek prosze zwrocié
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.

Przyktady zastosowania

Bita $Smietana

100 g-600 g )

® Smietane ubijaé koncowka do ubijania
1,5 do 4 minut nazakresie 4 (zaleznie od ilosci
i wiasciwosci Smietany).

Piana z biatek
1 do 8 bialek z jaj )

® Biatka ubija¢ koncéwka do ubijania
4 do 6 minut na zakresie 4.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy ((ﬁ)

2 jajka

2-3 tyzki goracej wody

100 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

70 g maki

70 g maki ziemniaczanej ewentualnie proszek

do pieczenia

® Podane skiadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ ok. 4-6 minut
koncowka do ubijania na zakresie 4
az do mocnego spienienia.

® Przetagcznik urzadzenia przetaczy¢ na zakres 2
i mieszajac dalej ok. 2 do 1 minuty dodawaé
tyzkami przez otwor wsypowy przesiang make
i make ziemniaczana.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy.

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy @

3-4 jajka
200-250 g cukru
1 szczypta soli

1 paczka cukru waniliowego lub otarta skorka
z Y2 cytryny

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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200-250 g masta (o temperaturze pokojowe;j)
500 g maki
1 paczka proszku do pieczenia
/¢ | mleka
® Podane skiadniki miesza¢ koncéwka do
mieszania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 3.
Maksymalna ilosé: 1,5-2 x przepis podstawowy.

Ciasto kruche

Przepis podstawowy @ d
125 g masta (o temperaturze

pokojowej)

100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

troche otartej skorki cytrynowej lub cukru

waniliowego

250 g maki

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane skitadniki mieszac¢ koncowka do
mieszania lub hakiem do zagniatania ok.
Y2 minuty na zakresie 1, nastepnie ok.
2-3 minuty na zakresie 2.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy.

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy d

500 g maki

1 jajko

80 g ttuszczu (o temperaturze pokojowej)

80 g cukru

200-250 ml letniego mleka

25 g drozdzy swiezych lub 1 paczka drozdzy

suszonych otarta

skorka z V2 cytryny

1 szczypta soli

® Podane skfadniki mieszac¢ hakiem do
zagniatania ok. ¥2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-6 minut na zakresie 2.

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis podstawowy.

Majonez
2 jajka B]
2 tyzeczki musztardy

Ya | oliwy

2 tyzki soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki musza mie¢ taka sama

temperature.

® Sktadniki (oprocz oliwy) zamieszac kilka
sekund w mikserze na zakresie 2.

® Nastepnie przetaczy¢ mikser na zakres 4,
dolewaé powoli oliwe przez lejek i tak dtugo
mieszac, az powstanie emulsja majonezu.
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Wyposazenie/wyposazenie
dodatkowe

Pozostate elementy wyposazenia nalezacego

do zakresu dostawy (patrz zataczony przeglad
modeli) opisane sg w oddzielnych instrukcjach
obstugi.

Wyposazenie i wyposazenie dodatkowe nalezace
do zakresu dostawy mozna réwniez nabyé
pojedynczo. Wyposazenie do robota kuchennego
MUM 45.. nadaje sie réwniez do robotow

MUM 46..iMUM 47.. .

Rysunek 11

Rozdrabniacz z trzema tarczami; dodatkowo

do nabycia tarcza do tarcia ziemniakow, tarcza
do frytek i tarcza do warzyw Julienne.

Rysunek 12

Przystawka do mielenia miesa; dodatkowo do
nabycia przystawka do wyciskania soku z owocow
i warzyw (a), przystawka do tarcia (b) i ksztattka
do ciastek (c); sitka z dziurkami o srednicy

2 3i6mm.

Rysunek 13

Wyciskarka do owocow cytrusowych

Rysunek 14

Miynek do mielenia ziaren zb6z z zarnem stalowym
lub kamiennym

Rysunek 15

Multi-mikser

Rysunek 16

Przystawka do lodow

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE

oraz polskg Ustawa z dnia 29 lipca
B 2005 ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.
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Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Dokfadne informacje otrzymacie Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegolnych
warunkéw zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Szivbol gratulalunk uj BOSCH keésziiléke
megvasaérlasahoz.

On egy kivalé minéségu, modern haztartasi
késziilék mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a készliléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a késziilék haztartasi vagy haztartas-
szerl mennyiségek feldolgozasara késziilt.

A haztartasokhoz hasonlé felhasznalasnak miné-
sul példaul az zletekben, irodakban, mezégaz-
dasagi és mas ipari létesitményekben talalhatod
munkahelyi konyhakban torténd hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlo
lakéépliletekben a vendégek altali hasznalat.

A készliléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara és csak

a haztartasban szokasos ideig hasznalja.

A készllék nem igényel karbantartast.

A hasznalati utmutatoéban megtalalja a kilonb6z6
kivitel( készlilékek leirasat (lasd: a mellékelt
modell valasztékot is, 17. abra).

A készlileket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
Kérjlk, 6rizze meg a hasznalati utmutatot.
Amennyiben a készUléket tovabbadja harmadik
szemeélynek, kérjlk, hogy a hasznalati utasitast is
adja oda.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
Forgoékapcsoloé

MUM 44..-46.. 1. abra

0/ off = stop

P = parkolo allas
A forgokapcsolot ne engedje
el, mig a meghajtas le nem all;
a szerszam billendhelyzetben
van. A billend helyzet elérése
akkor kovetkezik be amikor
a meghaijtas leall.

1-4 fokozat = munkasebesség

1-es fokozat = alegalacsonyabb

fordulatszam - lassu
= a legnagyobb fordulatszam -
gyors
Aramkimaradas esetén a késziilék bekapcsolva
marad, és aramszilinet utan Ujra mikodésbe lép.

4-es fokozat

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUM 47..
0/ off = stop
M = turbdkapcsolo
A forgokapcsoldt ne engedje
el, legnagyobb fordulatszam.
1-4 fokozat = munkasebesség
1-es fokozat = alegalacsonyabb

fordulatszam - lassu
= alegnagyobb fordulatszam -
gyors
Aramkimaradas esetén a késziilék bekapcsolva
marad, a kimaradas utan dllitsa a késziiléket 0/ off
poziciéba, majd vissza a kivant fokozatra.
A készlilék tulterhelés esetére Ujrabekapcsolas
elleni biztositassal van ellatva.
A parkolas kapcsolas automatikus, kikapcsolas
utan (0/off allas) a készlilek automatikusan billend
helyzetbe kertl.
Meghaijtas
a gabonadrléhoz (acél), atmend lzemd
szeletel6hoz és citromcsavarohoz.
Ha nem hasznalja a készliléket, helyezze ra
a meghajtasvédo fedelet.
a Meghajtasvedo fedél

A meghajtasvedo fedél levételéhez forditsa

el azt addig, mig a reteszelés megsztinik.
Meghaijtas 3.abra
a keverdszarhoz, habverészarhoz,
dagasztoszarhoz €s a jégkeszitd
keverészerszamahoz, lehajtva a husdaraléhoz,
felhajtva a gabonadrléhoz (ko).
A kabel tarolasa
MUM 44.. Tekerje fel a kabelt
MUM 46.. Kabelrekesz a kabel elhelyezésére.
MUM 47.. Automata kabelfeltekerd

4-es fokozat

2.abra

4. abra

Nyito-nyomégomb 5. abra
nyomja le a lengékar mozgatasahoz.
Meghaijtas 6.abra

a turmixgéphez és a Multi-Mixerhez.
Ha nem haszndlja a késziiléket, helyezze fel
a turmixgép-hajtomii védoéfedelét.

Ellenérzélampak 7. abra
csak a MUM 47 .. tipusnal
a Készenléti kijelz6
b Ellenérzélampak
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Biztonsagi utmutato

/\ Aramiités veszélye!

A készliléket csakis a tipustablan szereplé adatok
szerint csatlakoztassa és lizemeltesse.

Csak akkor hasznalja a készliléket,

ha a csatlakozovezeték és a készlilék teliesen
hibatlan.

Ne engedjen gyerekeket a készllék kozelébe.
Ne engedije, hogy szellemi vagy testi
fogyatékossaggal élé vagy hianyos tapasztalattal
és tudassal rendelkezd személyek (gyerekek)
kezeljék a készliléket, hacsak nem valaki felligyel
rajuk vagy egy a biztonsageért felelés személy altal
eligazitasban részesliltek a késztiilék hasznalatat
illetéen.

A munka befejezése utan, a tisztitas megkezdése
elétt, mielétt elhagyja a helyiséget ill. a készlilék
meghibasodasa esetén huzza ki a haldzati
csatlakozot.

A csatlakozovezetéket ne hlzza végig éles
széleken vagy forré fellileten.

Aveszélyeztetés elkerllése érdekében a készllék
javitasat, példaul a megsérlilt csatlakozovezeték
cseréjét, csak vevoszolgalatunk végezheti el.
Atartozékokat és szerszamokat csak akkor szabad
cserélni, ha a meghajtas ki van kapcsolva.

Az alapkésziiléket soha ne meritse vizbe, és ne
tisztitsa folyo viz alatt.

A készlilék a kikapcsolas utan még egy kis ideig
tovabb forog.

Tartozékok hasznalata esetén tartsa be hasznalati
utmutato eléirasait.

Aramkimaradas utan a késziilék ismét beindul.

A késziilék kezelése

Utmutaté a MUM 47.. tipushoz

AMUM 47 ... tipus jarulékos ellenérzélampakkal
rendelkezik, amelyek miikddd meghajtas eseten
kijelzik az lizemkészséget és a kapcsolasi poziciot.
Az (izemkészseég-kijelzd pirosan vilagit, ha a
konyhagép aram alatt van (a halozati dugo be van
dugva).

Ha a forgokapcsold egy kapcsolasi fokozatra vagy
egy kbézbensd fokozatra van forditva, a megfelelé
ellenérzélampa vilagit.

Az ellenérzélampa a kovetkezd eseményeknél
villog:

- egy aramkimaradas utan,

- akonyhagép tulterhelésénél.

Villogé ellenérzélampak esetén kapcsolja

a készlléket 0/off-ra.
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Tulterhelés esetén hagyja a készliléket lehdilni,
esetleg csokkentse a feldolgozasi mennyiséget
vagy a beszorult feldolgozott anyagot évatosan
tavolitsa el. Allitsa vissza a késztiléket a kivant
fokozatra.
AMUM 47 ... tipus minden mas funkciojat tekintve
medfelel a kdvetkezd leirasnak.
Figyelem!
A készliléket csak tartozékkal/szerszammal
felszerelve szabad lizemeltetni. Ne hagyja
tresen jarni.
® A késziiléket és a tartozékokat elsé hasznalat
elétt alaposan meg kell tisztitani, lasd: ,, Tisztitas
és apolas”.
El6készités
® Az alapkészlléket sima és tiszta fellileten
allitsa fel.
® Kabel feltekerés/kihlzas.
Automata kabelfeltekerdvel rendelkezd
keésziilekeknél:
® A kabelt egy mozdulattal a kivant
hosszusagra huzza ki (max. 1 méter)
és lassan engedije el; a kabel rogzitédik.
® Akabel munkahosszanak csokkentésehez:
koénnyedén huzza meg és hagyja a kivant
hosszusagra feltekerddni. Majd kénnyedén
ismét huzza meg a kabelt és lassan
engedie el; a kabel rogzitédik.
Figyelem!
A kabelt nem szabad felcsavarni vagy kézzel
betolni, mert akkor nem tud teljes mértékben
feltekeredni. Ha a kabel beszorult, htizza ki
egészen, és aztan hagyja feltekeredni.
® Dugja be a halézati csatlakozodugot.
Uzemi-helyzetek
Figyelem!
A késziiléeket csak akkor szabad
lizemeltetni, ha a szerszam/tartozék
a tablazat szerint behelyezésre keriilt,
és munkahelyzet poziciéban van.
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A habverd-, keverészar és
dagasztoszar behelyezése/kivétele

Nagy feldolgozasi mennyiség

7 hozzdadasa

Lt | |l

Megjegyzés: Ha a husdaraléval nagy
mennyiséget kell feldolgozni, lehetséges
a 7-es pozici6 valasztasa is.
Keverdszar, habverdszar
és dagasztoszar
Keverdszar (a)

tésztak keveréséhez, pl. kevert tésztakhoz.
Habverészar (b)

tojasfehérje, tejszin és konnyl tésztak
felveréséhez, pl. piskotatésztahoz.
Dagasztoszar (c) tésztaterelével (d)

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan hozzavalok
Osszekeveréséhez, amelyeket nem kell apritani
(pl. mazsola, csokoladélapocska).

8. abra

A A szerszamok forgasa kovetkeztében
fellépé veszély!

A készlilék lizemelése kbzben soha ne nydljon a

talba.

A szerszamot csak akkor cserélje ki,

ha a meghajtomdi teljesen leallt (kikapcsolas

utan a meghajtomd révid ideig még forog).

A készliléket csak ugy szabad lizemeltetni,

ha a nem hasznalt meghajtasok meghajtasvédd

fedéllel le vannak zarva.

® A parkolas kapcsolos kivitel készlilekek
esetében allitsa a forgokapcsolot a P allasra és
tartsa ott, mig a meghaijtas le nem all.
A billend helyzet elérése akkor kovetkezik
be amikor a meghaijtas leall.

® Nyomja meg a zaryité gombot, és a lengdkart
hozza a 6-0s poziciéba.

® Helyezze be atélat. A tal labazatat be le kell
helyezni az alapkésziilék nyilasaba.

® A feldolgozasi miveletnek megfelelé
keverészarat, habverészarat vagy
dagasztoszarat bekattanasig be kell nyomni
a meghajtasba. Dagasztoszar esetében
a tésztaterelét el kell forgatni, amig
a dagasztdszar be nem akad.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® A feldolgozand6 hozzavaldkat toltse a talba.

® Nyomja meg a zaryité gombot, és a lengdkart
hozza a 1-es pozicioba.

® Helyezze fel a fedelet.

® A forgdkapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

A hozzavaldk utantoltése

® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® A parkolas kapcsolos kivitelll készullékek
esetében allitsa a forgokapcsolot a P allasra és
tartsa ott, mig a meghajtas le nem all.

® Afedelet vegye le.

® Nyomja meg a nyité-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 7-es pozicioba.

® Toltse be a hozzavalokat.

vagy

® Ahozzavalokat a fedélen lévé adagolényilason
at lehet utantolteni.

A munka befejezése utan

® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® A parkolas kapcsolos kivitell keésziilekek
esetében allitsa a forgokapcsolot a P allasra és
tartsa ott, mig a meghajtas le nem all.

® Afedelet vegye le.

® Nyomja meg a nyito-nyomégombot,
és a lengdkart hozza a 6-0s pozicioba.

® A szerszamot vegye ki a meghajtébol.

Vegye le a talat.

® Minden alkatrészt tisztitson meg,
lasd a , Tisztitas és apolas” fejezetet.

Turmixfeltét

A Sériilésveszély az éles kés/forgé
hajtomii miatt!

Soha ne nydljon a felhelyezett turmixfeltétbe!

A turmixgépet csak a meghajtomdi allo

helyzetében tegye fel/vegye le! A turmixgépet

csak dsszerakott allapotban és felhelyezett

fedéllel szabad lizemeltetni.

A Leforrazasi veszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben lévd

télcséren keresztiil g6z tavozik. Maximum

0,5 liter forr6 vagy habzo folyadékot szabad

betolteni.

Figyelem!

Folyadékok feldolgozasa az livegturmixban

(szakkereskedésben kaphatd):

maximum a 3-as fokozaton. Maximum 0,5 liter

forré, vagy habzo folyadékot szabad betdlteni.

® Nyomja meg a zarmyité gombot, és a lengdkart
hozza a 3-as pozicioba.

® Aturmixmeghaijté véddfedelét vegye le.
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® Helyezze fel a turmixpoharat (a labazaton lévé
jelolés kertiljon az alapkésziiléken lévo
jelolésre) és az dramutato jarasaval
ellentétesen forditsa Uitk6zésig (6-os keép).

® Toltse be a hozzavalokat.
MUanyagturmix esetén maximalis mennyiség,
folyadék = 1 liter, livegturmix esetében,
folyadék = 0,75 liter habzo, vagy forrd
folyadek esetében maximum 0,5 liter
az optimalis feldolgozandd mennyiség,
szilard = 50-100 gramm.

® Helyezze fel a fedelet és tartsa szorosan
nyomva.

® A forgokapcsolét llitsa a kivant fokozatra.

A hozzavalék utantoltése 9. abra

® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® \egye le afedelet, és toltse be a hozzavaldkat
vagy

® vegye ki a tolcsért, és a szilard hozzavalokat
egymas utan az utantolté nyilason kereszttil
toltse be

vagy

® afolyékony hozzavalokat toltse be a télcséren
keresztll.

A munka befejezése utan

® A készlléket kapcsolja ki a forgdkapcsoloval.

® Aturmixgépet az dramutaté jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el és vegye le.

Tipp: A turmixfeltétet hasznalat utan azonnal

tisztitsa meg.

Tisztitas és apolas

/\ Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha ne

tartsa folyo viz ala.

Figyelem!

A késziilék feliilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a készlilék

tisztitasahoz.

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halozati csatlakozddugot.

® Tordlje at az alapgépet nedves ruhaval.
Sziikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

® A készliléket ezutan torolje szarazra.

Tal és tartozékok tisztitasa

Minden alkatrész tisztithaté mosogatdégépben.

A mianyag alkatrészeket a mosogatégépben
ne szoritsa be, mert deformalddhatnak.
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A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!
A kever6kést ne fogja meg puszta kézzel.
A turmixgépet a tisztitashoz szét lehet szedni.
Figyelem!
Ne hasznaljon surolészert a készlilék
tisztitasahoz. A késbetét mosogatogépben nem
mosogathato. A késbetétet csak folyoviz alatt
tisztitsa.
Hasznos tanacs: Folyadékok feldolgozasa
utan gyakran az is elég, ha turmixgép tisztitasa
szétszedés nélkil torténik. Ehhez 6ntson egy
kevés mosogatdszeres vizet a feltett
turmixfeltétbe. Kapcsolja be néhany masodpercig
a turmixgépet (a pillanatkapcsolos kivitelli
készllékek esetében valassza az M fokozatot).
A mosogatdvizet Ontse ki, és dblitse ki tiszta vizzel
a turmixgépet.
A turmixgép szétszedése 10. abra
® Akeverdpoharlabazatat az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban forgassa el, és vegye le.
® A késbetétet a szarnyaknal fogva forditsa
az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.
A késbetét kioldodik.
® \Vegye ki a késbetétet és tavolitsa el
a tomitégydrdit.
A turmixfeltét 6sszeszerelése

/\ Sériilésveszély!

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen szerelje

ossze.

® Tegye fel a késbetéten lévé tomitégydirdt.

® A késbetétet alulrdl tegye be a turmixpoharba.

® Alabazat segitségével a késbetétet csavarozza
szorosra.

® Akeverépohar labazatat az dramutato jarasaval
megegyez6 iranyban erdésen huizza meg.

Segitség lizemzavar esetén
Uzemzavar esetén forduljon vevészolgalatunkhoz.

Alkalmazasi példak

Tejszinhab

100 g-600 g )

® Atejszint 12-4 percig 4-es fokozaton
(a tejszin mennyiségétdl és tulajdonsagatol
fliggbéen) a habverdszarral verje fel.

Tojasfehérje-hab

1-8 tojasfehérje ((ﬂ)

® Atojasfehérjét 4-6 percig 4-es
fokozaton verje fel a habverdszarral.
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Piskotatészta

Alaprecept @

2 tojas

2-3 evdkanal forro viz

100 g cukor

1 csomag vanilias cukor

70 g liszt

70 g ételkeményitd esetleg siitépor

® A hozzavalokat (a liszt és az étkezési
kemenyit6 kivételével) a habverdszarral kb.
4-6 percig 4-es fokozaton verje habosra.

® Allitsa aforgokapcsolét az 2-es fokozatra és az
atszitalt lisztet s étkezési kemenyitét kb.
Y2-1 perc alatt kanalanként adagolja hozza.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept.

Kevert tészta

Alaprecept O

3-4 tojas

200-250 g cukor

1 csipet s6

1 csomag vanilias cukor, vagy V2 citrom héja

200-250 g vaj (szobahémérséeklet()

500 g liszt

1 csomag stitépor

/g I tej

® Akeverdszarral az dsszes hozzavalot keverje
kb. ¥2 percig az 1-es fokozaton, azutan kb.
3-4 percig a 3-as fokozaton.

Maximalis mennyiség: 1,5-2 x az alaprecept.

Omlos tészta

Alaprecept O d,

125 g vaj (szobahdmérseéklet)

100-125 g cukor

1 db tojas

1 csipet s6

kevés citromhéj vagy vanilias cukor

250 g liszt

esetleg siitépor

® Akeverészarral, vagy a dagasztoszarral
keverje az 6sszes hozzavalot kb. V2 percig az
1-es fokozaton, azutan kb. 2-3 percig a 2-es
fokozaton.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept.

Kelt tészta
Alaprecept d,

500 g liszt

1 db tojas

80 g zsir (szobahémérseéklet)
80 g cukor

200-250 ml langyos tej

25 g friss éleszt6 vagy 1 csomag szaraz élesztd
2 citrom héja

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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1 csipet s6

® A dagasztdszarral keverje az 6sszes
hozzavalot kb. V2 percig az 1-es fokozaton,
azutan kb. 3-6 percig a 2-es fokozaton.

Maximalis mennyiség: 1,5 x az alaprecept.

Majonéz
2 tojas Q]
2 evokanal mustar
Y4 | olaj
2 evokanal citromlé vagy ecet
1 csipet so
1 csipet cukor
A hozzavalok azonos hémérsékletliek legyenek.
® A hozzavalokat (az olaj kivételével) néhany
masodpercig a 2-es fokozaton keverje dssze a
turmixgépben.
® Aturmixgépet kapcsolja a 4-es fokozatra,
és az olajat a tdlcséren keresztil lassan
adja hozza és addig keverje tovabb, amig
a majonéz jol dsszekeveredik.

Tartozékok/megvasarolhaté
tartozékok

tovabbi, a csomagolashoz mellékelt tartozékok
(lasd a mellékelt modell attekintést) leirasat kiilon
kezelési utasitasok tartalmazzak. A mellekelt
tartozék/kiilonleges tartozék egyenként is
megvasarolhatok. A MUM 45.. készlilék tartozéka
alkalmas a MUM 46.. és MUM 47 tipusu
készllékekhez is.

11. dbra

Atmend tizemU szeleteld 3 tarcsaval; potlolagosan
kaphato burgonyareszeld tarcsa, hasabburgonya
tarcsa és zoldséghez valo tarcsais.

12. abra

Husdaralo; potldlag kaphato gylimélcspreés elétét
(a), reszeld-eléteét (b) és kinyomos slitemény-elétét
(c); lyuktarcsa @ 3 és 6 mm.

13. abra

Citrus-gyiimolcsprés

14. abra

Gabonadrlé acél ériémdvel vagy ké ériémdivel
15. abra

Multi-Mixer

16. abra

Fagylaltgép
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Artalmatlanitas

A készlilék a 2002/96/EG,

az elektromos és elektronikus hasznalt
késziléekekrdl szold (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurodpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
késziilékek visszavételének és
értékesitésének kereteit az egész
EU-ban érvényes modon.

Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kérijlk,
tajekozddjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
bellili meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevdszolgalatunk gondoskodik az eléirt
15 napon bellli, kdlcsonkészlilék biztositasa
esetén 30 napon bellili javitasrol.

A garancidlis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitoltott garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas: A2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan,

mint forgalmazo tanusitjuk, hogy a készilék

a vasarlasi tajékoztatoban kézolt adatoknak
megdfelel.

A médositas jogat fenntartjuk.
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UWupo BiTaecmo Bac 3 rnoKyrnkoro HOBOro
npunaay ¢hipmm BOSCH.

Bu npuigbanu cy4acHnvi, BACOKOAKICHUV
nobyToBuii npunaa.

JAoaatkoBy iHgbopmaLiito rnpo Hawy
npoAaykuito Bu 3HavigeTe Ha Halwivi
CTOpIHLUI B IHTepHeTi.

Janunii npynaa, npusHadeHnin anA
BMKOPVCTAHHA He B MPOMMCIIOBOCTI,

a B AOMalHbOMY rOCnoAapcTBi.
BukopuvicToByliTe npyunan nvwe AnA
nepepobKun NPOAYKTIB Yy 3BUHaNHMX ANA
JOMalllHbOro rocrnoaapcTsa KinbKoCTi

i Bipi3kax Jacy.

Mpunap, He noTpebye TexHIHHOro AornAay.
JlaHa iHCTPYKLLA 3 BUKOPUCTAHHA onucye
pi3Hi MoAeni (AMBITLCA TaKOX AOAAHUM
ornAag Mmoaenei, 3o6paxeHHa 17).
BvikopucToBynTe npunag nuwe 3 opuriHanb-
HUMW KOMIMAEKTYIOHNMN eNleMeHTaMu.
36epiravite, 6yab nacka, iHCTPYKLLilO

3 BYKOPUCTaHHA.

MepepaiiTe iHWUM KOpPUCTyBa4aM pa3om

3 NpUNagoM iHCTPYKLLIIO 3 BUKOPUCTaHHA.
JlaHy iHCTPYKLtO 3 BUKOPUCTAHHA Chif,
3aCcTOCOBYBATM Nyle PAa30M 3 BiAMOBIAHO
iHCTPYKLi€to Npunaay Y1 KOMMAEKTY4oro
enemMeHTy (iHwWi MoBW).

KopoTkui ornaa

Byab nacka po3ropHiTb CTOPiHKU
3 306paXKeHHAMMU.

Mepemukay

MUM 44..-46.. 3o06paxeHHa 1

0/off = cTon

P = 3ynunHKa
TpvmaliTe nepemmnka,
MOKM MPUBIA, He 3ynu-
HUTbCA; Hacalka
B NMOBOPOTHOMY
nonoXXeHHi. NosopoTHe
MONIOXKEHHA BXXe
JOCArHyTe, AKLWO NpUBIA,
He pyxaeTbcA.

CtyniHi 1-4 = pobo4a WBNAKICTb

CTyniHb 1 = HaVHVK4a WBWAKICTb
obepTaHHA — MOBINbHO

CTyniHb 4 = HaViBMILA WBWAKICTb

obepTaHHA — WBUAKO
Min yac nepepsu B noaa4i cTpymy npunag,
3aNnwWaeTbCcA BKIKOYEHUM i npaLtoe Aani
nicnA nepepsu 3HOBY.
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MUM 47..

0/off = cTon

M = iMNYNbCHUA PEXNM
TpumanTte nepemumkad,
HaiBuLwwa WBMAKICTb
obepTaHHA.

CrtyniHi 1-4 = pobo4a WBMAKICTb

CryniHb 1 = HalMHWK4a WBWAKICTb
obepTaHHA — MOBINbHO

CtyniHb 4 = HanBULLa WBNAKICTb

obepTaHHA — WBNAKO
Min, yac nepepsu B noaadi cTpymy npunag,
3anMWaeTbCA BKOYEHMM, MiCnA HOro
npunag cnig nepeknto4nty Ha 0/off i noTim
Ha3aj, Ha 6akaHy CTynMiHb.
Mpunaa obnagHaHW 3aXMCTOM NOBTOPHOIO
BKJIIOHEHHA Ha BMNAAOK NepeBaHTa)KeHHA.
3ynrHKa BKNoYaeTbCA aBTOMaTUHHO — nicnA
BUKIOYEHHA (MonoxxeHHA 0/off) npunan,
nepexoanTb aBTOMaTU4HO B MOBOPOTHE
NONOXKEHHA.
Mpusia, 306pa)keHHA 2
ANA MNVHa AnA 3epHa (cTanb), 6barato-
pyHKLiOHaNBLHOI Hapi3KK i COKOBMXXMMAIKN
AnA umTpycosumx. Mia Hac HeBMKOPUCTaHHA
NPWBIA, 3aKPUTU 3aXMCHOKO KPULIKOIO.

a 3axucHa KpulKa Ana npusoay
3axucHy KpuiiKy npusoay, wob 3HATY,
noeepTaTu, MOKWN He cripauioe
po3610KyBaHHs.

Mpusipa, 3o06paxkeHHA 3
ANA BiHWYKa-Millanku, BiHn4Ka-361Banku,
rayka AnA BMMillyBaHHA i Millankn Mopo-
3MBHULL, OMYLLEHUA BHU3 ANA M’ACOPYOKN,
NiAHATVI BBEPX ANA MAMHA ANA 3epHa
(kamiHb)
36epiraHHa kabenio 3o06paXkeHHA 4
MUM 44.. Kabenb 3motaTtu

MUM 46.. Kabenb po3micTuT B BiACIKY
Aana kabenio

MUM 47.. ABToMaTu4He 3MOTYBaHHsA
Kabenio

Knasiwa po36snokyBaHHA 306paXkeHHA 5
HaTUCHY T, Wo6 pyxaTn Baxinb.

Mpumsip, 3o6paxkeHHA 6
ANA MiKcepy i MynbTiMiKcepy

Mia, 4ac HeBUKOpUCTaHHA NpuBIA, MiKcepy
3aKpUTW 3aXMCHOIO KPULLKOHO.

KoHTposnbHi namnoykn 3o06paxkeHHA 7
nvwe ana moaeni MUM 47..

a IHAMKaTop roTOBHOCTI

b KoHTposbHI naMno4ku
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BkasiBku 3 6e3nekun

A Hebesneka yaapy ctpymom!
Mpunapn niakno4aT i ekcrinyaTysaTy iviie
Y BiZANOBIAHOCTI i3 AaHNMM Ha Tabnun4i

3 TeXHHHMMM paHnmMun. KopucTynTtecA
npunaaom nuiie, AKILO NPOBiA Ta Npunaa
He MaloTb HIAKMX MOWKOAXKEHb.

Mpvnagn TpymaTth nooaans Big, AiTeN.

He ponyckaiite ekcnnyaTtalii npunany
ocobamm (TakoxXK AiTbMK) i3 06MeXKeHUM
Qi3NHHUM CEHCOPHMM CMPUMHATTAM,

i3 HEPO3BUTVIMU PO3YMOBUMMU 3Ai6HOCTAMMN,
a TaKoX i3 HefoCTaTHIM piBHEM A0CBIAY
Ta 3HaHb, eKcrinyaTaLia npunaay B Takux
BMMNaAKax A03BONAETLCA NuLWe Nif HarnAaAoM
abo nicnA NpoBeAeHHs IHCTPYKTaxy

3 ekcnnyaTauii ocoboto, AKa Bianosiaae 3a ix
6e3neky.

LUTencenbHy BUIKY BUMMATK i3 PO3ETKU
nicnA KOXXHOMO KOPUCTYBaHHA, MW BUXOA
i3 NpMMilLEeHHA Ta y pasi AedeKTy.

He TArHyTM NpoBig, Yepes rocTpi rpaHi abo
rapA4i MoBepxHi.

3aMiHoBaTN KOMMNEKTYIO4i eNeMeHTU

i Hacaakn nuwe nicnA 3ynUHKW NpYBOAY .
He 3aHyproBaTyi OCHOBHWI Npunag y Boay

i He MUTK 110rO MiA, NPOTOYHOK BOAOHO.
Mpunan npautoe e KopoTKuiA Hac nicna
BMMKHEHHA.

Y pasi BUKOpUCTaHHA KOMMAEKTYHOHNX
eNeMEeHTIB 3BaXkalTe Ha AoAaHi iHCTPYKLi
3 BUKOPUCTaHHA.

MicnA nepepsn B noaadi cTpymy npunag,
npaLLtoe 3HOBY.

ExcnnyaTtauia

Bka3sisku ana moaeni MUM 47..
Moaens MUM 47.. Mae fLonaTKoBi
KOHTPONbHI NaMMoYKK, AKi NOKa3yroTb
FOTOBHICTb A0 pO6OTN | BKIOHEHI MONIOXKEHHA
nig, 4ac po6oTn npusoay. IHamkaTop
FOTOBHOCTI CBITUTLCA YE€PBOHVIM, KONK
KYXOHHUI KoMbaiH nocTa4aeTbcA CTPYMOM
(wTencenbHa BUNKa BKNOYEHa B PO3ETKY).
BianosiaHa KOHTpoNbHa nammno4ka
CBITATLCA, KON NepeMmKaq BKNIoHaeTbecA Ha
OJZHY i3 CTyNiHeW BKNo4eHHA abo NPOMiDKHUX
CTYNiHeN BKNOYEHHS.
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KOHTpOJLHI NaMnoYKn MUroTATb
B HACTYMHUX BMNaaKax:
— nicnA nepepsu B nofayi CTpymy,
— Y pasi nepeBaHTa)>KeHHA KYXOHHOIro
kombariHy.
Y pasi MUroTiHHA KOHTPOJIbHMX IaMMO4OK
npunag, nepekno4nTy Ha O/off. Y Bunaaky
nepeBaHTaXKeHHA Npunaay Aatu oMy
OCTYyAMUTUCA, 38 NOTPEOUN 3MEHWNTU KiNbKICTb
nepepobntoBaHoi Mack abo 06epexxHo
BUMHATW NepepobntoBaHi NpoayKTH, AKi
3acTpAnu. Mpunaa, NepeknioYnTN Hasaa,
Ha 6axkaHy CTyniHb.
Moaens MUM 47.. B ycix iHWKX chyHKLLIAX
BiAMNOBiAA€E HACTYNMHOMY OMUCYBaHHIO.
VBara!
Ekcninyatyvite npunaa e 3 KOMIIEKTyio-
Yumu esileMeHTamu/Hacaakamm 8 pobo+omy
pexuvmi. He BukoprcToByviTe npunas
TTOPOXKHIM.
® [lpunan i KOMMNEKTYIOYi enemMeHTH
A6anmMBo NOYMCTUTU Nepea, Nepumm
BMKOPUCTaHHAM, AMBITbCA «HUCTKa
i pornAan».
MiaroTtoeka
® [0NOBHMI Npunag BCTAHOBWUTU Ha PIBHIM
i 4ncTit OCHOBI.
® Po3moTaTu/BUTArHYTU Kabenb.
AnA npunaais 3 aBTOMaTUHHUM
3MOTyBaHHAM Kabento:
® ButArHyT! kabenb 0AHMM pa3oMm
0 6a)xaHoi AOBXMHM (MakKc. 1 MeTp)
i BIAMYCTUTW MOBINLHO — Kabenb
3YMMHUTBCA.
® CkopoTuTK pobo4y AOBXMHY Kabento:
3rnerka noTArHyT! 3a Kabenb
i 3MoTaTh A0 6a)KaHoi AOBXMH.
lMicnA uboro 3HOBY 3nerka NoTArHyTU
3a kabenb i NOBiNbHO BiANYCTUTY —
kabenb 3ynMHUTLCA.
VYBara!
Kabesb He riepekpy4yBaTti i He 3acoByBaTu
BCeEpeAuHy caMoMy, AKILO BiH He MOBHICTIO
3MOTaBCA. 3aKanHeHV Kabeslb BUTArHYTU

MOBHICTIO I TOTIM BIAMYCTUTH, 1406 3MOTaBCHA.

® BBIMKHYTU WTeNcenbHy BUAMKY.
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Po60o4i nonoXxeHHA

VBara!

ExcnnyatyviTe npunag avwe 3a yMOBU,
ujo HacaaKW/KOMIJIeKTYIoYi esleMeHTH
npueaHaHi 4o kombariHa 3rigHo AaHoi
Tabnuui i sSHaxoaAaTeCA B pobovyomy
pexumi.

Mono-
YKEHHA

1

0o <

2

L 8
@

o

T

MpveaHaHHA/3HIMaHHA
BiHMYKa-36MBanku, BiHN4Ka-
Millanku i radka anqA
BUMillyBaHHA

Y | | bo| ko | L8| 2B

ﬂ JlonaBaHHA BENUKOI
KinbKOCTi nepepobio-
BaHOI Macu

an

Bkagieka: J1nA nepepobku BENNKOI KiNbKOCTi
NPOAYKTIB M’ACOPYOKOI0 MOXKHa BUGpaTH
TaKOXX MONOXKEHHA 7.

BiHn4ok-miwanka, BiHM4ok-3busanka
i rayok ona
BUMillyBaHHA
BiHn4ok-miwanka (a)
ANA BUMIWYyBaHHA TicTa, Hanp.,

3p06Horo TicTa.

BiHn4ok-36usanka (b)

AnA 36vBaHHA AE4HUX BiNKiB B MiHY, BEPLIKiB
i 36MBaHHA nerkoro TicTa, Hanp., 6ickBiTHe
TicTO.

Fa4ok AnAa BuMilyBaHHA (C)

3 Bigxunosadem TicTa (d)

ANIA BUMILlyBaHHA KPYyTOro TicTa i AndA
[ofaBaHHA IHrpeieHTiB, AKi He MpU3HaYeHi
ANA po3apibHIOBaHHA (Hanp., POA3MHOK,
WOKONAAHNUX MAACTUHOK).

3o06paxeHHA 8

Robert Bosch Hausgerate GmbH




A Hebesrieka rouwkoaxeHb
obepToBumMyu Hacagkamu!

Hikosm He knacTv pyk A0 Hauwi g Jac

pobortu.

MiHaTn Hacaakv e ricsiA 3ymiHKN

rPUBOAY — MiCSIA BUKIIIOYEHHA MpuBIA

npauoe e AeAKm Hac Aalli.

lMpunan moxHa ekcriniyatyBaTH Tiflbku,

AKWO YCI MpuBOAM, IO HE BUKOPUCTO-

BYIOTBECA, 3aKpUTi 3aXMCHUMU KDUIKAMU.

® B npunanax 3 3ynuHKoIo nepemmkady
BKNOYNTKN Ha P i TpumMaTK, Noku NpuBia,
He 3YMUHUTLCA.
MoBOpPOTHE NONOXXEHHA BXXe AOCArHyTe,
AKLLO NPWBIA He pyXaeTbCH.

® HaTuCHYTU KHOMKY po36510KyBaHHA
i PO3MICTUTN BaXKiNb B NMONOXKEHHI 6.

® BcTtaBuTK Yawy. LLlokonb Yali noBMHeH
CWAIT B BUiMLLi OCHOBHOI O Mpunaay.

® B 3anexHocTi Bia, Buay nepepobku
BCTaBUTU B MPVBIA, BIHNHOK-MilanKy,
BiHM40K-36uBanky abo ra4ok anA
BMMIillyBaHHA L0 3aCKOKY B nas.
BcTaenAo4m raqok AsA BUMILYBaHHA
NOBEPHYTU BiAXMAOBaY TicTa Tak, Wwob
rayok Mir 3acKo4vTu B nas.

® 3aknacTtu B 4auy iHrpeaieHT AnA
nepepobku.

® HaTuCHYTU KHOMKY po36510KyBaHHA
i PO3MICTUTN BaXKiNb B MONOXKEHHI 1.

® 3aKpuTK KPULLKOLO.

® BBiIMKHYTW Nnepemukad Ha 6arkaHy
CTYMiHb.

[doaaBaHHA iHrpeaieHTiB

® BurMKHYTW Npunag, 3a A0MOMOror
nepemMmka4a.

® B npunapax 3 3ynvHKOIO nepemMukay
BKIIIOYMTU Ha P i TpymaTtu, NoKun npuBiz,
He 3YMNUHUTLCA.

®  3HATU KPULLKY.

® HaTuCHYTU KHOMKY po36510KyBaHHA
i PO3MICTUTN BaXKifNb B NMONOXKEHHI 7.

o Jloaatu iHrpeaieHTU

abo

o JloaaTtu iHrpenieHTV Yepes oTBip AnA
[oAaBaHHA KOMMOHEHTIB B KPULLLLI.

Micna po6otu

® BuMKHYTV Npunas, 3a A0MOMOroto
nepemMunka4ya.

® B npunagpax 3 3ynvHKOI nepemMukady
BKIIIOYMTU Ha P i TpymaTtu, NOKun NpuBiL,
He 3YMUHUTLCA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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®  3HATU KPULLKY.
® HaTuCHYyTU KHOMNKY po36510KyBaHHA
i pPO3MICTUTN BaXKinb B MONOXKEHHI 6.
® BuiMHATY HacaAKy i3 npusoay.
BuiHATYK Hawy.
® [lpo4MCTUTY BCi KOMMOHEHTU, AMBITbCA
«HucTtka i pornAag».

Mikcep

A Hebesneka nowkoA»XeHb rocTpumm
Hoxxamu/ob6epTosrmu nprsogom!

Hikosm He knacTv pyk 40 BCTaB/I€HOro

Mmikcepy! SHiMaTn/BCTaBAATH MiKcep auie

nicnA 3yrvHky ipusoay! Mikcep excrinyarty-

BaTy IMWe y CKNaaeHoMy BUrNIAAI

i 3 3aKPUTOIO KPULIKOIO.

/\ Hebesneka ownapiosats!

Mia 4ac nepepobku rapA4MX MPOAYKTIB Hepe3

BOPOHKY B KpUIILLi BUXOANTBL 11apa.

3anosHioBaTu makcumym 0,5 niTpa rapA4oi

abo wymyrHoi piavHuy.

VBara!

lepepobka piauH B CKAAHOMY MiKcepi

(Mpoaaxx B crieLianizoBaHivi ToprisJi):

MakcuMyM Ha CTyriHi 3. 3arnoBHioBaTu

makeumym 0,5 nitpa rapa4oi abo wymyoHoi

pianHuy.

® HaTuCHYTU KHOMKY po36510KyBaHHA
i PO3MICTUTN BaXKiNb B NONOXKEHHI 3.

® 3HATW 3ax1CHY KPULWKY NpuBoaYy
Mikcepy.

® BcTaBuTK Kennx Mikcepy (no3Haqka Ha
LLOKOJIi 0 MO3Ha4KM Ha OCHOBHOMY
npunagi) i NoBepHy TV NPOTU MOANHHOI
CTpinku oo yrnopy (3o06pakeHHA 6).

® 3aKknacTy iHrpeaieHTw.
MakcumanbHa KinbKicTb AnA nnact-
MacoBoro Mikcepa: piavHa = 1 nitp, anAa
CKnAHoro Mikcepa: pianHa = 0,75 nitpis;
wymytoda abo rapAda pianHa MakCMmMym
0,5 nitpa;
onTyManbHa KifbKicTb AnA nepepobku,
TBepAai Npoayktn = 50—-100 rpam;

® 3aKpuTU KPULLKY | 3aTUCHYTK.

® BBiIMKHYTW nepemukay Ha 6axkaHy
CTYMiHb.
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DopaBaHHA iHrpeaieHTiB 306paXkeHHA 9

® BuyMKHYTM npunag, 3a LOMNOMOro
nepemMuka4a.

® 3HATU KPULWKY | LOAATW IHFPELIEHTI
abo

® BuiHATM BOPOHKY i AofaTu TBEPAI
iHrpeieHTn NoCTYMNOBO Yepes OTBIp
ANA AoAaBaHHA KOMMOHEHTIB

a6bo

o JlopaTu piAKi iHFpenieHTU Yepe3 BOPOHKY.

Micna po6otun

® BuMKHYTU Npunag 3a A0MoMOroto
nepemMuka4a.

o Mikcep NOBEpPHYTU 3a FOANHHOIO
CTPINKOIO i 3HATN.

Mopapa: Mikcep HaviKpalle NoHncTUTL

0Apasy X MicnA BUKOPUCTaHHS.

YucTtka i aornapg,

A Hebesneka yaapy ctpymom!
OcHoBHui punaa Hi B AKOMY pasi

He 3aHyptoBaTtn B BOAY | HIKOJIN He
TpUMaTy Mia fpoTOHYHOIO BOAOIO.
VBara!

He 3actocoByBaTu Hifikux abpasnBHUX
3acobiB AN1A YUCTKM.

YucTka oCHOBHMI Npunaa
® BuTArHyTV WwTencensHy BUNKY
i3 po3eTku.
® [IpoTepT OCHOBHUIA NpUNaz, BONOro
raH4ipKolo.
3a noTpebun MoXxHa KopucTyBaTuCA
HEBENVKOIO KiNbKiCTIO MUIOHOro 3acoby.
e [licnA uboro NPoTEPTU NpUNaa, Hacyxo.

YucTKa 4auwi i KOMNAEKTYI4YUX
eJIeMeHTiIB

Bci KOMMOHEHTN MOXXHa MUTW B NMOCY L0~
MWIMHIN MalnHi. KOMNOHEHTH i3 nnacTmacu
B MOCYAOMUIAHIN MalWHi 3a 3aTucKaTy, Tak
AK BOHM MOXXYTb AedhopMyBaTuhCA.

YucTtka Mmikcepy

A Hebesriexka nopaHeHHA rocTpymu
Hoxamu!

He notopkatuca A0 HOXIB Mikcepy He3axuuje-

HUMY pyKamu. JnA 4uCcTku Mikcep MOXHa

po3zibparn.

VBara!

He 3actocoByBaTu Hifikux abpasnBHUX

3acobis Ana 41cTku. BeTaBka 3 HoXxamu

HernpuaaTHa A4 MUTTA B [OCYA0MUVIHIV

malumHi. BctaBky 3 HoxXamu MATU e

nig rnpoTOYHOK BOAOIO.
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Mopaaa: lMicnA nepepobku pianH 4acto
LOCTaTHLO MOYUCTUTK MiKcep, He po36u-
pato4u noro. JAnA Lboro 3anviTe B BCTaB-
NeHU MiKcep TPOXV BOAM 3 MUKOHUM
3aco60M i BKNIOHiTb MO0 Ha AeKinbKa CeKyHA,
(B Npunanax 3 iMnynbCHNUM PEXXMMOM Ha
cTyniHb M). Muiody Boay BUAWTY i Mikcep
BMMOJIOCKATH YNCTOIO BOAOHO.
Po36upaHHa mikcepy 3o6paxeHHa 10
® LloKonb Kennxy Mikcepy noBepHyTU
NPOTWN FOAVHHOI CTPINKW | 3HATW.
® BcTaBky 3 HOXKamMu MNOBEPHY TN NPOTH
rOAVHHOI CTPINKKU, TPUMAK0YM 3a KpunbLA
— BCTaBKa 3 HOXamw BiflbHO PyXaeTbCA.
® BcTaBky 3 HOXXKamMu BUMHATK
i ylWwinbHIOBanbHe KinbLe 3HATU.

CknapaHHA mikcepy

A Hebesrniexa nopaHeHHA!

Mikcep Hikosm He cknaaatv Ha OCHOBHOMY

npunaai.

® BcTasuTu yulinbHoOBanbHe KinbLe
B BCTaBKy 3 HOXamW.

® BcTaBky 3 HOXKamMun BCTaBUTU 3HU3Y
B LLOKOMb KeNnXy Mikcepy.

® 33 40rMoMOroto LLOKOMIO 3aKPY TUTU MiLLHO
BCTaBKy 3 HOXKamMu.

® Llokonb Kennxy Mikcepy 3akpyTuTin
MiLLHO 3a FOAMHHOIO CTPINKOIO.

Oonomora Yy pa3i HenoJsiaaok

Y pasi Henonapok 3BepHiTbeA Oyab nacka
3a aonomoroto Ao Bawoi cny»x6u cepsicy.

anIK.ﬂaAI/I ANA BUKOPUCTaHHA

36mTi Bepuwkun
100 r—600 )

® Bepuwku 36uBaTy BiHWHKOM-
36vBasnkoto 1%2—4 XBUAUHW Ha CTYNiHi 4
(B 3aneXXHOCTi BiA, KiNbKOCTI
i BNacTMBOCTEN BEPLKIB).

Ae4yHunin 6inok

1-8 binkis ((ﬂ)

® binok 36vBaTK BiHNHKOM-

361BaNKolo0 4—6 XBUNWH Ha CTYNiHi 4.

BickBiTHe TicTO
OcHosHuii peLient ((ﬂ)
2 AnuA

2-3 cT. n. rapA4oi Boan

100 r uykpy

1 NakeTUK BaHiNbHOroO LYKpY
70 r 6opolHa

70 r Kpoxmanto

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MOXXHa po3nyLlyBa4y TicTa

® |HrpeaieHT (kpiMm GopoLwHa i Kpoxmanto)
npu6n. 4-6 xBUnuH 36usatu B NiHy
BiHN4KOM-361BanKow Ha CTyMiHi 4.

® [lepemMuKay BKAOYUTUN Ha CTYMiHb 2
i nofaBaTy Mo noxXui nepeciaHe 6opowHoO
i Kpoxmanb NPOTArom Npub.
Yo—1 XBUANHW.

MakcumarnbHa KisibKiCTb: 2 X OCHOBHUIA

peuenT.

3p06He TicTo
OcHosHwmii peLient @

3—4 AnuA

200-250 r uykpy

1 ny4ka coni

1 NakeTWK BaHinbLHOro LyKpy abo WwKipka

2 NINMOHY

200-250 r macna (KiMHaTHOI TemnepaTypu)

500 r 6opouwHa

1 NakeTWK po3nyuwyBsaya TicTa

/g N MOnoKa

® Bci iHrpeaieHTV Npnbn. V2 XBUAUHN
nepemiwysaT BiHUHKOM-MillanKow Ha
CTyniHi 1, NOTIM Npn6A. 3—4 XBUNMHN Ha
CTyniHi 3.

MakcumanbHa KinbkicTb: 1,52 X OCHOBHUI

peuenr.

Mico4He TicTo
OcHosHui peuent O d,

125 r macna (KiMHaTHoi

TemnepaTtypm)

100-125 r uykpy

1 Anue

1 ny4ka coni

TPOXM WKIPKM NINMOHY ab0 BaHiNbHOIro LyKpy

250 r 6opouwHa

MO>XXHa po3nyuwyBsaya Ticta

® Bci iHrpeaieHTV Npnbn. V2 XBUAUHN
nepemilysaTu BiHUHKOM-Millankoto abo
raykom AJIA BUMIllYBaHHA Ha CTYMiHi 1,

a noTiM Npubn. 2—-3 XBUNNHM Ha CTYMiHI 2.

MakcumanbHa KiNbKiCTb: 2 X OCHOBHUIM
peuenTt

Opixaxose TicTo
OcHosHui peuent d,

500 r 6opouHa

1 Alue

80 r xupy (KiMHaTHOI TemnepaTyphn)
80 r uykpy

200-250 mn Mmonoka

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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25 I cBiXKMX ApipKOXKiB ab0 1 nakeTuK cyxmx

ApDKAXIB WKipKa V2 IMMOHY

1 ny4ka coni

® Bci iHrpeaieHTy npnbn. 72 XBUINHN
nepemiwysaTy ra4koM AnA BUMiWyBaHHA
Ha cTyniHi 1, noTiM Npmbn. 3—6 XBMUNWH Ha
CTYRiHi 2.

MakcumanbHa KinbkicTb: 1,5 X OCHOBHWI

peuenr.

MaiioHe3
2 AnuA B]

2 4. 1. ripynui

Ya n onii

2 CT. . AMMOHHOr O COKYy abo ouTy

1 ny4ka coni

1 ny4ka uykpy

IHrpeAaieHT NOBUHHI MaTN OLHAKOBY

TelvlnepaTypy
IHrpenieHTN (KpIM onii) AeKinbka cekyHA,

36uBaTn B MiKCepi Ha CTyniHi 2.

® Mikcep nepeknoynTU Ha CTyniHb 4
i 3anMBaTV NOBINBLHO ONit0 Yepe3 BOPOHKY
— 36MBaTK 40 TVX Mip, MOKN MavioHe3 He
emMynbrye.

KomnnekTytodi enemeHTn/
CneuianbHi KOMNAEKTyOui
eJIeMeHTHn

IHWi BKNaaeHi B ynakoBKY KOMMNEKTYIOHi
enemMeHTV (AMBITbCA AOAAHWI OrNAL
Mozerei) onncyeTbCA B OKPEMUX
IHCTPYKLUIiAX 3 ekcrinyaTauii. JonaHi
KOMIMMEKTYIOHI eneMeHTu/cneLianbHi
KOMIMNEKTYIO4i eNleMeHTUN MOXKHa TakoX
JOKYNUTN OKpeMo. KOMMNeKTyto4i ennieMeHTu
0 KombanHy MUM45.. MOXHa BUKOPUCTO-
ByBaTW TakoXX Ha MUM46.. i MUM47.. .
3o6paxkeHHa 11

BaraTodyHkuioHansHa Hapiska

3 3 AncKamu; AoAaTKOBO MOXXHa npuabdaTtu
KPYMNHY TepTKY; ANCK ANA Hapi3aHHA
KapToni dopi i ANCK-XKYNLEH.
3o6pakeHHAa 12

M’Acopy6kKa; A0AaTKOBO MOXHa NpuabdaTtn
Hacapaky-npec AnA pykTiB (a), Hacaaky-
TepTKy (b) i HacaaKy AnfA WNPULLLOBAHOIrO
ne4vvsa (c); nepdopoBaHi Anuckn & 3 i 6 MMm.
306paxkeHHAa 13

CokoBvxumanka AnA LMTpycoBnx
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3o06pakeHHA 14

MnuH ana 3epHa 3 ctanesnm abo KaMiHHUM
ApobUEHUKOM

306paxkeHHAa 15

MynbTimikcep

306paxkeHHAa 16

Mopo3aunBHuLA

PekomeHpaduii 3 yTunisauii

JaHuii npynaa no3Ha4veHnn y
E BiANOBIAHOCTI i3 JInpekTnsoto
- CBPOMelicbKoro Coto3y 2002/96/EG
Npo yTuni3aw,ito eNeKTpn4HoOro Ta
eNeKTPOHHOrOo yCTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). vpeKTviBa BU3Ha4ae
nopAnok 36opy Ta yTunisauii crapux
npunaais Ha TepuTopii yCix KpaiH
€C.
3a iHdbopmaLLieto Npo akTyanbHi WAAXu
yTuni3auii 3BepHiTbcA OyAb Nacka A0 CBOro
cneuianisoBaHoro Toprosua abo Ao
aAMiHicTpaLii CBOET rppoMaan.

FapaHTia

YMOBWU rapaHTii AnA uboro npunaay
BM3Ha4al0TbCA HalWMM NPeACTaBHUKOM

y KpaiHi, ae npunag 6ys npoaaHui.
Moapobuui Lmx yMOB MOXXHa oTpuMaTu Bif,
TOProBLA, Yy AKOro npunag, 6yB KynneHui.
Buicysatoum 6y ab-AKY BUMOryY Y BiAMNOBIA-
HOCTI i3 AaHOoI0 rapaHTi€eto, cnia noaasaTu
YeK Ha npojaHuin ToBap abo KBUTaHLL,IIO.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.
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OT Bcero cepAaua rnosapassiaeM Bac

C ITOKYKoV HOBOIro rnpubopa ghyipMai
BOSCH.

Bs1 nprobpesi coBpeMeHHbIV, BbICOKO-
KayecTBeHHbI BbITOBOV npmbop.
JonosHnTesnibHyo uHGbopmMaLmio

0 Hawewi npoAaykuuu Bei HavigeTe

Ha Hawevi cTpaHuue B MIHTepHeTe.

JlaHHbIN 6bITOBOI 3nekTponpunbop He
npeaHasHa4eH AnA NPoOMbIWAEHHOr0
MCMoNb30BaHWA, UM MOXXHO MOfb30BaThCA
TONBKO B lOMaLIHEM XO3ANCTBE.

C nomolubto anekTpornprbopa MoOXXHO
nepepabaTtbiBaTb TONLKO TaKOE KONMYECTBO
NPOAYKTOB 1 B TEYEHNE TaKOro BPEMEHW,
KOTOpbIE XapaKTepHbl AJIA LOMAaLHEro
XO3ANCTBA.

JaHHbIn 66ITOBOI 3nekTponprnbop He
HY>XKAaeTcA B TEXHUHECKOM 06CNy>X1BaHUW.
B AaHHON MHCTPYKLMKN ONMChIBaKOTCA
koM6aliHbl pas3nn4HbIX CMONHEHNI
(cmoTpUTE TakXKe MMetoLNIACA B KadecTBe
NpunoXxeHA 0630p pasnnyHbIX Moaenemn
kombaiHoB, PucyHok 17).

Wcnonb3yinTe anekTponprbop ToNbKO

B KOMIMJEKTe C OUPMEHHBLIMU NMPUHALNEX-
HocTAMM. CoxpaHnTe, NoXKanymncra,
WHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaunm B HaLEXXHOM
MecTe.

Mpw nepepaye aToro 6LITOBOro 3NeKTPO-
npubopa Apyromy Bnagensuy He 3abyabte
oTAaTb eMY U 3TY UHCTPYKLIMIO.

KomnnekTHbIl 0630p

OTKpoITe, NoXKanyncTa, CTpaHULbI
C pUCYHKaMM.
MoBOPOTHBLII BbIKJIOYaTENb

MUM 44..-46.. PucyHok 1
O/off = OCTaHOBKa
P = MNOJIOXKEHNE OXXUAAHNA

Kpenko nepxwute
MOBOPOTHBIN BbIKNOHaTENb
PYKOW A0 Tex nop, noka
npuBOA, He OCTaHOBUTCA;
WHCTPYMEHT HaxoAWTCA
B OTKMHYTOM MONOXKEHUM.
Ecnu npusoa, 6onblie He
BpallaeTcA, TO 9TO 3HAYWT,
4TO NONOXKEHNe OTKNAbI-
BaHWA Y>Ke AOCTUrHYTO.
Ckopoctu 1—4 = pabo4ue ckopocTn

Robert Bosch Hausgerate GmbH



CkopocTb 1 = camoe HU3KOe H1Cho
060poTOB — MeasieHHoe
BpaleHue

CKopocTb 4 = HauBbICLee YMCNO

060poTOB — BbICTPOE
BpalleHne
Mpwv OTKNIOHEHUN ANEKTPOIHEPT N BLITOBOM
npunbop ocTaeTcA BKNOHEHHBIM U Nocne
noAaqn aneKTpPosHeprum CHoBa Ha4nHaeT

paboTtaTb.

MUM 47..

O/off = OCTaHOBKa

M = MOMEHTalbHoEe

BKMOYEHMEe Ha MaKcu-
ManbHY0 CKOPOCTb,
LENCTBYET TONBKO Npwn
NpUAEPXKMBaHNN PYKOM.

CkopocTtu 1-4 = pabo4ue ckopocTu

CkopocTb 1 = camoe HM3KOoe H1Cho
060poTOB — MeAneHHoe
BpalleHue

CkopoCcTb 4 = HauBbICLIEE HUCNO

06opoToB — GbICTPOE
BpaweHne
Mpw nepepbIBe B aneKTpocHab>KeHUn
KOMOaiH OCTaeTCA BKOHEHHbBIM.
Mocne nofa4n HanpAXXeHVA YCTaHOBUTE
BbIKNoYaTeNb kombanHa cHa4ana B noso-
XeHne «0/off» n 3aTem Ha3an Ha Heob-
XOAMMYIO CKOPOCTb.
KombaiiH ocHalueH ycTponcTBOM 610Ku-
POBKM MOBTOPHOIO BKMKOYEHUA NpY
neperpyake.
Mepexoa B NonoXxeHvie oXxmaaHvA
OCYyLLEeCTBNIAETCA aBTOMaTUHECKM.
Mocne BbIkNtO4eHMA kKoMbariHa (MoNoXKeHue
0/off) oH aBTOMaTUHECKN NEepPeExXoanT
B MONOXXEHNE OTKNAbIBAHWA.
Mpusop PucyHok 2
ANA MeNbHULbI ANA pa3mona 3epHa
(13 cTanu), pesku Npoxo4HoOro Tnna
M COKOBbDKMMaNKN ANA LIUTPYCOBbIX.
Ecnu Bbl He nonb3yeTeck aTUMU nprcnocob-
NEHVAMU, TO 3aKpbiBaniTe MPVBOA, 3aLNTHON
KPbILWKOW.
a 3awuTHaA KpbllwKa ANA npuBoaa

Jna Toro 4To6bl CHATL KPbIWKY,

ee cneayeT NoBopayMBaTh A0 TeX Mop,

rnoka oHa He pacduKcmpyeTca.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mpueop, PucyHok 3
AJIA BEHYMKOB AJ1A CMelVBaHyA 1 B36U-
BaHVIA, HacaAKu ANA BbIMEWNBAHUA TecTa
N MeWanky MOpPOXeHNLbl; OMYyLEeHHbIN BHN3
— ANnA MACOPYOKM, NOAHATLIN BBEPX — ANA
MeJNibHULLbI (M3 cTanm).
XpaHeHue aneKTpouwHypa PucyHok 4
MUM 44.. HamoTKa anekTpolHypa
MUM 46.. Yknanka kabenAa B cneunansHoe
oTAeneHve
MUM 47.. MNpucnocobneHve anA
aBTOMaTUHeCKOM HAMOTKM 3NIEKTPOLHYpa
KHonka cHATUA 610KUPOBKU

PucyHok 5
Ha)kumaeTca AJIA Toro, 4Tobbl MOXHO 6bIno
NMOBEPHYTb KPOHLWITEWH.
Mpueogp,

PucyHok 6
AnA 06bIKHOBEHHOIO 1 MHOIOPYHKLIMOHaNb-
HOIr0 MMKCEpoB
Ecnu Bbl He nonb3yeTecb MUKCEPOM,
TO HaKpONTE NPUBOA, KPbILWKOMN.
KoHTposibHBIE TaMNOYKN

PucyHok 7
TonbKo B Mogenvu MUM 47..

a WHauvkauma pexxuma paboTsl
b KoHTponbHble namno4ku

Yka3aHua no 6e3onacHocTHn

A OnacHocTb as1eKTpudeckoro yaapa!
OnekTponpnbop cneayeT NOAKNO4ATL

N 9KCMNNyaTypOBaTh TONBKO C yHETOM
JaHHbIX, NPUBEAEHHBIX B (PMpMeHHOM
Tabnu4ke. OnekTponpnbopomM MOXHO
nonbL30BaTLCA TONBKO B Clly4ae, eciu

y camoro npubopa 1 ero ceTeBoro

WHYpa HET HUKaKMX MOBPEXAEHNIA.

He noanyckavite aeten 6n13ko K 66ITOBOMY
npubopy.

Jlnua (Takxe 1 AeTr) C NOHMMKEHHbIM
BOCMPVATMEM OpraHamMun H4yBCTB Un
LyweBHOGONBHbIE, a TAKXKe nmua, He
obnaparowme A0CTaTO4HbIMU OMbITOM

1 3HAHUAMMW, HN B KOEM CllyHae He LOMKHbI
CaMOCTOATENBHO MONb30BaThLCA ObITOBLIM
npubopomMm, a TONbKO MOA MPUCMOTPOM UIN
B Clly4ae, ecnv OHW Moay4mnmn noapo6bHbIN
WHCTPYKTaXX Mo NpaBuibHOMY WCMOSb-
30BaHuio 6bITOBOrO Npubopa oT nmua,
OTBETCTBEHHOMO 3a VX 6e30MacHoCTb.
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Bunky 13 po3eTku cnefyeT BbITacKMBaTb
nocne KaXx4oro NoNb30BaHVA KyXOHHbIM
kKombanHoMm, ecnu Bbl noknaaete
nomMelL,eHne U1 B cny4ae BO3HUKHOBEHMA
HeuncrnpasHOCTW.

Cneaute 3a TeM, 4Tobbl HE MOBPEAUTL
CEeTeBOW WHYpP anekTponpubopa o6 ocTpble
KpaA 1 ropA4Me NOBEPXHOCTH.

Bo n3bexxaHre BO3HMKHOBEHVA ONacHom
cuTyauumn, peMOHT anekTponpubopa
(Hanpumep, 3amMeHa NOBPEXXAEHHOIO
CETEBOIro WHypa) AOJKEH BbINONHATLCA
Tonbko Cny»x6on cepsuca Haweln prupmbl.
MpuHaanexxHocTu 1 Hacaaku cneayet
3aMeHATb TONBKO MOCEe MOSIHON OCTaHOBKU
npueoaa.

OcHoBHoW 610K anekTponpunbopa Henb3A
norpy><aTb B BOAY WMAM MbITb B MPOTOYHOMN
BOZE.

Mocne BbikNto4eHMA koMbaliHa NPUBOA, ele
HeKoTopoe BpeMA NpooKaeT BpallaTbea.
Mpu ncnonb3oBaHUM NPUHAANEXHOCTEN
cnepyeT PyKOBOACTBOBaTbCA COOTBETCT-
BYIOWMMU MHCTPYKLLVAMM MO SKCayaTauum,
BXOAALLMMM B KOMMNEKT MNOCTaBKM 3TOr0
6bITOBOrO anekTponpubopa.

Mocne nepepbiBa B CHAGXXEHUM 3NEKTPO-
3Hepruemn KyxoHHbln kombariH cHoBa
HadnHaeT paboTaTb.

JkcnnyaTtauuma

YKkasaHua ana moaenu MUM 47..

Moaens MUM 47.. ocHaweHa f0MoNHUTENb-

HbIMW KOHTPOMBHBIMW IaMMOoYKamMK,

KOTOpbIe NOKa3bIBaT FOTOBHOCTb

kombaiiHa K paboTe 1 No3nL MmN Nepeknto-

YeHunA Npy paboTatowem NpuBoLAe.

MHavkauua rotoBHoCTU K paboTe

3aropaeTcA KpacHbIM CBETOM, KOrAa Ha

KYXOHHbIi KoMbaviH noAaeTcA HanpAXXeHne

(BMnKa BCcTaBnAETCA B PO3ETKY).

Koraa noBopoTHbLIN BeIKNOYaTENb

yCTaHaBNMBaETCA Ha OLHY U3 CKOPOCTEN UK

B MPOMEXYTOHHOE MONoXKEeHNe,

TO 3aropaeTcA COOTBETCTBYHOlWAA

KOHTPOMbHaA namno4ka.

KOHTpOnbHbIE NTamMnoHKu MyratoT

B Crefyolmx cny4anx:

— nocne nepepbiBa B CHabXXeHUn
ANEKTPO3HEpPruen,

— Npu neperpyske KyxoHHOro kombarHa.

Ecnu KOHTponbHbIE NaMMNOYKM MUratoT,

nepeBeaVTe BblKNoHaTeNb kombanHa

B nonoxxeHwue «0/off».
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B cny4ae neperpysku paiite kombariHy
OCTbITb. BO3MOXKHO, MPMAETCA YMEHbIWNTb
KOJIMHECTBO 3arpy’>Kaembix 3a OANH pas
NPOAYKTOB UAW OCTOPOXKHO U3BNEHb
3acTpABlMe B KOMbariHe MPOAYKThI.
Mocne aToro yctaHoBUTE BbIKNOHATEND
kombalHa Ha3aA Ha HeobX0ANMYL0
CKOpOCTDb.
Bce npyrve doyHkunm mopenv MUM 47..
COOTBETCTBYIOT MPMBEAEHHOMY HIDKE
OnMcaHuio.
Buumanune!
Ha4uHariTe nonb30BaTbCA KYXOHHBIM
KOMOaviHOM TOJIbKO 0C/1e repeBoAa
rpyHaANEeXXHOCTE/HacaaoK B paboyee
r10J10)KEeHME.
Hu B Koem cny4ae He ocTaBiaviTe KombariH
paboTaTs BXOJOCTYIO.
® [lepea nepBbIM UCMONBL30BaHNEM
anekTponprbop v NpUHaLNEXHOCTH
K HeMy crnefyeT TulaTeNbHO MOYNCTUTD,
KaK yKasaHo B pasaene «4ucTka
N yxo4».
MoarotoskKa
® [locTaBbTe OCHOBHOWM 610K KYXOHHOIO
kombaiHa Ha rnagkyto 1 HUCTYIO
NMOBEPXHOCTb.
® BbiTawute aneKkTpowWwHyp N3 oTAENEHUA
ANA ero xpaHeHnA Unn pasmoTaiTe ero.
JnAa kombalHoB ¢ NpucrnocobneHem
ANA aBTOMaTUHECKON HAMOTKW WHYpa:
® OpfHVIM PbIBKOM BbITaWmTe
3NEKTPOLWHYP Ha HEOBXOAMMYHO AJINHY
(Makc. 1 MeTp) 1 3aTeM MeASIeHHO
OTMYCTUTE €ro: NoNoXeHne
3ANEKTPOLWHYpa Tenepb
3adoMKCPOBaHO.
® YMeHblieHve pabo4elt ANnHbI
anekTpowHypa: Cnerka noTAHUTE
3a WHYp 1 javiTe eMy HamMoTaTbCA
[.0 He06X0AVMMOW ANVHbI.
3aTem cHoBa cnerka noTAHUTe
3a WHYP U MeAJIeHHO OTNyCTUTE:
CEeTeBOW WHYP 3achrKerpyeTcA.
Buumanue!
ONEKTPOLIHYP HENB3A NMePeKpymBaTh UM
BTa/IkuBaTh B OTAEJEHNE BPY4HYIO, TaK KaKk
OH HE CMOJXET OJIHOCTbLIO HAMOTATLCA. Eciin
CeTEBOM WHYP 3aKNHNIO, TO U3BIIEKUTE €0
MOJIHOCTbIO M 3aTeM AanTe eMy HaMOoTaThCA.
® BcTaBbTe BUMKY B PO3ETKY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pabo4une nonoxxeHua
BHumaHue!

KyxoHHbIM KOMbaKiHOM MOXXHO HaYNHAaTE
M0J/1b30BaTbCA TOJILKO M1OCJIe TOro, Kak
HacaaKu/npuHaanexHocT beinn
ycTaHOBJIeHbI U1 nNpuBeAeHbl B paboyee
roJ10XKeHue, cornacHo AaHHov Tabauue.

Mono-

Uy
YcTaHOBKa/CHATVE BEHYNKOB
ANA cMewWwvBaHmA 1 B361BaHuA

M Hacaakn anAa nepemMen-
BaHWA TeCTa

7 Job6asneHne 6onbworo
j ﬂ KoNnM4ecTBa npefHas-
Ha4YeHHbIX AnA
nepepaboTKu NPOAYKTOB

Y | || b | L8| 2B

YkasaHue: Ecnn c nomoLLbio MACopy6Km
nepepabatbiBaeTcA 60MbLOE KONMYECTBO
NPOAYKTOB, TO MOXXHO BbIGpaThb nono-
XKeHne «7».

BeH4nkun ana nepemewimsaHuAa

n B36uBaHuA n MecusnbHaA
Hacaaka PucyHok 8
BeH4uk ana nepemewBaHuA (a)
1crnonb3yeTcA ANA NepeMewnBaHunA,
Harnpumep, caobHoro TecTa.

BeHuuk (b)

ncrnonb3yeTcA AnA B36nBaHUA ANYHbBIX
6enkoB, CNMBOK U TecTa nerkomn
KOHCUCTEHLLUM, Hanpumep, 6BUCKBUTHOrO.
Hacaaka anAa nepemewnsaHua TecTa (c)
c aenutenem (d)

LANA 3aMeWnBaHnA TeCTa TAXKENON
KOHCUCTEHUMN 1 AobaBneHnA
WHIPEeANEHTOB, KOTOPbIE HE AOMKHbI
n3Menb4aTbeA (Hanpumep, n3toma,
WOKOoNaAHbIX MNACTUHOK).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
Bpauaroummnmmca Hacagxkamm!

Bo Bpemsa paboTei anexktporipubopa HuKoraa

He orlyckauTe pyKy B CMECUTESIbHYIO Yally.

3aMeHATb HacasAKu MOXHO TOJIbKO rocse

10JIHOV OCTaHOBKM rpMBOAA — r10Csie

BbIKJIIOYEHWA MPHBOJ ellje HeKOTopoe

BPEMA ABUXETCA 10 UHEPLIUN.

KyxoHHbIVT KoMOariH MOXeET ObITb BKIIIOHEH

TOJIbKO [10C/1e TOrO, KaK He MUCroMb3yeMble

B A@HHbBIYI MOMEHT rPpUBOAbI OYAyT 3aKpbITbl

3aunTHBIMU KDbILKaMW.

® B cny4ae ¢ KyxOHHbIMU kombBanHamu,
KOTOpble MOXHO MepeknoyaTh
B MONOXKEHNE OXKNAaHWA, yCTaHOBUTE
NMOBOPOTHBIN BblKAO4aTeNb Ha «P»
1 He OTNycKanTe ero Ao Tex rnop,
rnoka npuBoj, He OCTaHOBMUTCA.
Ecnu npvsoa, 6onblue He BpawaeTca,
TO 3TO 3HAYWUT, HTO MONOXKEHME
OTKMAbIBAHVA YK€ AOCTUIHYTO.

® HaXmunTe Ha KHOMKY Ae6n0KMPOBKY
1 nepeBeanTe KPOHWTEWH B Nono-
XKeHne «6».

® YcTaHOBKa CMECUTENBHOM Haln.
LLokonb eMKoCTM LoMKeH BbITb BCTaBneH
B BbIEMKY OCHOBHOIO 6510Ka KyXOHHOIO
kombaiHa.

® B 3aBucumocTK OT BuAa nepepabatbl-
BaeMbIX MPOAYKTOB BCTaBbTE B NMPUBOA,
[0 hrKcaLmm BEHHMK ANA NepemMeln-
BaHWA, BEH4YMK ANA B36MBaHWA nnm
MecunbHyt0 Hacaaky. Mpu yctaHoBKe
HacalKu AJIA nepeMelnBaHnA Tecta
nosopaqvBanTe genuTenb A0 TeX nop,
noka Hacalka He 3acpumkcypyeTca.

® 3arpysuTe B Hawy npeiHasHa4YeHHble
AnA nepepaboTKy KOMMOHEHTHI.

® HaxXMuTe Ha KHOMKY CHATUA GJIOKMPOBKM
1 NepeBeanTe KPOHWTEWH B Nono-
XKeHune «1».

® 3aKponTe Haly KpbIWKOM.

® YcTaHOBUTE MOBOPOTHbLIN BbIKNOHATEND
Ha Heo6X0ANMYIO CKOPOCTb.

[o3arpy3ka KOMMNOHEHTOB

® BbIKNo4UTE YCTPONCTBO C MOMOILLLBIO
NMOBOPOTHOIO BbIKMO4aTENA.

® B cny4ae ¢ KyxoHHbIMY KOMBanHamu,
KOTOpbIe MOXHO NepeKNoHaTb
B MONOXKEHWE OXXKNAaHWA, yCTaHOBUTE
NMOBOPOTHBIV BbIKNtOYaTENb Ha «P»
1 He OTNycKanTe ero Ao Tex rnop,
rnoka npuBoj, He OCTaHOBUTCA.
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® CHVMUTE KPbILWKY.

® HaxxmuTe Ha KHOMKY pa36ioKMpOBKU
1 nepesBeanTe NOBOPOTHbLIN KPOHWTENVH
B MONIOXKEHUE «7».

® 3arpy3uTe A06aBO4HbIE KOMMOHEHTHI

unm

® BbLINONHWTE A03arpy3Ky KOMMOHEHTOB
Yepes 0TBEPCTUE B KPbILWKE.

Mo okoH4YaHUU paboThl

® BbiknioyMTe yCTPOMCTBO C MOMOLLBIO
NOBOPOTHOIO BbIKMO4aTeNA.

® B cnyvae ¢ KyxoHHbIMM KOMbaliHamu,
KOTOpbIe MOXHO NepeknoyaTh
B MONOXEHVEe 0XKMAAHWA, YCTaHOBUTE
NMOBOPOTHBIN BbIKMOHATENb Ha «P»
W He OTNycKanTe ero Ao Tex nop,
noka npuBoA4, He OCTaHOBUTCA.

® CHUMUTE KPBbIWKY.

® HaxkmuTe Ha KHOMKY pa36ioKMpOBKU
1 nepeBeanTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENVH
B MONIOXKEeHUe «6».

® |I3BneknTe HacalKy u3 npvsoaa.

CHVMMWTE CMEeCUTENBHYIO Hally.

® [lpoBeaunTe 4NCTKY BCex AeTanen,
KaK ykasaHo B pa3aene «HucTtka
N yXo4».

Mukcep

He ucknioyeHa onacHocTb

TpaBmMupoBaHUA 06 oCcTpbie HOXW/

Bpauwarowmica npmusoa!
Hukoraa He onyckasite pyky B MuKcep,
YCTaHOBJIEHHBIV HA OCHOBHOW 6710K! Mukcep
MOXXHO CHUMAaTb/yCTaHaB/MBaTe Ha MECTO
TOJIbKO I10CJ1E IMOJIHOV OCTaHOBKU MPUBOAA.
Muikcepom MOXKHO MoJIb30BaTLCA TOJbKO
Tor/Aa, Korzaa oH HaxoAuTCA B cO6paHHOM
BUAE U 3aKPBIT KDbILKOM.

A OnacHocTe ounapuvBaHuA!

Tpu nepepaboTke B MUKCEPE rOpA4NX
MPOAYKTOB HYEpPe3 BOPOHKY KPbILKU BbIXOANUT
nap. B mukcep Henb3A 3anuBate 6osee

0,5 nuTpa ropAa4esi nnm cuiibHOMEHALL EVICA
XUAKOCTY.

BHumanne!

CmewmBaHne XUAKOCTeN B CTEKIAHHOM
cTakaHe MuKcepa (MMeloTCA B CrieLmani3u-
POBaHHbIX MarasuHax): Mpon3BoOAUTCA Ha
CKOpoCT¥ He Bbilwe 3-4. B cTakaH Mukcepa
MOXKHO BAmBaTh He bonee 0,5 nnTpa ropa4e
WU CUISTbHOMEHALL EVICA XUAKOCTH.
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® HaxKMuTe Ha KHOMKY CHATVA 6NOKMPOBKN
1 nepeBeanTe KPOHWTEVIH B NMONOXKEHNE
<<3>)_

o CHumMUTe C NpuBoAa MUKCepa 3alnTHYIO
KPbILWKY.

® YcTaHoBMWTE CTakaH MyKcepa Ha NnpriBoA,
(MapkupoBKa Ha LLoKone Mukcepa
LOMmKHa ObITb HAMNPOTMB MapKMPOBKN Ha
KYXOHHOM komb6aliHe) 1 MOBEepHUTE ero
NPOTMB HaCOBON CTPENKM A0 yrnopa
(pucyHok 6).

® 3arpys3uTe NpoayKTbl.
MakcrmanbHoe KONNMHecTBO XUAKOCTU
ANA NnacTMaccoBOro ctakaHa — 1 ninTp,
AnA cteknAHHoro — 0,75 nuTpa
(cunbHoMeHAWMeca nnu ropAyre
Xnakoctu — 0,5 nutpa).
OnTumansHoe Konn4ecTso TBEPAbIX
KOMMOHeHTOB — 50—100 rpaMmoB.

® HakpoiiTe MVKCep KpbIWKON 1 HajaBuTe
Ha Hee.

® YCTaHOBUTE MOBOPOTHBIN BbIKNOHaTENb
Ha Heob6X0AMMYIO CKOPOCTb.

[Ho3arpy3ka komnoHeHToB PucyHok 9

® Bbiknio4nTe yCTPONCTBO C MOMOLLBIO
NMOBOPOTHOIO BbIKNHO4aTENS.

® CHuMUTe KpbIWKy 1 AobaBbTe
Heob6x0ANMbIE KOMMOHEHTHI
unm

® 3BNEKNTE BOPOHKY M MOCTENEHHO
3arpy>kavite TBepAble KOMMOHEHTbI
4yepes OTBEPCTUE KPBILWKN

unm

® 3anenTe XXWAKOCTb Hepe3 BOPOHKY.

Mo okoH4aHun paboThbl

® Bbiknio4MTe yCTPOMCTBO C MOMOLLBIO
NMOBOPOTHOIO BbIKNKOHaTENA.

e [loBepHWTE MMKCEp MO 4YaCcoBOW CTPENKe
N CHUMUTE ero.

PekomeHaaumA: ny4ue BCEro NOMbITb

MVIKCEp cpa3y nochne Mcrnonb30BaHuA.

YucTka n yxoa

A OnacHocTbe aJlekTpuveckoro yaapa!
OcHoBHoWi 6710K aneKTporpubopa H1 B KOeM
CilyHae HeJlb3A rorpyxarts B BOAY U HUKOr4a
HEeJIb3A MbITb B [POTOYHOM BOJE.
Buumanune!

loBepxHocTh anekTpornpubopa MoxeT
6bITb NMoBpeXxaeHa.

He rionb3yiiTech abpas3uBHbiMy YUCTAWUUMU
cpeacTBamm.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Yuctka ocHoBHOro 6a10ka
® |i3BneknTe BUMKY U3 PO3ETKW.
® [IpoTpuTe OCHOBHOM 610K 3NEKTPO-
npubopa BNa>kKHON TPAMKOW.
Mpu HeobxoanmocTu fobaBbTe B BOLY
ANA NPOTUPKN HEMHOIO CPeACcTBa
ANA MbITbA NOCYAbl BPY4HY!O.
® B 3aknioyeHne npoTpute anektTponpubop
Hacyxo.
YucTtka cmecuTesIbHOM Yawum
M NpuHaafexHocTen
Bce netanu anektponprbopa MOXHO MbITb
B MOCyA,0MOEHHOM MauwwHe. MNnacTMmaccoBble
LeTanv Henb3A 3a)XKMMaTb B MaWVHE MeXAyY
nocyAou, Tak Kak He UCKIIIoHeHa nx
Aechopmauua.
YucTka Mukcepa

A OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA

06 ocTpsle s1e3BUA HOXXa!
3a HOXn MUKcepa Heslb3A 6paTbCA roiov
PYKOU. [1na yanobcTaa YUCTKM MUKCEP MOXKHO
pasobpars.
Buumanune!
He nonb3yvitecb abpasnBHbIMU YUCTALUUMU
cpeacTBamu. HoxeBasa BCTaBka He npes-
Ha3Ha4YeHa AJ19 MOVIKU B [0CY.A0MOEHHOM
mawwuHe. Ee cneayet b oronocHyTL
B MPOTO4YHOM BOJE.
PekomeHaauuma: MNocne nepepaboTku
YKUAKOCTEN MOXKHO MOMbITb MUKCEP, HE
pasbuvpan ero. nA 3Toro B yCTaHOBMAEHHbIN
Ha kombaliH Mukcep f06aBbTE HEMHOIO
BO/bI CO CPEACTBOM AJIA MbITbA MOCYAbI
BPY4HYI0. 3aTeM BKNIO4MTE ero Ha
HeCKoNbKO CeKyHA, (B cnyyae ¢ KombariHamu
€ (hyHKLLMEN MOMEHTANBHOI O BKOHEHUA
nepeBeAuTe Nepekno4aTenb B MONOXeHWe
«M>»). 3aTeM BbIenTe pacTBOpP MOILLENO
CpencTBa 1 NpoOMONTe MUKCEP B HYUCTOMN
BOZE.
Kak pasobpaTtb Mukcep PucyHok 10
® [loBepHUTE LLOKONb CTaKaHa MuKcepa

npoTmB YacoBol CTpeNikKn 1 CHUMUTE ero.

® Bo3bMUTECH 3a NIOCKUE BbICTYMbI
HO>XEBOWi BCTABKW 1 MOBEPHUTE ee
NMPOTUB 4acoBoW cTpenku. HoxxesanA
BCTaBKa BbIiAeT U3 CTakaHa.

e CHUMUTE HOXXEBYIO BCTaBKY U ybepute
KOMbLLEBOE YNNOTHEHME.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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C6opka Mukcepa

A OnacHocTe TpasmMupoBaHuA!

Hu B Koem ciy+ae He rposoanTe CO0PKY

MuKcepa Ha OCHOBHOM OJ10Ke

aneKTporpubopa.

® HapneHbTe yNNOTHUTENbHOE KOMbLLO
Ha HOXXeBYIO BCTaBKYy.

® BcTaBbTe HOXKEBYIO BCTaBKY CHU3Y
B CTakaH MuKcepa.

® C roMollLbIO LLOKONIA MOHOCTHIO
BBVHTWTE BCTaBKy B CTaKaH MUKcepa.

® [lo 4acoBoW CTpenke BBUHTUTE LLOKOb
cTakaHa MyKcepa.

Momoub Npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTeﬁ

Mpy BO3HMKHOBEHWWN HEMCTIPaBHOCTE
obpalanTech, NoXKanymncra, 3a NOMOLLbIO
K cneuvanicTam Hawew Cnyx6bl cepsuca.

Mpumepsl Ucnosib30BaHUA

B36uTble cnuBku
100600 r )

e Bs6usaniTe cnuBku oT 1,5 oo
4 MVHYT (B 3aBMCMMOCTM OT KonndecTBa
1 CBOMCTB CMBOK) Ha 4-11 CKOpOCTY
C MOMOLLbIO BEH4MKA ANnA B36MBaHMA.

B36uTtbie 6enkun
Ot 1 no 8 6enkos ((ﬂ)
® B36uBaiTe 6enkun oT 4 A0 6 MUHYT

Ha 4-1 CKOPOCTU C MOMOLLbIO BEHYMKA ANA
B36MBaHMA.

BbuckesuTHoe TecTo
OcHoBHovi peLient ((ﬂ)

2 Anua

2-3 CT. . ropA4en BoAbI,

100 r caxapa

1 MaKeTUK BaHMNbHOI O caxapa,

70 r MyKMU,

70 r Kpaxmana, HEMHOIO NeKapcKoro

nopouwka

® B36uyBanTe BCe KOMMOHEHThI (KpoMe
MYKW 1 Kpaxmana) B Te4eHe NpUMepHo
4—6 MVHYT Ha 4-1 CKOPOCTM C NMOMOLLbIO
BeH4YMKa AnA B36mBaHnA A0 obpa3o-
BaHWA MNeHbl.

® 3aTem nepeBeaunTe NOBOPOTHbIN
BbIKJIHO4aTENb Ha 2-H0 CKOPOCTb
1 B TeYEHVE NnoslyTopa — OAHON MUHYThI
o CTONOBON NoXKKe AobaBnAnTe B cCMecb
NPOCEAHHYIO MYKY U Kpaxman.

MakcumanbHoOe KOJINYecTBO TecTa:

2-KpaTHOE KOJIM4eCTBO NMPOAYKTOB

13 OCHOBHOIO peLienTa.
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CpnobHoe TecTo
OcHosHoli peLient O
3—4 Aanua,

200-250 r caxapa

1 wenoTka conn

1 NaKeTUK BaHUNLHOIO caxapa unu Leapa

C NONOBVHbI IMMOHA,

200-250 r cnnBo4HoOro Macna

(kOMHaTHOM TemnepaTypsbl),

500 r MyKu,

1 NakeTuK NekapHOro NopoLka,

1/g n monoka

® Bce KOMMNOHEHTHLI B TEYEHME MONy-
MWHYTbI NEpeMELNBANTE C MOMOLLLIO
BeH4YMKa AnA B36MBaHWA Ha 1-i
CKOpPOCTK, @ 3aTeM B TeHeHne 3—4 MUHYT
Ha 3-11 CKOpoCTW.

MakcvmanbHOe KOJIN4eCcTBO TecTa:

nonyTopHOE — ABOMNHOE KOJINHECTBO

NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO peLenTa.

Cao6Hoe neco4Hoe

TecTo @ ¢

OcHoBHovi peuent

125 r cnnBo4Horo macna

(kOMHaTHOM TemMnepaTypsbl),

100-125 r caxapa

1 Anuo,

1 WwenoTKa conun

HEMHOr 0 IMMOHHOW LieApbl U BaHUABLHOMO

caxapa,

250 r MyKu,

npu HeobXx. HEMHOIO NeKapHOro MOPOLKa.

® Bce KOMMNOHEHTHLI B TEYEHME MONy-
MUWHYTbI MepeMeWnBanTe ¢ NoOMOLLbIO
BeH4YMKa AnA B36MBaHMA UM HacaLku
ANIA NepeMelrBaHmA Tecta Ha 1-1
CKOPOCTU, @ 3aTEM B Te4eHNe 2—3 MUHYT
Ha 2-1 CKOpOCTMU.

MakcumarsnbHOe KONN4eCcTBO TecTa:

2-KpaTHOE KOJIMHECTBO NPOAYKTOB

13 OCHOBHOIO peuenTa.

A pox>keBoe TecTo
Ocrosrovi peuent d

500 r Myku,
1 Anuo,

80 r xupa (KoMHaTHON TeMnepaTypbl),

80 r caxapa

200—250 mn Tennoro Momnoka

25 cBeXXMX UK 1 NakeTUK CyXmx ApOXOKeN,
Leapa ¢ nosfoBuHbI MIMMOHA,

1 wenoTka conn
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® Bce KOMMNOHEHTbI B Te4eHne nony-
MUWHYTbI NepemMelmnBanTe ¢ NOMOLLbI0
HacaAku AJA nepemMelBaHnA Tecta
Ha 1-M CKOpPOCTK, a 3aTeM B TeHEHNE
3-6 MUHYT Ha 2-1 CKOpPOCTMU.

MakcumasnbHoe Kosin4ecTBO TecTa:

NonyTOPHOE KOIMHECTBO MPOAYKTOB

N3 OCHOBHOIO peLienTa.

MaioHe3
2 Anua Q]
2 4. noXkKKa rop4mubl

Y4 N pacTUTENBHOro Macna,

2 CT. NOXKKa IMMOHHOIO COKa MAn CTONOBOIro

ykcyca

1 wenoTka conu

1 wenoTka caxapa

Bce vHrpeaveHTbl AOMKHbI UMETb

OAVHaKOBYIO TemMnepaTypy.

® Bce KOMMOHEHTLI (KpOMe pacTUTENBHOIO
mMacna) nepemMelmBanTe HECKONBKO
CEKYHJ B MUKCepe Ha 2-1 CKOPOCTW.

o [lepeknoHnTe MUKCep Ha 4-t0 CKOPOCTb
1 MeAfIeHHO BAMBaiTE Maco 4Yepes
BOPOHKY. B36uBariTe Bce BMecCTe A0 Tex
nop, NoKa MaroHe3 He aMyNbrpyeTcA.

CepuiHblie/cneunanbHblie
NPUHaAJNIeXXHOCTH

He npvBeaeHHbIE B LlaHHOM MHCTPYKLUN,
HO MMeIoLWMECA B KOMMJIEKTE MOCTaBKM
npuyHagnexxHocTn (cMoTpute 0630p
pasnn4HbIX MOAENEN KYXOHHbIX KOMBaHOB)
OMMCcaHbl B OTAENbHBIX MHCTPYKLMAX MO
akcnnyaTauun. Jiobaa 13 npuHaanex-
HOCTeln MoXeT 6bITb Bamun fononHnTensHO
3akasaHa. MprHaane>xHoOCTU K KYXOHHOMY
kombainHy MUM 45.. npuroaHs! anA
MCroNb30BaHMA Ha KYXOHHbIX KOMbanHax
MUM 46 .. u MUM 47.. .

PucyHok 11

Pe3ka npoxoAHOro Tuna ¢ Tpema Avckamu;
JOMNOJTHNTENBHO MOXKHO NprobpecTn ANCK-
TepKy AnA KapTodena, ANCK AnA
npuroToBneHnA KapTodena dopn 1 AnCK
«>KIoNbeH».

PucyHok 12

MaAcopy6ka; AOMOAHUTENBHO MOXXHO
3aKasaTb NpucTaBKy ANA NoNyYeHnA
dopyKTOBOWM MAKOTU (a), NpUCTaBKy-Tepky (b)
1 NpucTasky AnA oUrypHoro neveHsA (C);
JVCKU C 0TBEPCTUAMN & 3 11 6 MM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



PucyHok 13

CokoBbbKMManka AnA LIUTPYCOBbIX
PucyHok 14

MenbHMLA CO CTanbHbIM WU XKEPHOBbLIM
pa3manbiBatounM MexaHn3Mom
PucyHok 15

MHorodyHKLMOHaNbHBIN MUKCEP
PucyHok 16

MopoxxeHuua

YTunusauua

OT0T 6bITOBON 3neKTponpubop
E nmeeT 0603HaqeHne CornacHo
TpeboBaHVAM AVPEKTMBI
m== EC 2002/96/EG 06 OTCNyXMBLWNX
CBOI CPOK 3NEKTPUHECKMX U DNEKTPOH-
HbIX Npnbopax (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
B aTOIn AMpEKTVBE NPUBELEHDI
npasuna, AeNCTBYOWMNE Ha BCEN
TeppuTopun EC, no npnemy
N yTUANM3auUm OTCRYXXUBLINX CBOW
CpoK npubopos.
NHdbopmaLmio 06 akTyanbHbIX MeToAax
yTunu3aumm Bel cmoxeTe nony4nts y Bawero
TOProBOro areHTa Unm B opraHax KOMMyHarb-
HOro ynpasneHuA rno MecTy Bawero
KUTENbCTBA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
ob6cnyxusaHnA

Mony4nTb ncHepnbiBatoLwyo NHdopmMaumio o6
YCNOBUAX rapaHTUIAHOro obeny>kmBaHnA Bel
Mo>KeTe B Bawem 6nvxanwem
aBTOPV30BaHHOM CEPBVCHOM LLEHTPE UNn

B CEPBUCHOM LieHTpe oT npouassoanTtens OO0
«BCX BbbIToBaA TexHMKa», a Tak)Ke HalTh

B (PpMEHHOM rapaHTUMHOM TasoHe,
BblLABaEMOM MpY NPOAaXKe.

MpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHNI
ocTaBnAem 3a coboin.
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[apaHTUNHBIV TanoH

OTMETKA O MPOAAXE

Manbiii 6bITOBOM NpUGOP

Nanenne C 3JieKTpoaBurartesiemMm
JlaHHbIV rapaHTUIAHBIA TaJIOH PACMPOCTPAHAETCS Ha CneayloLme
BWbl NPOAYKLMN: KYXOHHbIE KOMGaliHbl, pe3ku, 6eHaepbl, MUK-
cepbl, U3MenbYnTenu, —,\_W_OOU<@_AS< COKOBbDKMMAIKH, _AOAVO_(_Q:_A_\_
¥ aHanorn4yHble Um.

Mogenb

3aBoackoii Homep FD

Jlata nokynkun

LLItamn marasuHa

Moanunce npogasua

lMpeTeH3uni No BHeLHeMy BUAY
Y KOMMJIEKTHOCTUN HE UMEIO.
Moanuck nokynartens:

CBEAEHWS O PEMOHTE

(3anonHsieTca Cnyx6oi Cepsuca)

CyeT/aKT BbINOSIHEHHBIX PaboT

CyeT/aKT BbINOSIHEHHBIX PaboT

CyeT/aKT BbIMOSHEHHBIX PAGOT

—— Ysaxaemsle nawbl v rocnosa, coobiuiaem Bam, 4To Hawa :m %m

,@PE 6e30nacHoCTY cornacHo 3akoHy P «O sawuuTe npas 1M HaLMX

— 5 HoMepe CepTUAMKaTa U CPOKE €ro ACHCTEMS Bl MOXETE noy-uTh 8 000 «BCX R e
OpraHM3aLmeli, yNONHOMOUEHHOV H3rOTOBUTENEM HA OCHOBAHWUM OTOBOPA C HUM, siBNSeTCs 000 «BCX BbiToBas TexHuKas,
anpec: Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 219, CTp.1; Ten.: (495) 737-2793, dakc: (495) 737-2798.

aTaKKe AaHHble

) BOSCH

PaspaboTtaHo ansa »xu3Hu

T (495) 737-2961
= (812) 449-3161

Mpuem 3asB80k Ha peMOHT B I. Mockee:
Mpuem 3as9Bok Ha peMOHT B I. CaHkT-lMeTepOypre:

Anpecau TenedoHbl aBTOPUIC X UEHTPOEB NpuBeAeHbl Ha 0o6GpaTHOI CTOpPOHE
TanoHa, a Takxke B UHTepHeT: http: \\<<<<<< bsh-service.ru
1m_8.<_m:h<m.s BaM nonb30BaTbCs YC/yraMm TOJIbKO aBTOPU3C X IX LLEeHTPOB.

FapaHTus nsrorosurtens

DupmMa-13rotoBMTENbL NPEJOCTABNSET HA NPUOGPETEHHbIN Bamn NpruGop, K KOTOPOMY MpU NOKYMKe Gbis
BbllaH HACTOSILLUMI [apPaHTUMHBIN TaNOH, rApaHTUIO B COOTBETCTBUW C AEVCTBYIOLLMM 3aKOHOAATENbCTBOM
P® o 3awute npas notpebuteneii cpokom 1 roa.

BHumaHue! BaxHasa uHdpopmauus ans notpedburenen

.D.WIIV_S :US@OU npegHasHayYeH Ansa ucnosib30BaHUS UCKIIOYUTENbHO AN INYHBIX, CeMelHbIX, AOMALLHUX
W UHBIX HYX,, HE CBA3AHHbIX C OCyullecTBNeHnem _|_UmD_|_USI_\=Sm‘_‘®:_uO_AO_.\\_ neaTeNbHOCTU. Wcnonb3oBaHve
npubopa B Lensx, OTIMYHBIX OT BbllLeyKa3aHHbIX, ABNSETCSH HapyLUeHWEM NPaBul Haanexallen akenaya-
Tauvuv npubopa.

M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 32 HEAOCTATKM B NPUBOpPE, ECN CEPBUCHON Cnyx60i1 ByaeT aoka-
3aHO, 4TO OHM BO3HUKIN NOCe nepeaayn :US@OUD :O#Um@_\:.m._._vo BCNeaCcTBMe HapyLleHUs UM npasui nosib-
30BaHNA, TPAHCMOPTUPOBKN, XPaHEHWS!, AeACTBUI TPETbUX INLL, HENPEOAONNMOW CUAbI (MoXapa, NPUPOAHON
_Aw._‘mo._._uoe.u_ n ._.._._.V~ nonagaHusa ObITOBbIX HACEKOMbIX 1 rPbI3YHOB, BO3[ENCTBUS UHbIX MOCTOPOHHUX nvmx,_.OUOm_
aTakxe BCNeACTBUE CYLLECTBEHHbIX ImUv\_._._mIS_w_ TEeXHUYEeCKnxX ._.Um@OmWIS_Vf OroBOPEHHbBIX B UHCTPYKUMW NO
aKCMnyaTauum, B TOM YMCe HECTaBUIBHOCTM NapameTPOB 3/1EKTPOCETH, yCTaHoBAEHHbIX FTOCT 13109-97.
[Ans noateepXaeHvs AaTbl NOKYNkv Nnpubopa npy rapaHTUtHOM PEMOHTE UNN NPeAbABNEHNMN UHbIX NPEyC-
MOTPEHHbIX 3aKOHOM TPeboBaHwWit y6eanTensHo Mpocum Bac coxpaHsaTb CONPOBOANTENbHbIE AOKYMEHTbI (HeK,
KBUTAHUMIO, NPaBUIbHO N 4ETKO 3anosIHEeHHBbIN ﬂmUNIﬁSSIr_S TasloH C ykazaHunem DWUSSIO_‘O HOMepa :US@OUP
[atbl NPOAAXM, YHETKO PasIM4MMOin nevaT NpoaasLa, UHbIe AOKYMEHTbI, MOATBEpXAaloLLme AaTy 1 MECTO
nokynku). C uenbio o6neryeHns aanbHenwero cepBucHoro obcnyxveaxus Bawero npu6opa obpaliaintecs
K MacTepam cepsyca ¢ NPockGOoi 0 3aHECEHNM CBEAEHU 060 BCeX NPOU3BEAEHHbIX PEMOHTHbIX paboTax B
COOTBETCTBYIOLLWIA pa3fen HacTosLero ApaHTUHOMO TanoHa.

Cob6ntofeHne pekoMeHaaumin 1 ykasaHuii, COAEPXaLLMxcs B MHCTPYKLUMIW MO aKCnayatauuy (npasunax
Mosib30BaHWs), MOMOXET n3bexaTb Npobnem B akcrnyaTauuv npudopa 1 ero 06CnyxmBaHnm.
HevcnpaBHbie y3nbl nprbopoB B rapaHTWiiHbIV Nepros 6ecrnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCS UV 3aMEHSIIOTCS HOBBIMU.
Pewenne Bornpoca o Em:mOOOQUmeOO._‘S WX 3aMeHbl UM peMOoHTa OCTaeTcs 3a 0:<¥A@m7\=\_ cepsuca.

UHdopmaumsa o cepsuce

B nepu1op 1 noce MCTeHeHNs rapaHTUIHOTO cpoka Hata Cnyx6a CepBuca, a Takke MacTepckime Hallvx nap-
THEPOB BCera roToBbl NPeAoxXunTb Bam cBou ycnyri*. Cnmcok afpecoB YNolHOMOYEHHbIX U3rOTOBUTENEM
NYHKTOB @aBTOPU30BAHHOrO CEPBUCHOr0 0BCIYXMNBaHS HAXOAUTCS Ha 060POTE TaoHa.

Cpok cnyx6bl NPUGOPOB (KPOME KYXOHHbIX KOMGaiHOB) cocTaBasieT 2 roga. Cpok cnyx6bl KYXOHHbIX
komb6aiiHoB cocTtasnsieT 10 net. Cpok cnyx6bl N3AENNS UCHUCASIETCS C AAThl €0 NOKYNKK, NGO Npu HEBO3-
MOXHOCTV ee OnpefeneHns, C AaTbl N3roTOBIEHNS N3AENNS, HAHECEHHO Ha TUNOBYIO TaBNNYKY U3AEeNUs.
B COOTBETCTBMM CO CTaHAAPTOM U3roTOBUTENSA AaTa U3roToBneHus mapkupyetcs FD IMTMM, roe T - rog,
n3rotoBneHust MuHyc 1920, a MM — mecsL, U3roToBneHus.

* Akceccyapbl 1 CpeACTBa No yxo/y 3a GbiToBbIMM NpuGopamu Bbl MOXETe 3akasaTb 1 NproBpecTy B nepe-
YUCTIEHHBIX HA 060POTE AAHHOrO FrAapaHTUIHOIO TaNloHa CEPBUCHbIX LIEHTPaX.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fir kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 h erreichbar):

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar):
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Basiall 4 adl < jla¥)
BSH Home Appliances FZE
Round About 13,
Plot Nr MO-0532A
17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai
Tel.: 04 881 4401
Fax: 04 881 4805

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260
innerhalb Osterreichs
zum Regionaltarif

Tel.: 0810 700 400
Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Fax: 01 605 75 51212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

AU Australia
BSH Home Appliances Pty Ltd
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com

03/10

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (po—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos LTDA.

Rua Barao Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

CY Cyprus, Kutrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotfebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Bosch Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Siniméaentie 8 D, PL 66
02631 Espoo

Tel.: 020 7510700

Fax: 020 7510790
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com



FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto :soa.consommateurs@
bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:
0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Customer Service

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit or to
order replacement spare parts or
accessories

Tel.: 0844 892 8979

GR Greece, EAAGg

BSH lIkiakes Siskeves A. B. E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200
Fax: 2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés
Tel.: 01 489 5463
Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520

IL Israel, ®x"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
Kombitechnocenter
Seyfulina No:422

480096 Almaty

Tel.: 272 793 333

Fax: 272 798 383
mailto:cts_pavel@bk.ru

LB Lebanon, o—id

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku Prekybos Centras UAB.
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S. A.
13-15,Z| Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenagers@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ulica Slobode 17

84000 Bijelo polie

Tel.: 084 432 575

Fax: 084 432 575
mailto:elektronikabsh@cg.yu

MK Macedonia, MakegoHus
Vudelgo

Pero Nakov b.b.

1000 Skopje

Tel.: 02 2580 064

Tel.: 02 2551 099
mailto:goran@vudelgo.com.mk



MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 020 430 3 430

Fax: 020 430 3 445
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 020 430 3 435

Fax: 020 430 3 400
mailto:bosch-onderdelen@
bshg.com

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.: 55 59 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim

Tel.: 7395 23 30

Fax: 73 95 23 40
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:careline.portugal@
bshg.com

RO Romania, Romania
BSH Electrocasnice srl.
Sos. Bucuresti-Ploiesti,
nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@
bshg.com

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT npoussoauTens
Manas Kanyxckas 19

119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961

thakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com

SG Singapore, TN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati,d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A. S.

Cakmak Mahallesi,

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th Floor, No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei ROC 100

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa
Kunis

TOB "HOoviyenekTpocepsic”
Ten.: 044 248 71 54, 55
CIl "Amari-Cepsic"

Ten.: 044 568 51 50

TOB «TexHoodic»

Ten.: 044 274 96 72, 74, 76
TOB "TMobyTTexcepsic”
Ten.: 044 462 50 05

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovic¢a 34.
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.yu

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15 th Rd., Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 011 265 7852
mailto:service@bsh.co.za



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bShg'com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland guiltig!
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Méngel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel®st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsubliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fur die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Geriét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zusténdigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

5090482740/06.2010
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
03/10 es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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